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. .
. . . Operating Instruction
Pressure Induction Heating Rice Cooker /| Warmer

Thank you for purchasing this product. Please read all information in this manual before using the appliance.
Afterward, keep this manual in a handy location for future reference by anyone who will use this product.
The pressure induction heating rice cooker is dangerous if used incorrectly because the interior gets hot and
reaches high pressures. There is a risk of burns or injury.

Read these operating instructions carefully and use the appliance correctly.
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Str dung trong gia dinh

Noi com dién / Giir am ap suat IH
Cam on quy khach da mua san phdm Nb6i com dién cta Tiger. Vui long doc ky hwéng dan str dung nay trwéc
khi str dung. Sau khi doc k¥, xin vui ldng gii¥ lai sach hwéng dan nay dé tham khao vé sau.

Do nhiét dd va ap sut bén trong Néi com dién ap suét IH sé ting cao nén viéc str dung sai cach sé rat nguy hiém.

Vi sé cé nguy co gay bong hodc gay thwong tich.

Vui long doc k§ Huwdng dan str dung nay va siv dung ding céch.

Hwéng dan str dung

%r&m 5
. Y ik 5t BB &=

EAIHY ¥ — kiR 2

ORI BBEVLLEITEILIZHYHESI TS VE T IERICERSHIC. CORRGAZSEREE TERAIEE L,

BB ST BIE. BEVIZEIADPLDDTHRONBZEZAIZHTERELTLEEL,

FEAIHY ¥ — KRB IIHNEFHA SR - EEICRDZH BN IRWERBZEBIRTICUITE - IFRDBEZNLHY ET,

ZOBURGRBRER HFRAICR Y IELCBELCIZE L,




94

Muc luc

| L&i mé dau
95- Lwu y vé& mét an toan
100- Gidi thiéu menu

106- Tén goi clia cac bd phan va phu kién

| Cach nau co ban

108- Cach niu com
112- V& Gitr &m
113- Cach ham

| Nau hen gi& - Ngam hen gi®
114- Céach n4u hen gio

116- Cach ngédm hen gi&

| Mén &n - Banh ngot
118- Céch ché bién (Cook+Soup (N&u - Sup))
120- Cach lam banh ngot

| Hwéng dan menu

122- Hwéng dan menu

| Vé sinh

126- Céach vé sinh va bao dudng
128- Céach thao va I&p tirng bd phan
129- Cach lam sach

| Théi gian hién tai

130- Céch diéu chinh thdi gian hién tai

| Khi gap sw cé
131- Trwdng hop nghi rdng com nau khéng ngon

134- Trwdng hop nghi ring mén &n, banh ngot
khéng ngon

135- Trwng hop nghi rang c6 hw héng
138- Khi man hinh hién thj 16i va phwong phap xt ly

| Khac

138- Céach diéu chinh am luong

139- Thong sb ky thuat

139- Trwdng hop mét dién hodc dau ndi bi rut nham

139- Khi cAn mua phu kién tiéu hao va linh kién ban
riéng

L&i mé déu

Lwu y vé mat an toan

Vui 16ng doc ki hwdng dan trwde khi st dung va ludn tuan thi theo hwéng dan nay.

e Cac muc lvu y dwgc md ta bén dwdi nham gidp ngdn ngtra gay tdn hai cho ngudi dung va nhirng
ngudi khac, hodc gay thiét hai tai san. Bay la néi dung quan trong dé dam bao an toan, vui long tuan

thd cac quy dinh vé an toan trong sach hwéng dan.

e Vui lIong khoéng thao nhan hwéng dan vé cac chu y an toan dwoc dan trén than noi.

Céc muc lwu y dwoc phan loai va gidi thich theo cac chi dan
sau day vé mirc dé nguy hai hodc thiét hai phat sinh khi phét ~ Giai thich cac ky hiéu hinh

I& ndi dung chi dan va st dung khéng dung céach.

Ky hiéu /\ thé hién s canh
bao, lwu y. Noi dung chu y cu
thé duoc thé hién bang hinh

Lwuy

khién nguoi dung bj thwong tén**
hodc phat sinh thiét hai vat chat*.

Thé hién ndi dung gia dinh réng
néu st dung sai cach thi c6 thé anh 20?10 Cérl]l CEG’ & trong hoac
> p khién ngudi diing t&r vong hoc bi gan ky hiéu hinh.
Can h baO chén thuwong nang*'. .
- - Ky hiéu O thé hién hanh vi bi
fﬂi Theé hién ndi dung gia dinh rang cam. Noi dung cdm cu thé duoc
néu st dung sai cach thi co thé thé hién bang hinh anh hodc

cau chiv & trong hodc gan ky
hiéu hinh.

*1 Chén thuong nang la dé cap dén nhitng thuong tich c6 dé lai di
ching do mat thi lwc ho&c bi thwong, béng (nhiét dé cao/nhiét
do thap), dién giat, gdy xwong, ngd doc, v.v..., va nhirng thwong
tich can nhéap vién dé dieu tri ho&c dieu tri ngoai tra dai han.

*2 Thu’cyng‘tcl)n la de cap den thwong tich, bi bong, bi dién giat, v.v...
khéng can nhap vién dé dieu tri hogc dieu tri ngoai tru dai han.

*3 Thiét hai vat chat la dé cap dén thiét hai c6 tinh chat hau qua
lién quan dén nha clra, do gia dung va gia suc, vat nudi, v.v...

Ky hiéu @ thé hién noi dung

vé viéc bat budc hoac chi dan
hanh vi can thuc hién. Néi dung
chi dan cu thé duoc thé hién
bang hinh anh hoadc cau chi» &
trong hodc gan ky hiéu hinh.

/N Canh bao

Khéng str dung & murc dién ap khac véi
dién ap dinh murc.
Néu khong sé gay chay, dién giat.

Khong dé dau ndi bj liém.
Néu khéng sé cé nguy co bi dién giat,
thwong tich.

Str dung riéng mot 6 cdm cé dién ap
dinh mdrc tir 7 A tré 1én.

Khi st dung chung & cdm v&i cac thiét b
khac, c6 nguy co bat Itra do phat nhiét bat
thwong & bo phan 6 cdm phan nhanh.

Khéng sir dung day ngudn & trang thai
bi hong.

Ngoai ra, khéng lam héng day nguén.
(Viéc didu chinh day, un qua mrc, dé gan
cac bd phan cé nhiét d6 cao, kéo cang, van
xoén, b6 budc, dat vat nang Ién trén, kep, v.v...)
Néu khéng sé gay chay, dién giat.

Cam chit phich cam vao 6 cam hét mirc.
Néu khong sé co nguy co bj dién giat,
doén mach, boc khoi, bat Itra.

Khéng str dung khi day nguén hoac
phich cam/dau noi bi héng, trang thai
cam 6 cam léng léo.

Néu khong sé gay dién giat, dodn mach, bt Itra.

Qe 0o

Lau sach bui néu c6 bui bam vao phich cam.
Néu khéng sé gay chay.

{ Khéng cam va thao phich cam bang tay
@ wot.
knongchem  Néu khong sé& c6 nguy co bi dién giat hodc

vao thiét bj

bingtaywst tNPONG tich.

Néu day nguén bi hong, phai thay bang day
chuyén dung hoac b6 day thay thé dwoc
cung cap bé&i nha san xuat hoac dai ly dich
vu cua san pham.

Néu khéng thay, cé thé xay ra sw cb hodc tai nan.

e 0O @ 0

Khéng dé mat va tay gan 16 thoat hoii.
Néu khdng sé& cé nguy co bi bong. Dac biét chi
khong cham y khong dé tré so' sinh va tré nhé cham vao.

vao
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Lwu y vé mat an toan

/N Canh bao

Chu y khong dé tré choi véi san pham
nay.

@

Thiét bi nay khéng danh cho nhirng
ngwdi (bao gom ca tré em) bi suy giam
vé thé chét, giac quan, bi suy giam kha
nang nhan thirc, thiéu kinh nghiém va
thieu kien thirc, triv khi ho dworc ngwoi
chiju trach nhiém vé sw an toan ctia ho
giam sat hoac hwéng dan cach st dung
thiet bi.

Viéc nay sé giup tranh cac nguy co gay
bdng, dién giat hodc thwong tich.

Khéng nhing thiét bj vao nwéc.
Viéc nay sé giup tranh cac nguy co gy dién
giat, chap mach hodc héa hoan.

Khéng dwoc
théo roi

Khéng dwoc stra dbi san pham. Viéc thao
r&i hoac stra chiva chi dwoe thwre hién béi
nhirng ngwoi la ky thuat vién stra chira.

Néu khong sé& gay chay, dién giat, thwong tich.

Khéng dat cac san pham kim loai nhw dao,
nia, thia, ndp ndi, v.v... 1én san pham nay.
Cac vat nay sé néng lén, gay nguy hiém.

O
O

Khong dé phich cém tiép xic véi hoi nwéc.
Néu khong sé co

nguy co' gay chay, ®
dién giat, bat Itra.

Truwong hop s dung

ban cé thiet ké trwot,

vui long dat san pham

& vi tri sao cho hoi nwéc
khoéng tiép xuc véi phich cam.

%,

Khong bé di vat nhw cac vat kim loai, v.v...
nhw dinh ghim, day kim loai, v.v... vao khe
hé hodc 16 hut khi va 16 thoat khi.

Néu khéng sé cé nguy co L6 thoat khi
bi thwong do dién giat
hodc hoat déng bat
thudng.

Khi déng nap, hay loai bé cac hat com
va hat gao, v.v... dinh vao khung trén
va gan b6 phén chot day, roi déng nap
chat va chac chan.

Néu khong sé& cé nguy co bi ro i hoi nuére,
hoac thirc an bén trong cé thé trao ra ngoai
khi m& ndp, gay bong hoic thwong tich.

Khéng sir dung san pham nay cho cac muc

dich khac ngoai muc dich dwore mo ta trong

hwéng dan st dung. Ludn kiém tra dé dam

bao 16 diéu chinh ap suét, van an toan va l6

giam ap khéng bi tac nghén. —P.106

Néu 16 diéu chinh &p suét, van an toan hogc 16 giam

ap bi tc, hoi nwéc hodc thire &n bén trong cé thé

phun trao, gay béng hodc cac thuong tich khac.

<Vi du vé nhirng mén an/com khdng dwoc phép nau>

o Cac moén an cé do sét cao nhw mirt, hodc ca
ri va mon ham co st dung roux, V.v...

e Cac moén an co st dung “Bot né thuc pham”
hodc cac chat tao bot manh dét ngot

e Cac mon an dwgc mo ta trong sach nau an,
V.v... dé ndu bang n6i com dién dwoc ban trén
thi trwong

e Cac mon an hodc com co6 cac nguyén liéu va
gia vi dwoc dwng trong tui nhya, v.v... va lam
nong treéc khi ding

* Dac biét la cac mon an hodc com nau voi cac
loai hat nhé nhw hat dén Amaranth, v.v... dé
gay tac nghén

 Cac mon an hodc com cd cac loai rau 1a hodc ca chua
¢6 16p v c6 thé lam bit tac I§ dieu chinh &p suét

e Cac mén an co st dung giay nen, giay nhém hodc
mang boc cd thé 1am bit tac 16 didu chinh &p suét

e Cac mon &n s dung nguyén ligu co thé nd ra khi
dun nau (céc loai cha Nerimono, cac loai mi, v.v...)

e Cac mon an cho dau vao vuet qua 1/3 dung
tich 16ng noi o .

e Cac mon an va com dung nhiéu dau dé nau

/N Canh bao

N

L&i mé déu

Khong str dung san pham gan twong
hoac do noi that.

Vi hoi nwéc va nhiét sé gay hw hong, déi
mau va bién dang, nén st dung cach twong
va db noi that co khoang cach tir 30 cm tré
l&n. Khi st dung ké bép gia d&, v.v..., chi y
khéng dé bi dong hoi nwéc bén trong.

f—
—

T& 30 cm tré [én

@

Khéng cham
vao

Bé mit bo phan gia nhiét van con néng sau
khi str dung. Khong cham vao cac b phan
c6 nhiét do cao trong khi str dung hoac
ngay sau khi str dung.

Viéc nay cé thé gay bang.

Cho cho than ndi ngudi hoan toan trwére khi vé sinh.
(Poi véi cach vé sinh, vui long tham khao P.126 ~ 129.)

Can kiém tra dinh ky cac éng thoat hoi
trong bd diéu chinh ap suét dé dam bao
chung khong bj tac nghén.

Hay cén than dé tranh lam dé nwéc
hoac chat Iéng Ién dau noi.

Néu bé mat cua san pham bj héng, hay
ngat nguon dién ngay lap tirc.
Néu khong sé& gay dién giat.

e e

Khi gép bat thwong va hw hong, hay ngieng

str dung ngay lap ttrc.

Néu dé nguyén tinh trang nhw vay va s dung,

¢d nguy co gay chay, dién giat va thwong tich.

<Nhing vi du vé van dé bat thwong va hw hdng>

e Trong qua trinh st dung, day ngudn, phich
cam, dau ndi bi nong bat thuong.

e Noi com c6 khoi boc ra, cé mui khét.

o Noi com ¢6 bg phan bi nit, 1dng, lung lay, v.v...

* Long nai bj bien dang.

e C6 bat thwong hodc hw hdng khac.

Rut phich c&m/dau ndi ngay I4p tirc va yéu cau

clra hang ban san pham kiém tra va stva chiva.

O
o

A Lwuy

O

Néu khéng str dung thiét bi diing cach
sé c6 nguy co gay thwong tich.

O e

Khéng dworc mé ndp cho dén khi ap suét
bén trong da giam xuong du mirc an toan.
Néu can m& nép, hay kiém tra xem dén
hién thi “Pressure (Ap suét)” trén bang
didu khién da tat va khong con hoi nudc
thoat ra. -P.110

Khéng st¥ dung trong khéng gian hep noi
hoi nwérc tiep xuc véi bang dieu khien.
Hoi nwéc va nhiét [a nguyén nhan lam bang
diéu khién bj bién dang, lam than ndi bj hu
héng, d6i mau, bién dang, truc trac.

Trwong hop st dung ban co thiét ké truot,
hay kéo ban truot ra trwdc khi siv dung dé

hoi nwéc khdng tiép xtic véi bang diéu khién.

®

=R

%,

Khéng str dung khi chét cai cua nap
trong bi gay.

Néu khong sé c6 nguy co bi bdng hodc
bi thwong do hoi nwéc ro ri, soi trao. La
nguyén nhan khién com néu khéng ngon.

Khéng nau khi ndi réng.
Néu khong sé lam san pham bj hdng, qua
nhiét hoac hoat dong bat thuwdng.

Khéng st dung san pham trén ban cé

thiét ké trrot khong du cwong do chiu tai.

Néu khong sé gay thwong tich, béng hodc
hw héng do ndi roi xudng. )
Trwéce khi st dung, hdy ddm bao rang ban
trwot cé cworng do chiu tai phu hop.

O

Khéng sir dung & noi khéng 6n dinh hodc
trén ban va miéeng trai bén dwéi (nhw tham,
khan trai ban), v.v... chju nhiét kém.

Néy khong sé gay chay va lam héng ban,
miéng trai bén dwéi (nhw thdm, khan trai ban).

Khong s dung & noi &m wét va gan liva.
Néu khong sé gay dién giat, ro dién, than
noi bj bién dang, chay, hw héng.

e O

San pham nay la san pham gia dung

théng thwéng.

Ciing c6 thé str dung theo cach twong

tw khi dung & nhirng noi sau day.

» Nha bép trong ctra hang, van phong va
cac méi trwdng lam viéc khac

* Nong trai

e Nha nghi, don vi nha & khac trong moi
trwdng cw tra

e Mbi trvong B&B (BED & BREAKFAST)

e Méi trwong nha tro

IR,

Khéng st dung cac loai 16ng néi khac
ngoai long noi chuyén dung.

Néu khong sé lam san pham bj qua nhiét,
hoat ddng bat thuwdng.

Khéng str dung trén tdm nhom hoac tham dién.
Vét liéu nhoém sé phat nhiét, lam bbc khoi
va bat Itra.
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Lwu y vé mat an toan

ALwuy

Khéng str dung & noi gay bit tac 16 hat -
thoat khi, hoac noi cé nhiét dé phong cao.
Khong dat san pham trén tham, tui nhua,
v.v... Neu khéng sé gay dién giat, ro dién,
chay, hw hdéng.

Ngu’ou dung may tao nhlp timy té, v.v...,
vui long trao déi ky v&i bac si chuyen
khoa khi s&r dung san pham nay.

Hoat dong trén san pham nay co thé gay
anh hwdng dén may tao nhip tim.

Khéng st dung trén bép tir IH.
Néu khong sé& gay huw héng.

Chu y hoi nwéc khi mé nap.
Néu khong, sé co nguy co bi béng.

Khong van hanh san pham nay bang b
hen gi& gan ngoai hodc diéu khién tir xa.

Néu khong sé& gay huw héng.

Khi cham vao long ndi khi dang st
dung hoac ngay sau khi st dung, hay
str dung mieng nhac noi, khéng cham
tay truec tiep.

Néu khéng sé c6 nguy co bi bdng do nhiét
do tang cao.

Khéng rira toan bo san pham.

Khong nhung thiét bj vao nudc hoac db
nwéce 1én thiét bi. Viéc nay cé thé gay dién
giat, chap mach hoac hda hoan.

Khéng di chuyén than néi khi dang nau
com.
Néu khong sé gay bdng hodc sdi tréo.

cam dién

N 00 O

Rut phich cadm ra khéi 6 cam khi khéng
str dung.

Néu khong sé gay thwong tich, béng, hodc
gay dién giat, chay do ro dién vi vat liéu
cach dién bj xuong cap.

Khéng cham
vao

@ 0 @@ Q

Khi cdm than néi dé di chuyén, khéng
cham vao nut chot day.

Néu khong, ndp co thé mé ra va gay
thwong tich hodc gay bong.

Phai cam chat phich
cam roi rat ra.

Néu khéng sé cé nguy
co bj dién giat hodc
doan mach, dan dén
bat Itra.

2,

Khi di chuyén than néi, khéng di chuyén
béng cach cadm vao néap.

Néu khong sé& cé nguy co gay béng hodc
thuong tich. . .

Phai cam vao tay cam khi di chuyén.

Néu than ndi qua néng, phai str dung gang
tay nhac ndi, v.v...

Khong s dung 6
cam két néi nhiéu
thiét bi dién cung luc.
Néu khong sé& cé nguy
co gay chay.

Hay str dung can than.
Lam roi hoac tac ddng manh sé gay
thwong tich hodc hw héng.

G

Chi nau lwong nguyen liéu phu hop doi

vé&i cac thwe pham c6 kha nang tao bot

hodc né ra khi nau.

Néu khong, nguyén liéu ndu an bj tran ra,

géy tai nan hoac huw héng.

<Vi du> Nguyén liéu ndu &n dé ndi bot nhw
dau nanh, dau den va nam tuyét,
V.V...

@@@ S

Do du’o’ng strc tir phat ra, nén khong
dat gan cac vat nhay cam véi tir tinh.
Néu khong sé co nguy co ti vi, radio, v.v...
bi I&n nhiéu tap am.

C6 nguy co x6a di liéu ghi trong thé ATM,
vé dinh ky diing cho cdng soat vé tw dong,
bang cassette, bang video, v.v...

Khéng str dung cac loai day ngudn
khac ngoéi day nguon chuyén dung cho
san pham nay.

Khéng dung day nguén dé str dung cho
thget bi khac. ]

Néu khong sé gay bat Itra, hw héng.

L&i mé déu |

Cac lwu y dé str dung san pham lau bén

® Loai boé cac hat com va hat gao, v.v... dinh trén than ndi va long néi.
Néu khong sé& lam hoi nuwéc ro ri, sbi trao, huw hdng, ndu khéng ngon.

® Khong phu vai, v.v... Ién than ndi khi dang néu.
Néu khéng sé& lam bién dang, di mau than ndi va nap.

® Khong ham (gitr 4m) com da ngudi.
Néu khong sé& gay mui, v.v...

® Khéng cho nwéc nhiéu hon vach “MAX (TOI DA)” & long

nodi dé ndu com.

Néu khéng, s& cé nguy co bi béng. Néu khong sé gay séi trao.

Vach “MAX
,,,,,,,, (TOI DAY’

([ Tren san pham cé thiét ké 16 dé duy tri chirc ndng va hiéu suat, nhwng cé trwéng hop cén trung,
.lot vao qua 16 nay va gay héng. Vui long chu y khi sk dung, chang han nhw duing tdm I6t
chong con trung c6 ban trén thi trwong, v.v.. Ngoal ra, néu néi bi héng do con trung, V.V..., lot vao,
ban sé bi tinh phi khi stra chiva. Vui long Ilen hé vé&i clra hang ban da mua san pham.

® Lép pha flo cua Iong ndi cé thé bj hao mon va bong ra theo théi gian st dung, nhwng khéng gay
hai dm v&i co thé con ngwoi, _chirc nang nau com va giir 4m ciing khong c6 van dé gi. Ban cé6 thé
mua néu thay lo ngai, hodc néu bi bién dang, an moén. Vui léng lién hé véi clba hang ban da mua

> 2
san pham.

® Phai tuan tha cac diéu sau, néu khéng sé gay phoéng, bong tréc hodc bién dang bé mét phu flo

cua long nbi.

e Khong dé long ndi tiép xdc v&i Itra gas, hodc st dung trén 16 vi song, bép t IH, V.V..
e Khéng glu am com (mon com tron Takikomi, v.v...) ngoai gao trdng va gao khong can vo.

e Khéng st dung gidm bén trong long ndi.

e Khéng st dung loai va x&i com nao khac ngoai phu kién dwoc kém theo hodc va x&i com bang gb.
* Khong st dung vat cieng nhw mubi, thia va dung cu danh trieng béng kim loai, v.v..

e Khéng dé met Zaru, v.v... vao long n0|

e Khong dé vat cirng nhw dung cu an udng, v.v... vao 1dng ndi va rira chung .
e Khong vé sinh béng vat dung cirng nhw do, rira chén kim loai va db rira chén bang nylon, v.v...
e Khong st dung may ria chén hodc may say chén bat, v.v... (Ngoai trir nap trong)
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L&i mé déu |

thiéu menu

01 Plain (Gao trang) 02 )Premium (Hao hang) 03 Eco (Tiét kiém dién) 04 Sushi (Gao lam sushi) 05 )Quick (Nhanh) 06 /Long-grain (Gao hat dai)

G

S

Chon khi ndu gao g Gao dwoc ngam trong g Chon khi muén néu gao g g Chon khi ndu com lam g Chon khi mubn néu nhanh g Chon khi ndu gao hat dai.
trang. : thoi gian lau gap doi so : trang voi lwgng tiéu thy : : sushi. Nau com cirng va : gao trang
Cach nau tiéu chuan. : v&i menu “Plain (Gao : dién nang thap (giam : : giam do6 dinh ctia com. : Com nau sé cieng do thoi
: trang)” va dun that ky khoéng 3 ~ 17%). Com gian nau ngan hon so voi
trong mét khoang thoi : nau sé clrng hon mot : : : nau & menu “Plain (Gao
gian, giup hat com : chut so voi nau & menu : : : trang)”.
ngon, ngot, déo. “Plain (Gao trang)”. : :
g Ly [Loai 1,01)0,5~55cbe | .mos 5,5céc | .mos 5,5cbc | . [Loai 10L)0,5~55cc | . [Loai 10L]0,5~55cbec | E) (eitoLios-sscbe
e (Loai1,8L]1~10céc (Loai 1,8L]1~10 cbc (Loai1,8L]1~10 cbc : (Loai 1,8 L]1 ~ 10 cbc (Loai 1,8 L]1 ~ 10 céc : (Loai1,8L]1 ~8 cbc
ig n ] : - : - ) : : 5 : s i : 5
Vach : Plain (Gao trang) Premium (Hao hang) Eco (Tiet kiém dién) : : Sushi (Gao lam sushi) if Plain (Gao trang) : Long-grain (Gao hat dai)
ach c |ao’ X . . . . . .
long noi : : : : : :
[Loai1,0L)85phit~ . e : -
. (Loai 1,0 L 44 ~ 55 phit § ftiéng 6 phit 33~ 47 phit g 45~ 56 phut 21~39 phit 28 ~ 39 phut @~
Tiu chuin v thos mﬁlgzgt T Loal 8L phit= 35~ 53 phit : ﬁg:;t R 20 ~ 42 phit 29 ~ 42 phit Q
gian nau com* : tleng phat : : : : : <
3 " N LX - . N - D>
@ TR MR g R gy g - .
D N : . : : . : : . _L 1,8 L) Tiv 1 tiéng 5 phit . Khong thé Hen gi& ! . Tir 45 phut tré 1én
Téuchul @ o (Loai 18L)Tirt ting (ol 18LITU1tibng Tir 55 phit : t"  tiéng S phit SRS b
gian hengior 5 phit tre’lén 15 phut tr' lén tré lén : : roten : :
< : : : : : :
X N 2y s mam K N [Py T N N [p2y] s e K N [>2y) s i K N [>2y) s e X
&) €§ C6 Giir 4m i O C6 Giir 4m N O C6 Giir 4m : i O C6 Giir 4m i O C6 Giir 4m N O C6 Gitr 4m

@
=
.
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*Néu ban lo ngai v& do cing, ;e Khindu com tron Takikomi véi gao
vui long nau & menu “Plain : : : : hat dai, hay chon menu “Mixed
(Gao trang)”. : (Com tron)". Néu ban chon cac

e Co thé 6 nhidu nwéc dong : : : : menu khac, com c6 thé n&u khong
trén nép trong. dugc ngon.

1 Bay Ia menu ndu com bang 4p suét. Trong truong hop ndu com bang p suét, vui long luu y rang &p suét duoc diéu chinh
trong qua trinh nau vi véy lugng hoi nudc sé tang dot ngot. Vi sé co nguy co géy bong hodc gay thwong tich.
*1: Tiéu chuén vé thoi gian ndu com 1a thoi gian cho dén khi hap xong khi com da néu.
(bién ap: 220 V, Nhiét d6 phong: 23°C, Nhiét do nwdc: 23°C, Lwgng nwéc: mire binh thuwdng)
Thoi gian nau sé khac mot chut tuy thudc vao lwong gao duogc nau, loai gao, loai va ) lwong nguyén liéu, nhiét d6 phong, nhiét do
nwéc, lwong nwéc, dién ap, va nau hen gio (ngadm gao), v.v...
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Gi&i thiéu menu

07 Multigrain
(Gao tron cac loai hat khac)

Chon khi niu cac loai hat khac (ké
vang, ké Nhat Ban, gao nép cam, gao
huyét réng, v.v...) cling vé&i gao tréng.

08 Mixed (Com tron)
[ Ap suat

Chon khi ndu com tron Takikomi.

(Loai 1,0L]0,5 ~ 3 cbc
(Loai 1,8L]1~6 coc

Loal1,0L) 0,5~ 3 cbe é
(Loai 1.8L)1~ 6 cbc i

Dung tich nau :

Premium (Hao hang)

—wao

Vach chia & Plain (Gao trang)

o
>
]
>
o

. 46 ~ 54 phat 39 ~ 49 phat
Tiéu chudn vé thoi : 45 ~ 57 phut 40 ~ 54 phut

gian nau com*

Khong thé Hen gio

Twr 1 tiéng tré 1én

O
®©

Tiéu chud
n

uan
thoi gia hen glv

. @3
G

a o 1 foraael r . ,
CoGipsm Nay thuong thie C6Gikdm Hay thiwong thirc ngay*

ngay*Z
e Luu y khi ndu véi nhitng nguyén liéu khac —P.103

e Lugng cac loai hat khac khong dugc nhigu
hon 20% lvgng gao trang. o o Khi s dung gao hat dai, hay diéu chinh lwong nuéc
¢ Hay cho cac loai hat khac Ién trén gao trang roi nhiéu hon mét chat, véi mire téi da la 1/3 vach chia.
nau. Néu ban tron lan vao v&i nhau, com co
thé ndu khéng dwoc ngon.
. Neu tai céc loai hat khac hogc tdi gao It ndy.
mam ban trén thi trudng cé ghi huwéng dan vé
diéu chinh lwong nwéc, v.v..., hay diéu chinh
lwgng nwdc tay thich theo hwc’yng dan do.
 Dac biét, vui long khong néu chung voi cac loai hat
nhd nhw hat dén Amaranth, v.v... dé gay tAc nghén.
o Khi nau gao ¢t nay mam, gao mam va gao
nguyén cam, hay chon menu “Multigrain (Gao
trdn cac loai hat khac)”.
m Day la menu nau com bang ap suét. Trong trwong hop nu com bang ap suét, vui long luu y rang ap suét dwoc diéu chinh
trong qua trinh nau vi vay lvong hoi nudc sé tang dot ngot. Vi sé co nguy co gay bong hodc gay thwong tich.
*1: Tiéu chuan vé thoi gian ndu com Ia thoi gian cho dén khi hap xong khi com da nau.
(bién ap 220V, Nhiét d6 phong: 23°C, Nhiét d6 nudc: 23°C, Lucmg nuwéc: mire binh thu@ng)
Thoi gian ndu sé khac mét chut thy thude vao lvgng gao dugc nau, loai gao, loai va so lwgng nguyén liéu, nhiét do phong, nhiét do
nuwoc, lwgng nwéc, dién ap, va nau hen glcy (ngém gao), v.v..
*2: Noi s& tw dong chuyén sang ché do gitr 4m, nhung ban khong nén gitr &m com ma hay thwéng thirc ngay vi ché do nay sé lam giam do
ngon clia com.

@
1=
>
3
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09 'Sweet (X6i)

10 Porridge (Chao)

L&i mé déu |

@ menu c6 thé lya chon

Vach chia & 1ong noi (Phia trong)

Chon khi ndu xdi Okowa.

. (Loai1,0L]1~3 céc
(Loai1,8L]2 ~ 5 cbc

Chon khi ndu chéo.

,
<Chéao dac> 0,5~ 1 coc
<Chdo ddc cung véi cac
nguyén ligu khac> 0,5 coc
<Chéo mém> 0,5 coc
(Loai 1,8 L]
<Chao dic> 0,5 ~ 2 coc
<Chéao dac cung véi cac

nguyén liéu khac> 0,5 ~ 1,5 coc

<Chao mém> 0,5 ~ 1,5 coc

<Gao nép va gao té>
Ii Gitra Sweet (X6i) va
: Plain (Gao trang)
<Gao nep> Sweet (Xo6i)

<Chao dac> Porridge ©
Firm (Chéo * Dac)
<Chao mém> Porridge *
Soft (Chao * Mém)

39 ~ 46 phut
26 ~ 35 phut

Ban co thé cai dat
thoi gian nau trong
40 phut ~ 1 tieng
30 phut.

Khong thé Hen gio

©

Thoi gian ndu + 1 phuat

2y . .. z_Haythwéng
Co Gitbam ¢ e ngay*

oy . .. z_Haythwéng
Co Gitbam ¢ e ngay*

e Dan phéng gao sao cho gao khong

nhd 1&n khoi bé méat nwdc rdi ndu.

o Khi s dung gao nép hat dai, hay

diéu chinh lwong nwéc nhidu hon
mét cht, véi mie téi da 1a 1/3 vach.

e Sau khi ndu xong, hay thwéng
thtrc ngay vi néu ctr d& com gitr
&m trong ndi, com sé bi nhao va
dinh.

Lwu y khi ndu v&i nhirtng nguyén liéu khac

Menu cé thé néu véi cac nguyen liéu khac 1
“Mixed (Com trdn)”, “Sweet (X0i)'", “Porridge *
Firm (Chao * Déc)’, “Brown Porridge * Firm (Chao
gao It » Ddc)", “Brown (Gao Ii)". Vi nhitng
menu khéc c6 thé lam com ndu khang ngon, nén
vui long khdng cho nguyén liéu khac vao.

B0i voi 1 coc gao tréng, gao nép hodc gao Iit,
vui long cho vao khong qua 70g nguyén liéu
khac. (Khong bao gom menu “Porridge (Chéo)’)
Khuéy d&u gia vi va thém c4c nguyén liéu lén
trén gao.

Trong khi néu, vui 1ng khong mé nép dé thém
cac nguyén liéu khac.

Khi cho thém cac nguyén liéu khac vao, hay dam
bao khong vurot qué dung tich néu tdi da.

® Cho thém nudrc rdi méi cho cac nguyén
liéu khac vao. Néu dd thém nudc sau khi
thém cac nguyén liéu sé lam com bj ctng.
] Cac truong hop sau day cé thé khién com
n&u khdng ngon, com bj chay, v.v...
Khi thém qua nhiéu gia vi nhw nuéc
twong rugu Mirin, v.v...
+ Khi gia vi chim xuéng day
* Khi dung twong ca chua hodc sbt ca
chua
* Khi trdn nguyén liéu khac vao
® Khi thém nguyén liéu vao “Porridge
(Chéo)’, hay ddm bao myc nwdc sau khi
thém nguyén liéu khong vwot qué vach
chia trén cling clia mtrc “Porridge (Chéo)”.

=Vach chia & [6ng ndi [a mirc
tiéu chuén. Hay diéu chinh
lwong nwéce tuy theo loai gao
va tuy theo y thich.

= Trwdng hop téng hodc giam
lwong nwéce so voi vach chia
tiéu chuén, vui long tranh téng
giam vwot qua 1/3 vach. Vi cé
thé gay séi trao, v.v...

Vach chia & mat phla

Plain €0

Doi v&i gao khdng can vo

= Gao khéng can vo cling c6 thé
duoc dong béng cc dong di
kem. —P.107-108

=D3i v6i gao khdng can vo, hay 14
vach chia & 1ong n6i lam tiéu chuan
va thém mét it nwéc (cho dén khi
vuot qua vach chia mot chl’Jt)

=Co6 thé ¢6 com chay khi n&u gao
khéng can vo.

= Thém gao khéng cin vo va nudc,
sau d6 khuay deu tlr dwéi [én de
ting hat gao quyén voi nuoc. Néu
chi do nwéc vao ma khong khuay
deu dé gao hoa quyen voi nuwoc, co
thé 1am cho com nau khong ngon.

L] Neu nwéc dd vao chuyén mau
trang, chung toi khuyen ban nén
thay nudc 1 ~2 lan dé lam sach.
Nuéc chuyén sang mau trang
khong phai la cam gao ma la tlnh
bot trong gao. Tuy nhién, néu dé
nhw vay ma nau, com sé bi chay,
sbi trao hodc nau khéng ngon.

Vé ngam gao

=Vi qua trinh ngam dworc tinh
vao thoi gian nau cla cac
menu (khéng bao gom menu
“Quick (Nhanh)"), nén c6 thé
néu ngay ma khong can ngam
gao trwde khi nau.

= Ban cling co thé ngam hen
gio. —P.116

Y

=
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>
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Gi&i thiéu menu

11 /Brown Porridge
(Chao gao lut)

12 Brown (Gao Iirt)

Chon khi ndu chao gao It.

.

<Chao dac>0,5~1 coc

<Chdo ddc cung véi cac
nguyén ligu khac> 0,5 coc
<Chao mém> 0,5 cdc

<Chao dac> 0,5~ 2 coc

<Chao dac cung vei cac .
nguyén liéu khac> 0,5 ~ 1,5 coc

@

Dung tich nau;

Chon khi ndu gao Gt

.
<Gao lrt> 1 ~ 3,5 coc
<Gao Ittt cung v&i cac nguyén liéu khac>

1~2coc

<Gao Iut> 2 ~ 6 céc
<Gao I¢t cung v&i cac nguyén liéu khac>
2~4coc

13 )Brown GABA (Gao It¢t NAY MAM)

L&i mé déu |

@ menu c6 thé lya chon

14 )Cook-Soup (Nau - Sup)
~P.118+119

Chon khi néu gao It @& com mém va dé an. (St dung menu nay sé
mat nhiéu thoi gian hon menu “Brown (Gao Itt)”.) Ngoai ra, menu nay

¢6 thé [am tang GABA (axit gamma-aminobutyric), chét dinh dwéng
dwoc cho la co lgi cho stre khoe, so véi menu “Brown (Gao It)".

(Loai 1,0L)1~3,5 céc
(Loai1,8L)2 ~ 6 coc

Chon khi ndu. Ban co thé cai dat
thoi gian ndu d& ndu mon ham ky.
Hodac chon khi nau sup.

* Dam bao niu bang menu “Cook-Soup
(NAu - Sup)'.

e Khi ndu bang menu nau com, hoi nwéc
va thire an bén trong bi trao ra ngoai, co
thé gay ra céac thiét hai chdng han nhw
lam ngu&i dung bi bdng, bi thwong hoac
chay khét Iong noi, v.v...

e Sau khi ndu xong, cac mén ham sé ngdm

<Chao mem> 0,5~ 1,5 coc gia vi va mém hon néu dwoc gitr 4m trong

mét thoi gian.

<Chao dac> Porridge °

- :
i 3 . . . —

] Q) Firm (Chao * Dic) : : . . ol

Vach ch|a & i <Chao mém> Porridges : i' Brown (Gao lurt) i‘ Brown (Gao I(#) %
long néi Soft (Chao » M&m) ‘C<’

: Loai 1,0 L1 tiéng 25 phit ~ ; ] =

[Loai 1.0 L)1 tiéng 25 p Loai 1,0 L) 1 tiéng 54 phut ~ 2 tiéng 4 phut 4

@
@

1tiéng 38 phut (Loai 1,0 L) 1 tiéng 1 phut ~ 1 tiéng 14 phut

m: :leng ;g p:\‘u: ~ 1 tiéng 3 phat ~ 1 tiéng 13 phut
ieng 38 phu

Tir 1 tiéng 40 pht tré 1én

1 tiéng 55 phat ~ 2 tiéng 3 phat

Tiéu chudn vé thei :
gian nau com*

15)Cake (Banh ngot)

—P.120+121

T 2 tiéng 10 phut tré 1én
T 2 tiéng 5 phat tré 1én

R

Tir 1 tiéng 20 phut tré 1én
Tir 1 tiéng 15 phut tré 1én

®©

Tiéu chudn vé :
thoi gian hen gio :

ey ; = .
&) C6 Gipm H3Y thuong

G

@

C6 Giiram Hay thwéng thirc ngay*? Co Giiram Hay thwéng thirc ngay*

o Lwu y khi ndu véi nhitng nguyén liéu khac —P.103

[Khi nau gao It gao It thap cam tron véi gao trang]

© Gao It thap cam 1a gao Gt tron voi cac loai hat khac.

e Truong hop gao IUt, gao Ittt thap cAm nhiéu hon gao tréng, hay
néu bing menu “Brown (Gao lut)".

o Truong hop gao trdng bang hodc nhiéu hon gao Itt, gao Ikt thap
c&m, hay n&u bang menu “Plain (Gao tréng)’. LUc nay nén ngam
riéng gao Iut, gao Iut thap cam tlr 1 ~ 2 gio trwdc khi ndu.

e Lwong gao Iit, gao Ikt thap cam tron véi gao tréng tdi da cho loai
1,0L= 3,5 cbc, loai 1,8L = 6 cic.

[Khi nau gao It véi cac loai hat khac]

© Dam bao chon menu “Brown (Gao Iit)".

e Luong gao It tron voi cac loai hat khac t6i da cho loai 1,0L =
3,5 cdc, loai 1,8L = 6 cdc.

m Day la menu nau com bang ap sut. Trong tredng hop ndu com bang ap sudt, vui long Iwu ¥ rang ap suét dwoc didu chinh

trong qua trinh nau vi vay lwgng hoi nwoc sé tang dot ngot. Vi sé co nguy co gay bong hodc gay thuwong tich.

*1: Tiéu chuan vé thoi gian ndu com 14 thoi gian cho dén khi hap xong khi com da nau. (Bién ap: 220 V, Nhiét d6 phong: 23°C, Nhiét do

nuwoc: 23°C, Lwgng nudc: mire binh thwdng)
Thoi gian ndu sé khac mét chut tuy thudc vao lwgng gao duoc nau, loai gao, loai va s lwgng nguyén liéu, nhiét d6 phong, nhiét do
nudc, lwgng nudc, dién ap, va nau hen gio (ngdm gao), v.v...

*2: Nbi s& tw dong chuyén sang ché dd gi» am, nhung ban khong nén gitr &m com ma hay thwéng thirc ngay vi ché do nay sé lam giam do

ngon clia com.

104 105

thirc ngay*? Chon khi lam banh ngot.

e Sau khi ndu xong, hay thuéng thirc
ngay vi néu cr dé com gilr am trong
noi, com sé bi nh&o va dinh.

e Lwu y khi ndu véi nhizng nguyén liéu
khac —P.103
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L&i mé déu

Tén goi cua cac b6 phan va phu kién

]
<& Sau khi m& hép, truéc tién vui long kiém tra cac bo phan dwdi day.
Nap trong —P.126 ~ 128

Mt treee LO diéu chinh ap sudt st say Bi diéu chinh ap suét

Bang diéu khién
Nut hay [Cancel-BUH]
(Huy bo) \

bén Khéi dong

Start
A|

Man hinh hién thi

Sweet | Eco Plain Premium Quick Multigrain | CookSoup
Mixed | Long-grain Brown Porridge GABA Cake
Sushi o Clean
J33
& @

Nut chét day
Nhan dé mé _
nép. L6 thoat hoi

Nut khéi dong
[Start-ZiR] (Ndu com)
bén Hen gio»

Cancel
BUH

Pén Giir Am Nut hen gio

[Timerei£y] (Hen gi®)

Vong dém nap trong
Vi vong dém nay khéng thé thao roi
nén dirng co gang kéo ra.

Nut gite 4m [Keep Warm+{Ri8 ]
(Gitr 4m) Nut chon [« | D]

Phan nhé 1&n (O CD) & giira Nut khéi déng [Starts& K] (Nau com) va Nat hay [Cancel-BH] (Hay

Chét cai

Nut thei gian [Houreft | Mine43] (Gié/Phut)

%As%

106

Tam thoat nhiét . e oA g bo) la phan dwoc thiét ké danh cho ngwoi khiém thi.
Vong dém Ién trén nap *Hién twgng bi nhoe trén man hinh hién thi cé thé xay ra do tinh dién, nhung doé khong phai I bi héng. Néu ban cam
Chét thao Iép nép trong —P.127+128 thay lo lang, hay lau man hinh bang vai da vat khé. Hién twong tinh dién sé dworc loai bo va gidm nhoe.
Vi vong dém nay khoéng
Nip thé thao r&i nén dirng cb
&ng kéo ra. . " =
- Kiém tra phy kién _ Piniitium W 7
S
<V4a x&i com> Nbi com dién cé tich hop pin lithium d& lwu thoi @
Ban c6 thé dwng dirng va x&i com. gian hién tai va thoi gian hen gio ngay ca khi rat %
phich cam ra. —
e Pin lithium ¢ tudi ;ho 4 ~ 5 nam khi & trang
thai da rut phich cam.
vong dém nho o Né&u pin lithium can, chi s6 “0:00” s& nh&p nhay
trén nap trén man hinh khi cdm phich cdm vao. Ban van
Loéng nbi Véng dém diéu chinh c6 thé n&u com binh thuong, nhung thoi gian
ap suat —P127+128 <Cbc dong> hién tai, thoi gian hen gi¢ va thoi gian gitr am da
Vi vong dém nay khong thé théo Khoang 1 cbc (Khoang 0,18 L) © tréi qua sé khoéng Iwu lai khi ban rat phich cam.
roi nén dirng co gang kéo ra. Lwong gao trong 1 cbde la —
S -~ . - khoang 150 g. ALwuy
o <> Bém cao su & khung o Khach hang khong thé tw thay pin lithium.
Khop khoa /\Q trén <Mubi> Néu muén thay pin lithium mé&i, hay lién
\ hé véi ctra hang ban da mua san pham dé
Than ndi dwoc hd trg. (C6 tinh phi)
Cam bién trung tam \\
Tay cam . i a . P A A . n
: ‘ ‘ - Khung trén Dau vao thiét bi Am thanh phat ra Khi str dung lan dau tién
Khi di chuyén than néi, phai cam vao tay cam dé

di chuyén.
*Néu than ndi qua néng, phai st dung géng tay
nhac ndi, v.v...
Vi ban ¢6 nguy co’ sé bj bdng. X
Tay cam

*Hinh minh hoa la loai 1,0L (5,5 go).
Loai 1,8L (10 go) c6 hinh dang khac.

Phich cam
Cam vao & cam.

Day nguén
*Danh riéng cho
Diu néi san pham nay.
Cam vao dau vao thiét bij.

Nhirng érr} thanh sau d,éy phét ra tir néi com
dién khi nau com, git* am, ham néng, khéng phai
am thanh bat thwong.

e Tiéng “vu vi” (Am thanh quat dang hoat déng)
e Tiéng “ri ri” hodc “rit rit” (Am thanh IH dang

hoat dong)

e Tiéng “xi xi” hodc “luc buc” (Am thanh thirc &n séi)
e Tiéng “lach cach” (Am thanh diéu chinh ap suét)

Hay rira Idng ndi, nap trong, phu kién trwdc khi
st dung. —P.126 ~ 128

Kiém tra thoi gian

Thoi gian dwoc hién thj theo dinh dang 24 gio.
Néu thdi gian hién thi khéng dung, hay diéu
chinh lai theo th&i gian hién tai. —P.130
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Cach nau com

Vi du vé lwong Vi du vé lwong
dong dung
RRESIR

1 c6c dong day dén miéng céc:
khoang 0,18 L = khoang 150 g

Ban c6 thé vo gao trong 16ng noi.

o Dung céc dong kém theo dé dong gao.

< Hay dung cbc dong kém theo.
Khi st dung thiét bj dong gao tw ddng, co thé xay ra I&i.

< Khi ndu gao khéng can vo, ciing c6 thé dong bang cdc dong
di kéem. -P.103-107

ALwuy

e Khong nau vugt qua dung tich ndu chi dinh. Vi co thé 1am
com néu khéng ngon. —P.100 ~ 105139

e Dic biét, khong dwoc ndu chung véi cac loai hat nhé nhw
hat dén Amaranth, v.v... d& gay t&c nghén.
Khi 16 didu chinh ap suét, 16 gidm ap bi tat nghén, ban sé
c6 nguy co bi bdng hodc bi thwong do hoi nwéc ro ri hay
s0i trao.

e Vo gao.

<Dau tién cho day nwéc vao ndi, khudy nhanh rdi trat hét
nwée.
Vo nhanh gao trong nwéc lanh dé gao khong bi ngdm nuwéc
ban.

<& Thay nwéc 2 ~ 3 lan cho dén khi nwéc khéng con duc.

O Débi v6i gao khdng can vo, khudy déu tir dwéi 1én. —P.103

ALwuy

e Khong vo gao bang nwéc néng (khoang tir 35°C tré 1én).
Vi diéu nay c6 thé 1am com nau khéng ngon.

e Diéu chinh lwong nwéc.

o
:ﬁ (4) Cam vao

Phich cdm

< Dat Iong ndi 1én mot mat phang va dan déu gao.
<>Hay diéu chinh lwgng nwéc theo vach chia bén trong long
ndi tly theo y thich. -P.103

ALwuy
e Khoéng thém nwéc néng (khoang tir 35°C tré 1én). Vi diéu
nay cé thé 1am com néu khong ngon.

Nhap nhay

%

Thoi gian nau com (tiéu chuan)
ctia menu da chon dwoc hién
thj trong khoang 10 giay.

Céch néu co ban

o Dat Iong nodi vao than noéi, déng nap va
ket noi day nguon.

<& C&m dau nbi vao dau vao thiét bi, sau d6 cdm phich cdm
vao 6 cam.

<> Hay lau sach cac giot nwéc & bén ngoai
long ndi trwéc khi dat vao than ndi.
Vi c6 thé 1am com néu khoéng ngon.

< Hay déng nap that chac chan va can
than béng ca hai tay.

< Khi dén Gitr &m sang, vui long nhan Nut hay [CancelBUH]
(Hay bd) dé& tat den.

ALwuy

e Hay dam bao loai bd cac hat com va hat gao dinh & nap
trong, gan khung trén, nat chét day. N&p c6 thé khong
doéng kin, hoi nwéc ro ri trong qua trinh ndu com, thire &n
bén trong bj trao ra ngoai va gay béng hoac thuong tich.

e Néu khong gén nap trong, sé khong déng nap lai dwoc.

e Nén hay xac nhan nap dwoc déng chéc chén. Noi com
dién ap suét IH cé d6 kin bén trong ldng ndi cao nén cé
thé khé déng nép.

<<Am thanh phat ra>>

e Néu ban nhan Nut khéi dong [Starte& ] (NAu com) hodc
Nt gitr &m [Keep Warm+{£;5] (Gitr &m) ma khong d&t long
ndi vao, ndi sé théng bao béng tiéng bip bip.

e Néu am thanh théng bao lam ban kh chiu, ban c6 thé
diéu chinh am lvgng. —P.138

Nhan nat chon [« | »] dé chon menu.
—P.100 ~ 105

< Mbi I&n ban nhan nat, menu hodc 4P sé& nhap nhay, va
menu thay déi.

> Eco + Plain + Premium > Quick > Multigrain <> Long-grain

C» Brown GABA <> Brown Porridge <> Porridge < Brown
Sw

eet « Mixed « Sushi+ Cook-Soup +» Cake « Cleanj
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Céch néu co ban

Cach nau com

Giir long nbi

Nhap nhay Khi chon menu “Porridge (Chao)”, nhan bing giing \ o < T
= NGt thoi gian [Hourskd | Mine4}] (Gio/ tay nhdc nd, \%@\\\\\\ N&u com chin, xGT tol com ngay.
Sushi Clean aVaas \

” R > . . - K
Phut) de chinh thoi gian nau. <& Khi com chin, ndi s& phét ra tiéng bip dai 8 An va tw dong gicr

&m. (Menu c6 thé gitr &m —P.100 ~ 105/Vé gitr &m —P.112)
<> Xé&i toi com ngay khi ndu xong gilp lwong nuéc thira sé

< Cai dat mé&c dinh la 60 phat. Vui long diéu chinh thai gian
theo y muén.

bbc hoi hét.
<& Co the cai dat tir 40 ~ 90 phat theo don vi 5 phat. B Phan nwéctrao <> Hay dan com ra that déu sao cho khong con sét hat com
<>Mai lan nhan Nut gio [Hour<fd] (Gid) sé tang 5 phut, va moi Long ndi ra tich tu . & thanh bén ciia long ndi. (Do hinh dang cda long ndi, nén
I3n nhan Nut phat [Min+43] (Phut) s& giam 5 phut. (Khung trén) phan com & gitra c6 thé hoi Im xuéng)

<& Trwdng hop thém nguyén liéu vao khi dang ndu bang menu
“Porridge (Chao)” va “Brown Porridge (Chao gao I&t)” hoac

Nhan Nat khoi dong [Start-FiR] (Nau thi gian ndu khéng dd, hay nhan Nt thoi gian [HoursE | Mine

com). %3] (Gio/Phut) trong Idc dén Git &m bat sang hodc nhap
nhay, diéu chinh thdi gian ndu thém va nhan Nut khéi dong
< Khi bét dau cé ap suét, “Pressure (Ap suét)” sé bat sang. [Start=&1R] (N4u com). C6 thé thém dén 3 1an, t6i da 1a 15
Thoigian con laicho o Khi &p suat duoc thoat ra, “Pressure (Ap suét)” sé tat sau phat véi don vi thoi gian 1 phat. Trwdng hop ndu thém, hay
den khi nau xong ain (Gao trang) khoang 2 phut. khudy déu rdi nhan Nut khéi dong [Start&4R] (Nau com).
duochiénthitrén - phatra am thanh Menu “P Ap suét)’ bat sang —P.100 ~ 105 ¢ Chéo s sét lai khi gitr 4m trong thai gian dai, vi vay ha
man hinh hién thi. (Menu “Pressure (Ap suat)” bat sang —P. ) a’o sé svje ai khi gIL.P alm rong th&i gian dai, vi vy hay —
Khong phai Plain thwdng thirc ngay khll nau xong. } g»
(Gao tréng) thi am <> Sau khi str dung, nhan Nut hiy [Cancel-EXjH] (Hay bd), rat Q@
thanh phat ra Ia d4u nbi/phich cadm, dé& ndi nguoi réi méi vé sinh ndi. <
5

/\ Canh bao
/\ Canh bao e Khi mé ndp, hay dam bao khdng con hoi nwéc thoat ra tir 16
thoat hoi va “Pressure (Ap suét)” tat rdi méi mé nap. Vi sé co

e Khéng dé mét va tay gan 16 thoat hoi trong IGc ndu. Ban ¢ nguy co' bi Peén sang o > AP ¢
béng hoac bi thwong do hoi nwéc thoat ra rat manh tir 16 thoat hoi. e —mm EJ137 G2 =l (2] M2s el e el =il = e
* Khi “Pressure (Ap Sl:lét)" bat sang, khong duoc md nép. Mixed = Cake ALwuy
* <1K|; ’buc:)c’ p::l ngung nau com> 13 thoat ho ek L DA e Néu ban rut dau néi/phich cdm ma khéng hiy qua trinh
(1)Bam bao khong co nguoi 6 gan 0 thoat hot. ) ] git? Am, thi vao 1n si dung tiép theo den Gitr &m s& bat
(2) Nhan Nut hay [Cancel-BUH] (Hay bd) dé nglrng nau. (Hay can Nut ch6t ddy L6 thoat hoi . . JERNNA : oz
A . , - 3 P - ) . YO, X N . X sang va ban sé khong thé nau com.
than vi hoi nwéc néng sé thoat ra rat manh ti 16 thoat hoi) Nhandé mé  Dam bao khong co 2 D % . L g 4
nép. el Fere (e e M& nap ngay sau khi nau com hoéc khi dang gitr am, néu

(3) Cho khoang 2 phut, ddm bao rang “Pressure (Ap suét)” da tat va
khong con hoi nuéc thoat ra, sau d6 nhan nat chét day.

*Néu mé nap ngay sau khi nhan Nut hiy [Cancel-BUH] (Hay bd), ban
c6 nguy co bi bong.

nwéc dong & khung trén hodc trao ra ngoai, hay lau sach.
Tuy theo menu ma cé thé cé nhiéu nwéc dong.

e <Khi nu lai com>
Thay gao va nwéc trong long ndi bang gao va nwéc méi, dé cho than &\
ndi ha nhiét vira da rdi ndu com lai.
*Sau khi ban nhan Nut hiy [Cancel=BXE] (Hay bd), viéc ndu com sé bj dirng gitra chirng. Néu ban nau
lai com ma khong thay gao va nuéc trong long ndi, gao da niu dwoc nira chirng sé bi nu lai tr dau,
c6 thé lam cho com bj chay hodc com n4u khéng ngon.

ALwuy
e Trong nhi*ng trwérng hop sau, hay lam ngudi than ndi trwéc khi ndu com.
* Trwdng hop ndu com lién tuc
+ Trwong hop ngirng ché doé Gilr &m va ndu com ngay lap tirc
Vi c6 thé khién thei gian ndu com 1au hon, lam com n4u khéng ngon.
*Théi gian ndu clia tirng loai menu (tiéu chuan) —P.100 ~ 105
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Vé Giilr am

nau gao trang (gao khéng can vo).

(Menu c6 thé gitr &m —P.100 ~ 105)

Sweet Cook-Soup
Mixed Cake
- - Sushi 'ﬂ_ 'n Clean
bén sang e

Gilr hwong vi thom ngon ctia hat com tron min khi

Khi nu xong, ndi sé& ty ddng chuyén sang Git» 4m.

Trong khi nh&n Nut gi& [Hour+ ] (Gi®y), thoi gian
thwe hién gitr &m sé& dwoc hién thj theo don vi 1
gio, va ti da la dén 24 gior (24h). Khi qua 24 gio,
“24” s& nhép nhay va “h” sang lén.

Sweet Coksoup
Mixed Cake

ushi Eh lean

A

Khi ngtrng git» 4m

Nh&n Nut hay [Cancel*BXGH] (Hay bd). (Bén Gitr
4m sé tat)

Khi gitr &m mét lwong nhé com

Gom com vao gilra ldng ndi dé gitr 4m, va nén
dung cang s&m cang tot.

Khi gitr am lai

Nhan Nut gitr 4m [Keep Warm+{&:&] (Gitr 4m).

Sweet CooksSoup.

bén Sh‘ 5'35
oEmE

/A\Lwuy

e Khéng giir &m trong nhitng trwong hop sau day,
vi sé khién com cé mui, kho khéc bét dinh, ddi

mau, &i thiu, hodc &n mon ldng ndi, v.v..
* Gitr &m khi da rat dau ndi/phich cdm
* Hay chirc ndng gi 4m khi con com bén trong
* Gitr Am com ngudi
* Cho thém com ngudi vao
* Gilr Am khi con dé va x&i com bén trong
* Khi lwgng com it
(Loai 1,0 L: tir 1 cbc tré xudng, loai 1,8 L: tir 2
cbe tré xubng)

+ Gilr Am mon khéng phai ndu & menu gao trang

(gao khéng can vo)

+ Gilr Am com & dang vong tron dé tréng & gitra

* Gilr 4m tlr 24 gid tré 1én

e M& nap ngay sau khi ndu com hoéc khi dang git
4m, néu nuéc dong & khung trén hodc trio ra
ngoai, hay lau sach. Ty theo menu ma c6 thé
¢6 nhiéu nwéc dong.

e Lwu y réng néu nhac 1ong ndi lén khi dang gid
Am, ché db gitr &m sé bj hdy bd.

e Hay loai bd néu c6 hat com, v.v... dinh & mép
clia long ndi va cac loai vong dém. Néu khéng
dé sé la nguyén nhan lam kho, ddi mau, gay mui,
va bét dinh.

o Néu méi trwong st dung trong tinh trang khac
nghiét (vung lanh hoac khi nhiét d6 maéi trwong
xung quanh cao, v.v...), hdy thuwdng thirc ngay.

Cach ham

<>Ban c6 thé ham lai com dang dwoc gitr &m cho néng trwéc khi &n.

Céch néu co ban

DPanh toi com dang dwoc gilr 4m, va cho 1 ~ 2
muong canh nwéc rwéi déu Ién com.

O Rwoi nwéc sé han ché sw kho va 1am cho com phdng Ién.

e Xac nhan rang dén Gilr am dwoc bat.

< Deén Gilr 4m khong bat thi khong thé ham.

Vui Idng nh&n Nut gitr &m [Keep Warm+{®:&] (Gitr &m) khi dén t&t.

e Nhan Nat khéi dong [Starte&R] (Nau com).

< Khi thoi gian con lai cda qua trinh ham con 5 phut, thdi gian con lai

sé& dwoc hién thi.

Khi ham hoan tat, néi s& phat tiéng bip dai 3 1an va dén Giir 4m sé

Nhap nhay

< Nhén Nut hay [Cancel*BH] (Hay bd) khi mudn dirng ham gitra chirng.
< Khi com nguoéi (khoang 55°C tré xudng), ndi sé phat tiéng bip bip

va khéng thé ham.

o DPanh toi that ky va déu toan bé com da ham

néng.

< Sau khi danh toi com, hay dam bao déng chit nap bang ca hai tay.

ALwuy

e Néu com & murc tir ntra long ndi tré 1&n, thi do la lwgng com qué nhiéu nén sé khong thé 1am néng du.
o Néu ham trong nhirng trwdng hop sau, com sé bj kho.
* Khi com con néng chéng han nhw ngay sau khi n4u chin, v.v...

« Khi lwgng com it (Loai 1,0 L: tir 1 cbe tré xubng, loai 1,8 L: tr 2 cbe tré xudng)

- Khi I3p lai viéc ham tir 3 1an tré 1én

o Khong thé ham déi véi cac menu “Porridge (Chao)”,
ngot)”, “Clean (Lam sach)”.

“Brown Porridge (Chao gao lit)”,

“Cake (Banh
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N&u hen gi®» - Ngam hen gio

Cach nau hen gi®

< Co6 thé nau chin vao thdi gian ban mudn an. Théi gian hen gi&
ONéu chqn “Timer1 (Hen gi&1)” hodc “Timer2 (Hen gi®2)” va chinh thoi gian dé cai dat, thirc &n sé Nhap nhay fri;iigi:v‘fﬁiéinthi Nhan Nt hen gi& [Timer-ﬁié’g]

dwoc nau chin vao thoi gian dwgc chinh. ) j : (Ht_an gib’) va chon “Timer1 (Hen gi6’1 )u
<& Thoi gian mét khi dwoce dat thi sé dwge ghi nhé y nhw vay, va co thé dat thoi gian theo 2 loai la hoic “Timer2 (Hen gib’Z)”.

“Timer1 (Hen gio1)” va “Timer2 (Hen gio2)”. ' )
< Thuan tién dé cai dét sén thoi gian st dung thuwong xuyén cho méi loai.

< Mbi 1an nhén sé& chuyén theo tht tw “Timer1 (Hen gid1)”
—“Timer2 (Hen gi®2)” —“Soak Timer (Hen gid ngam)”.
< Thoi gian hen gir da cai dét vao 1an trwdc sé dwoc hién thi,

[ Vi du: Néu dat 13:30 cho “Timer1 (Hen gi&1)” thi thirc &n sé dwee nau chin lac 13h30. }

. o Dat long ndi vao than ndi, déng nap va vi vy néu ban néu hen gi& & cung thoi gian, thi khdng can
Nap trong £ R. o 3 PRI N 2 .
két ndi day ngudn. phai Chlnl’l thO’I?Ia?. (Tiép tuc sﬂangﬂbu’oc Q) L
<& Menu khong thé nau hen gi& sé khéng dwoc hién thi.
E
(1 D3t iong g 0 rVuitong thue hign theo tinh v @ = @ ¢ Nhap nhay Nhén Nt thoi gian [HoursB | Mine5]
Si Phich cdm 10009, ] is 0 42 ~hi TR AL LA ‘
Vo (4)Cém  OKhi dén Gitr Am sang, vui long nh&n Nt hiy [Cancel-BY] (Gio/Phut) dé chinh thoi gian mudn nau chin.
. vao (Hay bd) dé tit dén. (Khong thé hen gi® khi dén sang) ] ]
/ (3) Cém vao < Nhén Nt gio [Hours] (Gie) dé diéu chinh theo don vi 1 gioy va
e nhan Nat phat [Mine#}] (Phut) @& diéu chinh theo don vi 10 phut.
Bau noi <& An gitr s& c6 thé chuyén tiép nhanh. —
<& Chuwa d0 tieu chuan vé thoi gian hen gio' —Né&u cai dat dbi @
véi cac trwdng hop trong P.100 ~ 105, thi co thé khong «Q
Thoi gian dwoc hién thi dwoc nau chin vao thoi gian da hen gio. <
sweet (2o Plain Gooksaup LR ek .~ . theo dinh dang 24 gio. D>
Msg;;;gfgn e Kiém tra thoi gian hién tai. i =
835 Plain (Gao trng) phét ra &m 0 Nh'an Nat khO"I dong [Start-FR]
< Cach digu chinh thoi gian hién tai —P.130 e Bip bip | (Nau com) 1 lan.

Khong phai Plain (Gao trang) thi

am thanh phét ra 2 CTYEED <>Néu ban nham Ian trong viéc cai dat hen gi®, vui long nhan
= NGt hdy [CancelBXHE] (Hay bd) dé cai dét lai.

Cooksaup Start
b=tid

Deén sang

Nhan nat chon [« | »] dé chon menu
. muon nau.

<>Néu menu da dwoc chon trwdc, thi khong can chon menu. ' '

Nhap nhay

ALwuy

o Khong thé nau hen gio trong cac trwong hop sau. )
* Trwdng hop nau & menu “Quick (Nhanh)”, “Mixed (Com trén)”, “Sweet (X6i)’, “CooksSoup (Nau -
Sup)”, “Cake (Banh ngot)”, “Clean (Lam sach)”
» Khi ddng hé trén man hinh hién thi nhap nhay & “0:00”

Xac n’hén
den tat

Khi chon menu “Porridge (Chao)”, nhan ;\lfhi '?hgrl?tf}?t. long rr‘f’i iR o o6 the o .
e s s . s * Néu cai dat thoi gian hen gior 1au, c6 thé c6 com chay.
swest Nat thO’: gian [Hourf | M":”ﬁ] (Gio/ Néu lo ngai vé mau séc cia com chay, hdy vo gao k.
Sushi Phut) de chinh thoi gian nau. e Nau hen gio trong vong 12 gi®, vi néu nau lau hon sé khién com bj héng.

<<Am thanh phat ra>> )
< Cai dat méc dinh 1a 60 phut. Vui 1dng didu chinh thdi gian e Sau khi nhan Nut hen gi¢ [Timer-ﬁ‘ié’ﬂx] (Hen gio), néu khong thye hién thao tac nao trong khoang
@ M theo y mudn 30 giay, noi sé phat ra tiéng bip bip dé thong bao. . i
o s i e . . , e Néu nhan Nut hen gi¢ [Timer=Fi129] (Hen gi®) hodc Nut khéi dong [StarteE 1] (Nau com) khi khong thé
h O C6 the cai dat tr 40 ~ 90 phut theo don vi 5 pht. n&u hen gio, ndi s& phat ra tiéng bip bip dé théng bao.

< M&i lan nhan Nt gior [HourR] (Gio) sé téng 5 phit, va mdi * Néu am thanh théng bao lam ban kho chiu, ban c6 thé diéu chinh am lvgng. —P.138
lan nhan Nut phut [Min=43] (Phut) sé gidm 5 phut.
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Cach ngam hen gi¢

<>Ban c6 thé cai dat thoi gian d& cho gao ngam tw nhién (Ngam truéc).

< Néu chon “Soak Timer (Hen gi&» ngam)” va cai dat thoi gian ngam, qua trinh ndu sé bat dau sau khi hét
thoi gian da cai dat.

<& C6 thé cai dat thdi gian ngam tir 10 ~ 60 phit theo don vi 10 phut.

{ Vi du: Néu cai dit thanh 50 phut cho “Soak Timer (Hen gio» ngam)” thi sé bat dau nau sau 50 phut. }

Nhap nhay

N&u hen gi®» - Ngam hen gio

th‘yi gi;m hen Ig)it‘y

a cai dat vao lan X , iy . ‘s N

trwéc dwoc hién thi 0 Nhan Nut hen gio [T.ImGI“ﬁé'\]] (_I"h?n QIU) va
chon menu “Soak Timer (Hen gi® ngam)”.

Plain
K -
Toe , f
.—' Min

Nhap nhay

Sweet
Mixed
Sushi

< Mbi 1&n nhén sé chuyén theo thty ty “Timer1 (Hen gio1)”
—“Timer2 (Hen gi®2)” —“Soak Timer (Hen gi® ngam)”.

<>Menu khéng thé ngam hen gid sé& khong dwoc hién thi.

N&p trong o Dit long noi vao than noi, déng nap va
ket noi day nguon.
o

(1) bat long

<& Céch ndu com —Vui ldng thuwe hién theo trinh tv @ ~ @ &

Nhan Nut thei gian [HoursBt | Mine43]
(Gi¥/Phut) dé chinh th&i gian ngam.

Nhap nhay

noi Phich cim ~ P.108+109. ) Sweet (E PR
vao (4)Cam  OKhi dén Gilr am sang, vui 1ong nhan Nut hiy [Cancel-BUH] “23321
. (Hay bo) de tat den. (Khong thé hen gio khi den sang) Nhap nhay 5 U o < C6 thé cai dat tir 10 ~ 60 phut theo don vi 10 phut.

Pau ndi

Nhap nhay

% Dén sang
don it EanEns.
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(3) Cam vao

Nhan nat chon [« | »] dé chon menu
muon nau.

<& Néu menu da dwoc chon trudc, thi khéng can chon menu.

Khi chon menu “Porridge (Chao)”, nhan
Nut th&i gian [Hoursfd | Mine43] (Gio/
Phut) dé chinh thi gian nau.

<& Cai d&t méc dinh 1a 60 phat. Vui ldng diéu chinh thoi gian
theo y mudn.

<O Co6 thé cai dat tir 40 ~ 90 phut theo don vi 5 phut.

<>M@i Ian nhan Nut gier [Hour+R] (GidY) sé tang 5 phat, va méi
1&n nh&n Nat phut [Min+43] (Phat) s& giam 5 phut.

<>Méi 1an nhan Nut gio [Hour+f] (Gi¢) sé tang 10 phut va mi
lan nhé&n Nut phat [Min+43] (Phut) sé gidm 10 phat.
h < Né&u cai dat thdi gian ngam lau thi com ndu chin sé mém.

Nhan Nut khéi dong [Start-&R]

Plain (Gao trdng) phat ra 4m ? N
(Nau com) 1 lan.

[UEL Bip bip

Khdng phai Plain (Gao trang) thi
am thanh pht ra la

<Né&u ban nham Ian trong viéc cai dat hen gi®, vui ldng nhan
Nut hay [Cancel-BX;H] (Hay bd) dé cai dét lai.

bén sang

ALwuy
e Khong thé ngam hen gi® trong cac trwéng hop sau.
- Trwong hop ndu & menu “Quick (Nhanh)”, “Mixed (Com tron)”, “Sweet (Xdi)”, “Cook=Soup (N&u -
Sup)”, “Cake (Banh ngot)”, “Clean (Lam sach)”
+ Khi déng hd trén man hinh hién thj nhap nhay & “0:00”
+ Khi khéng dat long ndi vao

<<Am thanh phat ra>>

e Sau khi nhan Nut hen gio’ [Timer-$£3] (Hen gi®), néu khéng thwe hién thao tac nao trong khoang 30
giay, ndi sé phat ra tiéng bip bip dé théng bao.

o Néu nh&n Nt hen gio [Timer=#i£3] (Hen gi®) hodc Nt khéi dong [Start2&4R] (NAu com) khi khéng thé
ngam hen gi®, ndi sé phat ra tiéng bip bip dé& thong bao.

e Néu am thanh théng bao lam ban khé chiu, ban c6 thé diéu chinh am lwong. —P.138
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Cach ché bién (Cook-Soup (Nu - Siip))

< Pau tién nau & nhiét d6 cao gan véi nhiét d6 séi, sau d6 ha nhiét dd va ninh trong mét thdi gian. Sau
do, ha nhiét dd thp hon niva va tiép tuc ninh. Béng cach gidm dan nhiét do ndu, hwong vi sé thdm déu
hon va khdng lo bi dun s6i can khi ndu lau. Hay tham khdo hwéng ddn menu dé biét cong thirc nau.

* Cac mon &n co df sét cao nhuw mit, hoac ca riva
ot - mén ham cd st dung roux, V.v...

mon dn khéng . cac mén an s dung “Bot n& thire pham’, v.v... tao
dworc phép ndu  bot nhanh va nhidu

+ Cac mén &n dugc md ta trong sach ndu an, v.v... d&

+ Céc mon an c6 cac loai rau la hodc ca chua co lop
vd ¢6 thé 1am bit tac 16 d|eu chinh &p. suét

+ Cac mon an co st dung glay nén, gidy nhom hogc
mang boc cd thé Iam bit tac 16 didu chinh ap suét

+ Cac mon an s dung nguyén liéu co thé né ra khi
dun nau (céc loai cha Nerimono, céc loai mi, v.v...)

+ Céc mon an cho dau vao vugt qua 1/3 dung tich
|ong noi o )

+ C4c mén an ding nhiéu dau dé nau

Vi du vé nhirng

néu bang ndi com dién dwoc ban trén thi truong

+ Cac mén an c6 cac nguyén liéu va gia vi dugc dung
trong tdi nhyra, v.v... va lam ndng tredce khi dung

* Dac biét la cac mon an hodc com nau voi cac loai hat
nhd nhu hat dén Amaranth, v.v... d& gay tic nghén

o So ché nguyén liéu rdi cho vao long noi.

< Vui long cho nguyén liéu vao dwa theo vach chia cho “Plain
(Gao trang)” & bén trong cla long noi.

Loai1,0L Loai 1,8 L

Lwong thi da | T vach chia s 5 tré xudng | Tir vach chia s6 8 tré xudng

Lwong tdi thidu |  Tir vach chia s6 2 tré 1&n Tl vach chia sd 3 trd lén

e Dit Iong nodi vao than néi, déng nap va
ket noi day nguon.

“) < Céach ndu com —Vui 1dng thue hién theo trinh tv @ & P.109.

ALwuy

e Lwu y rang néu cho nhiéu hon lwong téi da, thi thirc &n
c6 thé khong chin dwoc hodc bj dun séi qua mirc va trao
ra ngoai. Va lwu y rang néu cho it hon lwvong téi thiéu, thi
ciing c6 thé bi dun sbi qua mc va trao ra ngoai.

e Dao déu dé gia vi khong dong lai & day cia long néi, sau
do moi ché bién.

e Néu str dung nwéc ham hodc nwéc dung nong, co thé
com nau khong dwoc ngon. Hay dé nwéc hadm va nuéc
dung ngu0| rdi méi bat dau ché bién.

e Khong str dung vat clrng nhw mudi, thia va dung cu danh
trirng bang kim loai, v.v...

e Lwu y rang néu ché bién bang cong thirc khac véi cong
thirc dwoc ghi trén hwéng dan menu, thi cé thé bi dun soi
qué murc va trao ra ngoai, chay dinh ndi.

e Sira va sira dau nanh, v.v... d&c biét dé bj sdi trao ra ngoai,
vi vay hay thém sira vao sau khi dun xong, va vira quan

Nhép nhay 3 e
sat vira lam néng bang cach dun thém ct» moi 5 phut.

e Nhan nat chon [« | »] dé chon menu
“CooksSoup (Nau - Sup)”.

< Cai dat mac dinh la 60 phut.

Mon an - Banh ngot

Nhap nha )
= e Nhan Nt thi gian [Hoursid | Mine4]

(Gio/Phut) dé chinh thi gian nau.

<& Co6 thé cai dat tir 5 ~ 180 phut theo don vi 5 phit.

<>Méi 1an nhan Nut gio [Hour+f] (GidY) sé tang 5 phat, va méi
lan nhé&n Nut phat [Min+43] (Phut) sé gidm 5 pht.

<> Nhén gitr sé chuyén tiép nhanh.

Nhan Nut khéi dong [Start-&ZR] (Nau
com).

Sweet
Mixed

Sushi

<> Qua trinh ché bién sé bat dau.

&y

Thei gian con lai dworc hién thi.

ALwuy
e Khéng mé nap gitra chirng.

0 Khi ndu xong

Pen tat

Sweet

Mixed
Sushi

<>Nbi sé phat tiéng bip dai 8 Ian, tw dong chuyén sang ché do
Gilr m, d&n Gi 4m sé& sang Ién, “Oh” sé& dwoc hién thj trén
man hinh hién thj.
<& Phuwong phap nau thém (néu ndu chwa chin, hodc néu ndu
str dung roux hodc tinh b6t khoai tay)
(1) Xac nhan rang dén Gilr &m dang sang.
(2) Nhén Nut gier [HoursR] (Gior) dé chinh thei gian ché bién
thém. (T4i da 30 phut)
(3) Nh&n Nut khéi dong [Starts2&7R] (NAu com). (C6 thé ché
bién thém téi da 3 1an)
<> Khi ban mubn lam néng lai thire &n dang & ché do gitr &m (khi
mubdn cho thirc &n vé nhiét d6 dé &n), hay nhan Nut khéi déng
[Start#TR] (Ndu com) khi dén Gitr &m sang dé& ham néng.
< Khi ndu xong, ndi sé tiép tuc gitr &m & trang thai nhw vay, va
thoi gian sé dwoc hién thi theo don vi 1 gioy, va tdi da 1a dén

Pén sang
@

Thoi gian thwe hién gitr 4m sé dwoc
hién thij tir 0 ~ 6 gi® (0 ~ 6h).

6 gi®. “6” s& nhap nhay khi qua 6 gi¢. Hay thwéng thirc ngay.

<> Sau khi n4u, vui long nhan Nat hdly [Cancel*BXE] (Hay bd)
va loai bd mui. (Cach lam sach —P.129)

ALwuy
e Lwu y rang tuy theo mén &n ma hwong vi cé thé giam di néu duy tri viéc gitr dm.
e Khi ndu chwa chin, khéng dwoc nhan Nut hiy [Cancel-BUE] (Hay bd) trwéc khi ndu bd sung. Bén Gitr
&m sé tat va viéc nau sé khong thé tiép tuc. Néu 16 nhéan, hay niu theo trinh tw sau day.
(1) L4y Idng ndi ra va dat trén miéng vai wot.
(2) Thao nap trong, rdi mé nép than ndi va dé khoang 10 phat dé 1am ngudi than ndi va long ndi.
(3) Gan nép trong vao va nu theo hwéng dan tir bwéc @ & P.118.
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Cach lam banh ngot

So ché nguyén liéu, dé bot vao long néi,
loai bé khéng khi khoi bot.

< Dat long ndi 1én mot miéng vai, sau dé tha long ndi xubng
tlr d6 cao khodng 5cm, khodng 3 1an dé loai bé khéng khi.

ALwuy
e Lwu y rAng néu lam banh khac v&i banh ngot dwoc mo ta
trong hwéng dan menu, thi cé thé bi dun s6i qua mirc va
trao ra ngoai, hoac banh khéng ngon.
o Khi loai bé khong khi khai bot, hay thwc hién trén miéng
vai mém. Néu khong sé c6 nguy co’ [am bién dang hodc
héng long noi.

6 Dit 1ong nodi vao than néi, déng nap va
ket noi day nguon.

<> Céch ndu com —Vui Idng thuc hién theo trinh tw @ & P.109.

Nhan niat chon [« | »] dé chon menu
[Cake (Banh ngot)].

< Cai dat mac dinh la 40 phut.

Nhan Nuat thei gian [Hourel | Mine4}]
(Gi»/Phat) dé chinh thi gian 1am néng.

<> C6 thé cai dat tir 5 ~ 80 phut theo don vi 5 pht.

< Mbi 1an nh&n Nut giey [Hour«f] (Gidy) sé& tang 5 phut, va mdi
1&n nh&n Nut phat [Mine43] (Pht) sé gidm 5 phut.

<>Nhén gitr s& chuyén tiép nhanh.

120

Dén sang J| Bén sang

Start
AR

Sweet
Mixed
Sushi

Thoi gian con lai dworc hién thi.

Cook:Soup
Cake
Clean

Nhéap nhay | Nhap nhay | Bén tat

Sweet
Mixed >
Sushi

¥

u Min

Nhap nhay
=30

Thoi gian thye hién gitv 4m sé dwoc
hién thi t 0 ~ 6 gi®» (0 ~ 6h).

Mon an - Banh ngot

Nhan Nut khéi dong [Start-& k] (Nau
com).

<>Qua trinh l1am néng sé bét dau.

ALwuy
e Khong mé nap gitra chirng.

G Khi nwéng xong, mé nap va thir xién
tam tre vao gitra banh ngot.

< Khi nwéng xong, ndi sé phat tiéng bip dai 8 I1an, dén Gitr 4m
va “0” s& nhap nhay.

<> Néu bot khéng dinh lén tam tre, tée la banh duwoc nudng
chin dén bén trong.

<> Néu bot dinh 1én tam tre, hay nhan Nut gio [Hourf1] (Gid)
trong khi dén Giir &m nhap nhay dé diéu chinh thdi gian
lam noéng bé sung, rdéi nhan Nut khéi dong [Starte& k] (N&u
com). (C6 thé thém tbi da 15 phut, tbi da 3 1an.)

Y
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ALwuy

e Khong dwoc nhan Nut hiy [Cancel-BUH] (Hay bd) trudc
khi lam néng bd sung. Bén Gilr Am sé& hét nhap nhay va
viéc nwéng sé khong thé tiép tuc. Néu I& nhan, hay lam
nong theo trinh ty sau day.

(1) L4y Iong ndi ra va dat trén miéng vai wot.

(2) M& nap than ndi va dé khoang 10 phuat dé lam ngudi than

ndi va long noi.

(3) Lam noéng theo hwéng dan tir bwéc @ & P.120.

o Dung gang tay, v.v... lay long néi ra, va
lay banh ngot ra dé ngudi.

<> Sau khi lam banh ngot, vui long nhan Nat hiy [CancelsBUHE]
(Hay bd) va loai bé mui. (Cach lam sach —P.129)

ALwuy
e Khi Iy long ndi ra, phai st dung gang tay, v.v... va chud y
khéng cham tay truc tiép vao néi. Cé nguy co gay béng.
e L4y banh ngot ra ngay khi nwéng xong. Néu c&v dé nhw
vay, nwéc dong & nap trong sé chay xubng gay bét dinh.
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Hwéng dan menu

e Céc dong dwoc s dung trong huwdng d&n menu nay la loai 0,18 L (cc dong di kém).

e Mudng canh 1a 15 mL. e Mubng ca phé la 5 mL.

o Néu cho qué nhiéu gia vi nhw nwéc twong va rwou Mirin, v.v...,

c6 thé néu sé& khong duoc ngon.

*Khi ndu gao khéng can vo thi khdng can vo gao. *Gia tri calo dwoc ghi cho tirng thwe don 1a gia tri tham khao.

Com Gomoku

Menu Mixed
(Com tron)

e Gao...3 cbc

rwou Mirin...1/2 mudng canh, mudi...1/2 mudng ca phé]
e Thit dui ga...60 g
* Nguu bang...35 g
o Nam huwong khé...2 miéng e Dau tuyet .8 miéng
* Rwou sake, nwéc twong, mudi, glam .Lwong thich hop

J CACR NAU <o

(1) Cét thit dui ga thanh nhitng miéng vuéng c& 1 cm, sau @6
ném mot chat rwou sake va nwéc twong.

(2) é dau phu chién Abura Age réao bot dau, sau do cat doi

theo chidu doc rdi cét thanh cac dai mong
) Got v ca rbt va cét thanh nhitng miéng day dai 3 cm.

4) Dung phan séng dao dé cao vé nguu bang, sau do, cat
thanh cac dai méng dai va ngam trong nwéc giam.

(5) Ludc konnyaku trong nwéc tiv 4 ~ 5 phat, sau do riva sach
bang nwéc va cat theo cach twong tw nhw cat ca rot.

@
(

ALwuy

(Com tron kiéu Nhat)

| Nguyén liéu (Phan danh cho 6 ngui &n) -

e Tao be...1 miéng vudng 3 cm
e HAn hop gia vi [Nwdc twong...2 mubng canh, rwou sake...1 mudng canh,

» Dau phu chién Abura Age...1/2 miéng e Carét...40 g
* Konnyaku (konjac)...1/8 miéng

322 keallphan
1 nguoi an

(6) Ngam ném huong kho trong nuéc cho mém, bé cudng va
cat thanh lat m(’)ng

(7) C4tbd xo dau tuyét va ludc trong nwoc mu0| sau d6 cho dau vao
nwéc lanh dé dau g|w dwoc mau sic rdi cat thanh soi méng.

(8) Vo gao trong Iong ndi, thém hén hop gia vi va db nwéc
dén vach 3 clia mirc “Premium (Hao hang)’, tron déu, sau
d6 cho tao be va cac nguyeén liéu khac vao, ngoai trir dau
tuyét, va nau bang menu “Mixed (Com tron)”.

(9) Khi (8) da chin, lay tao be ra, thém d&u tuyét vao, tron déu
tat ca cac nguyén liéu roi bay mon an ra dia.

e Didu chinh lvgng nwéc tly theo loai nguyeén liéu.

e V&i lugng nguyén liéu cho vao IGc dau, hay gitr & mirc tir 70 g tré xubng cho 1 céc gao.

Menu As iR A
Xo6i kieu Trung Quoc

| Nguyén liéu (Phan danh cho 6 ngw®i an) o

e Gao nép...3 cbc

o N&m hwong kho...2 miéng
e Carbt.10g

e Hat dé rang ngot (bdc vo)...6 hat
e Girng (thai sginhd)...10 g

e Nwée dung tr xwong ga...300 mL

e Thit ba chi...110 g
e Tom kho...10 g

e Mang...20 g
e Hat thong...1 mudng ca phé

426 keallphan
1 nguoi an

e Gia vi cho thit heo [Ruou sake...2 mudng ca phé, nuéc twong...2 mudng ca phé, nwéc cdt girng...1 mudng ca phé]
e H6n hop gia vi [Rwou sake...3 mudng canh, nwéc twong...3 mudng canh, dwéong...1 mudng ca phé]

o Hanh 14 (thai nhé)...3 cong

| Cach YA oo e

(1) Ngam ném huong kho va tom kho vao nudoc réi vét ra, ludc
mang. (Gilr lai nwoc da ngém nam huwong khé va tém kho.)

(2) Cét thit heo thanh nhirng miéng vudng c& 1 cm, sau d6 ném
g|a vi. Cét ca rét, nAm huong va mang thanh nhwng miéng
vudng c& 1 cm.

(3) Bun nong md trong chao, xao cac nguyén liéu & buwéc (2)
roi dé nguoi.

o M& hoac dau salad...2 mubng canh

(4) Vo gao nép trong long ndi. Cho nuéc da dung dé ngam
nam huong khé, tom kho & budc (1) va hén hop gia vi vao
ndi, sau dé cho nwéc dung tlr xwong ga vao dén vach 3
clia mirc “Sweet (X6i)” roi tron deu tat ca nguyén liéu.

(5) Cho céac nguyén ligu & budc (3) tom kho, hat thong va
girng Ién trén cac nguyén liéu & budic (4), sau d6 ndu béng
menu “Sweet (X6i)”.

(6) Khi xdi chin, cho hat dé rang ngot vao, x&i nhe, sau dé bay
mén &n ra dia va rac hanh 14 lén.

Hwéng d&n menu

Menu Sushi . .
Temaki Sushi

| Nguyén liéu (Phan danh cho 5 ngudi 8n) v .

e Com lam sushi [Gao...3 cbc, tdo be...1 miéng vudng 3 cm]

e H&n hop gidm [Gidm...4 va 1/2 mubng canh, dwéng...1 va 1/2 mudng canh,
mudi...1 va 1/2 mudng ca phé]

e Rong bién nwéng...Luong thich hop

e Nguyén liéu (theo s& thich)
[Ca ngtr, c& cam hamachi, ca hdi, muc, tdm, trirng ca hdi, ca chinh bién, dwa leo, rau mam cai, mang tay xanh, ca
rbt, trirng chién, ct cai mudi, tia t6, v.v...: Lwong thich hop]

e Nudce twong...Lwong thich hgpe Wasabi...Lwong thich hop

341 keallphan 1 ngudi &n
(Chi tinh lugng calo ciia phan com
Iam sushi)

FCACKI MAU oo
(1) Vo gao trong long ndi, a5 nwéc dén vach 3 clia mire (4) Cét tirng nguyén liéu cudn sushi thanh nhitng thanh
“Sushi (Gao lam sushi)’, cho tdo be 1&n va ndu bang dai.

menu “Sushi (Gao lam sushi)”.

(2) Tron gidm, dwong va mudi trong to dé tao thanh hén
hop gidm.

(3) L&y com vira ndu chin cho ra té gé hangiri, sau d6
rwdi hdn hop gidm & budc (2) 1&n, tron nhe bang va
x&i com va dung quat, v.v... thdi cho com nguoi.

(5) Cho com & bwérce (3) 1én rong bjén nwdng, dat cac
nguyén liéu ban thich Ién trén roi cudn lai.

e Khong tron gidm voi gao bang long néi.

ALwuy

<<Diém lwu y>> e Lau to be béng khan &m da vt rao nudc.

o Lam w6t nhe td gd hangiri bang nwéc giam.

Com trén cac loai hat khac
v&i ca kho va rong bién Hijiki
| Nguyén liéu (Phan danh cho 6 QUi @n) - ,

e Gao...3 cbc

e Céc loai hat khac...4 va 1/2 mudng canh (40 g)

e Céa kho (ca nhéng, ca dau vuéng, v.v...)...1 con

e Hanh Ia (thai nhd)...2 cong

o M&m rong bién Hijiki da nau chin
[Ma&m rong bién Hijiki (kho)...12 g, dau phu chién Abura Age...1/2 miéng,
ca rbt...30g, ddu mé...1 mudng canh]

e Nwéc dung
[Pwéng...1 mudng canh, rwgu Mirin...1 mudng canh, reou sake...1 mudng canh, nuwdc twong...2 mudng canh, nwdc
dung dashi...200 mL]

Menu Multigrain

(Gao tron cac loai hat khac)

362 kcal/phan
1 nguoi an

FCACKH MAU oo

(1) Vo gao trong long ndi, d6 nwéc dén vach 3 clia mire
“Plain (Gao tréng) sau do cho cac loai hat khac 1én
trén. Cho 3 muong canh nuéc vao phan gao da thém (5) D& réo cac nguyén liéu & budc (4), cho hdn hop nay
céc loai hat khac réi ndu bang menu “Multigrain (Gao va thit ca & buwéc (2) vao com da nau chin, sau do xai
tron cac loai hat khac)”. nhe.

(2) Ran ca kho, bo xuong va xé nho phan thit ca. (6) Bay mon an ra dia va rac hanh 14 1&n trén.

(3) Ngam mam rong bién Hijiki trong nwéc rdi riva sach, dé
rao. Bé dau phu chién Abura Age rao bot dau va cat
thanh cac dai méng, cat ca rot thanh cac dai mong.

(4) Cho dau me vao ndi nhd, xao cac nguyén liéu & budc
(3), sau do6 cho nwéc dung vao va nau chin.
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Hwéng dan menu

Chao hé’i san voi
{0 nwéc sot ankake

I Nguyén Iiéu (Ph‘én dénh cho 4 ngu;c‘ri én) 4444444444444444444444444444444444444444444444444444444 .
e Gao...1 cbc o Mudi...1/3 mudng ca phé

e Muc...60 g o Cdi so diép...4 cai

e Hanh la Nhat Ban...1/2 cong e NAm meo..5 g

261 kcal/phan

e D&u salad...Lwong thich hop e Tinh bt khoai tay hoa véi nwdc...3 mudng canh 1 nguoi &n
® Tom...8 con e Cai thia...1 cay
e Carét..20g e Gung...10 g

o Nuwoc sup kidu Trung Quéc...400mL e Dau mé...2 mudng ca phé

e Gia vj cho hai san [Ruou sake, mudi, tiéu...mbi loai mot it, tring danh tan va tinh bot khoai tay...méi loai 1/2 muéng ca phé]

e Gia vi nwéc sbt [Rwou sake...2 mudng canh, dwéong...1 mudng ca phé, tiéu...mét it, ddu hdo...1 mudng ca phé,
muéi...2/3 mudng ca phé]

| Cach O 1 TR
(1) Vo gao trong long néi, thém mudi, dd nuéc dén vach 1 clia (5) Ngam ndm méo béng nuwéc &m, cat bé phan chan
mtrc “Porridge * Firm (Chao « Déc)”, sau do tron deu va nau clrng cda nam.

b&ng menu “Porridge (Chao)” voi thdi gian ndu 1a 60 phut. (6) Cho d&u salad vao chao va dun néng, xao cac

(2) Khira muc rdi cat thanh nhitng miéng vira an. Lot vé va bd nguyén liéu & budc (3), (4) va (5), sau do thém gia vi
chi den trén lung tom, cét nira cdi so diép theo chiéu ngang. nuoc sot va nedc stp kiéu Trung Qudc vao.

(3) Ném gia vi vao myc & bwaoc (2), dé khoang 10 phut, pha (7) Khi hén hQ’Q chin, cho tinh th khoai tay hb‘a tan voi
mot Iop trieng d& danh tan va tinh bét khoai tay 1én myc. nuwdc vao dé mon an sét lai roi cho thém dau meé.

(4) Cai thia cat khdc vira &n, hanh la Nhat Ban thai nho, (8) MUc chéo da néu chin & bwéc (1) ra to, rwdi nwéc sét
ca rot va glrng cat 1at mong. & buwdc (7) 1én.

/ALwuy ®Haisanco thé bi clrng néu nAu qua ky. Vi vay hay nau nhanh nwéc sbt ankake.

WSS Com gao lirt nau véi ¢
LU miso va bo

I Nguyén Iiéu (Ph‘én dénh cho 6 ngu;c‘ri én) 444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444
e Gao It...3 cbc o Mang tay...3 cay e Ca hdi mudi ngot... 3 lat
® Toi (bam nhd)...1 nhanh o N&m Maitake...100 g
e Glrng (bdm nhd)...1 nhanh e Hanh tay...1/2 cd
°Bo..25¢g e Carbt.50g

[V
=2
O

e D&u salad...Lwong thich hop

2 o 422 keallphan
® HOn hop gia vi 1 nguoi an
[Rwou sake...1 va 1/2 mu6ng canh, dwong...1/2 muéng canh, rwou Mirin...1 va 1/2 mu6ng canh,
nuwéc twong...1/2 muéng canh, miso...30g]

e Hanh Ia (thai nho)...3 cong

I Céch néu 444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444
(5) Bun chay bo trong chdo, cho tdi va glrng vao phi
thom. Thém cac nguyén liéu & bwdce (3) vao va xao
dén khi mém thi cho mang tay & bwdrc (4) vao.
(6) Thém hén hop gia vi vao (5), xao cho dén khi rat hét
(3) Xé n&dm Maitake va cét thanh miéng rong 2 cm, bam nuée roi thém hanh 14 va (2) vao.
nhé hanh tay va ca rot. (7) Tron com da nau chin voi (6), sau dé bay mon an ra
(4) Got bo phan clrng clia mang tay, bd 14 hinh tam giac dia.
roi cat mang tay thanh nhirng khac 1 cm.

(1) Vo gao it trong Iong n0| d6 nuwdc dén vach 3 cta mic
“Brown (Gao Iirt)”, va ndu bing menu “Brown (Gao Iit)”.

(2) Cho dau salad vao chao va dun néng, chién ca héi roi
xé nho phan thit ca.

<<Piém lwu y>> e Ban c6 thé ric thém bot 6t 7 vi shichimi theo s thich.

Hwéng d&n menu |

Menu CooksSoup A . X vy >
resessal Canh ham thit ga va rau cu

I Nguyén Iiéu (Loai 1’0 L: Phén danh cho 4 ngu’b,i AN/
Loai 1,8 L: Phan danh cho 6 nguwi dn)

[Loai 1,0 L] [Loai 1,8 L]
e Cénf’l ga 8 cai 12 céi 156 kcallphan
e Ca rot (nhd) 1cl 1va1/2cd 1 nguoi an
o Can tay 1 nhanh 1 va 1/2 nhanh
e Hanh tay (vira) 1cu 1vat/2ch
» Khoai tay (nho) 2cl 3ch
* Nudc 650 mL 1.000 mL
o Hat ném nuéc ding kiéu Tay (hat nhd) | 1 va 1/2 mudng canh | 2 va 1/3 mudng canh
o Mudi, tiéu Méi loai mot it M&i loai mét it
FCACKH NMAU e e

(3) Cho tét c& nguyeén liéu & budc (1) va (2) vao long ndi,
thém nwéc, hat ném nwéc dung kidu Tay, mudi, hat tiéu
vao rdi tron déu, chon menu “CooksSoup (N4u - Sup)”,
dét thoi gian ndu 1a 60 phut va nhan Nt khéi dong [Starte
ER] (Nau com).

(4) Khi ndu xong, bay mén &n ra bat.

(1) Cét bd phan dau canh cla canh ga.

(2) Cét ca rét thanh 4 phan bang nhau, can tay bd xo va
cét khuc c& 5 cm, cat hanh tay thanh 8 phan bang
nhau, cét khoai tay thanh 4 phan bang nhau.

Menu Cake - ~
Banh bng lan

I NQUYEN TI@U (CRO T MOI) -+ vvmeoemsemss s .

[Loai 1,0 L] [Loai 1,8 ]
e Trirng (c& M) 4 qua 5 qua

o Duong (dudng cat trdng) 120 g 150 g 30 kcal/1/8 6 banh
* Bot mi lam banh 120 g 150 g (Loai 1,0L)
« Bo nhat 40g 50 g Khong tinh trai cay
o Bo' nhat (dung dé phét I&n Iong ndi) | Lwong thich hop | Lwong thich hop

<Trang tri>

o Kem twoi (ngudn gbc dong vat) 200 mL 250 mL

* Bwong kinh 24 g 30g

e Dau tay, viét quéat Lwong thich hop |Lwong thich hop

I Cach néu 444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444

(6) Phét mot I6p bo mdng 1én long nbi, db bot banh &
buéc (5) vao, lam v& bét bot khi trén mét miéng vai
mém, sau d6 nwdng bang menu “Cake (Banh ngot)”
trong 35 phut (40 phut doi véi loai 1,8 L).

(7) Sau khi nwéng xong, lay banh ra khai long ndi, dé

4) Danh bdng hén hop budc (3) bang may danh trin nguoi, sau do rac thém dudng kinh va trang tri voi

@ cam tay cygtoc ds cgo Danr(1 gho dgn kh)|/ hén hop n%a kem twoi d& danh bong, dau tay, viét quat.
sang trang, va khi nh&c may danh tring Ién thi I6p bot *Néu thoi gian nuong khong du, hay nhan Nt gio [Hours
day van dinh trén may va tir tir chay xuong. Cuéi cling, fif] (Gi®) trong khi den Gir &m nhap nhay dé diéu chinh
danh thém khoang 1 phut & téc dé thap dé tao bot. thoi gian nuéng bd sung, réi nhan Nat khéi dong [Starte

(5) Cho phan bét & budc (1) vao (4), tron nhe béng phoi FIR] (Nau com).
cao su cho dén khj bot khong con von cuc. Thém bo
da dun chay vao rdi tron déu.

(1) Pem trirng dé vé nhiét a6 phong va ray bot mi lam
banh. Bun chay bo nhat.

(2) Cho trirng va dwong vao to réi tron nhe.

(3) Cho t6 & budc (2) vao ndi dun cach thily & 40 dd,
khudy cho dén khi dwéng tan hét thi 14y ra.

/A Lwu y e VUi Iong loai bé mui sau khi lam banh ngot. (Cach lam sach —P.129)
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Cach vé sinh va bao dwéng

<> Dbi voi cac stra chiva khdng dwoc md ta trong sach hwéng dan nay, vui 1ong lién hé dén clra hang ban da mua
san pham.

< Vui long d&m bao rat dau ndi, phich cam dé than noi, Iong n0| nap trong ngudi trwée khi vé sinh va bao dwéng.

<> Sau khi str dung, d&m béo vé sinh ndi ngay trong ngay dé ndi ludn sach sé.

< Sau khi ché bién mén an, 1am banh ngot, mui d& bi vwong lai, vi vay vui long ddm bao lam sach va loai bd mui

ngay trong ngay. —P.129
SR -

~ N

/ )
Mleng bot TN D
bién mém < // Vai mem
4 ~
L

Dung
cu va chét
tay rira can
chuén bj

Chét tay rira trung tinh gia
dung dung cho nha bép

(Dung cho cac dung cu an
uéng/dung cu nau nwéng)

=

Dung cu khéng [ Miéng co rira bing nylon, co kim (] Miéng bot bién melamine

> loai, v.v... i Phancé U Chét tay rira khéng trung tinh
L3 C I [0 Phan cé hat mai mon ctiia miéng hatmai [J Chat pha loéng, chat tay rira c6 chira
bot bién T mon chéat mai mon, chéat tay trang

O Kh&n lau tdm héa chat

0 Nwéc nong

[0 May rira - say chén bat, may sy chén
bat (Ngoai trir ndp trong)

Khong rira bang phan co hat mai
mon. Vi phan nay co thé lam bong
troc bé mat Iop ph flo cta long noi.

1. Dung miéng bot bién rira bang nwéc hodc nwéc am da pha loang véi chat tay rira, trang
sach lai véi nwérc.
2. Lau sach nwéc bang khan khé va dé khé hoan toan.

Nap trong

Chi c6 nap trong méi co thé
str dung dwoc trong may rira
- s&y chén bat, may say chén -
bat. Khi str dung, vui long dat
san pham cach xa ngudn nhiét
clia may rira - sy chén bat,
may say chén bat.

Va x&i com Cbc dong

Long noi

Vé sinh cac bo phan cua nap trong

L6 diéu chinh ap suat
Néu c6 hat com dinh,
v..., hay rtra sach bang

Nép trong (Mat trwérc) N&p trong (Mat sau)

Van an toan L I
Tir mét trwde clia VoI nudc chay. Bi dieu chinh ap
nap frong, dung ngon suat

tay &n nhe 2~ 3 lan Vong dé it 3 Neu cd hat com -
dé kiém tra xem van ong dém ap suat am dinh, v.v..., hay rira

Cir dé gan VoI nap trong sach bang voi nwoc
nhu vay rdi rira. Néu chay.

vong dém bij roi ra, hay
cht y huwéng rdi méi lap
lai. -P.128

c6 bj téc hay khéng,
sau d6 rira sach bén
trong bang voi nuéc.

Véng dém nap trong
Cw dé gan véi nap trong nhu vay roi riva.
Néu thao ra, thi sé khong thé gan lai dwoc niva.

L6 giam ap
Néu co hat com dinh, v.v...,
bang voi nwdc chay.

héy rlra sach

Vé sinh

ALwuy

* Gil cho long nai va nap trong luon sach sé dé ngan
nglra an mon bé mat va mui hoi.

e Néu chat tay riva van con s¢t lai, hay rira that sach
vi ¢6 thé 1am xudng cép, d6i mau cac bd phan bing
nhya déo, v.v... (Ch| nhitng bo phan co thé rira dugc)

e Ngay sau khi rtva nap trong, lau sach nwéc bang vai
khé ngay lap tirc. Neu nwéde con dong lai, s& dé lai
dau vét glot nuwéc.

® Sau khi nau gao tron vai cac loai hat khac, hay vé sinh
nap trong. Néu khéng vé sinh, cd thé dan dén cac sw
o nhw tac nghén, khong m& nép ra duoc, V.v... , hoac
khién thirc an trao ra ngoai, com nau khéng ngon.

* Hay loai b6 hat com, v.v... dinh trén nép trong. Vi hat
com dinh ¢ thé [am nap khong dong lai dworc, hoi
nwécrorira ngoai trong khi nau, hodc thirc an bén
trong ban ra do ndp mé ra, gay bdng, thucyng tich.

e Khdng cho cac dung cu an uong, v.v... vao long ndi,
khong str dung Iong ndi lam chau rira chén. Ngoai ra,
khi lam kho long noi, khéng duo’c dat chong [én, v.v...
trén cac dung cu &n uong. Vi diéu nay c6 thé 1am tray,
bong troc bé mat I6p pht flo.

Nhirng vi tri cAn dworc 1am sach méi khi bj ban

Lau than néi (bén ngoai va bén trong) bang vai da vat kho.
Lau sach day nguén dau néi va phich cdm bang vai khé.

Vong dém Ién trén nap
Néu cé hat com, v.v... mac vao, hdy
4y ra.

B phén chan
Néu c6 hat com, v.v... méc vao, hay lay ra.

*Neu thdo ra, thi s& khong thé gén lai duoc
nira. —P.128

Vong dém diéu chinh ap suat

Cam bién trén nap -
Lau nhe bang vai hodc tam bong, v.v... cd tham nuac. H

Dém cao su & khung trén
Khéng théo ra. Khdng ¢6 gang
kéora.

Néu c6 hat com, v.v... mac véo, hay
o l4y ra.
\ *Neu thdo ra, thi s& khong thé gén lai duoc
nira. —P.128

Véng dém nhoé trén nip
I\Jéu ¢6 hat com, v.v... mac vao, hay

A
lay ra. .
A *Néu vong dém bi roi ra, hay Iap lai. —P.128

Khung trén
Néu c6 hat com bi chay khét, v.v...

Cam bién trung tam
Neéu cé hat com bi chay khét, v.v...
dinh vao, hay layra. i

*Néu kho lay ra, hay cha bang giay

dinh vao, hay lay ra.

V& sinh 16 hat khi, 16 thoat khi

: a, hdy cha bang glay. . : ‘ Loai b6 bui b&n va vét ban béng
nham #320 c6 ban trén thj trwong, roi PR > A
lau bang vai kho. ' ’ tmhg?/];)ut bui, v.v... (khodng 1 lan/

B& phan chét ddy -----------------mmmmeeemm oo
Néu ¢6 hat com, v.v.. . mAc vao,

*Khi vé sinh, hay dadm bdo long
noi va nap trong & trang thai
kho réo. Néu nudce con dong lai,
nwéc co thé chay ra ngoai khi
nghiéng than ndi sang mét bén.

hay l4y ra.

L6 thoat
khi
*Hinh minh hoa la loai 1,0 L

(5,5 go). Loai 1,8 L (10 go) co

hinh dang khac.

ALwuy
o Tuyét ddi khong dé& nudc lot vao bén trong than ndi. Vi cé thé 1a nguyén nhan gay ra giat dién, ro ri

dién, bién dang than ndi, hda hoan, sw cb.

e Khong str dung r]éi khi 16 hut khi va 16 thoat khi van con ’bui, V.v... bdm vao. Vi diéu nay sé lam nhiét do
bén trong than noi tang 1én, Ia nguyén nhan gay ra sw co va hda hoan.

127

Y

=
D>
>
«Q
<
D>
—




Céach thao va lap tirng bé phan Cach lam sach
<& Lam sach néi khi lo ngai vé mui, hoac sau khi ché bién mén &n, sau khi lam banh ngot.

a Kéo chét thao lap nap trong Thao nap trong vé phia o Cho nwérc vao long noi va dit vao than noi.
Ién. trwéce.

<O Péivéiloai 1,0 L, dd nwdc dén vach 2 ctia “Plain (Gao trang)’,
ddi voi loai 1,8 L, d nwéc dén vach 4 clia “Plain (Gao tréng)”.

<Dat long ndi vao than ndi, két ndi day ngudn. —P.109

<>Néu ban lo ngai vé& mui, hay cho Axit citric (khodng 20 g) vao nudr,
khudy déu rdi tién hanh lam sach, két qua khtr mui sé& tét hon.

o Chét thao lap
Kéo lén nép trong

Vach 2 cua “Plain (Gao trang)”

(d6i v&i loai 1,0 L)

*Loai 1,8 L, dd nwéc dén vach 4 cha
“Plain (Gao trang)”

Nhép nhay
Gan nap trong
Mixed

Gan chat cac chét cai bén trai va e DAy vao cho dén khi nghe thay
bén phai ctia nap trong vao ranh. tiéng “Cach”.

Nhan nat chon [« | 1, réi chon “Clean
ks (Lam sach)”.

Y

Nhan Nut khéi dong [StarteZiR] (Nau com).
(Bat dau lam sach)
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< Tao ap suét va lam sach.
<& Khi bét dau cé ap suét, “Pressure (Ap suat)’ sé bat sang.

Ranh Chét cai

ALwuy Vong dém ndp Vong dém Ién trén nap

Sweet
Mixed
Sushi

e Khong 4n manh hoéc kéo vong dém Ién trén ndp, vong dém
diéu chinh ap suét hodc vong dém nap trong. Néu thao ra,
thi s& khong thé gén lai dwoc niva. Ngoai ra, vi diéu nay c6
thé tré thanh nguyén nhan gay ra ro ri hoi nwéc, khéng mé
dwoc nap, phat sinh si co. Néu vong dém I&n trén nap, vong
dém dieu chinh &p suat va vong dém nap trong bi bung ra,
vui long lién hé véi cira hang ban da mua san pham.

Vong dém
diéu chinh
ap suat

Nhap nhay Jl Bén tat Khi qua trinh 1am sach hoan tat, n6i sé phat tiéng

bip dai 8 1an, > va dén Giir &m sé nhap nhay.

Vong dém nhé trén nap

< Nhan Nut hay [CancelBUGH] (Hay bd), rat dau néi, phich
cam ra khoi 6 cam dién.

@ <> Sau khi than ndi ngudi, dd phan nwéc néng con lai & long

ndi ra va rtra sach ndi. —»P.126

. , , . Sushi ‘n- »|
Lap vong dém ap suat am Lap vong dém nho trén nap Nhip nhay IU'ES

Hay dam bao Iap vong dém nho trén

nap. Vi c6 thé lam com nau khéng ngon.
Trwong hop khé lap vao, hay boi mot
chut nuwéc vao vong dém nho trén nap i
d& dé& I4p vao hon. Alwuy

Hay chu y één huong Idp, M3t trwédre
va can thén lap vong dém ap ) /
suét &m vao. Vi co thé lam

com nau khéng ngon. Trwdng

hop kho lap vao, hdy béi mét  veong dem
chdt nwéc vao vong dém ap ap suat am
suat am dé dé lap vao hon.

ﬁ—wng dém ap suat am

e Khong dé mat va tay gan I8 thoat hoi trong Itic lam sach. Ban cé nguy co bi béng hoac bi thwong do
hoi nwéc thoat ra rat manh ttr 16 thoat hoi.
e Khi “Pressure (Ap suét)” bat sang, khéng dwoc mé nép.
: e Sau khi lam sach, hay cha y vi long ndi va than ndi van con néng.
- e Khi tiép tuc lam sach, dam bao |4y I6ng ndi ra, thado nap trong va lam nguéi than ndi réi méi tién hanh.
=z =|l= % Vong dém Than nbi nhigt d6 cao co thé la nguyén nhan khién khong thé lam sach tuyét déi.
v v nho trén ndp \ e Tuy thudc vao mui, cd thé khong thé loai bo hoan toan. Néu van khéng khir hét mui hoan toan, vui long
Nhén vao lién hé vé&i ctra hang ban da mua san pham.
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Thoi gian hién tai/Khi gap sw ¢ |

Trwong hop nghi rang com nau khdng ngon

< Khi com ndu khéng duoc ngon, thi hay kiém tra nhivng diém sau day.

Céch diéu chinh th&i gian hién tai

< Thoi gian dwoc hién thi theo dinh dang 24 gio.
*Khéng thé diéu chinh thoi gian khi dang ndu com (ché bién mén an, lam sach), gitr 4m, cai d&t hen gi®, ndu hen
gi® (hgam gao), khi dang chon cac menu “Porridge (Chao)”, “Cook+Soup (N&u - Sup)”, “Cake (Banh ngot)”.

Kiém
tra trwéc
tién!

—| o Nap chwa dwoc dong chit

‘ m‘ ¢ Dinh hat com trén nép trong va
&= / vong dém, v.v...
S

Vi du: Trweng hep diéu chinh “9:30” thanh “9:35”

e C6 hat com chay va giot nwéc
0 Két ndi day nguan_ dong, v.v... trén cam bién trung
tam va cam bién trén nap
< Cam dau ndi vao dau vao thiét bi, sau dé cdm phich cdm p <\
vao & cdm. e Léng néi bj bién dang
e Chwa lau sach giot nwéc trén
mat ngoai cua long néi

(1) Cam vao

Pau néi

.

| e Vé sinh chwa sach sé

L &

| ¢ Da bj mat dién trong khi nau

Y

(2) Cam vao

—| e Chon nham menu
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Phich cdm

Van dé vé&i com

Trong trwong hop \ O Gao \ tdj Nwoc

Dén sang ] bén sang Nhan Nt thoi gian [Hoursfd | Mine43]
S (Gid/Phut) dé vao ché dé cai dit thoi gian.

* Da nham Ian trong viéc
diéu chinh lwgng nwéc
—P.100 ~ 105

¢ Da nham lan lwong gao,
lwong nguyén liéu, va lvgng
cac loai hat khac

¢ Da n4u nhiéu hon dung tich
néu tbi da cho phép
—P.100 ~ 105-139

< Hoi nwée bi
& Khi nhan Nt gior [HoureB] (Gidr) hodc Nat phat [Min+43] ro ri
(Phut), @) sé bat sang.

¢ Da trdn gao voi cac nguyén
liéu khac hay cac loai hat
khac dé nau

*Da nham Ian trong viéc
diéu chinh lvong nwéc
—P.100 ~ 105

¢ Da nham lan lwong gao,
lwong nguyén liéu, va lvgng
cac loai hat khac

130

T e Pidu chinh th&i gian.
835-

< Nhén Nut gior [Hour+R] (Gidr) dé diéu chinh theo don vj 1
gi® va nhan Nut phut [Mine43] (Phat) dé didu chinh theo don
vi 1 phut.

<>Nhén gitr dé diéu chinh thoi gian nhanh hon nat.

<>Néu ban muén dirng dé didu chinh thai gian khi dang nAu,
hay nh&n NGt hay [Cancel-BUH] (Hay bd).

&ynn

Nhap nhay Jl Bén tat

= Nhan Nat khéi dong [Start-&iR]
(Nau com).

h Obeén @) tét va hoan tt diéu chinh thoi gian.

Can th&i gian
dé nau chin
com

Xuét hién
mang mong

© C6 1an nhidu hat gao nit

D4 nAu nhiéu hon dung tich
néu tbi da cho phép
—P.100 ~ 105-139

*Pa nham lan lwong gao,
lwong nguyén liéu, va lwgng
céac loai hat khac

D3 nau nhiéu hon dung tich
n4u téi da cho phép
—P.100 ~ 105139

e Lé&p mang méng dang duc
dworc tao thanh tir tinh bot
hoa tan va kho lai, vi vay
khong co6 hai

e B3 khdng vo gao ky (trt
gao khéng can vo)

* D3 dé gao rao nwéc trong
rd sau khi vo

* D& nham Ian trong viéc
diéu chinh lwgong nwéc
—P.100 ~ 105

o Da khong tron déu gia vi

o D3 n4u com lién tuc
—P.110

¢ Da ngirng ché do Gitr 4m
va nau com ngay —P.110
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Khi g&p sw cb

Trong trwong hop | O Gao

o Com mé&m va com
¢4 tinh déo co thé dé
dang dinh vao ndi

Com dinh vao
long noi

e Da nham Ian lwong
gao, lwvong nguyén
lieu, va lwgng cac
loai hat khac

e Cé lan nhiéu hat
gao nut

¢ D& nham lan lwong
gao, qung nguyén
liéu, va lwvong cac
loai hat khac

*Da niu nhleu hon
dung tich néu téi
da cho phép
—P.100 ~ 105139

* D& nhdm 1an lvong
gao, lwvgng nguyén
liéu, va lwvong cac
loai hat khac

* DA néu nhiéu hon
dung tich nau toi
da cho phép
—P.100 ~ 105-139

e C6 Ian nhidu hat
gao nut

Nau com chayl
chay dinh ndi

* D& nhdm lan lwong
gao, lwvong nguyén
liéu, va lwong cac
loai hat khac

DA néu nhiéu hon
dung tich nau toi
da cho phép
—P.100 ~ 105-139

o Co lan nhiéu hat
gao nut

N&u chwa chin
hoan toan/ndu
com bi song

Van dé vé&i com

%3 Nwée

* D4 khong vo gao ky (tri
gao khéng can vo)

*D3 nham lan trong viéc
diéu chinh lwong nuwéc
—P.100 ~ 105

* b3 nau com béng nuéc
ion kiém (pH9 tr& Ien)

* D3 str dung nuéc nong
(khoang twr 35°C tré 1én)
dé vo gao. hoac diéu chinh
lwong nwéc

* Da ngam gao trong nuwdc
qua Iau sau khi vo

. Da dé gao rao nwéc trong
rd sau khi vo

D3 nham Ian trong viéc
didu chinh lwong nuwéc
—P.100 ~ 105

* D& s dung nwéc co
dd clrng cao nhw nwéc
khoang, v.v... d& nau

¢ D3 sir dung nudc nong
(khoang twr 35°C tré 1én)
dé vo gao hoac diéu chinh
lwong nuwéc

ODa nham lan trong viéc
diéu chinh lwong nuwéc
—P.100 ~ 105

DA ndu com béng nwéc
ion kiem (pH9 tré 1én)

* Da st dung nwdc cod
dd clrng cao nhu nuwéc
khoang, v.v.. . d& ndu

¢ D3 str dung nwdc nong
(khoang tlr 35°C trd 1én)
dé vo gao hoac diéu chinh
lwgng nuwéc

* Pa khéng vo  gao ky (tree
gao khong can vo)

* D3 ngam gao trong nwéc
qua Iau sau khi vo

. Da dé gao rao nwéc trong
rd sau khi vo

*D3 nham I&n trong viéc
diéu chinh lwong nuwéc
—P.100 ~ 105

* D3 str dung nudc nong
(khoang tlr 35°C trd 1én)
dé vo gao hoac diéu chinh
lwong nuwéc

€ Nau com

*Da niu hen gio

*Pa tron gao voi cac nguyen lieu khac
hay céac loai hat khac dé nau

e D4 khong trén déu gia vi

¢ D4 khong danh toi déu com dwoc
nu chin

*Da ndu com lién tuc —P.110

*Da ngrng ché d6 Gilr am va nau
com ngay —P.110

*Pa tron gao voi cac nguyen lieu khac
hay cac loai hat khac dé nau

» P4 khong trén déu g|a Vi

¢ D& khong danh toi déu com duwoc
nau chin

*Da nau com lién tuc —P.110

» D3 ngirng ché do Gilr 4m va ndu
com ngay —P.110

e Da niu hen gio

*Pa tron gao voi cac nguyen lieu khac
hay cac loai hat khac dé nau

» D4 khong trén déu gia vi

e B3 tron gao véi cac nguyen lieu khac
hay cac loai hat khac dé nau

*Da khong tron déu gia VI

e Sau khi st dung da nhan Nuat, thYI
doéng [Start- ’i)i] (Nau com) rbi dé
nguyén nhw vay ma khong tat chirc
nang gilr am

* D3 nau com lién tuc —P.110

» D3 ngirng ché do Gilr &m va nu
com ngay —P.110

Trong treong hop |

Com dang
dwoc glw am
c6 mui

Com dang
du’o'c glw El
bi d6i mau

Com dang
dworc gitk 4am
bi khé

Com dang
dworc gitr am
bi dinh

Com ham lai

bj khé

O Gao

e Da nham lan lvong
gao, lwvong nguyén
lieu, va lwong cac
loai hat khac

e D3 nham lan lwong
gao, lvong nguyén
liéu, va lwong cac
loai hat khac

* D& nhdm 1an lvong
gao, lwvong nguyén
liéu, va lwvong cac
loai hat khac

¢ D& nhdm lan lwong
gao, lwgng nguyén
liéu, va lwvong cac
loai hat khac

Van dé v&i com

- % Nwoce

¢ Da khong vo gao ky
(trte gao khong can
vO)

¢ D& khong vo gao ky
(trtr gao khong can
Vo)

D3 nham Ian trong
viéc diéu chinh
lwong nwéc
—P.100 ~ 105

e D& nhdm Ian trong
viéc didu chinh
lwong nwéc
—P.100 ~ 105

*ba nham I&n trong
viéc diéu chinh
lwong nwéc
—P.100 ~ 105

€ Nau com

* D3 gilr Am mén khac khong phai gao
trang hoac gao kh6ng can vo

¢ D4 thém com ngu0| vao

* Da gitv am khi con d& va x&i com bén trong

D& gitk &m hodc ham loai 1,0 L: tv 1 cbe
tré xudng, loai 1,8 L: tir 2 cdc tré xudng
—P.112:113

o Lién tuc gitr &m trong hon 24 gio

* DA tat chure nang gitr am khi con gao bén trong

o Da nAu hen gio tir 12 gior tré 1én

» Da khong khir mui sau khi ché bién mon
an, lam banh ngot

* Da khong danh toi déu com duoc ndu chin

© D3 gilr am moén khac khong phai gao
trang hoac gao khong can vo

*ba glu 4m com & dang vong tron dé
tréng & gitra

¢ D& thém com ngu0| vao

* b3 glu am khi con dé va x6i com bén trong

*Da gilr 4m hoac ham loai 1 ,0 L:tlr 1 cOc
tré xuéng, loai 1,8 L: tr 2 cdc tré xudng
—P.112:113

o Lién tuc gitr &m trong hon 24 gi¢r

°Da ham lai tir 3 lan tré 1én

* Da khong danh toi déu com duoc ndu chin

e D& gilr am mon khac khong phai gao
trang hoac gao khong can vo

b3 glw 4m com & dang vong tron dé
tréng & gitra

¢ Da thém com ngu0| vao

* ba gilv am khi con d& va x&i com bén trong

*ba gile &m hodc ham loai 1,0 L: tir 1 cbc
tré xudng, loai 1,8 L: tir 2 cbc tré xubng
—P.112:113

e Lién tuc gilr am trong hon 24 gi¢

D3 ham lai tir 3 1an tré 1én

¢ Ba khong danh toi déu com dugc néu chin

e D3 gilr am mon khac khong phai gao
trang hoéac gao khong can vo

*ba glw 4m com & dang vong tron dé
trbng & gitra

* b3 them com ngu0| vao

* D& gilr &m khi con dé va x6i com bén trong

* b3 glu 4m ho&c ham loai 1, 0 L:tr 1 coc
tré xudng, loai 1,8 L: tr 2 cdc tré xudng
—P.1124113

e Lién tuc gil Am trong hcrn 24 glcr

» D3 tat chirc nang gitr &m khi con gao bén
trong

* D3 nau hen gio tlr 12 gio trd 1én

*Da ham lai ti 3 1an trd 1én

* b3 glu 4m hoé&c ham loai 1, OL:tw1 coc
tré xudng, loai 1,8 L: t&r 2 cbe tré xudng
—P.112:113 )

e Ham lai com con nong ngay sau khi nau
xong
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Khi g&p sw cb |

Trwdng hop nghi rang cé hw héng

< Vui long kiém tra nhirng diéu sau trwdc khi yéu cau stra chira.

Trwérng hop nghi rang

mon an, banh ngot khong ngon

< Khi ché bién mén &n, 1am banh ngot khéng dwoc ngon thi hay kiém tra nhirng diém sau day.

e D3 ché bién theo cong thirc khac véi cong
thirc cia menu dwoc ghi trén hwéng dan
menu

o Nap chwa dwoc

Hay xtr ly bang cach sau
dong chat

Hay kiém tra nhirng diém nay

Trong trweé'ng hop

Kiém
tra trwoc

e Dinh hat com trén

tién! nip trong va vong » Gao van chwa dwoc Dau néi da dwoc cdm vao dau vao Dam bao dau néi cdm chat hét mire 109
» C6 hat com chay va giot nwéc dém. v.v nau chin thiét bj trén than nai, phich cam da vao phich cam. 114
dong. V... trén cam bidn trung | TTT7C T * Khong thé ché bién dwoc cadm vao & cdm chwa? 16
ong, V.v... 5N 3 — — —
tam va cam bién trén nép o Vé sinh chwa sach sé . rl?lggnagnthé B BT 118
__ ) D3 bi mét dién ngot o
e Long noi bj bien dang trong khi nau
e Chwa lau sach giot N .
nwéc trén mat ngoai ¢ Chon nham menu » Gao khéng dwoc nau Cai dét thoi gian hién taico dung  Cai dét thoi gian lai cho dang. . 130
ciia long ndi chin theo th&i gian da chwa?
y hen gi® . .
_, Xem muc “Can thoi gian dé nau chin com” & P.131, va xt ly. 131
< R <. oz - Néu ban cai d&t chuwa du tiéu chuan vé thoi gian hen gi®, thi c6 thé com L 0~15
Van de trong cheée biéen khéng dwoc nau chin vao thoi gian d& hen gio:.
Trong trwo'ng ho ‘ ¢ Nauveén liéu ‘ Thoi gian o Khéng thé cai dat Thoi gian hién thi c6 dang nhap Cai dat thoi gian hién tai.
9 g hop Qtj guy ; © g chirc nang nau hen 7 nhay & “0:00" khéng? - — 130
AR E . o £z < gio, ngadm hen gi® =
© D& nham lan loai nguyén liéu, luong nguyénlieu * Thoi gian ché bién ngan Co dang chon cac menu “Quick (Nhanh)”, “Mixed (Com tron)”, “Sweet (X6i)”, 115 =
© D& cho vao nhieu nguyeén liéu hon lugng toi da tiéu chuan —> “CooksSoup (NAu - Sup)”, “Cake (Banh ngot)’, “Clean (Lam sach)” khéng?  — 1 g"
Khang thé cai dat hen gio véi cac menu nay. 7 =
D3 nham I&n loai nguyén liéu, luong nguyén liéu " 2, A Loz , o an . A . A g S
« D4 cho véo nhigu nguyén liéu hon luong thi da tiéu chudn * Khong thé ham Khi nhan Nut khéi dong [Start-3 1] Com bi nguéi. Khong thé ham com >
« B cho vao it nguyen fiu hon luong ti thidu tiéu chuan — (Nau com), s€ c6 @am canh bao bip — khoang tir 55°C tr& xuong. —
bip vang lén.
. . . ; Py e~ A P 4 n ,) A . o A o
« B nham [An loai nguyén li&u,liong nguyen liéu o Thoi gian ché bién dai Bén Gitr am co bi tat khong? ?'%h%']‘ ('f;f,,g;‘;’;’ﬂleﬁ?g i
o D3 cho vao it nguyén liu hon lugng ti thiéu tiéu chudn — — Amco séng khéng, rdi nhanlaiNgt 113
.......................................................................................................................................... kh&i dong [Starts&TRk] (Nau com).
. © D4 nham IAn loai nguyen liéu, luong nguyén liéu ) e Thoi gian ché bién dai C6 chon cac menu “Porridge (Chéo)”, “Brown Porridge (Chéo gao Iit)”,
Chay dinh noi © Ba cho vao nhiéu nguyén liéu hon uong toi da tiéu chuan “Cake (Banh ngot)”, “Clean (Lam sach)” khong? —
D3 cho vao it nguyén liéu hon lugng toi thigu tiéu chuan Khoéng thé ham véi cac menu nay.
o Man hinh hién thij bi C6 hat com chay hodc hat gao, v.v... Hay l4y ra hét.
K by . , ., mo hat nao van con dinh vao cac loai — —
Van de khi nwong banh ngot vong dém hodc mép long n6i khdng? ;lgl
T e ‘ Qt‘,o5 Nguyén liéu ‘ O Thei e Mat ngoai clia long ndi cd bi wét khong? _  Lau sach bang vai kho. N
N . o x ) o o . . . Sw chénh léch nhiét d6 gitva bén trong than ndi com dién ap suét voi nhiét
AL G G S @ D nham lan loai nguyén liéu, luong nguyénliéu | Thoi gian nwdng ngan d6 phong c6 thé gay ra hién twong dong hoi nwéc trén man hinh tinh thé
.......................................................................................................................................... I6ng. Str dung vai lan sé gitp cai thién tinh trang nay. Neu van khong cai - —
i thién duoc tinh trang nay, vui long lién hé voi ctra hang ban da mua san
m « Da nham Ian loai nguyén liéu, lwvong nguyén liéu pham dé nho stra chira.
Bi ch o D& nham IAn loai an lidu. | an i o Thoi ai 9na dai © C6 am thanh phat ra Tiéng “vu vU” la &m thanh quat dang hoat dong, khong phai la bi héng.
I chay a nham fan loai nguyen lieu, irong nguyen ficu Ol gian niong dai khi dang nau com, gitr Tiéng “ri ri” hodc “rit rit” 1a am thanh IH dang hoat dong, khéng phai la bi hong.
.......................................................................................................................................... am hay ham néng ) o
‘- Neéu ban cung lic nghe thay tiéng “xi xi” hoac “luc buc” va hoi nwéc thoat ra ., 107
Mal’l nallihd_o dk o \Vui |(‘)ng xem phén “Kiém tra trudec tien” & P.134 nhiéu ttr 16 thoat hoii, thi dé la do séi 1én, khéng phél la bi héng
nwéng khong deu
.......................................................................................................................................... Tiéng “lach cach” khi dang ndu com la &m thanh diéu chinh ap suét. .
N R ) D6 khong phai la bj héng.
Be mat bi dinh  Dé lau banh ngot d& nwéng ma khong lay ra ngay )
Nghe thay am thanh hoan toan Vui long lién hé v&i clra hang ban
khac véi cac am thanh néu trén. —> da mua san phdm dé nho stra — =
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Khi g&p sw cb

Trong tred'ng hop Hay kiém tra nhitng diém nay Hay xtr ly bang cach sau Trong trwéng hop Hay kiém tra nhirng diém nay Hay xt ly bang cach sau

e Khi nhan Nut khéi Da dat Iong ndi vao chwa? Dat long ndi vao. * C6 khe h& gitva nap va Khi dong nép, vé mat cAu tao s& co khe ho gitra ndp va than noi, tuy nhién
déng [Start-&iR] (Néu than néi —> mién la hoi nwéc khoéng thoat ra trong khi nau com va git 4m thi day khong — —
com) hodc khi nhan phai la van d& bat thuong.
— — 109
Nut gitr Am [Keep
!\ga;?;ﬁ';n]tl(‘g:;r:){”p e Trong khi nau com, Trong qua trinh nau com, do c6 &p suat nén nap c6 thé bi nang 1én va khe h&
khe hé glwa nap va — gilra nap va than ndi c6 thé rong ra, nhung diéu nay khong anh huéng dén ~ — —
i N R than ndi rong ra chét lwong trong khi st dung.
e Théi gian con lai Ban c6 nau com khi than noi dang Phai lam nguéi than noi trwde khi
khong thay doi, gitr nong khéng, chang han nhw nau nau com. . o o
nguygn hlzn thi ﬂ; “oo com lién tuc hogc dirng gitk am va - — 10 ¢ Nap khéng déng Da lap nap trong chwa? Vui I6ng lap nap trong. 109
Min”, hogc thovi gian nau com ngay |ap tlc, v.v... — N — .
ggto’:gl:ten ]y ] Khi thay ddi cai dat diéu kién ndu com va ndi dung diéu chinh, thi c6 thé hién L . g R
_, thi clia thoi gian con lai khong duoc cap nhat, hodc c6 thé hién thingdnhon C6 dong nap sau khi nau com va_ Vi ndu com béng p suét nén do
hoac lau hon ddt ngét, thay vi thay ddi tivng chat moét. Ca hai hién twong déu ngay sau khi danh toi com khong? kin clia ndp sé rat chat. Ban co thé
khéng phai 1a bi hang. — — Eﬁ?néhﬁﬁak.“.g g:)ﬂgnghwng day — 109
. Vui 1ong tir tir déng nép lai.
* Nghe thay tiéng bip bip Néu ban khéong st dung I6ng néi khoang 30 giay sau khi nhan Nut hen glo’ 115
khi cai ddt nau hen gio — [Tlmer‘i‘ﬁf’J] (Hen gi®), am thanh thong bao sé phat ra, nhing ban ¢6 thé 17 .
hoac ngam hen gio tiép tuc hen gio:. * Nwéc dong ngwng tu Nwéc dong c6 thé ngwng tu & khung trén ngay sau khi ndu com hoéc trong

& khung trén — khi gitr am, nhwng day khong phai 1a bi héng. Néu cé dong nuéc & khung — —
trén, hay lau sach béng vai kho.

e Nwére hoac gao da lot Vi day c6 thé la ngug/en nhan gay hw héng, nén vui long lién hé véi clra hang
vao trong than noi 7 ban da mua san pham dé nho siva chia. C6 chon “Eco (Tiét kiém dién)’ khong’?
—> Khi ban chon “Eco (T|et kiem dien)” dé nau c6 thé c6 nhiéu nuéc dong hon.  — 100
Néu ban lo ngai vé& diéu nay, ban nén ndu & ché do “Plain (Gao trang)’.

e Khi diéu chinh th&i Khong thé diéu chinh thoi glan khi dang nu com (ché bién mon an, lam —
gian, dui c6 nhan Nut sach), git» &m, cai dat hen gi®, ndu hen gid/ngam hen gio, ham, lam néng bd D
gi® [Hour-i] (Gio) sung, khi dang chon cac menu “Porridge (Chao)”, “Cook-Soup (N&u - Stp)”, 130 * Khéng cé gi xay ra khi Dau nbi da duoc cdm vao dau vao Dam bao dau ndi c&m chat hét mirc  109¢114 =
hoac Nut phut [Min*5}] "~ “Cake (Banh ngot)”. - nhéan nut _ thiét bi trén than noi, phich cdm @& vao phich cam. 5 116+118 >
(Phut) cung khoéng vao dwoc cdm vao & cam chwa? S
Ché do cai dat thoi gian 1204129 -

~

Dén Gitr &m nhép nhay C6 chon cac menu “Cake (Banh Khong thé gitr &m déi véi cac menu Bén Gilr am c6 sang khong? lt;lhag NhUt hu%/ I%ané;el Hymﬁ] (Hugl 109

« Khéng dworc gite 4m ngot)’, “Clean (Lam sach)’ khong? “Cake (Banh ngot)’, “Clean (Lam - - tho) f dy che do Giram, saudo — — - 4o

— — sach)”. Néu ban dé nguyén nhu vay, — 121 aotac.

banh ngot sé bi dinh, vi vay vui long

thwéng thire ngay khi con ndng.

* Tia Itra phat ra ti Tia Itra nhd c6 thé phat ra khi cdm hoéc rat phich cdm, nhwng day la déc

phich cam 7 trwng ctia phuong phap IH, khong phai la bj hang. N
*Co6 vach den nhoe trén H|en tu’o'ng bil nhoe trén man hinh Néu ban cam thay lo Iéng, hay lau
man hinh hién thi hién thj c6 thé xay ra do tinh dién, man hinh bang vai da vat khé. Hién 107 2 el
— — ~ L e > © C6 mui nhwa, v.v... Khi ma&i su dung, c6 thé s& c6 mui nhya, V.v..., nhwng cang st dung thi mai nay
Pl G ey et ) Lo e :;Lrgnqgntr:gg BT E6 ElLEE 2l £ 1 7 sé giadm dan. Ngu lo ngai, vui long tham khao * Cach lam sach” rdi vé sinh ndi. — 129
+$6 “6” nhdp nhay khi Ban c6 lién tuc git &m tir 6 gior trd 1én sau khi ndu khong? 18 * C6 nhirng vét dang Day 1a nhirng vét duoc tao ra khi duc nhua, khdng gay anh hudng dén chat
dang glu’ amthicdn — “6 sé nhap nhay khi qua 6 gi®. (Vui 1ong khong gitr &m tir 6 tiéng tré 1én sau  — dwong thang hogc . lwong trong khi st dung. =
dwoc nau khi n&u) 119 gon séng trén bo phan
bang nhwa
» Nhan Nut gie [Hour ¢ Ban co lién tuc glw am tlr 24 glo tré 1én khong’? - < - o 0
fd] (Gi®) trong khi giir Khi thoi gian gitr &m vuot qua 24 tiéng, man hinh s& thong bao bang cach 12 * Gao van chwa dwoc Khi ban nhan Nut hay [Cancels NGi dang & ché d6 Demo.
am, va s6 “24” nhap - nhap nhay s6 “24”. - nau chin BGH] (Hay bo) thong bao nhw hinh Vui long lién hg v&i clra hang ban
nhay o “dF Na” dwoc hlen thi bén duwdi sé dwoce hién thi. da mua san pham.
trén man hinh hién th| — oot [ ecson — — —
* Khi cam phich cam, Khi cam lai phich c&m, cac théng Pin lithium d& hét pin. (C6 thé néu dt Mo
“0:00” nhap nhay tren tin lwu lai vé thoi gian hién tai hay com binh thwong) Vui long lién 107
man hinh hién thj 7 thoi gian hen gio, thoi gianthye " hé voi clra hang ban da muasan
hién gitr &m c6 bi méat khéng? pham dé nho stra chira.
Nh&n NGt hdy [Cancel-BUHE] (Hay Biéu chinh thoi gian cho duing.
— bo) va Nut hen gio [Timer-Fi£Y] — — 130
(Hen gio) cung lac.
* Nap khéng déng, hoic C6 hat com, hat gao, v.v... dinh gan Hay l4y ra hét.
nap mé ra khi dang —> khung trén, vong dém nép trong — — 127

nau com khop khéa khéng?
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Trwérng hop nghi rang ¢é hw héng Théng so6 ky thuat

> ~
- . Y - A - N . b y > ' 4
| Khi man hinh hién thi 16i va phwong phap xi ly o T RRINGEET i 5L (0 59)
Ngudn dién 220 V~/50 Hz
Hay x ly b%ng cach sau Dién nang dinh ml:P'C (W) 1.083 i 1.202 i
Plain (Gao trang) 0,09 ~1,0 (0,5~ 5,5 coc) 0,18 ~ 1,8 (1 ~ 10 coc)
Premium (Hao hang) 0,09 ~1,0 (0,5~ 5,5 cbc) 0,18~ 1,8 (1 ~ 10 cbc)
* Hién thi “E:02” va cé Néu than ndi dwoc dat trén tham, v.v..., c6 thé cac I8 hit khi va I3 thoat khi s& Eco (Tiét kiém di¢n) 0,09~1,0(0,5~5,5 coc) 0,18~ 1,8 (1 ~ 10 coc)
tiéng “blp bip bip bip bi bit tac, khién nhiét do tang 1én va ké ca khi ban nhan nut thi ciing khéng cé Sushi (Gao lam sushi) 0,09 ~1,0 (0,5~ 5,5 coc) 0,18 ~ 1,8 (1 ~ 10 coc)
bip bip...” phat ra phan hoi. Ngoai ra, néu than ndi dugc dat st dung & noi c6 nhiét d6 phong Quick (Nhanh) 0,09 ~ 1,0 (0,5 ~ 5,5 cbc) 0,18 ~ 1,8 (1 ~ 10 cbc)
g i dohse T o T e € | Long-grain (Gao hat dai) 0,09~ 1,0 (05 ~ 5,5 cbo) 0,18 ~ 1,44 (1 ~ 8 cbo)
—_—‘- rong trwdong hop nhw vay, vui long xtr Iy theo trinh tw dudi day. 5 A0 Tle J bl At 0 G d J -
' ' "' 1 . (1) Rut phlch cam, dau ndi ra. ., 97 ‘g_ Multigrain (Gao tron cac loai hat khac) 0,09 ~ 0,54 (0,5 ~ 3 cdc) 0,18 ~ 1,08 (1 ~ 6 coc)
(2) Chuyén ndi com dién dén noi c6 nhiét do phong thap, 16 hut khi va 16 S | Mixed (Com tron) 0,09 ~ 0,54 (0,5 ~ 3 cbc) 0,18 ~ 1,08 (1 ~ 6 cbc)
thoat khi khong bi bit téc. = pera— - . ; < . ' Z
3). Cam lai day ngudn va thao tac nit. o Sweet (X6i) : ; 0,18~0,54 (1~3 co:;) 0,36 ~09(2~5 coc)
*Néu d4 lam vay nhung ndi van khong co phan rng, thi than ndi da bi truc = Porridae (Cha Firm (Bac) 0,09 ~ 0,18 (0,5 ~ 1 coc) 0,09 ~ 0,36 (0,5 ~ 2 coc)
trac. Sau khi rdt phich cm, dau néi vui long lién hé voi clra hang ban d& — | Porridge (Chao) Soft (M&m) 0,09 (0,5 cbc) 0,09 ~ 0,27 (0,5 ~ 1,5 cbc)
mua san phdm dé nhor stva chira. Brown Porridge Firm (D&c) 0,09~ 0,18 (0,5 ~ 1 cbc) 0,09 ~ 0,36 (0,5 ~ 2 cbc)
- - (Chao gao lut) Soft (Mém) 0,09 (0,5 cbc) 0,09 ~ 0,27 (0,5 ~ 1,5 cbc)
e Hién thi bat dau bang Co6 kha nang la sy co Sau khi rut phich c&m, vui long lién hé véi clra hang Brown (Gao It) 0,18 ~ 0,63 (1 ~ 3,5 cbc) 0,36 ~ 1,08 (2 ~ 6 cic)
“E” nh kho hai h4 — : ’ : = - d -
cEoganwng khéng phai  — ban da mua san pham. - Brown GABA (Gao It NAY MAM) 0,18 ~ 0,63 (1 ~ 3,5 cbc) 0,36 ~ 1,08 (2 ~ 6 cbc)
Rong 25,7 28,6
A ~ A 2 Kich thwée bé ai* a 38,0 40,6
V& céc b phan bing nhua ich thwéc bén ngoai* (cm) zzz o0 s
Cac bo phan bang nhua tiép xuc véi nhiét hodc hoi nudc cé thé bi hdng theo thdi gian st dung. Vui Chidu a0 khi ndp md* (em) 423 186 .
long lién hé véi clra hang ban da mua san pham. Khdi Irong than ndi* (kg) 54 55 o
Do dai cta day dién* (m) 1,4 8
L4 = A 2 a *Day la gia tri gan dung.
Cach diéu chinh am lwong ) N =<
“““ e Ddng hod co thé chénh léch khoang 30 giay dén 120 giay/thang, tiy thudc vao nhiét do phong va cach st dung. —
*Vui long hoan thanh tirng budc mét theo trinh tv @ ~ @ sau day trong vong 30 l.‘ i1 e 1 coc = khoang 150 g.
gidy, véi phich cdm dugc cédm vao & cam. Khi khong thao tac gi tr 30 gidy tré 1én, -l
man hinh sé trd lai hién thi thoi gian hién tai va khong thé cai d&t dwoc. Néu ban .
mudn cai dat lai, hay lam lai tir dau. . o ) eDiéu chinh eThay déi gia tri . N . N
*Khoéng thé thay GQ| cai dat khi dang nau com (ché bién mén an, lam sach), gitr am, ché do 0~ -2: Piéu = A 1A b4 A 3 H i A
cai dat hen gi&, ndu hen gid/ngam hen gi®, ham, lam néng bd sung. 4: Piéu chinh  chinh am lwong Tru’o’ng hqp mat dlen hoac dau nOI b! rUt nham

*Vui long nhan Nut hay [Cancel*BUHE] (Hay bd) khi mudn dirng ndu gitra chirng. am lwong

Néu 1& c6 xay ra mat dién hodc diu ndi bj rat nhdm thi cac chirc nadng van hoat déng binh thweng khi co

Khi ban muén diéu chinh am lwgng (am thanh thao tac nat/am thanh théng bao) dién tré lai.
*V/ui long chti y c&n than vi trong qua trinh ndu com bang ap suét, p suét bén trong thoat ra, va hoi nwéc thoat ra rat nhidu.

Néu am lwgng clia &m thanh thao tac nit hodc am thanh théng bdo lam ban khé chiu, vui Idng didu chinh

R R . Néu méat dién hodc dau ndi bi rut e A
am lwong theo trinh ty sau day. nh&m trong nhiing treong hop nay Khi co dién tro lai
Nhan nat chon [« | ], roi chon “Plain i e . £ N Chure nang hen gio van tiép tuc hoat dong.
(Gao tréng)”- [<1»], ; ° Nhan Nut khei déng [Start-&1R] (Néu com). Khi ?‘Zg%nﬁ:nhgiggm (Néu thoi gian méat dién kéo dai, va vuot qua thoi gian cai dat, thi ndi com dién sé& bat
: : dau ndu ngay lap trc.)
Nhan gitr Nt hen Nhép nhay Nhan NGt thei gian [HoursBt | Mine4] Khi dang néu com Tiép tuc ndu com (ham, ché bién mén &n, lam sach). C6 thé ndu khong dwoc ngon,
g . .y . PPN R A (ham, ché bién mén &n, 1am sach) | v.v...
gi® [Timer-Hi£y] (Gio/Phut) dé dieu chinh am lwong. — -
Khi dang gitr 4m Tiép tuc gilv am. Nhiét dd gilr am c6 thé giam.

(Hen gi®) khoang Nhap nhay

tir 3 giay tré 1én.

Bidu chinh &m zong Khi can mua phu kién tiéu hao va linh kién ban riéng
0: Lén (cai dat mac dinh) M . _ o
4: Vira e Cac loai vong dém la linh kién tiéu hao. Tuy thudc vao cach ban s dung ma mrc d hao mon sé khac
-2: Nho nhau, nhwng vong dém sé bj hdng dan theo thdi gian s dung.

Khi bi ban, cé mui hodc bi hw héng nghiém trong, hay lién hé v&i clra hang ban da mua sén pham.

Pam bao rang dang
& ché do [4].

e Nhan Nt khoi dong [Start-K1R] (Nau com). e L&p phi flo clia long ndi c6 thé bj hao mon va bong ra theo thdi gian st dung. —P.99

Khi nhan giiv Nut hen gio [TimersFi£y]
(Hen gi®’) khoang tr 3 gidy trér Ién, cai dat hoan
thanh va quay lai hién thj thoi gian hién tai.

138 139



