K This symbol indicates that this product must not be disposed of as general household garbage at the end of
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mmmm | his product contains substances that may have negative effects on the environment or on the health of
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STIGER

ELECTRIC PRESSURE-COOKER

Thank you for purchasing this product. Please read all information in this manual before using the appliance.
Afterward, keep this manual in a handy location for future reference by anyone who will use this product.
The electric pressure-cooker is dangerous if used incorrectly because the interior gets hot and reaches high
pressures. There is a risk of burns or injury.

Read these operating instructions carefully and use the appliance correctly.

Operating Instruction
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NOI AP SUAT PIEN

Cam on ban da mua san pham nay. Vui long doc tat ca thong tin trong hwéng dan nay trwée khi ste dung thiét bi.
Sau d6, hay cat giir hwéng dan nay & noi thuan tién dé trong twong lai, bat ky ai st dung san pham nay déu co6 thé
tham khao.

N&i &p suét dién rat nguy hiém néu s dung khong dling cach vi bén trong ndi sé néng Ién va dat &p suét cao. C6 nguy co
gay bdng hoac thwong tich.

Hay doc k§ nhitng hwéng dan st dung nay va s dung thiét bi ding céch.

Hwéng dan st dung
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CAC BIEN PHAP AN TOAN QUAN TRONG

Hay doc va lam theo tAt ca cac hwdng dan an toan trwdc khi st dung thiét bi.

o Cac muc CANH BAO va THAN TRONG dwoc mé ta duwdi day nham muc dich bdo vé ngudi st dung va nhivng
cé nhan khac khai tén thwong vé thé chat va thiét hai tai san. D& dam bao an toan, vui 1dng tuan thd c&n than.

e Khong thao nhan than trong/canh bao dwoc dan trén thiét bi.

Hwéng dan an toan dwoc phan loai va mé ta theo mirc do ton

hai va thiét hai do str dung khong dung cach, nhw minh hoa

bén dudi.

Giai thich ky hiéu
/\ thé hién canh bao hodc than
trong. Noi dung chi tiét cu thé
clia canh bao hoac than trong

Ky hiéu nay thé hién nguy gay

> ., thu:o’ng tich nghi.én’] trong*’ ,
CANH BAO i imali st

ii Ky hiéu nay thé hién nguy co
gay thuong tich** hoac thiét

dwoc thé hién bén trong ky
hiéu, hogc trong hinh minh hoa,
hodc van ban & gan ky hiéu.

© thé hién hanh dong bj cam.
N&i dung chi tlet cu thé clia

hanh dong bi cam dwoc thé
hién bén trong ky hiéu, hodc
trong hinh minh hoa, hogc van
ban & gan ky hiéu.

@ cho biét hanh dong phai
thue hién hodc hudng dan phai
tuan theo. NGi dung chi tiet cu
thé clia hanh dong hodc huéng
dan dwoc thé hién bén trong ky
hiéu, hodc trong hinh minh hoa,
ho&c van ban & gan ky hiéu.

THAN TRON hai tai san** khi s& dung san

ph&m khéng dlng céach.

*1 Thuong tich nghiém trong dwoc dinh nghia & day 1a mét thi lyc,
thwong tich vé thé chat, bdng (nhiét 6 cao hoac thap), dién
giat, gay xwong, ngd déc hodc cac thwong tich khac dd nghiém
trong dé gay ra tén thwong vinh vién va can phai nhap vién
hoac cham séc ngoai tru kéo dai.

*2 Thwong tich dwoc dinh nghia & day 1a thuwong tich vé thé chét,
bdng hodc dién giat khdng can phai nhap vién hodc chdm soc
ngoai tru kéo dai.

*3 Thiét hai vé tai san dwoc dinh nghia & day Ia thiét hai anh
hwéng dén tdoa nha, db noi that, vat nudi hodc thu cung.

| Vé nau ap suat
NA&u ap suét rat nguy hiém néu thiét bi nay khéng dwoc str dung dung céch vi bén trong sé néng l1én
va dat ap suét cao. Cé nguy co gay badng hoadc thwong tich.

A CAN H BAO Cac hién phap phong ngtra dic biét doi véi tré nhé

S(SECN

Tré em can dwoc giam sat dé dam bao
chung khéng dua nghich thiét bi.

Khong cho tré liém hodc ngam dau néi.
Co6 nguy co bj dién giat hoac bi thwong.

Khéng dé mat hodc tay gan 16 thoat hoii.
Tiép xuc v&i hoi nwéec cé thé dan dén bi bong. Tuyét déi khong cho tré nhé dén gan 16 thoat
hoi.

Khong cham
vao

o Thiét bi nay khong dworc thiét ké danh cho nhirng ngwdi (bao gom ca tré em) bi suy
glam kha nang thé chat, giac quan hoac tri tug, hodac thieu kinh nghlem va kien thirc
str dung, triv kh| ho dwoc ngwow chiu trach nhiém vé sw an toan cta ho giam sat hoac

hwéng dan vé viéc st dung thiét bi.

Muc dich la dé tranh bj béng, dién giat hodc bj thwong.
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Gioi thiéu

CAC BIEN PHAP AN TOAN QUAN TRONG

/N CANH BAO Khéng cé géng siva déi thiét bi. /N CANH BAO xw Iy truc tric va hong hoc

Viéc thao r&i hodc stra chira chi nén dwore thwe hién béi dai dién trung tam dich vu dwore iy Trong tredng hop xay ra tryc trac hodc hong héc, hay rat ngay day nguon ra khéi 6 cam va
quyeén. lién hé v&i noi mua hang dé yeu céu kiém tra va stra chiva.
khomgaree TU Minh lam nhw vay c6 thé dan dén dién giat hodc thwong tich. Ngoai ra con cé nguy co gay hda Viéc tiép tuc str dung thiét bj co thé gay dién giat hoac thuong tich. Ngoai ra con c6 nguy co gay
o hoan. D& sra chira, hay lién hé véi noi mua hang. hoa hoan.

Vi du vé truc tric va héng héc:
4 4 i e Day ngudn hoac phich cdm dién tré nén néng béat thuwong.
A CAN H BAO Cac bién phap phong ngtra doi véi viéc st dung « C6 khi béc ra tir thit bj hoac phat hién thay mi khét.
: : : e Thiét bj bi nirt hodc cé cac bd phan 1dng 1&o hoac lung lay.
 Nbi trong bi trdy xuwdc hodc bién dang.

® Khéng str dung san pham nay theo bt ky cach nao khéng dwoc mé ta trong hwéng dan st

dung. e C6 nhirng van d& hoac bat thwerng khac.

L6 diéu chinh ap suét, van an toan hoac 16 gidm ap suét co thé bj tic, khién hoi nwéc hodc chat S S

bén trong phun ra ngoai va gay bong hoac cac thwong tich khac. Néeu be mat bi nirt, hay tat thiet bi ngay lap tirc.
Vi du vé viéc str dung bi cam: Khéng lam nhw vay, co thé gay ra dién giat.

o Khi chét chi bao ap suét, nut ap suét, ndp hoi hoac bd phan khac bi tac. “
e Khi giodng khéng dwoc 1&p ding cach. 4 S 4 p " A A HPY
« Khi gioding bi hong. A THAN TRONG Cac bién phap phong ngtra doi véi noi ste dung

e Khi ndp khong déng chat.

Vi du vé viéc nau kh6ng dwoc phép e V/j tri khéng én dinh

* Nu ap suét cac mon dac sanh, chang han nhuw ca ri dung x4t roux va mén ham. (Thém x6t roux * Gan vé&i ngon Ira
va cac thanh phan tuo’ng tw sau khi ndu va khi ap suét da giam, va lam néng béng menu “Warm”
(Ham néng) ma khéng co6 ap suét.)

o NAu murt va céac loai thirc &n dé tao bot khac.

» NAu ap suét cac nguyén liéu sé né ra khi séi. (Cac san phadm dang sét, mi éng, v.v...)

e NAu v&i lwong nwédc va nguyén liéu vot qua vach MAX Cook.

° Nég vOi lwgng nwdc va dau hogc mi 6ng vwrot qua vach MAX Beans. (Bau va mi 6ng tao ra
nhiéu bot, vi vay hay luén nau nhirng mén nay & menu tha cong “Slow” (Cham).)

e NAu v&i cac nguyén liéu tao bot nhanh chéng, chéng han nhw baking soda.

» NAu bang tui/goi, trong d6, cac nguyén liéu hodc gia vi dwoc lam néng trong tdi nhwa hodc vat

® Khong str dung thiét bi & nhirng noi sau.
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o Vi tri dé tiép xtc véi nwéc

e Nhirng noi ma phan day thiét bj sé& bi wét

e Vi tri tiép xUic v&i &nh sang mét troi trye tiép trong thoi gian dai
e Gan twong hodc dd noi that

e Trén ban hoac vai dé bj hw héng do nhiét

e Trén tAm nhdm hodc tham dién

e Trén tham, ti nhya hoac vat liéu twong ty

O nhirng vi tri c6 nhiét do trong nha cao

chia twong tw. e Trén bép dién
» N&u v&i gidy nén, gidy bac hodc mang boc thuc phdm cé thé 1am téc 16 diéu chinh ap suét. C6 nguy co bj dién giat hodc ro ri dién. Ngoai ra con co nguy co hda hoan, doén mach, bét chay va truc trac.
o NAu v&i cac loai hat dic biét nhé, chdng han nhw hat rau dén, cé thé dé dang lam tic nghén cac Su dung & nhirng vi tri nhw vay co thé lam bién dang thiét bi hodc lam ddi mau hoac bién dang
bé phan. ban, vai lot, twong hodc dd noi that.
e Lam nong trwe tiép lon hodc chai thwe pham. S S S
e S dung nhiéu dau Thiet bi nay dworc thiet ke dé str dung trong gia dinh va cac trng dung twong tw nhw:
o NAu Qén vat liéu dé- chay e khu vuc bép an nhan vién tai cac clva hang, van phong va cac méi trwdng lam viéc khac;

e nha & trong cac trang trai;
e str dung bdi khach hang tai cac khach san, nha nghi va cac méi trwérng kiéu cw tri khac;
* mdi trwdng kidu nha nghi B&B (nha nghi chi cung cap chd & qua dém va phuc vu bira sang).

e Ché bién thwc pham chién ran.

e Tranh xa thiét bj khi dang chién hoac nuwéng thyc phém.

» Néu bo day bj héng, phai thay thé bang bo day d&c biét cé san tir nha san xuét hodc dai ly dich vu.

* Nén kiém tra dinh ky cac 6ng dan trong bé diéu chinh ap suét cho phép thoat hoi nudc dé dam 0

Khi str dung gia bép (mat ban trwot),

bao chung khdng bj tac nghen hdy chu y nhirng didu sau.

* Khong duwgc mé& nép cho dén khi ap suat da glam xudng dd. CANH BAO: Gii thiét bj tranh xa

tam tay tré em, dac biét la trong khi s& dung va dé ngubi. * Dam bao ¢6 ddi khong gian phia trén 16 thoat hoi.
* Dam bao hoi nwéc khong bi v dong lai.
Ban sé c6 nguy co bj thwong tich néu khéng str dung thiét bij nay dang cach. * Khong dé hoi nudc tiép xdc voi bang diéu khién.

» Khong dé hoi nuwéc tiép xuc véi phich cdm hodc 6 cam dién.
* Khi st dung thiét bj trén mat ban trot, hay kéo mat ban ra dd xa dé 16 thoat hoi nam hoan toan
Khudy déu trweéc khi nau dé tranh gia vi bi lang xudng day néi trong. & bén ngoai nham tranh tiép xtc véi hoi nudc. ,
Khong lam nhw vay c6 thé dan dén cac van dé nhw nguyén liéu khong dwoc ndu chinh, bi ndu qua * Trudc khi st dung, kiem tra tai trong chiu tai toi da cla noi ban sé dat thiet bj.
chin, bi chay hogc bi qua nhiéu nuéc. C6 nguy co bj dién giat, bj thwong va bi bong. Ngoai ra con c6 nguy co hda hoan, hw hdng, doi
mau, bién dang hoac truc trac thiét bi.
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CAC BIEN PHAP AN TOAN QUAN TRONG
| Cac hién phap phong nglra lién quan dén cac bo phan

/N CANH BAO

Noi ap suat

Khéng dwoc nhiing thiét bi vao nwéc.
Diéu nay nham tranh dién giat, dodn mach hodc hda hoan.

21%

Khéng cham
vao

Bé mit b phan Iam néng sé chju nhiét dw sau khi sir dung. Khéng cham vao bé mat
c6 nhiét dé cao trong hoac ngay sau khi nau.
Lam nhw vay c6 thé dan dén béng.

Khéng chén bat ky dinh ghim, day hoic vat kim loai nao vao khe hé giira cac bd phan.
Lam nhw vay cé thé gay ra dién giat hoac thwong tich do truc trac.

X%

Khéng cham
vao

Khong cham trwe tiép vao mam nhiét trong hoic ngay sau khi str dung.
B& phan nay sé néng va viéc tiép xtc co thé dan dén béng.

6

O

Hay ch& cho dén khi th|et bi nguoi hén roi mé&i vé sinh.
(Doc P.165 dén 166 dé biét cach vé sinh thiét bi.)

/N THAN TRONG

Khéng di chuyén thiét bi khi dang nu hodc che thiét bi bang vai hodc vat khac trong
khi nau.

C6 nguy co bj bdng. ) . )

C6 nguy co cac nguyén liéu sdi trao, lam bién dang hodc déi mau than ndi va nap.

Khéng dé san pham chiu tdc ddong manh nhw danh dd, lam roi hodc dap bang vat khac.
Co6 nguy co gay thuong tich va truc trac.

Khong rira toan bo thiét bi.
Khdéng nhung thiét bi nay vao nwédc hoac do nwdc 1én thiét bi. Lam nhw vay co thé gay ra
dién giat, doan mach, hodc héa hoan.

O
O
O

Th|et bi nay khong dworc thiét ké dé van hanh bang bé hen gi® bén ngoai hoac hé
théng diéu khién tir xa riéng biét.

Van hanh nhw vay c6 thé gay ra truc tréc.

Hwéng dan an toan can tuan theo dé cé thé sir dung thiét bi trong nhiéu nam

® Dam bao loai bé hét thirc an, hat com hodc cac chat khac khéi than néi va mam nhiét.
Khong lam nhw vay c6 thé dan dén ro ri hoi nwéc hodc séi trao. Khong lam nhw vay co thé gay ra
truc tréc hodc ngén can viéc nAu dang cach.

® Cac 16 trén thiét bi dwoc thiét ké dé duy tri chirc ning va hiéu suét cua thiét bi. Trong nhirng
trwang hop cwc ky hiém gap, con trung c6 thé xam nhap vao cac 16 nay va gay ra truc tric.

> 4 \ A/
/N CANH BAO

O

Khéng cham
vao thiét b
bang tay wot

Gioi thiéu

Khéng str dung theo bat ky

cach nao sau day.

* Khong st dung v nhiéu thiét bi dwoc két ndi vao cung mot b c&m.

(S dung & c&m dién co dinh mirc 15 A trd 1én va khong cam cac thiét bi khac vao cung
luc.)

* Khéng st dung day ngudn bi héng hoac st dung day ngudn theo cach lam hong day.
(Khéng dung lwec manh dé uon cong, kéo, xoan, gap hoadc stra doi day nguon. Khong dat
day ngudn gan bé mat c6 nhiét dé cao hoac bén dwdi/gitra cac vat nang.)

e Khong st dung phich cdm dién néu cé bui ban trén phich cdm hoadc néu phich cdm da bi
héng.

* Khéng st dung khi phich cdm dién chwa dwgc cdm chat hét mirc vao 6 cdm, hoic trang
thai cam vao bj n&i ldng.

e Khoéng cam phich cdm dién bang tay wot.

Co nguy co bi dién giat hodc bi thwong. C6 nguy co hda hoan, dodn mach, khoi va bat chay.
Néu san pham bi hw héng, hay lién hé v&i noi mua hang.

o

Néu day nguén bi héng, phai thay thé bang day hodc cum day dic biét c6 sén tir nha
san xuat hoac dai ly dich vu.
Néu khéng, cé thé xay ra truc tréc hodc tai nan.

@
O

Rut phich
cam dién

Can than dé tranh l1am dé bat ky chat 16ng nao Ién dau néi.

/N THAN TRONG

 Rut phich cadm dién khi khéng stv dung.

» Pam bao cim vao phich cdm dién khi rat phich cdm ra khéi 6 cam

Cé nguy co bi dién giat, bi thwong va bi bdng. Ngoai ra con cé nguy co dodn mach, chay, va
hda hoan do ro ri dién.

O

» Khong str dung bat ky day ngudn nao khac ngoai day ngudn di kém vé&i san pham.
» Khong str dung day ngudn di kém cho bat ky thiét bi nao khac.

» Khong str dung day ngudn cua bét ky thiét bi nao khac.

Lam nhw vay c6 thé dan dén héa hoan hodc truc tréc.
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Dé ngan chin didu nay, viéc str dung tam ngan cén trung cé ban trén thi trwong hoac vat
dung twong tw dwoc khuyén nghi. Néu truc trac xay ra do cén trung hodc sw xam nhap
twong tw, thiét bj sé khong dwoc bao hanh. Néu diéu nay xay ra, hay lién hé vé&i noi mua
hang.
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CAC BIEN PHAP AN TOAN QUAN TRONG
| Cac bién phap phong ngtra lién quan dén cac bo phan

Nap trong

Mat trwée

@

Gio&ng ap suat am*

* Khéng thé thao roi. Khong duoc cb
thao chung ra.

/N THAN TRONG

Gioang né&p trong*

L& diéu chinh
ap suat

Gioang dieu  MAt sau

chinh ap - )

suat* Né&p hoi

Bo loc
Bi diéu chinh
ap suat

Van an toan

Trwée khi sw dung thlet bi, hay klem tra xem 16 diéu chinh ap suat, van an toan va 16
giam ap suét co bi tac khong Néu bij tac, hay vé sinh trwéc khi st dung. — P.165, 166
St dung khi cac bd phan bi tic cé thé gay ro ri hoi nwéc hodc s0i trao, dan dén bj bdng hodc
cac thwong tich khac. Lam nhw vay ciing c6 thé can tré viéc ndu ding cach.

O

Khéng str dung nap trong khi phan méau bij vé&.
Néu khong, sé ¢ nguy co hoi nwéce ro ri hoac soi trao, da&n dén bdng hoac cac thwong tich
khac. Lam nhw vay ciing c6 thé can tré viéc ndu ding cach.

| Nip N
/N CANH BAO

Tuyét déi khéng mé nap trong khi nu.
Thwe phdm bén trong c6 thé bén ra, gay
bdng hodc cac thwong tich khac.

Néu vi ly do nao dé phai m& nap trong
khi nau, hay luén deo géng tay chiu
nhiét 1o nwong hodc dung cu bao vé
tay khac, giam ap suat theo quy trinh &
P.159, sau d6 m&i mé nap.

Néu khong sé& c6_nguy co hoi nwéc ro
ri hodc s6i trao, dan dén béng hoac cac
thwong tich khac.

Khéng m& nap cho dén khi chét chi
bao ap suat rut vao.

Néu khong, sé cd nguy co hoi nudc ro ri hodc soi
trao, dan dén bang hoac cac thuong tich khac.

Khi mé nap, dau tién hay nhén nut ap
suéat sau khi chot chi bao ap suéat da
rat vao dé xa hét hoi nwoc.

Néu khong, s& cd nguy co hoi nuc ro ri hodc soi
trao, dan dén bang hoac cac thuong tich khac.

Hay can than v&i hoi nwoc thoat ra khi mé nap.
Tiép xudc vai hoi nwéc co thé dan dén bj bong.

@6 6@ Q@

Khéng nén dat cac vat bang kim loai
nhw dao, nia, thia va nap I&n thiét bi.
Cac vat bang kim loai co thé tré nén rat nong.

%ﬁﬂ

G

Khong dat bat ky vat néng nao lén nép.
Lam nhw vay co6 thé
khién nap bi blen

dang hogc déi mau.

Khi déng nap, héy loai bé hét thirc &n,
hat com hoac chat khac bam vao khung
trén hoac xung quanh khép gai nap,
sau d6 dong chat nap bang ca hai tay.
Néu khong, hoi nwdc co thé ro ri hoac
thirc &n bén trong cé thé bén ra tir nap da
mé&, gay bdng hoac thwong tich khac.

N

Khéng cam vao phan nép khi di
chuyén no6i ap suat. Ngoai ra, khéng
cham vao nut khép gai.

C6 nguy co gay bong hoac thwong tich.
DBam bao cam vao cac khe tay cadm khi di
chuyen thiét bi nay.

Dam bao sir dung gang tay chju nhiét 1o
nwéng khi ndi ap suat dang néng.

N

Khéng cham tryc tiép vao nap, chét chi
bao ap suat, nut ap suét, 16 thoat hoi hodc
mam nhiét trong hodc ngay sau khi nau.
Chung sé& néng va viéc tiép xdc ¢ thé
dan dén béng.

Gioi thiéu

____ Néitrong N\
A THAN TRQNG No6i trong

Chi st dung néi trong dwoc san xuat riéng cho thiét bj nay.
St dung bét ky ndi nao khac co thé gay qua nhiét hoc truc tric.

Khéng nau khi néi trong réng.
Lam nhw vay co thé gay qua nhiét hodc truc trac.

Khéng dé ndi trong chiu tac ddng manh, ching han nhw Iam roi hoic dap bing vat cirng.
C6 nguy co bi thwong. Ngoai ra con ¢ nguy co 1am héng thiét bi.

Khéng dwoc cdm noi trong bang tay tran trong kh| nau hoac ngay sau khi nau.
bPam bao str dung gang tay chiu nhiét lo nu’o'ng dé cam nbi trong.

Knengcham  BG phan ndy sé& ndng va viéc tiép xuc cé thé dan dén béng.

vao

’@@@@

Khéng str dung véi lwong nwéc va nguyén liéu dwoc thém vao
vwot qua vach MAX Cook cua néi trong.
Lam nhu vay c6 thé dan dén bdng. Biéu nay cling c6 thé khién thirc

Vach MAX Cook

MAX

Cook:
an bén trong séi trao. e 8
= 6= Brown|
TR
et el s

DO| v&i cac nguyen liéu né ra khi nau, chang han nhw dau va mi
éng, khong st dung véi lwong nwée va cac nguyén liéu dwoc
thém vao vwot qua vach MAX Beans cuia ndi trong.

Lam nhw vay c6 thé dan dén béng. Piéu nay ciing cé thé khién thirc
an bén trong séi trao.

Vach MXAX Beans

Cook:
Longaran
White rice 6
—6— srown[- g5
. ST A,
eans - Sy - - = -
~4T 3 3
3

@@

Hwéng dan an toan can tuan theo dé cé thé sir dung thiét bi trong nhiéu nam

® Dam bao loai bé hét thirc &n, hat com hoic cac chat khac dang dinh vao ndi trong.
Khong lam nhw vay c6 thé dan dén ro ri hoi nude hodc soi trao.
Khong lam nhw vay cé thé gay ra truc trdc hodc ngan can viéc nau ding céach.

® Tuén tha nghiém ngét cac hwéng dan sau day dé giir cho I&p phi nhwa fluorocarbon ciia

noi trong khéong bi phong hoac bong tréc.

* Khéng dat noi trong tryc tiép 1én bép ga hodc bép dién. Khong dat vao 10 vi song.

e Khéng str dung giam bén trong ndi trong.

e Khong cho vao hodc str dung mudi kim loai, thia, mudi x&i com, thia det, dung cu danh trirng,
dia hoac vat crng khac. .

e Khéng dét ray loc bén trong noi trong. .

* Khong rlra bat dia hoac céc vat clrng khac bén trong ndi trong.

e Khéng vé sinh ndi trong bang vat liéu _ctrng nhw bli nhii kim loai hoac bot bién sgi nylon.

e Khong st dung may rira chén/may sy dé vé sinh ndi trong va cac bd phan khac. (Ngoai trir nap
trong va bd phén hirng nwéc ngung tu)

e Khong str dung khi c6 dau hodc chéat khac & day (bén trong hodc bén ngoai) ciia ndi trong.

o Khong str dung bat ky chét tay rira ndo (nhw chét pha loang son, bot tiy rira hodc thudc tay)
ngoai chét ty rira nha bép nhe dung trong gia dinh (dung cho bat dia va dung cu nha bép).

® Mbi lan str dung ndi trong, hay rira sach ca bén trong va bén ngoai bing miéng bot bién
tham chét tay rtra pha lodng véi nwéc lanh hodac nwéc dm.

® Néu nbi trong bi bién dang, hay lién hé véi noi mua hang.

® L&p phi nhwa fluorocarbon trén ndi trong c6 thé bi mon va bong tréc khi st dung trong
thoi gian dai. Diéu nay khéng gdy hai cho con nguwoi va khong anh hu’o’ng dén qua trinh nau
thwe té hogc kha nang cach nhiét caa thiét bi. Néu ban lo ngai vé van dé nay hoac néu néi
trong bi bién dang hoac bi an mon, hay lién hé v&i noi mua hang.
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Tinh nang san pham (Menu cai sin)

< San pham nay bao gdbm Menu cai s&n vai 21 loai menu c6 thdi gian ndu dwoc didu chinh riéng.
— P27

< Dé biét cach ndu bang Menu cai sén, hay xem P.133 dén 137.
< Dé biét chi tiét v& cac nguyén liéu va quy trinh cho mdi Menu cai sén, hay xem trang web cla Tiger.

Vé nau ap suat déi véi Menu cai san

e Tdng thoi gian,néu déi voi Menu cai sér) (né}u ap suét) 1a thoi gian 1am néng (1am néng truéc) + thoi
gian tao ap suét + thoi gian gidm ap suat. Tdng thoi gian ndu sé khac nhau déi véi mdi Menu cai san.

e Khoa nut ap suat. — P.131

e Khi thiét bj phat ra tiéng bip ba lan va chét chi bao ap suét rat vao, qua trinh nu da hoan tat.

( Téng thei gian nau )

Pa hoan

The&i gian lam néng } The&i gian tao ap } Thei gian giam ap } tat*1
(lam néng trwéec) suat suat

*1: Tuy thudc vao mén &n dwoc ndu va moi tredng st dung, chét chi bao ap suét cé
thé khong rat vao khi nu xong.
Trwéc tién, hay ddm bao xac nhan réng chét chi bao ap suat da rat vao, sau dé maoi
mé& nap.

Vé cach nau théng thwong déi véi Menu cai san

e Tdng thoi gian ndu qﬁi voi Menu cai sén’(néu théng thudng) Ia thoi gian 1am néng (Iam néng
trwde) + thdi gian nau. TOng thoi gian nau sé khac nhau doi véi moi Menu cai san.

e M& khoa nut ap suat. — P.131

o Khi thiét bi phat ra tiéng bip ba Ian, qua trinh ndu da hoan tt.

( Téng thei gian nau )

The&i gian lam néng . x
[ (lam néng trwéec) ] } [ Thoi gian nau ] }

Pa hoan

Gioi thiéu |

Danh sach Menu cai san

S6 ; ) » N o
q P Nuat Loai Tong thoi gian nau Thoi gian A P/ . - e
Mesnuncal Tén Menu cai sén 4p sust n&u (udc tinh) B e g Cai dat hen gio toi thiéu| Timer *2 | Gitr &m *3
Mon Ga ri ndu ba PV At
o1 orj ca ri nau bang noi ap suat ngon 55 phut 50 phat A v
tuyét *4
02 Thit ba chi om 1 gio 30 phut 1 gio 30 phat A v
N P Mtrc tang 1 phut
03 |Swon ham nuéc cam Khoa | | ooSW® 1 gio e tang ¥ phit 1 gio A v
(Ap suat) ttr 10 dén 30 phut
04 Rau cti ham Ratatouille 40 phat 40 phuat A v
05 Ca luéc Acqua Pazza 25 phut 30 phut A 4
06 Bép bo ham *4 3 gi® 45 phat 3 gio 30 phat A v
07 Moén ga ham rau cl 2 giov 2 giov A v
Slow Murc tang 10 phut
(Cham) tir 10 dén 60 phut
08 Canh ctl ngwu bang va khoai m& 2 gio’ 2 gio’ A v
09 Chéo kiéu Trung Quéc 1 gior 30 phut 1 gior 30 phut A 4
Mo knoa Quick Mdrc tang 1 phat
- . uicl ) Urc tang 1 phu .
10 Sup Minest do 18 phut < 20 phut A v
HP VIS CRMETET (Nhanh) [P tir 1 dén 30 phat [P0
1 Banh mi nuwéng kiéu Phap 20 phut - - -
. N Bake . Mtrc tang 1 phut
12 Banh béng lan . 35 phut . < . = = =
(Nwong) tlr 1 den 15 phat
13 Banh kép x6p 35 phat - - -
14 Gao té 45 dén 62 phut 1 gio 5 phut B V1
15 Gao hat dai 25 dén 44 phat 50 phut B V1
16 Gao té niu nhanh Khéa | N&ucom 25 dén 48 phat - 50 phut B V1
17 Gao ot 65 dén 89 phut 1 gior 35 phut B V1
18 Paella ga 58 dén 63 phut = = v1
Quick Mtrc tang 1 phut
19 Trirng lud 25 phut < - - -
rung luve (Nhanh) phd tir 1 dén 30 phat
Mé& khoa F " MUrc tang 5 phat
_ ermen § Urc tang 5 phui
20 Stra chua 6 gio A - - -
(Lén men) Y tlr 5 dén 60 phat
21 Vé sinh Khoa Vé sinh 30 phat - - - -

*2: V& hen gi®
[ Timer A |: D& tranh 1am hong nguyén liéu, qua trinh 1am nong s& bét d&u ngay sau khi hen gi¢> duoc cai dat.
Sau do, thiét bi sé& gitr &m thirc &n, va lam nong lai 10 phut trwére khi hoan tat.

[ Timer B ]: Qua trinh 1am néng sé bat dau theo thoi gian can hoan tat.
[ Timer — |: Chirc nang hen gi&» khong kha dung.
*3: V& chirc néng Gilr 4m
' Chtrc nang Gitk Am kha dung. Thiét bi sé tw dong chuyén sang cai dat Keep Warm (Gidr 4m).
- Mac du chtrc nang Keep Warm (Gir &m) duoc kich hoat tw dong, nhung hdy dung mén &n
da ndu cang sém cang tt vi mén an sé méat di hucmg vi theo thoi gian.

[Keep Warm — |: Chirc nang Gii» &m khdng kha dung. Khi qua trinh ndu hoan tt, nhan [Cancel] (Hay) va lay
thirc an ra ngay lap tie.

*4: NAu ca ri va mén ham
péi vGi menu ca ri va mon ham, hay thém xbt roux va demi- glace sau khi ndu xong, sau do lam nong nguyén
lieu bang Menu thu cong “Warm” (Ham nong) hoéc bang lam nong bd sung ma khong c6 ap suat. Tong thoi
gian nau cung bao gbém thai gian ndu cho “Warm” (Ham néng) va lam néng thém. Dé biét chi tiét vé cac buwéc
thuc hién cong thire, hdy xem trang web cla Tiger.
D6i voi hen gio, thém x0t roux va demi-glace sau khi qua trinh nau hen gid tré hoan tét, sau d6 lam nong
nguyén liéu bang Menu th cong “Warm” (Ham néng) hodc bang Iam néng thém ma khéng cé ap suét.
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Gioi thiéu

Tinh néng Sén phém (Menu thu c6ng) Thoi gian nau wéc tinh dbi véi cac nguyén ligu

Nguyén liéu Kich thuéc/lwong Menu nau Thoi gian nau (wéc tinh) Ghi chu
oy . . A A x . . N . it bo i/tha Khéi 3 1 gi¢ 30 phut
<& Co tam loai Menu thi cong: Pressure (Ap suat), Quick (Nhanh), Water less (Khong diing nwac), Slow Thit bo (ba chifthan _Tho1 S om gl >~ pha
N N N 9 i R N AN 9 9 bung/méng) Nguyén miéng (450 g) 2 gio
(Cham), Warm (Ham nong), Bake (Nuong), Ferment (Lén men) va Sauté (Xao). Thit bo (bép) Khéi 3 cm 1 gi 30 phut dén 2 gi&
<{Ban c¢é thé nau bang cach cai dat tht céng cai dat lam ndéng va thoi gian nau. . Thit bo (gan) Miéng vira an 1 gio 30 phut dén 2 gior
9 9 9 9 Thit : ;
2R, s P N L = % “ | Thit heo (vai dé Khéi 3 cm 50 phut dén 1 gioy
<Bé biét cach nau bang Menu thd céng, hdy xem P.138 den 157. nueng/bung/chan) | Nguyén miéng (450 g) T gior 30 phit dén 2 gio
< Co thé xem céac cong thirc nau bang Menu thd céng trén trang web Tiger. — P.138 _— Miéng vira an 25 phut
g g g g g Thit ga -
’ 1 miéng trc hodc dui 35 phut
. . . . . Céa cam Nhéat Ban, Menu thu
: f  Thoigian § Caidat § Keep HHen giov Ca | cathuvv.. |3dén5miéngphile (450g)|  cong 25 dén 30 pht
: H o thé cai dat flam néng HWarm*5% *6 (Pa phi lé) Pressure (Ap
: Khoai tay N suat) £ .
Ch ............. khb ........ A Abv ..... P e s S D) Nguyén cl Mid (Vira) 40 den 50 phat
e Chon menu nay khi ban muon nau bang : * Mirc tang 1 phat : : : Khoai lang L « .
Pressure  ©4ch tao ap suat. : : ttr 15 dén 50 pht ; High (Cao) : : (chua got vd) Nguyén ca 40 aén 50 phat
(Ap suét) ° Néu béng ap suét thap cé thé tang toc  :  Khoa = i MdVra) : v A Cu cai Lat tron 3 cm 40 dén 50 phit
P déc ndu ma van gitr dwoc két cdu clia : Mdctang S phit : Low (Thap) : : Ca rbt Lat tron 2 cm 30 dén 35 phut
nguyeén ligu. : 1t 50 phut den 2 gio': : : Ffj]” Bi ngo Khéi 5 cm (450 g) 25 dén 30 phut
..................................................................... Hanh tay Nguyéncﬁ 1gi(ydén1gi(y10phm
: Do s . : : Khoai mén < .
e Chon menu nay khi ban muén nau : : m%c(}aéﬂ%é Bntﬁ : High (Cao) : : (chura got vé) 600 g 35 dén 45 phat
i hanh mét | ho thire an. : : : : : AU voi ché do “ > (Cham) vi
e nnanh metlueng nho fde an. © Mo khoa PMd(Vea) 0 v A Khoai mén , . , Nau voi che g “Slow” (Cham) vi
(Nhanh) e Ban ciing c6 thé ninh thirc &n bang : Merc tang 5 phit  © Low (Thap) : = 2 600 g Menu tha 50 dén 60 phat ching sé tré nén nhét va nuéc dé
B et o et : i Muctang 5phat : Low (Thép) : : (da got vo) 5 s6i trao khi d& got vo
cach cai dat thoi gian nau dai. : ‘tir 30 phut dén 2 gior: : : _ cong - S - =
: : : : : DAau nanh 200 g Slow (Cham) | 1 gi¢ 30 phat den 2 gio Noam qua dém
..................................................................... Pau Dau nanh den 200 g Mid (Vira) 39ifydén4gify [¢} q . -
Water less Chon menu nay khi ban muén néu : : Murc t8ina 5 pht : High (Cao) : : Dau dé 200 g 1 gid 30 phut dén 2 giy o
(Khong béng cach st dung hoi &m thodtraty 1 M khéa 5 phUtgdénPS gio: Md(Voa) 2 v A * Thoi gian ndu duoc liét ké & trén 14 thdi gian wéce tinh. Thoi gian ndu phu thudc vao nhiéu yéu té, chang han S
dung nuéc) nguyén liéu va khong thém nuwoc. : : : Low (Thap) : : . . T, A A P o d s R 2 N «Q
oL SO S SRt SUUUPUPUNE SUUPPRPI nhw do cirng, kich thuwée clia nguyén liéu va lwgng nwdce. Hay diéu chinh thdi gian nay theo sé thich cla ban. <
« Chon menu nay khi ban muén ninh * Xwong nhé trong ca sé khong mém vi ca dwoc ndu & ap suét thép. B
thirc an trong thoi gian dai, nau dau tao : : : : : —~
S| ra nhiéu bot va ludc rau dé bj nhét nhu  : oo .. * High (Cao) : : A A » Ky aK= 2. a2 = SR A
ow khoai mén va khoai ma. © Mo khoa | Muctang 10 phit :riiay i v T A Ve nau ap suat doi véi Menu tha céng (chi “Pressure” (Ap suat))
(Cham) | s, khilam néng dén mdrc gan soi : 1 30 phutden 6gio | o, (Thap) :
thiét bi s& gidm nhiét va ninh nguyén e Téng thdi gian ndu cho Menu thi cong (ndu ap suét) 1a thei gian lam néng (I1dm néng truée) + thei gian
liéu tir tr dong thoi han ché hoi nwéc. : : : : . z o s z o % ia e s aw
..................................................................... tao ap suat + th&i gian giam ap suat. Nau ap suat dwoc thwee hién theo thoi gian da cai dat.
e Chon menu nay khi ban mudn lam néng : : - : : . L %
Warm lai mon an danduxongvakhiban i .o i Mctang 1phat PN ESNE * Khoanatap suat. — P.131 ‘ , , ' ,
(H&m néng)  muon lam néng sau khi thém xot roux ;W 1den 30 phit 1) ) (Tpap) : : o Khi thiét bj phat ra tiéng bip ba Ian va chot chi bao ap suat rat vao, qua trinh nau da hoan tat.
vao cari, V.v... .
..................................................................... N — - — —
Bake e Chon menu nay khi ban muén nuéng Mtrc téng 5 phut High (Cao) ( Tong thoi gian nau (thoi gian cai dat) ) » .
(Nuw6ng) banh mi, banh ngot hoac lam trirng 6p : Mé& khoa : tw 5 phuat dén : Mid (Vira) e Pa hoan
9 la. : : 1gio20phat  : Low (Thap) : : Thei gian lam néng } Thé&i gian tao ap } Thoi gian giam ap } tat*s
............................................ ',, (Iam néng tru’é’c)*7 suét SUét Khoéng7phl]t
e Chon menu nay khi ban mudn G bét : : : Muctang : :
Ferment banh mi va lam sira chua va amazake M& khoa - Mtctang5phat @ 5°Cte ¢ N T . . N . . PO . A A%
Lén men (mét loai d ubng tir gao duoc lén men V'O KNOZ Ly 5 ohit dén 6 gior ¢ 30°C dén : 7: Thoi gian lam néng (lam nong trivdc) phu thude vao loai va lwgng nguyén liéu ciing nhw mén can nau.
ngot). : : : 60°C : *8: Khi qua trinh nau hoan tat, trwdc tién hay xac nhan rang chot chi bao ap suat da rat vao, sau dé6 méi mé nap.
e Chon menu nay khi ban muén lam cac  : [ et : :
5 PN PRI PO : : Mtrc tang 1 phut : High (Cao) : : A . e - . e s 5 A - o z z
Saute mon chién ap chao va xao nguyen lieu o, knoa © tiy 1 dén 30 phat © Mid (Vira) ©  —  ©  — Ve cach nau thong thwong doi véri Menu thu cong (khong phai “Pressure” (Ap suat))
(Xao) sé dwoc dung trong mon ca ri hoac : :  Low (Thép) | :

moén ham thit va khoai tay. : : : R L P L . . L . . . ]
ETERTATE SRR RPN SRR PR TrPrRS e Tong thdi gian nau doi véi Menu tha cdng (nau thdong thudng) la théi gian lam néng (lam néng trwéc) +
5: Ve chic néng Gikam L . - thi gian ndu. Viéc nau duoc thuc hién vao thoi gian da cai dat.
: Chirc nang Gil» 4m kha dung. Thiét bi sé& tw dong chuyén sang cai dat Keep Warm (Gitr 4m).

[Keep Warm — |: Chirc nang Gitr 4m khong kha dung. Khi qua trinh niu hoan tét, nh&n [Cancel] (Hay) va * Mo khoa nat ap suat. — P131

l4y thirc an ra ngay Iap tarc. e Khi thiét bi phat ra tiéng bip ba lan, qua trinh ndu da hoan tat.
*6: V& hen gi® 2 . A . . .
[ Timer A_|: D& tranh 1am hdng nguyén liéu, qua trinh 1am néng sé& bat dau ngay sau khi hen gio duoc cai ( Tong thoi gian nau (thoi gian cai dat) ) D3 hod
d&t. Sau do, thiét bi sé& gitr &m thirc &n, va 1am néng lai 10 phut trwde khi hoan tat. . N - d ‘oan
[ Timer — |: Chirc nang hen gi® khdng kha dung. [ Th?’l glan lam nong } [ Thé&i gian nau ] } bt
(lam néng trwéce)
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Tén cac bd phan cau thanh va phu kién

< Kiém tra nhirng bd phan sau day ngay sau khi mé bao bi.

Nap trong — P.165 dén 168

Nut &ap suét

Mat trwéc ~ Mat sau
Gioang dieu
chinh ap suat N&p hoi
Gioang ap
suat am*
BO loc*

Van an toan

L6 diéu chinh

. ap suét .

* Khéng thé thao roi. Khéng L6 giam ap
duoc cb thao ching ra. suét

Bi dieu Nut khép gai

chinh | | Trong khi nha&n nat khép gai, hay
ap suat | | tw tlr ddy nap 1én dé& mé. (M& co
hé tro’) — P.131

* Khong thé mé nép khi nat ap

- - suat dwoc khoa. (M& khoa nat
Gioang chot chi bao ap suat* |  ap suét.) — P.131

Gio&ng nép trong*

NGt nha nap

Noi trong trong

Khi 14y ndi trong
ra khéi than noi
ngay sau khi st
dung hodac vao
nhirng luc khac
khi cham vao
ndi trong, hay
dam bao deo
gang tay chiu
nhiét 16 nwéng.
Khéng duoc
cham vao bang
tay tran. Néu
khéng, sé cé
nguy co bj béng.

Nap

Gioang ap
suat*
Gioang nap
hoi*

Bo phén hirng nwéc
ngwng tu — P.168

Gia d& khung trén
Khung trén

Tay cAm
Khép gai ndp

Mam nhiét

Than noi —
Phich cam dién
Két ndi v&i 6 cam.

Cam bién trung tam
* Khéng thé thao roi. Khéng cb
gang thao ra.

Dam béo cam vao tay cam khi di

chuyén than noi. Y X

* Dam bao st dung gang tay chiu nhiét 2 * BO phan chuyén dung
16 nwéng khi than ndi dang néng. Néu N baunoi chothiétbinay.
khéng, sé ¢ nguy co bi bong. DPau vao thiét bi Cam dau noi vao dau vao thiét bi.

Bang diéu khién

Gioi thiéu

Man hinh hién thi

b
Pressure Quick [V Slow Warm Bake Ferment Sauté

Nut [Keep Warm] (Giir am) -

Nut [Cancel] (Huy)

NUm xoay

Cac phan nhd ra & giira (O CD) trén nut [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) va [Cancel] (Hiy) la danh cho nguwoi ding khiém thi.

~
%
manual 1| NUt [Manual/Preset Menu]
Preset Meny (Menu thu céng/cai san)
. Nat [DelayeNd Timer]
Timer (Hen gio tré)
\ Nut [START/SET]
(BAT DAU/CAI DAT)

Vé nut ap suat

Nut ap suét sé dwoc khéa va mé khéa mdi 1an
ban nhan.

Déi v&i ndu ap suét: Nut ap suat
Nhén nat ap suat dé 1am nut bat lén.

(NUt ap suat dwoc khoa.)
D

Déi v&i ndu thong thuong:
Nhan nat ap suét dé lam nat rat
vao.

(Nut ap suat dwgc mé khoa.)

=

Nut ap suét

/\THAN TRONG

e Khéng cham vao nat ap suét trong khi nau.
Néu ap suét bj thay dbi trong khi ndu, mot
lwong 16 thike 8n bén trong c6 thé séi trao,
gay boéng hoac thwong tich.

Vé mé& nap c6 hé tro

N&p c6 co ché mé cé hd trg d& ngan chét 16ng va

thirc &n & ndp trong ban ra ngoai khi mé.

Trong khi nh&n nat khép gai, hay tir tir ddy nép

lén dé mé.

* Sau khi ndu, hay deo gang tay chiju nhiét 16
nwéng hodc dung cu bao vé tay khac.

Nat khép gai

Kiém tra cac phu kién

Nh&n dan ma 2D cua trang web cong thirc ndu &n

Veé chét chi bao ap suat

Chét chi bao ap suat dwoc  Chét chi bao ap suét
rat vao khi thiét bi khéng

dwoc tao ap suét va khi ap —

suét bén trong tang Ién. Ruat vao

Chét chi bao ap suat

Khi thiét bi dwoc tao ap
suét, chét chi bao ap suét
sé bat len. L

Bat len
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/AN THAN TRONG
e Khéng cham vao chét chi bao ap suét trong
khi ndu va ngay sau khi nau.
Cé nguy co gay bdng hoac thwong tich.

Am thanh phat ra tir thiét bi

Nhirng 4m thanh sau day phat ra tr thiét bj trong

khi ndu hoac Gitr 4m la binh thwérng va khéng cho

thay c6 van dé gi.

o Tiéng tich tdc (4m thanh diéu khién ctia bo vi xt ly)

e Tiéng lach tach (&m thanh phat ra khi nhiét lam
kim loai co lai va co xat vao nhau)

e Tiéng s6i va tiéng rit (am thanh phat ra khi thiét
bi dwoc tao ap suét)

e Tiéng nwéc ban tée

Hién thj thoi gian

V&i san phdm nay, khi cai d&t thdi gian Menu cai
san hodc Menu tht cong hodc thoi gian bat dau

n4u, thdi gian sé duogc hién
thi, vi du nhu “1:00” nhw

trong hinh minh hoa.
“1:00” nghia la mét gio.

DP6i v&i lan str dung dau tién

Rtra sach ndi trong, nap trong va bd phan hirng nuéc
ngung tu trwéc khi st dung. — P.165 dén 168 131



132

Chuan bj nau

o Cho cac nguyén liéu vao nbi trong.

<Pé biét cach chuan bi nguyén liéu, hay xem trang web cla Tiger.

N&p trong

e Dit néi trong vao than néi va déng nap lai.

" < Lau sach moi giot nwéc dinh bén ngoai ndi trong
33L"°' trwdc khi dat ndi trong vao than ndi. Khéng lam
- nhw vay c6 thé can tré viéc nau ding céch.
noi.
< Pat ndi trong ding cach sao cho ndi khéng bi
nghiéng.
Than noi
<Péng chat nadp bang ca hai tay cho dén khi nghe =
thay tiéng tach. §
I
<J

<Néu nuat ap suét bj khoa, nép sé& khong déng lai.
M& khéa nut &p suét, sau dé déng nép lai. — P.131

/\THAN TRONG

* Dam bao loai bd hét thire &n, hat com hodc cac chat khac ra khoi
mam nhiét, cdm bién trung tdm, khung trén, xung quanh khép gai
nap va nap trong. Khong tuan theo hwéng dan nay cé thé khién
thirc &n sbi trao hodc khong déng dwoc nap. Piéu nay ciing cé thé
can tré viéc ndu dung cach.

e Xac nhan ring nap trong da dwoc gan. Khi [3p nap trong, dau tién,
hay dam bao nap hoi da dwoc ddng hoan toan. (& mé va déng
nap hoi — P.168)

e Xac nhan ring nap da dwoc déng hoan toan.

e Két néi day nguon.

< Két ndi dau ndi voi dau vao thiét bi, sau do két ndi phich cam dién

v&i 6 cAm.
<Néu ché d6 “Keep Warm” (Giir &m) dang bat, hdy nhan [Cancel] (Hay)
dé tat.
<Am thanh théng bao>
- e C6 thé diéu chinh am lugng néu mubn. — P.A75
(2) Cam vao

Phich cam dién

Chuan bj/ Menu cai san

Cach nau (Menu cai san)

<>8an pham nay bao gdm Menu cai s&n v&i 21 loai menu. — P.127

s B

C6 thé xem cac cong thirc ndu bang Menu cai san trén trang web Tiger.

e Danh cho khach du lich e Danh cho Viét Nam
https://www.tiger-forest.com/c/6 UEs https://www.tiger-forest.com/c/quijr

. J
Vi x .+ NA&u ap suat cac mon déc sanh, chang han nhu ca ri dung xét + Nau bang tGi/géi, trong d6, cac nguyén liéu hoac gia vi dwgc
i du ve cac . a % RPN N N i, A
trwdng hop roux va mon ham. (Thém xgt roux va cac thanh phan}uung Iam noéng h"ong’tw nljl,fa hoac vat chra twong tw.
AT du"oc tw sau khi nau va khi ap suat da giam, va lam néng bang cach + NAu véi gidy nén, gidy bac hodc mang boc thic phdm co thé
phé% % st dung menu “Warm” (Ham néng) ma khéng c6 ap suét.) lam tac 16 diéu chinh 4p suat.

« NAu mirt va cac loai thire &n dé tao bot khac. + NAu véi céc loai hat d&c biét nhd, chang han nhw hat rau
« NAu 4p suét cac nguyén liéu sé né ra khi soi. (Cac san pham dén, c6 thé d& dang lam tac nghén cac bd phan.
dang sét, mi éng, v.v...) + Lam nong truc tiép lon hodc chai thywc phdm
+ N&u véi lwgng nuwéc va nguyén liéu vurot qua vach MAX Cook. + St dung nhiéu dau
« NAu véi lwgng nwdc va dau hodc mi éng vwot qua vach « Nau gan vat liéu dé& chay
MAX Beans. (Dau va mi éng tao ra nhiéu bot, vi vay hay luén + Ché bién thuc phdm chién ran.
n4u nhitng mén nay bang Menu thii céng “Slow” (Cham).) « Tranh xa ndi ap suét khi dang chién hodc nwéng thyc pham.
+ NAu véi cac nguyén liéu tao bot nhanh chéng, chéng han

nhw baking soda.
o Chuan bj nau.

<O Thue hién theo quy trinh tir @ dén @ trong phan “Chuan bi nau” &
P.132, cho nguyén liéu vao ndi trong, dat ndi trong vao than ndi,
dong nép va két ndi day nguén.

<>Dé& biét chi tiét v& cac nguyén liéu va quy trinh, hdy xem trang web
cua Tiger.
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Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu thu céng/cai
san) dé chon Preset Menu (Menu cai san).

- Wl <>Mai 1&n nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha cong/cai s&n), man hinh sé& chuyén
P'the" ddi gitta Manual Menu (Menu tha céng) va Preset Menu (Menu cai sén).

< Khi chon Preset Menu (Menu cai sdn) ndu bing ap suét, % s& nhap
nhay trén man hinh hién thi.

S6 Menu cai sén

o Xoay niim xoay va chon sé Menu cai san dé nau.

<>Pé biét s6 Menu cai sdn, hdy xem “Danh sach Menu cai sn” & P.127
hodc xem trang web cula Tiger.

Manual

Greset Meny Xac nhan xem Menu cai san dé nau c6 str dung
ap suéat khéng.

Num xoay

<Dé biét c6 ndu ap suét hay khong, hay xem “Danh sach Menu cai
sé&n” & P.127 ho&c xem trang web cua Tiger.

<Déi v&i ndu &p suét, hay st dung quy trinh to» @ trong phan “Nau ap
suét (Menu cai sén)” — P.134.

<P6i vai ndu thong thuweng, hay st dung quy trinh tir @ trong phan “N&u
théng thworng (Menu cai s&n)” — P.136. 133

Y
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Cach nau (Menu cai san)

NAu ap suéat (Menu cai san)

&S dung quy trinh sau day khi Menu cai s&n can n4u la dbi v&i ndu ap suét.
(Pam bao xem céac budc tv @ dén @ & P.133.)

Nut ap suét
bat Ién

Nut ap suéat

Nhén

S
@Ia:

Xac nhan rang chét chi

bao ap suat da rut vao

8%

<Ap suét bén trong tang Ién> <D tao ap suat>

Chét chi bao
ap suat
(=)
S &
Ha xuéng Chéi lén

Nhan nat ap suat dé lam nut bat lén.
(NGt ap suat dwoc khéa.)

<& Xac nhan rang chét chi bao ap suét da rut vao.

G Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

<>Qua trinh nu bat dau.

< Khi thiét bi dwoc tao ap suat trong qua trinh ndu ap suét, chét chi bao
&p suat sé bat len.

<Khi thiét bi bat ddu tao ra hoi nwéc, ban sé nghe thay tiéng soi va
tiéng rit. — P.131

/\THAN TRONG

Khéng nh&n [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi n&p mé. “U:02" s& dwoc hién thj va
qua trinh ndu sé khong bét dau. Trong trwéng hop nay, hdy déng nap, xac nhan rang
“U:02" da bién mAt, sau d6 nhn [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) d& bét du lai qua
trinh nau.

e Khéng cham vao nut ap suét hodc chét chi bao ap suét trong khi ndu. Néu ap suét bi
thay dbi trong khi ndu, mét lwgng Ién thirc an bén trong co thé soi trao, gay béng hoidc
thwong tich.

Khéng dé mét hoac tay gan 16 thoat hoi trong qué trinh nu. Ban c6 thé bi bdng hoac bi
thwong do ludng hoi nwéc phun ra tir 16 thoat hoi.

Khong mé nép khi == dang bat hodc khi chét chi bao ap suét dang choilén.
Sé co sw khac biét ve ap suat do thiét bj tao ra do loai va lwgng nguyén liéu can nau,
do d6, chét chi bao ap suét co thé khong bat Ién trong khi ndu hodc c6 thé chdi lén va
ha xuéng.

Vé man hinh hién thij trong khi nau ap suat (Menu cai san)

<Khi bat dau niu...>

“Preset Menu” (Menu cai san) va

dém nguwoc thoi gian con lai.

* 36 Menu cai sdn da chon sé duwoc hién thi trong khi nhan
[Manual/Preset Menu] (Menu tha cong/cai s&n).

3 ~ A Y

—— sé bat, va
i-Cie T
P |

Xac nhan rang
(D) chcf)t chi bao ap
suat da rat vao.
a™™
\

<Chic nang Gitr 4m kha dung> @

v
iz

(e

<Chirc nang Gir am khong kha dung> m

Ke
Wart

Bl

Deo géng tay chiu nhiét 1o nwéng va nhan

Nt ap suét @

Nut ap suéat
dworc rat vao

O

( a O
<
S

Menu cai s&n

Khi qua trinh nau hoan tat va thiét bi phat ra
tiéng bip ba lan, hay xac nhan rang chét chi bao
ap suat da rat vao.

< Tly thude vao mén &n duoc ndu va moi trdng st dung, chét chi béo ap suét co
thé khong rit vao khi nau xong. Ludn doi cho dén khi chét chi bao &p suét rit vao.

<Menu cai san cé gir am>

<>Thiét bi s& tw dong chuyén sang cai dat Keep Warm (Gitr 4m) khi qua trinh n&u hoan tAt.

<>Trong khi Gitr &m, thoi gian Gitr &m ¢4 troi qua sé dugc hién thi theo mukc tang 1 gio, i
da 12 gier (12h). Sau khi 12 gio' tréi qua, s6 “12” s& nhap nhay trén man hinh hién thi.

<Dbi véi Menu cai san s6 14 dén 18, “Keep Warm” (Gil» &m) sé& nhap
nhay sau khi nu xong. Mac du chirc ndng Keep Warm (Gitr 4m)
dworc kich hoat tw déng, nhwng hdy dung mén an da nau cang sém
cang tbt vi mén an sé mat di huwong vi theo thdi gian. — P.127

<Menu cai san khéng c6 giir am>

<Khi qua trinh ndu hoan tét, “Keep Warm” (Gitr 4&m) s& nhép nhay. Tuy nhién,
thirc &n s& khong dwoc gitr &m nén hay lay thirc &n ra cang sém cang tot.

/A THAN TRONG

e Khéng cham vao 16 thoat hoi nwéc ngay sau khi ndu. C6 nguy co gay bong hoac
thwong tich.

e Khéng cham vao nat ap suét cho dén khi chét chi bao ap suét rat vao vi p suét cé thé
van con bén trong thiét bi sau khi nau.

Nhan nut ap suat dé lam nat rat vao (nat ap suat
& trang thai mé khoéa), m& nap va lay thirc an ra.

<>Pam bao deo gang tay chiu nhiét 16 nwdng, xac nhan ring hoi nwéc
khong thoat ra tir 16 nép, sau dé tir tr mé nap. — P.131
<>Sau khi st dung thiét b, hay nhan [Cancel] (Hly), rat phich c&m dién
va dau nbi, doi cho dén khi thiét bi nguoi trwde khi vé sinh.
<>Néu mui van con sau khi ndu, hay khtr mui.
(Cach thwe hién vé sinh — P.169)
<Lam néng thém (khi nau chwa du)>
(1) Kiém tra xem “Keep Warm” (Git» &m) trén man hinh hién thi c6 duoc bat khong.
(2) Béng nép va nhén nat &p suét dé lam nut bat Ién. (NGt ap suét duoc khoa.)
(3) Xoay nim xoay dé& chon th&i gian 1am néng thém.
C6 thé cai dat thoi gian theo mirc tang 1 phut tir 10 dén 30 phat,
bao gébm ca qua trinh giam &p suét 5 phut.
(4) Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).
(5) Khi qua trinh ndu hoan tat, doi cho dén khi chét chi bao ap suét rut
vao, mé khoéa nat ap suét va mé nép. (C6 thé thwe hién lam néng
thém téi da ba Ian.)

/\THAN TRONG

e Pam bao deo gang tay chiu nhiét 16 nuwéng dé tay tran khong cham vao hoi nwéc

dang béc ra tir 16 thoat hoii, nép trong, ndi trong va thikc &n da nau.

Hay can than khi mé nap. Ngay ca khi chdt chi bao &p suét dwoc rit vao, ap suét bén

trong thiét bi van c6 thé chwa gidm hoan toan.

e Khéng cé mé nép khi van con ap suét bén trong thiét bi. Ngay ca khi chi con mét
lwong &p suat nhd, hoi nwéc & nhiét dd cao va thirc n van cé thé ban ra ngoai, gay
bdng hoac thwong tich.

o Néu thdy nat ap suat cirng khi &n, khong cé mé nép vi c6 nguy co ap suét van con

bén trong thiét bj. Hay dé nguyén thiét bi nhw vay cho dén khi ap sut giam, sau do

nhén nat ap suét va ti tir mé ndp dong thoi chd y dén hoi nwérc.

Lwu y rdng mot sb loai thirc &n c6 thé mat di hwong vi khi siv dung Gitr &m lién tuc.
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Cach nau (Menu cai san)

NAau théng thwong (Menu cai san)

&S dung quy trinh sau day khi Menu cai s&n cin nAu 1a déi v&i ndu théng thwéng khong st
dung ap suét. (Dam bao xem cac budc tr @ dén @ & P.133.)

Xac nhan rang nat ap suat da dwoc mé khéa.

Nut ap suét L, x % X
(Nut ap suat dworc an xuong)

dworc 4n xubng

<& Xac nhan rang chét chi bao ap suét da rut vao.

7

Xac nhan rang chét chi
bao ap suat da rat vao.

e G Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

<>Qua trinh nAu bat dau.
el < Chébt chi bao ap suét sé khong bat 1&n vi thiét bj dang ndu ma khéng

st dung &p suét.
/MN\THAN TRONG

e Néu ban chon Menu cai sdn khong c6 ap suét va nhéan [START/SET] (BAT BDAU/CAI
DAT) khi nat &p suét bat Ién (trang thai khoa), “U:01” sé dworc hién thi va qua trinh ndu
s& khong bat dau. Trong trueng hop nay, hdy nhan nat &p suat d& mé khéa. Qua trinh
nau sé bat dau ngay sau dé.

e Khong nhan [START/SET] (BAT BAU/CAI DAT) khi ndp mé. “U:02” sé dwoc hién thi va
qua trinh ndu sé khong bat dau. Trong trwéng hop nay, hdy déng nap, xac nhan rang
“U:02” da bién méat, sau d6 nhan [START/SET] (BAT BDAU/CAI DAT) dé bét dau lai qua
trinh n4u.

e Khong dé mat hodc tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh nAu. Ban c6 thé bi bdng hoac
bi thwong do hoi nwéc phun ra tir 16 thoat hoii.

Vé man hinh hién thi trong qua trinh nau théng thworng (Menu cai san)

<Khi bat dau nau...>
“Preset Menu” (Menu cai san) va sé bat, va dém

nguwoc thoi gian con lai. A R
* 86 Menu cai s8n d& chon sé& dwoc hién thj trong khi nhan T e W]

[Manual/Preset Menu] (Menu tha céng/cai san).

<Chirc nang Gii» am kha dung> i
i

i
Lynry

<Chic nang Gir 4m khong kha dung> '

M

Menu cai s&n

0 Khi qua trinh nau hoan tat va thiét bi phat ra
tiéng bip ba 1an, hdy mé& nap va lay thirc an ra.

<Menu cai san cé gir am>

Thiét bj s& tw dong chuyén sang cai dit Keep Warm (Gir 4m) khi qua
trinh ndu hoan tat.

Trong khi Gitr &m, thoi gian Gitr &m da tréi qua sé dwoc hién thi theo
murc ting 1 gid, t6i da 12 gid (12h). Sau khi 12 gid tréi qua, sb “12” sé
nhap nhay trén man hinh hién thi. Menu cai san

<Menu cai san khong c¢6 gitr am>

Khi qué trinh ndu hoan tat, “Keep Warm” (Gitr &m) s& nhép nhay.

Tuy nhién, thirc &n sé& khong dwoc gitr &m nén hay lay thirc an ra cang
s&'m cang tot.

<>Dam bao deo gang tay chiju nhiét 16 nwéng, x&c nhan rang hoi nwéc
khéng thoat ra tir 16 nap, sau do t tr mé nép. — P.131

<>Sau khi str dung thiét bi, hdy nhan [Cancel] (Hly), rat phich cdm dién
va dau ndi, doi cho dén khi thiét bi nguoi truwéc khi vé sinh.

<>Né&u mui van con sau khi ndu, hay khtr mui.
(Céch thyc hién vé sinh — P.169)
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<Lam néng thém (khi nau chwa da)>

(1) Kiém tra xem “Keep Warm” (Gi&r &m) trén man hinh hién thj c6 bat
hay nhép nhay khéng.

(2) Xoay num xoay dé& chon thdi gian 1am néng thém. (Thoi gian c6 thé
cai dat phu thudc vao sé Menu cai sén. D& biét chi tiét, hay xem
“Danh sach Menu cai s&n” & P.127.)

(3) Nhan [START/SET] (BAT BDAU/CAI BAT). (C6 thé thuc hién lam
néng thém tbi da ba lan.)

/A THAN TRONG

e Dam bao deo gang tay chiu nhiét 16 nwéng dé tay trAn khéng cham vao hoi nwéc
dang béc ra tir 16 thoat hoi, nép trong, ndi trong va thirc &n da niu.
e Lwu y rang mot sé loai thive an c6 thé méat di hwong vi khi ste dung Gitk 4m lién tuc.
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Cach néu (Menu thu cong)

C6 thé xem cac cong thirc ndu bang Menu thi cong trén trang web Tiger.

L

e Danh cho khach du lich
https://www.tiger-forest.com/c/6 UEs

e Danh cho Viét Nam
https://www.tiger-forest.com/c/quijr
[E] 3 [a]

J

< C6 tam loai Menu tht cong: “Pressure” (Ap suét), “Quick” (Nhanh), “Water less” (Khéng dung nwéc), “Slow”
(Cham), “Warm” (H&m néng), “Bake” (Nwéng), “Ferment” (Lén men) va “Sauté” (Xao). — P.128

<>Ban c6 thé n&u bang cach cai dat tha cong cai dat lam néng va thoi gian néu.
ODé biét thei gian ndu wéc tinh ddi véi cac nguyén liéu, hay xem P.129.

Vi du vé céc

trwong hop

khong dwoc
phép nau

O

+ NAu 4p suét cac mon déc sanh, chang han nhw ca ri ding

x6t roux va mén ham. (Thém xét roux va cac thanh phan
twong tw sau khi nu va khi ap suat da giam, va lam néng
bang céach s dung menu “Warm” (Ham néng) ma khéng co
4p suét.)

« Nau mirt va cac loai thire an dé tao bot khac.
+ NAu ap suét cac nguyén liéu sé nd ra khi soi. (Cac san pham

dang sét, mi éng, v.v...)

+ Nu véi lvong nwédc va nguyén liéu viot qua vach MAX

Cook.

+ N4u véi lvgng nwéc va dau hodc mi 6ng vwot qua vach

MAX Beans. (Bau va mi &ng tao ra nhiéu bot, vi vay hay luén
néu nhitng mén nay bang Menu tht céng “Slow” (Cham).)

+ N4u v6i cac nguyén liéu tao bot nhanh chéng, chdng han
nhu baking soda.

« NAu bang tui/géi, trong d6, cac nguyén liéu hodc gia vi dwoc
lam néng trong tdi nhwa hoac vat chira twong ty.

« N&u voi gidy nén, gidy bac hodc mang boc thwc phdm cé thé
lam téc 16 diéu chinh ap suét.

« N4u voi cac loai hat dac biét nhd, chdng han nhw hat rau
dén, co thé dé dang lam tac nghén cac bo phan.

« Lam nong truc tiép lon hodc chai thwe pham

« St dung nhiéu dau

+ NAu gan vat liéu dé chay

« Ché bién thuc phdm chién ran.

« Tranh xa ndi p suét khi dang chién hodc nuéng thyc phdm.

Menu “Pressure” (Ap suét)

< Menu “Pressure” (Ap suét) c6 thé thue hién ndu 4p suét. (Thoi gian c6 thé cai dat: 15 phat dén 2 gidy)
<>Hay dam bao xem phan “Vi du vé céac tredng hop khéng duoc phép nau” duoc liét ké & trén.

o Chuén bj nau.

< Thue hién theo quy trinh tir @ dén @ trong phan “Chuén bi ndu” &
P.132, cho nguyén liéu vao ndi trong, dat ndi trong vao than noi,
doéng nap va két néi day ngudn.
< Thoi gian ndu woc tinh déi véi cac nguyén liéu — P.129

/\THAN TRONG

Khéng ndu bang cach thém nuwéc va nguyén liéu vrot qua vach MAX Cook trén ndi trong.
Cén than khong st dung qua lwong téi da cho phép vi didu d6 co thé ngan can qua trinh

n4u chin dung cach hodc khién thirc an bén trong soi trao.

Khuéy déu tréc khi ndu dé tranh gia vj bj 1dng xudng day ndi trong.
Dé nudc diing va nwéc stip ngudi trudc khi bat dau ndu. Sir dung nwdc ding va nwéc sip

néng cé thé dan dén qua trinh ndu khong ddng cach.

ctng khac béng kim loai.

than. — P.33

Manual
Preset Menu)

Khéng st dung muodi, thia, mudi x&i com, xéng nau an, dung cu danh trirng hodc dung cu

Vi sira va stra dau nanh rat d& soi trao nén hay thém vao sau khi lam néng xong va lam
néng chang bang menu “Warm” (Ham néng) trong 5 phat méi 1an, déng thoi quan sat can

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha céng/cai
san) va chon “Manual Menu” (Menu tha céng)
(nhw trinh bay trén man hinh hién thi bén trai).

Delayed
Timer

Manual
Preset Menuj

Delayed

Num xoay

Menu tha cong

Xoay num xoay dé chon “Pressure” (Ap suat),
sau d6 nhan [START/SET] (BAT BDAU/CAI DAT).

Xoay niim xoay dé chon cai dat lam néng, sau
dé nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

< Chon cai dat lam néng tir “High” (Cao), “Mid” (Vira) hodc “Low” (Thap).

< Cai dat lam nong mac dinh la “Mid” (Vra).

e Xoay niim xoay dé cai dat thi gian nau.

<>Co thé cai dat thoi gian theo murc tang 1 phat tir 15 phut dén 50 phat
va theo mc tang 5 phut tir 50 phat dén 2 gic.
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Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Pressure” (Ap suét) (tiép)

Nut ap suat
bat Ién

Nut ap suét Nhan nat ap suat dé lam nut bat lén.

Nhan (NGt ap suat dwoc khéa.)

bHo B3

Xac nhan rang chét chi
bao ap suat da rat vao.

< Xac nhan réng chét chi béo ap suét da rat vao.

8%

Pressure

0 Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

<>Qua trinh n4u bat dau.

< Khi thiét bi dwoc tao ap suat trong qua trinh ndu ap suét, chét chi bao
ap suét sé bat len.

<O Khi thiét bi bt dau tao ra hoi nudc, ban sé nghe thay tiéng soéi va
tiéng rit. — P.131

/\THAN TRONG

Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi ndp mé. “U:02” sé& dwoc hién thi
va qua trinh ndu sé khong bét dau. Trong truerng hop nay, hay déng nép, xac nhan

<Ap suét bén trong tang Ién>  <Dé tao ap suat>

ghét ?hi bao rang “U:02” d4 bién mét, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bét dau
ap suat lai qua trinh nau.
b e Khong cham vao nat ap suét hodc chédt chi bao ap suét trong khi ndu. Néu ap suét bj
(&2 \ ) thay déi trong khi ndu, mét lwgng Ién thire 8n bén trong cé thé sdi trao, gay béng hodc
Ha xuéng Chéi Ién thuong tich.

Khéng dé mat hoac tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh ndu. Ban c6 thé bj béng hoéc
bi thwong do ludng hoi nwéc phun ra t 16 thoat hoi.

Khong mé nép khi “Pressure” (Ap suét) dang bat hoac khi chét chi bao 4p suét dang
chai 1én.

Sé co sy khac biét vé ap suét do thiét b tao ra do loai va lwgng nguyén liéu can néu,
do d6, chét chi bao ap suét co thé khong bat Ién trong khi ndu hoac co thé chdi lén va
ha xuéng.

Vé man hinh hién thi trong khi nau ap suat (Menu thu céng)

<Khi bat dau nau...>
“Pressure” (Ap suét) va —%_sé bat, va dém nguoc
thoi gian con lai.

* Néu qua trinh ndu bt d&u khi nut ap suit mé khoa, & sl .
& ta - . (-t =
sé tat. =Y - -

Cho cho dén khi
(D) chét chi bao ap
suat rat vao

-.
57 <
58

LA |
-
LA
-‘

Peo gang tay chiu nhiét lo

nwéng va nhan '

Nut ap suat )

b

Nut ap suét
dwoc an xuong

O

( a O
<
SS

Menu tha cong

Khi qua trinh nau hoan tat va thiét bi phat ra
tiéng bip ba lan, hay xac nhan rang chét chi bao
ap suat da rat vao.

O Thiét bi sé tw dong chuyén sang cai d&t Keep Warm (Gi 4m) khi qua
trinh n&u hoan tat.

/\THAN TRONG

e Khoéng cham vao 16 thoat hoi nuéc ngay sau khi ndu. Cé nguy co' gay béng hoidc
thwong tich.

e Khéng cham vao nat ap suét cho dén khi chét chi bao ap suét rat vao vi 4p suét cé thé
van con bén trong thiét bi sau khi nau.

Nhan nat ap suat dé lam naGt rat vao (nat ap suat
& trang thai m& khéa), mé nap va lay thirc an ra.

<Dam bao deo gang tay chiu nhiét 16 nuwéng, x&c nhan réng hoi nuwéc
khéng thoat ra tr 16 nap, sau do t tr mé nép. — P.131

<>Sau khi st dung thiét bi, hay nhan [Cancel] (Hly), rat phich c&m dién
va dau ndi, doi cho dén khi thiét bi nguoi trwac khi vé sinh.

<>Né&u mui van con sau khi ndu, hay khtr mui.
(Cach thuc hién vé sinh — P.169)

<Lam néng thém (khi ndu chwa da)>

(1) Kiém tra xem “Keep Warm” (Git 4m) trén man hinh hién thj cé
dwoc bat khong.

(2) Bong nép va nhan nat ap suét d& 1am nut bat 1&én. (NGt 4p suét
duwoc khoa.)

(3) Xoay nim xoay d& chon th&i gian 1am néng thém.
C6 thé cai dat thoi gian theo mirc tdng 1 phut tlr 10 dén 30
phut, bao gdm ca qua trinh gidm &p suét 5 phut.

(4) Nhan [START/SET] (BAT BAU/CAI DAT).

(5) Khi qua trinh nu hoan tat, doi cho dén khi chét chi bao ap suéat
rat vao, mé khoa nat ap suat va mé ndp. (C6 thé thwc hién lam
néng thém téi da ba lan.)

/\THAN TRONG

Pam bao deo gang tay chju nhiét I6 nwéng dé tay tran khong cham vao hoi nuwéc
dang béc ra tir 16 thoat hoi, ndp trong, ndi trong va thirc &n da niu.

Hay can than khi m& nép. Ngay ca khi chét chi bao ap suat duoc rit vao, 4p suét bén
trong thiét bi van c6 thé chwa gidm hoan toan.

Khéng ¢ mé nép khi van con ap suét bén trong thiét bi. Ngay ca khi chi con mot
lwong &p suét nhd, hoi nwéc & nhiét do cao va thirc an van coé thé bén ra ngoai, gay
bdng hodc thwong tich.

Néu thay nut &p suét cirng khi &n, khéng ¢ mé nép vi c6 nguy co ap suét van con
bén trong thiét bj. Hay d& nguyén thiét bj nhw vay cho dén khi ap suét gidm, sau do
nhén nat ap suét va t tir mé ndp dong thei chd y dén hoi nwéce.

Lwu y réng mot sb loai thirc &n c6 thé mat di hwong vi khi siv dung Gitr &m lién tuc.
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Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Quick” (Nhanh)

<Menu “Quick” (Nhanh) nu béng céach lam néng & nhiét d6 cao trong mot thai gian sau khi chat Idng
s6i, sau d6 giam nhiét d6 xuéng dé ninh thirc &n. Menu nay c6 thé tiét kiem thdi gian va cong sirc khi
ché bién cac mén ninh. (Thoi gian cé thé cai dat: 3 phat dén 2 gio)

<>Hay ddm bao xem phan “Vi du vé& cac truéng hop khong dwoc phép ndu” duoc liét ké & P.138.

o Chuén bj nau.

< Thue hién theo quy trinh tir @ dén @ trong phan “Chuan bj ndu” &
P.132, cho nguyén liéu vao ndi trong, dat ndi trong vao than néi,
déng nap va két ndi day ngudn.
g nap y ng

A THAN TRONG

Khong ndu bang cach thém nuéc va nguyén liéu vwot qua vach MAX Cook trén noi
trong.

Cén than khong s dung quéa lwong téi da cho phép vi diéu do c6 thé ngan can qua
trinh ndu chin dang cach hoéc khién thirc &n bén trong séi trao.

Khudy déu trudc khi ndu dé tranh gia vi bj 1dng xubng day ndi trong.

Dé nudc dung va nwéc stp ngudi tredc khi bat dau nau. St dung nuéc ding va
nuwéc stp nong co thé dan dén qua trinh ndu khong ding cach.

Khéng st dung musi, thia, mudi x&i com, xéng ndu &n, dung cu danh triing hodc
dung cu ctng khac béng kim loai.

Vi sira va sira dau nanh rat dé sdi trao nén hay thém vao sau khi lam néng xong va
lam néng thém tir 3 dén 5 phut, dong thoi quan sat can than.

Niit &p suit e Xac nhan r'éng nut &p suét da dworc mé khoa.
dwegc an xuong (Nut ap suat dworc an xuong)

© < Xac nhan rang chét chi bao ap suét da rut vao.

Xac nhan rang chét chi
bao ap suat da rut vao.

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha céng/cai
EE— san) va chon “Manual Menu” (Menu tha céng)
(nhw trinh bay trén man hinh hién thi bén trai).

e

— Manual
Keep Warm
/ Preset Meny)
( )

Delayed

142

Menu tha cong

Xoay num xoay dé chon “Quick” (Nhanh), sau
d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

Manual

Preset Menu

Delayed
Timer

Num xoay

Nhép nhay

Manual

Preset Menu

Delayed
Timer

Y

Xoay niim xoay dé chon cai dat lam néng, sau
dé nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT).

-
D>
>
(@]
<
D>
—_

Nhép nhé ,
. < Chon cai d&t 1am nong tir “High” (Cao), “Mid” (Vira) hoac “Low” (ThAp).

— ) < Cai dat lam néng mac dinh la “Mid” (Vtra).
Keep Warm
i % Preset Menu
)

NUm xoay

e Xoay niim xoay dé cai dat thi gian nau.

<>Co thé cai dat thoi gian theo murc tang 1 phut tir 3 phut dén 30 phut
va theo mc tang 5 phut tir 30 phat dén 2 gic.

Manual

Preset Menu

Num xoay
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Menu tha cong |

Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Quick” (Nhanh) (tiép) Menu “Water less” (Khéng dung nwérc)

<Menu “Water less” (Khéng dung nwéc) sé dun sdi thirc &n ddng thdi han ché hoi nuwéc bang cach st

0 Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT). dung hoi dm thoat ra tir nguyén liéu. Nau thirc &n bang cach thém cac loai rau cdi c6 ham lwgng do am
.: cao nhw ca chua, hanh tay, can tay va ca tim. (Thai gian cé thé cai dat: 30 phut dén 3 gi®)
- <>Qua trinh ndu bt dau. <Hay dadm bao xem phan “Vi du vé cac trudng hop khong duwoc phép ndu” dwoc liét ké & P.138.
Manual
Preset Menu|
m— /\THAN TRONG = 0 Chuén bj nu.
e Néu ban chon menu khéng cho phép ndu ap suat va nhan [START/SET] (BAT BAU/ /

CAI BAT) khi ntt 4p suét bat 1&n (trang thai khéa), “U:01” s& dwoc hién thi va qua trinh
nau sé khong bat dau. Trong truong hop nay, hdy nhan nat ap suat dé mé khoa. Qua
trinh ndu sé bat dau ngay sau do.

Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi ndp mé. “U:02” sé& dwoc hién thi
va qua trinh ndu sé khong bét dau. Trong truerng hop nay, hay déng nép, xac nhan
rang “U:02” d4 bién mét, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bét dau
lai qua trinh n4u.

Khong dé mat hodc tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh nAu. Ban c6 thé bi bdng hoac
bi thwong do ludng hoi nwéc phun ra tir 16 thoat hoii.

< Thuye hién theo quy trinh tv @ dén @ trong phan “Chuén bi ndu” &
P.132, cho nguyén liéu vao ndi trong, dat ndi trong vao than noi,
dong nap va két noi day nguon.

/\THAN TRONG

e Can than khong st dung qua lvong téi da cho phép vi didu d6 cé thé ngan can qua
trinh nau chin dung cach hoéc khién thirc an bén trong séi trao.

e Khoéng st dung mudi, thia, mudi x&i com, xéng n&u &n, dung cu danh trixng hoac
dung cu ctrng khac béng kim loai.

Khi aus trinh ndu hodn t4f va thit bi phat Niit p sust Xac nhan rang nat ap suat da dwoc mé khoa. -
@ F i que'l rin Rnau Noan’ a éva ] |e‘ i p avra dwoc 4n xubng (Nut 4p suat dwoc 4n xubng) — P.142 o
tieng bip ba lan, hay m& nap va lay thirc an ra. @ Q@
AR ] X ] D@ < X&c nhan réng chét chi bao ap suét da rut vao. _é
LNy < Thiét bj sé ty dong chuyén sang cai dat Keep Warm (Gilr am) khi qua Xac nhan ring chét chi —~
trinh nu hoan tat. Chirc ndng Gitk Am van tiép tuc hoat dong va thoi gian bao ap suét da rat vao.

Gitr &m da troi qua sé dwoc hién thi theo murc ting 1 gid, t6i da 12 gio.
Sau khi 12 gi& tréi qua, s6 “12” s& nhap nhay trén man hinh hién thi.
<>Dam béo deo gang tay chiju nhiét |6 nwéng, xac nhan rang hoi nuwéc
khéng thoat ra tir 16 nap, sau dé tir tr m& nap. — P.131
<>Sau khi s dung thiét bi, hay nhan [Cancel] (Hly), rat phich c&m dién
va dau ndi, doi cho dén khi thiét bj ngudi trwdre khi vé sinh.
<>Né&u mui van con sau khi ndu, hay khtr mui.
(Cach thyc hién vé sinh — P.169)

(nhw trinh bay trén man hinh hién thj bén trai).

e Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha cong/cai
P T S e e St san) va chon “Manual Menu” (Menu thu cong)

Manual
b= Men
Delayed
Timer

<Lam néng thém (khi ndu chwa du)>

(1) Kiém tra xem “Keep Warm” (Gi &m) trén man hinh hién thj c6 duoc
bat khéng.

(2) Xoay nim xoay dé& chon thdi gian 1am néng thém.
(Thoi gian cé thé duoc cai dat theo mirc tdng 1 phit tir 1 dén
30 phut.)

(3) Nha&n [START/SET] (BAT BAU/CAI BAT). (C6 thé thwc hién lam
néng thém téi da ba 1an.)

0 Xoay nim xoay dé chon “Water less” (Khéng
dung nwérc), sau do nhan [START/SET] (BAT
DAU/CAI BAT).

Manual

Preset Menu

Delayed
Timer

Num xoay
/\THAN TRONG @
e Dam bao deo gang tay chiu nhiét 16 nwdng dé tay tran khéng cham vao hoi nudc @
dang béc ra tir 16 thoat hoi, ndp trong, ndi trong va thirc an da niu. v
e Luu y rang mét sé loai thirc an cé thé méat di huong vi khi st dung Gitk 4m lién tuc. fesr

F3
T

Manual

Preset Menu

s
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Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Water less” (Khong dung nwéc) (tiép)

Xoay niim xoay dé chon cai dat lam néng, sau
dé nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT).

< Chon cai dat lam néng tir “High” (Cao), “Mid” (Vira) hodc “Low” (Thap).
bemin) 0, Cai dt lam néng mac dinh 1a “Mid” (Vira).

Delayed
Timer

0 Xoay niim xoay dé cai dat th&i gian nau.

< C6 thé cai dat thdi gian theo mire tang 5 phut tir 30 phat dén 3 gio.

Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT).
— P.144

@ e <> Qua trinh nAu bat dau.
i /\THAN TRONG

e Néu ban chon menu khéng cho phép ndu ap suat va nhan [START/SET] (BAT BAU/
CAI BAT) khi nGt 4p suét bat 1&n (trang thai khéa), “U:01” s& dwoc hién thi va qua trinh
nau sé khong bat dau. Trong truong hop nay, hdy nhan nat ap suat dé mé khoéa. Qua
trinh ndu sé bat dau ngay sau do.

e Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT) khi ndp mé. “U:02” sé dwoc hién thj va
qué trinh n&u sé khong bat dau. Trong trwdng hop nay, hay déng nap, xac nhan rang “U:02”
da bién méat, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bat dau lai qua trinh nAu.

o Khong dé mat hosc tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh ndu. Ban c6 thé bi bong hodc
bi thwong do ludng hoi nwéc phun ra t 16 thoat hoi.

@ Khi qua trinh nau hoan tat va thiét bi phat ra tiéng
s bip ba lan, hay mé& nap va lay thirc an ra. — P.144
Lo <>Dé& biét vé thao tac, quy trinh va cac bién phap phong ngira sau khi

néu, hay xem P.144.

<Lam néng thém (khi ndu chwa du)>

(1) Kiém tra xem “Keep Warm” (Git» &m) trén man hinh hién thj c6 duoc bat khong.

(2) Xoay nim xoay gé chon thoi gian 1am néng thém. )
(Thoi gian co thé duoc cai dét theo murc tang 5 phut tie 5 phut dén 1 giv.)
(3) Nhén [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT). (C6 thé thyc hién lam nong thém téi

146 da ba lan.)

Menu tha cong |

Menu “Slow” (Cham)

<Menu “Slow” (Cham) ninh thuc phdm trong thdi gian dai & nhiét dd thap hon nhiét do sdi dé thit va rau
dwoc ndu cho dén khi mém. Diéu nay gitp ngdn khéng cho nguyén liéu bi v& nat va nwéc bj soi can.
Chon menu nay khi niu céc loai dau tao ra nhiéu bot. (Théi gian c6 thé cai d&t: 30 phut dén 6 gi®)

<>Hay dam bao xem phan “Vi du vé& cac trwéng hop khong dwoc phép ndu” duoc liét ké & P.138.

0 Chuan bj nau.

< Thuec hién theo quy trinh tr @ dén @ trong phan “Chuén bi nau” &
P.132, cho nguyén liéu vao ndi trong, d&t ndi trong vao than ndi,
doéng nép va két néi day ngudn.

< Thoi gian ndu wéce tinh déi véi cac nguyén liéu — P.129

/A THAN TRONG

Can than khéng st dung qua lwong téi da cho phép vi didu d6 cé thé ngén can qua
trinh nAu chin dung cach hoéc khién thirc an bén trong séi trao.

Khudy déu trwéc khi ndu dé tranh gia vi bi lang xubng day ndi trong.

Pé nuwéc ding va nwéce stp ngudi tréic khi bat dau ndu. St dung nwéc ding va
nwéc stp néng co thé dan dén qua trinh ndu khong diing cach.

Khéng str dung mudi, thia, mudi x¢i com, xéng nau an, dung cu danh trirng hoac
dung cu ctrng khac bang kim loai.

Dau tao ra nhiéu bot, vi vay hay luén ndu ching béng Menu thi cong “Slow” (Cham).

Nut ap suét dwec &n
xuong

Xac nhan rang nat ap suat da dwoc mé khéa.
(NGt ap suat dwore 4n xubng) — P.142

{%%EXécnhangéngchétcm
bao ap suat da rat vao.

< X&c nhan rang chét chi bao ap suét da rat vao.

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha céng/cai
san) va chon “Manual Menu” (Menu tha céng)
(nhw trinh bay trén man hinh hién thj bén trai).

Pressure Quick ValeT Slow Warm Bake Ferment Sauté

e Xoay niim xoay dé chon “Slow” (Cham), sau do
nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI PAT).

Manual
Preset Menu

Oglayed

Y

=
D>
>
«Q
<
D>
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Menu tha cong |

Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Slow” (Cham) (tiép) Menu “Warm” (Ham néng)

} R L ; <>Chon menu “Warm” (H4m néng) khi ban muén lam néng lai mén &n da nAu xong va khi ban muén lam
Xoay num xoay dé chon cai dat lam néng, sau néng sau khi thém x4t roux vao ca ri, v.v... (Thdi gian c6 thé cai d&t: 1 dén 30 phut)

do6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).
0 Chuan bi nau.
<>Chon cai d&t lam noéng tir “High” (Cao), “Mid” (Vira) hodc “Low” (Thap).
< Cai dat lam néng mac dinh la “Mid” (Vwra). & Xac nhan réng noi trong c6 thirc an can lam nong da dwoc dat vao
than ndi, dong nép va két néi day ngudn. — P.132

NUt p sudt Xac nhan rang nat ap suat da dwoc mé khéa.
dwee an xuong (Nut ap suat dworc an xuoéng) — P.142

') t <> X&c nhan réng chébt chi bao ap suét da rut vao.

Xac nhan rang chét chi

bao ap suéat da rut vao.

G Xoay niim xoay dé cai dat th&i gian nau.

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha cong/cai g‘

©C6 thé cai dat thoi gian theo murc tang 10 phut tir 30 phit dén 6 gio. e san) va chon “Manual Menu” (Menu tha céng) =
- (nhw trinh bay trén man hinh hién thi bén trai). <

'CD’

Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT). (e
— P.144 (]

Delayed
Timer

=
Manual
== Men

<>Qua trinh nu bat dau. . 2 « A .
Xoay num xoay dé chon “Warm” (Ham néng),

/\THAN TRONG sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

e Néu ban chon menu khéng cho phép ndu ap suét va nhan [START/SET] (BAT BAU/
CAI BAT) khi ntt 4p suét bat 1&n (trang thai khéa), “U:01” s& dwoc hién thi va qua trinh
nAu sé khong bét dau. Trong trudng hop nay, hdy nhan nat 4p suat dé mé khoa. Qua
trinh nAu sé bat dau ngay sau do.

e Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi ndp mé. “U:02” sé dwoc hién thi
va qua trinh ndu sé khong bét dau. Trong truerng hop nay, hay déng nép, xac nhan
rang “U:02” d4 bién mét, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bét dau
lai qua trinh n4u. ]

e Khong dé mat hodc tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh nAu. Ban c6 thé bi bdng hoac Num xoay
bi thwong do hoi nwéc phun ra tir 16 thoat hoii.

Manual

Preset Menu

Khi qua trinh niu hoan tat va thiét bi phat ra tiéng
bip ba lan, hdy mé nap va lay thirc an ra. — P.144

i+

<& Dé biét vé thao tac, quy trinh va céc bién phap phong ngtra sau khi

nau, hay xem P.144.
<Lam néng thém (khi niu chwa da)>

(1) Kiém tra xem “Keep Warm” (Gitr &m) trén man hinh hién thj c6 duoc bat khong.
(2) Xoay num xoay dé chon thoi gian lam nong thém. .
(Co the cai dat thoi gian theo mirc tang 10 pht tte 10 phat dén 1 gio'.) .
(3) Nhén [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT). (C6 thé thyrc hién lam ndng thém toi
148 da ba lan.) 149




Menu tha cong |

Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Warm” (Ham néng) (tiép) Menu “Bake” (Nwéng)

} R L ; <Chon menu “Bake” (Nwéng) khi ban mudn nwéng banh mi, banh ngot hodc lam trirng bp la. (Thoi
Xoay num xoay dé chon cai dat lam néng, sau gian c6 thé cai dat: 5 phut dén 1 gie 20 phut)

dé nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT). ) ,
0 Chuén bi nau.

< Khi nwéng banh ngot, hay tha roi ndi trong tir d6 cao khoang 5 cm 1én
mot miéng vai khodng ba 1an dé loai bd hét bot khi bén trong bét nhao.

< Chon cai dat lam néng tir “High” (Cao), “Mid” (Vira) hodc “Low” (Thap).
< Cai d4t lam néng mac dinh 1a “Mid” (Vira).

/N\THAN TRONG
e Tham khao cong thirc ndu an trén trang web ctia Tiger, va chu
y khéng cho qua nhiéu nguyén liéu vao. Néu ban cho qua nhiéu
nguyén liéu vao, ching cé thé bi soi trao hodc chwa chin.

NUt ap sudt Xac nhan rang nut ap suat da dwoc mé khéa.
dugc an xudng (Nat ap suat dworc an xuong) — P.142

e Pt G Xoay niim xoay dé cai dat thoi gian nau. < Xac nhan réng chét chi bao ap suét da rut vao. —
Ll e =]
& Thoi gian c6 thé duoc cai dét theo murc tang 1 phut tir 1 dén 30 phut. b & audt d rdt vior @
<
.cD;
0%

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu thu cong/cai
san) va chon “Manual Menu” (Menu tha céng)
(nhw trinh bay trén man hinh hién thi bén trai).

Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT). eSS e
— P.144

i
—~

Manual

= Men

<>Qua trinh nAu bat dau.

/A THAN TRONG
o Néu ban chon menu khéng cho phép ndu ap suat va nhan [START/SET] (BAT BAU/
CAI DAT) khi ntt 4p suét bat 1&n (trang thai khoa), “U:01” s& dwoc hién thi va qua trinh m ” 2 « » e
nau sé khong bét dau. Trong trudng hop nay, hay nhan nat 4p suat dé mé khoa. Qua e e [ G o O oo Xoay r’|um Xxoay de Chgn . Bak? (Nl:l’O’ng), sau
trinh ndu s& bat dau ngay sau do. dé nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi ndp mé. “U:02” sé dwoc hién thi
va qua trinh ndu sé khdng bat dau. Trong trwdng hop nay, hdy déng nap, xac nhan
rang “U:02” da bién mét, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bét dau
lai qué trinh n4u.

Khong dé mét hoac tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh ndu. Ban c6 thé bi béng hoac
bi thwong do ludng hoi nwéc phun ra tir 16 thoat hoii.

Manual

Preset Menu|

) ) i i Num xoay
@ 6 Khi qua trinh nau hoan tat va thiéet bi phat ra tieng @

P4 bip ba lan, hady mé nap va lay thire an ra. — P.144 5
.-' ..
Lere <Pé& biét v& thao tac, quy trinh va cac bién phap phong ngira sau khi

nau, hay xem P.144.

Mid

Low

<Lam néng thém (khi nau chwa du)> T

(1) Kiém tra xem “Keep Warm” (Git» &m) trén man hinh hién thi c6 duoc bat khong. Keep Warm () preset Meny

(2) Xoay niim xoay dé& chon thai gian lam nong thém.

Delayed
Ti );

I

(Thoi gian co thé dwoc cai dat theo murc tang 1 phut tir 1 dén 15 phut.) ) Cancel h
(3) Nhan [START/SET] (BAT DAUICAI DAT). (C thé thuc hién lam néng thém toi
150 da ba 1an.) 151



Menu tha cong |

Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Bake” (Nwéng) (tiép) Menu “Ferment” (L&n men)

< Chon cai dat lam néng tir “High” (Cao), “Mid” (Vira) hodc “Low” (Thap).

< Cai dat lam néng mac dinh la “Mid” (Vira).

@ i N L i <>Chon menu “Ferment” (L&én men) khi ban mudn G bdt banh mi va Ién men sira chua va amazake (mét
h Xoay num xoay dé chon cai dat lam néng, sau loai d6 udng tr gao dwoc 1én men ngot).
do nhan [START/SET] (BAT BAU/CAI BAT). (Thoi gian c6 thé cai d&t: 5 phat dén 6 gio)

0 Chuén bj nu.

<> Thyc hién theo quy trinh ttr @) dén € trong phan “Chuén bj nu” & P.132, cho
nguyén liéu vao ndi trong, dat ndi trong vao than ndi, déng nap va két ndi day ngudn.

/\THAN TRONG

e Lwu y rang néu lwong thirc an vwot qua dung lwong téi da, thiét bj co thé khong dwoc
néu dang cach.
— — — o Khoéng s dung muoi, thia, mudi x&i com, xéng nau &n, dung cu danh trixng hodc
dung cu cting khéc béng kim loai.
P e Hay chu y khéng cho qua nhiéu nguyén ligu khi G bot banh mi. Néu ban cho qua nhiéu
nguyén liéu, bt banh mi c6 thé dinh vao nap trong hoc tran ra ngoai.

N BTy G Xoay nim xoay dé cai dat thoi gian nau. Nat ap sudt Xac nhan ring nut ap suat da dwoc mé khoa. -
=2 R ) duwoc an xuong (Nut ap suat dwoc an xuong) — P.142 D
< C¢ thé cai dat thoi gian theo mire tang 5 phat tiv 5 phut dén 1 gio /-I\: «Q
20 phit <" <>Xac nhan rang chét chi bao ap suét da rat vao. _é
Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT). b > ok da et vae,
- — P.144

Pressure Quick [VaIT Slow Warm Bake Ferment Sauté

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha cong/cai
san) va chon “Manual Menu” (Menu tha céng)
(nhw trinh bay trén man hinh hién thi bén trai).

<Qua trinh n4u bat dau.

o g
o ||
N
3
=
= 2=
o o |®
A RHE
! ?i
g
>«%

/\THAN TRONG

h e Néu ban chon menu khéng cho phép néu &p suét va nhan [START/SET] (BAT BAU/ Keep Warm
CAl DAT) khi nut ap suét bat [én (trang thai khoa), “U:01” sé dwoc hién thi va qua trinh
nAu sé khong bét dau. Trong trudng hop nay, hay nhan nat 4p suat dé mé khoa. Qua
trinh ndu sé bat dau ngay sau do.

Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi ndp md. “U:02” s& dwoc hién thi

va qua trinh ndu sé khong bét dau. Trong truerng hop nay, hay déng nép, xac nhan . 2 « w1 A
réing “U:02” da bién mAt, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bat dau FETTE—— S o Xoay num Xoay de chon Fe";nent) (Le':' meun),
sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

lai qua trinh n4u.

Khong @& mét hoic tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh ndu. Céc 16 thoat hoi sé tré nén
néng. Viéc tiép xuc véi chiing cé thé gay béng hoac bi thuong.

Khéng mé nép trong khi dang ndu. Banh mi va banh ngot c6 thé khéng dwoc nwéng

dung cach. Keep Warm

Manual
Preset Menu

Oelayed

Cancel laye:

ali
)
.4

i

I

Manual

Preset Menu

Delayed
Timer

i
)

Cancel

Khi qua trinh ndu hoan tat va thiét bi phat ra tiéng
bip ba lan, hdy mé& nép va lay thire &n ra. — P.144

X
[}
Q
<

iy

< Dé biét vé thao tac, quy trinh va céc bién phap phong ngira sau khi
nau, hay xem P.144.

<Lam néng thém (khi ndu chwa dua)>
(1) Kiém tra xem “Keep Wam” (Gilr &m) c6 nhép nhay trén man hinh hién thi khong. Keep Warm
(2) Xoay niim xoay dé chon thi gian lam nong theém.

(Thoi gian c6 thé duoc cai dat theo mirc tang 1 pht ter 1 dén 15 pht.) Cancel
(3) Nh&n [START/SET] (BAT DAUICAI DAT). (C6 thé thurc hién Iam nong thém tdi da ba lan.)

Manual

Preset Menu

Delayed
imer

'

153
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Menu tha cong |

Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Ferment” (Lén men) (tiép) Menu “Sauté” (Xao)

<Chon menu “Sauté” (Xao) khi xao thirc an. (Thdi gian cé thé cai dat: 1 dén 30 phat)

Xoay num xoay va cai dat nhiét d6 1én men, sau
dé nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT).

Pé nap mo. ____ Nap

o Dat nbi trong vao than néi. (Pé nap mé:.)

<O Nhiét d6 co thé dwoc cai dat theo mire tang 5°C tir 30°C dén 60°C.

<Lau sach moi giot nwéc dinh bén ngoai ndi trong trwéc khi dat noi

< Nhiét do da cai dat 1a nhiét d6 gan dang. Nhiét do cé thé thay déi doi Pt trpng vao than noi. Khong 1am nhw vay cé thé can tré viéc ndu ding
chut tiy thudc vao nguyén liéu va méi trwdng noi st dung thiét bi. ndi trong Nap cach. . , A
vao. trong < Dat ndi trong ding cach sao cho noi khéng bi nghiéng.

<Vi du vé cai dit nhiét do>

B&t banh mi: 30°C dén 35°C
Sira chua: 40°C dén 45°C * Dam béo loai bd hét thtrc an, hat com hoac cac chét khac ra khdi mam nhiét, cam
) o Than ndi y bién trung tdm, khung trén, xung quanh khép gai nap va nap trong. Khéng tuan theo
Amazake: 60°C huéng dan nay cé thé khién thirc an séi trao hoac khong dong dwoc nap. Didu nay
ciing c6 thé can tré viéc ndu ding cach.

/\THAN TRONG

G Xoay niim xoay dé cai dat th&i gian nau. ﬁu e Ket noi day nguon.

-
- . X K. X Ko sa X N . X . ;1K '€ y & . n O
©C6 thé cai dat thoi gian theo mirc tang 5 phut tir 5 phut dén 6 gio. (1) Cam vao %%Vc 053}32;?:;‘“ ol vot dau vao th'e’t bl, sau d6 ket nol pr’"Ch cam dien @
LN <Neéu ché d6 “Keep Warm” (Gilr am) dang bat, hay nhan [Cancel] (Hay) <
Bau noi dé tht. o
Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT). @ <Am thanh théng bao>
— P.144 e C6 thé diéu chinh am lvong néu mudn. — P.175
< Qua trinh néu bét dau.
P o
/N THAN TRONG

(2) Cam vao

o Néu ban chon menu khéng cho phép ndu ap suat va nhan [START/SET] (BAT BAU/

CAI BAT) khi nut 4p suét bat 1&n (trang thai khoa), “U:01” s& dwoc hién thi va qua trinh i

nau sé khong bat dau. Trong truong hop nay, hdy nhan nat ap suat dé mé khoéa. Qua Phich cam dién
trinh nAu sé& bét dau ngay sau dé.

Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT) khi nap mé. “U:02” s& dwoc hién thi
va qua trinh ndu sé khong bét dau. Trong trwdng hop nay, hdy déng nap, xac nhan
rang “U:02” d4 bién mét, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bét dau
lai qué trinh néu.

Khong dé mét hodc tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh nAu. Cac 16 thoat hoi sé tré roare Quick AT Sow Warn Boke Fament Saé
nén néng. Viéc tiép xuc véi ching coé thé gay béng hoic bi thwong.

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha céng/cai
san) va chon “Manual Menu” (Menu tha céng)
(nhw trinh bay trén man hinh hién thj bén trai).

.
—~

Khi qua trinh ndu hoan tét va thiét bi phat ra tiéng —
bip ba lan, hdy mé nép va lay thirc &n ra. — P.144

Cancel

Manual

Preset Men
Oelayed
Timer

<&Dé biét vé thao tac, quy trinh va cac bién phap phong ngira sau khi
nau, hay xem P.144.

<Lam néng thém (khi ndu chwa dua)> .
(1) Kiem tra xem “Keep Warm” (Gilr am) c6 nhap nhay trén man hinh hien thi khong.
(2) Xoay nim xoay gé chon thoi gian lam néng thém. )
(Thoi gian 6 the dwoc cai dat theo mire téng 5 phut tir 5 phat den 1 gio.)
(3) Nhan [START/SET] (BAT BAU/CAI DAT). (C6 the thye hién lam ndng thém toi
dabalan.)
154 155



Cach nau (Menu thua céng)

Menu “Sauté” (Xao) (tiép)

Xoay niim xoay dé chon “Sauté” (Xao), sau do
nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).

Pressure Quick [V3te" Slow Warm Bake Ferment Sauté

Manual

Preset Menu|

Delayed
Timer

Num xoay

&

§ %3
J

Manual

Preset Menu|

Delayed
Timer

Xoay niim xoay dé chon cai dat lam noéng, sau
dé nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT).

J

< Chon cai dat lam nong tir “High” (Cao), “Mid” (Vira) hogc “Low” (Thap).
wma) < Cai dat lam néng méc dinh 1a “Mid” (Vira).

Preset Menu

Delayed
Timer

0 Xoay niim xoay dé cai dat thoi gian nau.

< Theoi gian c6 thé dwoc cai dat theo mirc tang 1 phat tir 1 dén 30 phat.

Manual

Preset Menu

Menu tha cong |

Menu “Sauté” (Xao) (tiép)

Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bat
dau lam néng trwéc.

<>Qué trinh lam néng trudc bat dau.
proneel < Trong qua trinh [dm néng trude, s& nhap nhay.

8
EX)
5

2

/\THAN TRONG
o Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi nép déng. “U:02” s& duoc hién thi
va qué trinh néu s& khong bét dau. Trong truong hop nay, hay mé nép, xac nhén rang
“U:02” da bién mat, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bat dau lai qua
trinh néu.

D& nép mé. e Khi thiét bi phat ra tiéng bip hai lan, qua trinh

lam néng trwéc da hoan tat. Cho cac nguyén
liéu vao noi trong va xao chung. (Nau vé&i nap
mé:.)

<Khi qué trinh 1am néng trweéc hoan tat, thiét bi sé phat ra tiéng bip hai
1an va sé thay ddi tir nhap nhay sang sang.
<Dbi véi menu “Sauté” (Xao), ban co thé nau véi ndp mé.

/\THAN TRONG

e Khéng duoc rdi khdi khu vire khi dang nau &n.

e Hay chi y khdng cho qua nhiéu nguyén liéu. Néu ban cho qua nhiéu nguyén liéu,
chuing sé khong duwoc xao ding cach va co thé chwa chin.

e Lwu y rang néu lwong nguyén liéu qua it, sé cé thé bén dau.

Khoéng st dung musi, thia, mudi x&i com, xéng n&u an, dung cu danh trixng hoac

dung cu cirng khac béng kim loai.

Khoéng déng nép trong qua trinh ndu. Néu déng nép trong khi ndu, qua trinh ndu sé

dirng lai va “U:02” sé dwoc hién thi. Trong trwdng hop nay, hay mé nép, Xxac nhan

réng “U:02” da bién mét, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bat dau

lai qua trinh nAu.

Khi qua trinh nau hoan tat va thiét bi phat ra
tiéng bip ba lan, hay lay thiec &n ra. — P.144

55
L]

<Pé& biét v& thao tac, quy trinh va cac bién phap phong ngtra sau khi
néu, hay xem P.144.

<Lam néng thém (khi nu chwa du)>

(1) Kiém tra xem “Keep Warm” (Gir &m) c6 nhap nhay trén man hinh
hién thj khong.

(2) Xoay num xoay dé chon th&i gian lam néng thém.
(The&i gian c6 thé dwoc cai dét theo mire tang 1 phut tir 1 dén
10 phut.)

(3) Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT). (C6 thé thuc hién lam
néng thém téi da ba 1an.)

157
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Gitr am thirc an

Vé chikc nang Keep Warm (Gir 4m) cia Menu cai san

< Cai dat Keep Warm (Gilr am) sé tuy thudc vao tung
Menu cai s&n. Dé biét chi tiét vé cac Menu cai s&n
¢6 va khong co cai dat Keep Warm (Gitr &m), hay
xem “Danh sach Menu cai san” & P.127.

&b voi Menu cai san ¢6 chuc nang Keep Warm (Gitr
&m), thiét bi sé tw dong chuyen sang ché do Keep
Warm (Gitr am) khi qua trinh nau hoan tat. (* Keep
Warm” (Gitr 4m) dwoc hién thi.) Vi tuy thude vao
mon an, hucyng vi c6 thé sé suy glam mau sac cla
nguyén liéu c6 thé thay ddi hodc moén an cé thé nat
do nhiét, vi vay hay thuwdng thirc mon an cang som
cang tot va tranh st dung chirc nang Git 4m trong
thoi gian dai.

<> Trong khi Gitr &m, thoi gian Gitk 4m da troi qua sé
duoc hién thj theo mic tang 1 glo t6i da 12 gio
(12h). Sau khi 12 gio tréi qua, s “12” sé nh&p nhay
trén man hinh hién thj.

<>DO| v&i Menu cai san khong cé Keep Warm (Gitr

&m) (S6 Menu cai san tir 11 dén 13 va 19 dén 21)

va doi véi Menu cai sén (So menu cai san t 14 den
18) khong khuyén khich st dung chirc nang Gilr a am,
“Keep Warm” (Gitr am) sé nhap nhay trén man hinh
h|en thi sau khi qua trinh nau hoan tat. Khi qua trinh
n&u hoan tat, nhan [Cancel] (Huy) va Iay thirc an ra
ngay lap tirc. Khong lam nhw vay cé thé dan dén

mui, tinh trang dinh hodc chay. m

\
(=3

N»
~

Tat chirc nang Keep Warm (Giir

Nhan [Cancel] (Hay).
(“Keep Warm” (Gir 4m)

ogk

sé tat trén man hinh
hién thi.)

2

37
28

Manual

Preset Menuf

Oelayed

Vé chikc nang Keep Warm (Giik 4m) cia Menu thu cong

<& Dai véi Menu tha cong co thé st dung chire nang
Keep Warm (Gitr 4m), thiét bi sé tw dong chuyen
sang che d6 Keep Warm (Gilr 4m) khi qua trinh nau
hoan tat. (" Keep Warm” (Gitr am) duoc hién thi. ) Vi
tuy thudc vao mon an, hwo'ng VI c6 thé se suy glam,
mau sac clia nguyén liéu co thé thay déi hodc mén
&n co thé nat do nhiét, vi vay hay thwdng thikc mon
an cang sém cang tot va tranh s& dung chic néng
Gilr am trong thoi gian dai.

]

<>Trong khi Gitr 4m, thoi gian Gir &m da troi qua sé
duoc hién thj theo murc tang 1 gio, t6i da 12 gio
(12h). Sau khi 12 gid tréi qua, s6 “12” s& nhdp nhay
trén man hinh hién thi. )

< Chtre ndng Keep Warm (Gitr am) khong kha dung
v&i Menu tha cong “Bake” (Nwéng), “Ferment" (Lén
men) va “Sauté” (Xao) “Keep Warm” (le am) sé
nhap nhay trén man hinh hién thi khi qua trinh nau
hoan tat. Hay tth’ng thirc mon an cang sém cang
t6t. Néu dé nguyen nhw vay, sira chua va amazake
s& lén men quéa nhiéu, banh mi va banh ngot sé tré
nén dinh.

Khéi dong lai chire nang Keep Warm (Gii am)

Nhén [Keep Warm] (Gitr &m).

(“Keep Warm”
(Gi» Am) sé duoc i
hién thi.) Ly

Manual
Preset Menu]
Delayed
Timer

Nhiét d6 ctia mon an
da ndu sé dwoc gitr & K””w”m
khoang 70°C dén 80°C =

/A THAN TRONG

e Khéng st dung chirc nidng Keep Warm (Gid» 4m) khi d& rat phich c&dm dién. Khong hily chirc ndng Keep Warm (Gid» Am) khi mén &n
da néu van con trong ndi trong. Lam nhw vay cé thé dan dén mui, ddi mau, mén &n bj hdng, &n mon ndi trong hodc cac van dé khac.

e Dam bao lau sach nuwéc néng dong & khung trén hodc chay ra bén ngoai thiét bi khi ban mé n&p ngay sau khi ndu hoac trong khi
chtrc nang Keep Warm (Gir &m) dang bat. Rtra va vé sinh bd phan hirng nwéc ngung tu sau méi lan siv dung. — P.165, 168

e Dam bao loai bd hét thirc &n, hat com hodc chét khac dinh trén vanh ndi trong cling nhw cac giodng. Khong lam nhuw vay cé thé dan

dén tinh trang kho, di mau, cé mui va tinh trang dinh.

o O nhitng noi c6 khi hau khéc nghiét, hay thuéng thirc mén &n da ndu cang sém cang tét (khi hau lanh va méi trwdng cé nhiét do cao)

Chrc nang Keep Warm (Gitr &m) / Trong trudng hop khan cp

Cach m& nap trong trwdng hop khan cap trong khi nau ap suat
<>E)é’m(7 nap trong trwerng hop khadn cap trong khi ndu ap suét, trwéc tién, hay xac nhan rang ap
suét da dwoc xa ra bang quy trinh sau day, sau d6 mé nap.

Nhan [Cancel] (Huy) dé dirng qua trinh nu.
Ch& khoang 3 phut cho dén khi - trén man

4
Lot hinh hién thij thay déi tir sang sang nhap nhay.

= Néu chét chi bao ap suéat chuwa rat vao, hay doi
cho den khi chot chi bao ap suat rat vao.

Delayed
Timer

Sau khoang 3 phut,
_® s thay doi ti
~

(

&% van duy tri trong khodng 3 phut ngay ca sau khi qua trinh niu da
bi hdy. Luén xac nhan rang & da chuyén sang nhép nhay.
sang sang nhap nhay.

Phu 1én toan bd nap bang mét chiéc khan day
da dworc lam 4m va vat ky.

Chét chi bao Xac nhan rang
ap suat chot chi bao ap

suat da rut vao.
(=)
q D ()

/\THAN TRONG

* Dam bao st dung khan day da dwoc lam &m va vat k¥ vi c6 nguy co chét I6ng néng
va hoi nwéc sé bén ra ngoai.

e Phu khan lén toan bd nép.

e Thirc &n c6 thé dinh vao khan.

Y
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Deo ging tay chiu nhiét 16 nwéng va nhan nat

Khéng cham vao , x o
ap suat qua khan.

16 thoat hoi nwérc.

<>Nhén nat ap suét & gitra ndp béng dau gang tay chiu nhiét 16 nwéng.

/\THAN TRONG

Tuyét d6i khong xa ap trong khi ndu hodc ngay sau khi ndu.

Hay hét strc than trong vi chat 16ng va hoi nwéc rat néng.

Bam bao khong c6 ai & khu vire xung quanh.

Pam bao st dung gang tay chiu nhiét 16 nwéng hoac thiét bi twong tw béi vi ¢ nguy
co chét 18ng néng va hoi nwéc sé ban ra ngoai.

e Khong cham vao 16 thoat hoi nwéc bdi vi chét 16ng va hoi nwéc sé ban thang ra khoi
16 thoat hoi nudc.

Lay khan ra khi hoi nwéc khéng con thoat ra va
mé nap.

/\THAN TRONG

e Khi ban mé nap, hay dam bao deo gang tay chiu nhiét I6 nwéng dé tay tran khong
cham vao hoi nwéc dang bdc ra tr 16 thoat hoi, nap trong va thirc &n da nu.

Nut khép gai

159
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Nau bang hen gi® tré (menu cai sin)

<Dbi voi mot sb ché dd ctia Menu cai sdn, ban co thé cai dat thoi gian xem khi ndo qua trinh ndu sé hoan tat.
Dé biét cac Menu cai sdn co thé str dung chirc nang hen gi®, hdy xem “Danh sach Menu cai s&n” & P.127.

A THAN TRONG

e Néu thuc hién ché d6 nau hen gi® trong thdi gian dai, sé c6 nguy co cac nguyén liéu bi ddi mau hodc nat.

o Chuan bi nau.

< Thuec hién theo quy trinh tir @ dén @ trong phan “Chuan bj ndu” &
P.132, cho nguyén liéu vao ndi trong, dat ndi trong vao than ndi,
doéng nap va két ndi day nguén.

ODé biét chi tiét vé cac nguyén liéu va quy trinh, hay xem trang web
cua Tiger.

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu tha céng/cai
san) dé chon “Preset Menu” (Menu cai san).

<>Méi lan nhan [Manual/Preset Menu] (Menu thi cong/cai sn), man
hinh s& chuyén ddi gitra Manual Menu (Menu thi céng) va Preset
Menu (Menu cai sn).

Keep Warm — Manuzl
Preset Menu)
| )
Delayed
Timer

£ - - hY X N < 2
$6 Menu cai sin Xoay num xoay va chon so Menu cai san de

nau hen gio.

<Dé biét s6 Menu cai san co thé st dung chirc nang hen gid, hay xem
“Danh sach Menu cai s8n” & P.127 ho&c xem trang web cua Tiger.
o <&Bbi voi ndu ap suét, & s& nhap nhay trén man hinh hién thi. (D6
voi ndu thong thuong, - s& khong duoc hién thi.)
Timer

Manual

Num xoay

Xac nhan xem Menu cai sdn can nau cé st
dung ap suat hay khoéng, va khéa hoac mé
khéa nut ap suat.

<Po6i vé&i ndu ap suat>

Nut ap suat
bat Ién

ODé biét co ndu ap suét hay khong, hdy xem “Danh sach Menu cai
san” & P.127 hodc xem trang web cla Tiger.

<& Xac nhan rang chét chi bao ap suét da rut vao.

<Pébi voi ndu bang ap suét: Nhdn nat ap suét dé lam chét bat 1én. (Nat
ap suét duoc khéa.) — P.134

ODbi voi ndu thong thweng: Nhan nat ap suét dé lam nat rat vao. (Nut
&p suat dwoc mé khoa.) — P.136

<Déi v&i nau thong thwong>

@Nﬁt ap suét

dwoc 4n xubng

N&u béng hen gio tré

e Nhéan [Delayed Timer] (Hen gi® tré).

:: { = (D s& nhap nhay trén man hinh hién thi.
<Am thanh phat ra tir thiét bi>

o Thiét bj s& phat ra tiéng bip hai Ian néu khong cé thao tac nao dwoc thwc hién trong
khoang 30 giay sau khi nhan [Delayed Timer] (Hen gi& tré), tuy nhién, van c6 thé cai
dat chirc nang hen gid ma khong bj gian doan.

Delayed

Xoay niim xoay dé cai dat thoi gian cho dén khi
qua trinh nau hoan tat.

< Thoi gian c6 thé dwoc cai dat theo mire ting 10 phut gitka méi thoi
gian ndu ctia Menu cai sén va téi da 12 gio.

<Khi hen gior duoc cai dat, (O s& nhép nhay. )

< Cai dat thoi gian cho dén khi qua trinh nau hoan tat.
Vi du: Dé cai d&t qua trinh nu hoan tat trong sau gid, hay cai dat 1a “6:00”.

ﬁ o Nhan [START/SET] (BAT BAU/CAI BAT).
€C)

:;l.g ( 1%5 © (D s& thay ddi tir nhép nhay sang sang trén man hinh hién thi.

&BOi véi ndu ap suét, —#_ sé thay doi tir nhap nhay sang sang trén

Manual man hinh hién thj.
eset Meny <Hoat ddng ndu hen gid khac nhau tiy theo biéu twong & cot hen gioy
trong “Danh sach Menu cai sdn” & P.127.

: D& tranh lam hdng nguyén liéu, qua trinh lam néng sé béat
dau ngay sau khi hen gi¢» duwoc cai d&t. Sau do, thiét bi sé
gilr &m thirc &n, va lam néng lai 10 phut trwéde khi hoan tt.

[Timer B |: Qué trinh lam néng sé bat dau theo thoi gian can hoan tat.

<>Né&u ban nhan nhadm ho&c muébn dét lai hen gi®, hay nhan [Cancel]

(Hay) va lap lai quy trinh.

/\THAN TRONG

e Néu ban chon Menu cai san khong c6 ap suat va nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI
DAT) khi ntit 4p suét bat Ién (trang thai khéa), “U:01” s& dwoc hién thi va qua trinh ndu
sé& khong bét dau. Trong trwdng hop nay, hdy nhan nut 4p sut dé mé khoa. Qua trinh
néu sé bat dau ngay sau do.

Khéng nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi ndp mé. “U:02” s& dwoc hién thi
va qua trinh ndu sé khang bat dau. Trong trwdng hop nay, hdy déng nap, xac nhan
rang “U:02” da bién méat, sau d6 nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bat dau
lai qué trinh n4u.

[ Bat ] Khi qua trinh nau hoan tat va thiét bj phat ra tiéng bip
i ba lan, hay mé& nap va lay thirc an ra. — P.135, 137
i , ,
UL | <> Thiét bj sé& tw dong chuyén sang cai dat Keep Warm (Gitr 4m) khi qua

trinh ndu hoan tat.
<Bbi véi ndu ap sudt, trudc tién hay xac nhan rang chét chi bao ap
suét da rat vao, sau dé nhan nat 4p suat dé lam nat rat vao (nat ap
suét & trang thai mé khéa), m& nép va lay thirc &n ra. — P.135
<Pé& biét vé& thao tac, quy trinh va cac bién phap phong ngtra sau khi
néu va quy trinh lam néng thém, hay xem P.135 va 137.

=
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Nau bang hen gi® tré (Menu thii cong)

&Débi véi Menu tha cong “Pressure” (Ap suét), “Quick” (Nhanh), “Water less” (Khéng ding nwéc)
va “Slow” (Cham), ban cé thé cai dat thoi gian hoan tat qua trinh nau.

/\THAN TRONG

N&u béng hen gio tré

Xoay niim xoay dé chon cai dat lam noéng, sau
dé nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT).

< Chon cai d&t I1dam nong tir “High” (Cao), “Mid” (Vira) hodc “Low” (Thép).

e Néu thuc hién ché dd nau hen gi® trong thdi gian dai, sé ¢é nguy co cac nguyén liéu bi d6i mau hodc nat. < Cai dat lam nong mac dinh 1a “Mid” (Vira).

a Chuén bi néu. NUm xoay

< Thue hién theo quy trinh tr @ dén @ trong phan “Chuan bj ndu” & @
P.132, cho nguyén liéu vao ndi trong, dat ndi trong vao than néi,

doéng nap va két néi day ngudn.

P o

. ()

e Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu thua céng/cai @
san) va chon “Manual Menu” (Menu tha céng) h
(nhw trinh bay trén man hinh hién thj bén trai).

e

<>Méi lan nhan [Manual/Preset Menu] (Menu thii cong/cai san), man
hinh s& chuyén ddi gitta Manual Menu (Menu thi céng) va Preset
Menu (Menu cai san).

Xoay nim xoay, chon “Pressure” (Ap suat),
“Quick” (Nhanh), “Water less” (Khéng dung

nwéc) hoac “Slow” (Cham), sau do nhan
[START/SET] (BAT DAU/CAI BAT).

G Xoay num xoay dé cai dit thei gian nau.

=
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Cancel

<D voi thei gian cé thé cai dat, hay xem P.128.

O D6 voi ndu ap suét, £ sé& nhap nhay trén man hinh hién thi.

(B6i voi ndu thong thuong, & s& khong dugc hién thi.)
<Ban khoéng thé cai dat hen gio dbi véi “Warm” (Ham néng), “Ferment”
(Lén men), “Bake” (Nwéng) va “Sauté” (Xao).

o Nhan [Delayed Timer] (Hen gi® tré).

<(®) s& nhép nhay trén man hinh hién thi.

<Am thanh phat ra tir thiet bi>
e Thiét bj sé phat ra tiéng bip hai Ian néu khéng cé thao tac nao dwoc thuc hién trong
khoang 30 gidy sau khi nhan [Delayed Timer] (Hen gi& tré), tuy nhién, van cé thé cai
dat chirc nang hen gid ma khéng bj gian doan.

Xac nhan xem Menu thi céng can nau c6 st
dung ap suat hay khoéng, va khéa hoac mé
khéa nut ap suat.

Nut ap suat o 2 )
@ bat len ©Déi v6i ndu 4p suét, hay xem P.128 va 129,

<>Xac nhan réng chét chi bao ap suét da rut vao.
<Pbi voi ndu bang ap suat: Nhan nat ap suét dé lam chét bat 1én. (Nt
ap suét dwoc khoa.) — P.140
@Nm apsust DO véi ndu thong thurong: Nhan nit &p suat dé lam nat rat vao. (Nut
dwoc 4n xuéng  ap suat dwgoc mé khoéa.) — P.142, 145, va 147
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<Po6i vé&i ndu ap suat>

<P6i v&i nau thong thwong>



NAu bang hen gi® tré (Menu thia céng)

qua trinh nau hoan tat.

Xoay num xoay dé cai dat thei gian cho dén khi

& < Theoi gian cé thé dwoc cai dat theo mirc tang 10 phat ttr 10 phat dén
Manual 12 gIU
preset Meny <Khi hen gior dwoc cai dat, (D sé nhép nhay.
< Cai dét thoi gian cho dén khi qua trinh néu hoan tat.
Vi duy: Bé cai dat qua trinh nau hoan tat trong sau gi®, hay cai dat la
Num xoay “6:00”.

Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI BAT).

— P.144
(D s& thay dbi tir nhap nhay sang sang trén man hinh hién thi.
= <Déi véi ndu ap suét, & sé& thay doi tir nhap nhay sang sang trén
man hinh hién thi.
<Néu ban nhan nham hodc muén dét lai hen gi®, hay nhan [Cancel]

(Hay) va lap lai quy trinh.
<Néu thoi gian dwoc cai dat cho @ ngén hon thoi gian ndu dugc cai
dat trong @, qua trinh ndu sé bat dau ngay lap tirc.

/\THAN TRONG

e Néu ban chon Menu thii cdng khong c6 ap suat va nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI

DAT) khi nat 4p suét bat Ién (trang thai khoa), “U:01” sé dworc hién thi va qua trinh ndu

sé& khong bét dau. Trong trwéng hop nay, hdy nhéan nat 4p suét d& mé khéa. Qua trinh

nau sé bat dau ngay sau dé.

Khong nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) khi ndp mé. “U:02” sé& dwoc hién thi

va qua trinh ndu sé khong bét dau. Trong truerng hop nay, hay déng nép, xac nhan

rang “U:02" da bién mét, sau do nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) dé bt dau

lai qua trinh n4u.

Néu thoi gian hen gi» dwoc cai dat ngén hon thdi gian nau, qua trinh ndu sé khong

két thuc theo thoi gian hen gio.

Vi du: Khi thei gian ndu 1a 40 phut va thoi gian hen gidr trweéc khi ndu xong dworc cai
dat thanh 30 phut

N&u béng hen gid tré / Vé sinh va Bdo dudng

Cach veé sinh

< Dam bao rut phich cdm dién va dé& than ndi, ndi trong, ndp trong va bo phan hirng nwéc ngung tu ngudi
di trwdc khi vé sinh.

< Dé duy tri trang thai sach sé&, hay luén vé sinh thiét bj trong cling ngay st dung.
Ngoai ra, hay thwc hién vé sinh dinh ky.

< Néu cé mui rd rét, hay tién hanh vé sinh. — P.169

/ I"@T
Céc vt ) / \1 ——— Chét tay rira nhe
dung va cht Miéng bot \ "/} Khan vai mém D duing trong gia dinh
tay riva can bién méem A / (diing cho bat dia va
chudn bi 7 L’ dé dung nha bép)
' / —J

o Miéng bot bién melamine

o Chét tay rira khac khong phai
chét tdy riva nhe

0 Chét pha loang, chét tay, chat tay tring

o Mat nham ctia miéng bot bién “
—~ Mat
Khéng str dung mat I >< nham p = A p
nham ctia miéng bot '\\/\ o Khan lau da qua xtr ly héa chat
0 v o Nwée néng

o Miéng bot bién soi nylon, xéng

Khéng str dun . A
ong st dung nau an bang kim loai

bién. Lam nhw vay c6 rocnong
o May rira/say bat hoac may say

thé lam hang I&p phi b A
nhwa fluorocarbon ctia noi trong. (ngoal tru" nap trong va b phén
hirng nwéc ngwng tu)

Cac b6 phan can rira sau méi lan str dung
1. Ripa sach cac bd phan nay bang miéng bot bién cé chéat tay rira dwoc pha lodng véi

nwéce lanh hodc nwéc 4m, sau dé trang sach bang nwéc.
2. Lau khé nwéc bang khan vai khé va dé khé hoan toan tat ca cac bo phan.

=y

Nap trong |
B phan hirng nwéc ]
ngwng tu
Nbi trong C6 thé sir dung may rira/say bat hodc may say cho nép trong va bo phan hirng

nwéc ngung tu. Khi st dung may rira/sdy bat hodc may sdy, hay dét nhivng vat
dung nay cach xa may rira/sdy bat hodc ngudn nhiét ctia may say.

Vé sinh cac bo phan cua nap trong

@ Khi qua trinh ndu hoan tat va thiét bi phat ra tiéng bip
as ba Ian, hdy mé nap va lay thirc an ra. — P.141, 144
i
Lyny < Thiét bj sé tw dong chuyén sang cai dat Keep Warm (Gitr 4m) khi qua

trinh ndu hoan tat.

<Dbi voi ndu ap suét, thiét bi sé tw dong chuyén sang cai dat Keep
Warm (Gitr &m) khi qué trinh n4u hoan tat.

<Pbi véi ndu ap suét, trwde tién hay xac nhan rang chét chi bao ap
suéat da rat vao, sau d6 nhan nut ap suét dé 1am nat rat vao (nat ap
suat & trang thai mé khéa), mé nép va lay thirc &n ra. — P.141

<>Dé biét vé thao tac, quy trinh va cac bién phap phong ngira sau khi ndu
va quy trinh lam néng thém, hay xem P.141, 144, 146, va 148.

Giodng nap trong
Rra sach khi van
con gan vao np
trong. Khong thé gén
lai néu da thao ra.

= z X

Gioang ap suat am
Rtra sach khi van con

lai. — P.168

N&p trong (mit trwéc)

Rra sach khi vén con gan vao
nép trong. Néu théo ra, hay can
than v& huéng ctia bo phan
nay khi gén lai. — P.168

Bo loc

Rtra sach khi van con gén
vao nap trong. Khong thé
gén lai néu da thao ra.

Van an toan

bang t&m hoac vat co dau khéc, hay rira

trong dudi voi nudc chay. N chéy

Gioang diéu chinh ap suat N&p trong (mit sau)

T mét trude clandp trong, LG giam apsudt [ | ap suat
¢ k L6 dieu chinh ap suét hay kiém tra xem cobitic  Néu co bétky
ganvaonap trong.  Néu c6 bat ky thirc &n, nghén hay khong bang cach  thic an, hat com
Néu théo ra, hdy cdn hat com hodc chatnao nhannhelohaidénbalan  posc chit nao
than vé huéng cia  khac, hay rira sach :
bd phan nay khi gdn  dwéi voi nwéc chay. nho khac, saudorirabén 'y i e

Nap hoi
Céch mé va déng
— P.168

Bi diéu chinh

Néu c6 bét ky
thrc an, hat
com hoéc chét
nao khac, hay
rira sach dudi
vOi nwdc chay.

Y
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Céch thao va lap tieng bd phan cau thanh

Cach vé sinh
/AN THAN TRONG

e Luén gilr cho ndi trong, ndp trong va bd phan hing nwéc e Dam bao loai bd hét thirc &n, hat com hodc cac chét khac

ngung tu sach sé& dé tranh bi an mon va ¢ mi. khi nap trong. BAt ky hat gao nao dinh trén nap trong cling > -
o Trang k§l céc bo phan vi chét tay rira con sét lai trén ¢6 thé khién nép khang déng lai duor, 1am hoi nuéc o ri ra Thao nap trong

chiing ¢4 thé dan dén sv suy giam chét lugng va ddi mau  ngoai trong khi néu, hoc 1am nép mG va thirc &n bén trong

cac vatligu nhu nha. (Chi nhitng bd phén c6 the rira) - bén ra, dan dén bdng hodc cAc thuong tich khac. R i L. R Kéo nép trong vé phia ban dé
* Sau khi vé sinh nap trong, hay lau sach nu6c ngay 18p o khang riva bat dia hoéic cac vat dung khac & trong ndi Nang nat nha nap trong lén. 20 i ’

tire bang khan vai kho. Bat ky hoi am nao con sét lai déu thao nap.

trong. Ngoai ra, khong dat ndi trong Up nguoc [én trén bat
dia, v.v... d& lam khd. Lam nhu vay c6 thé 1am héng 16p
pht nhya fluorocarbon hodc gay ra bong troc.

c6 thé dé lai vét nwoc.

* Dam bao vé sinh nap trong sau khi ndu bat ct» mén gi c6
Itia mach hodc céc loai ngii cc khac (chdng han nhw hat
dén amaranth). Néu khong, nap trong cé thé bi tac nghén,
gay ra cac van dé nhw khong mé dugc nap, thire &n soi
trao hodc com khdng dwoc ndu diing cach.

Nut nha nap trong

Cac bo phan can rira khi ban

Lau sach than ndi (bén ngoai va bén trong) bang khin lau da dwoc vat ky. e
Lau sach day nguon, phich cam dién va dau néi bang khin khé. Gan nap trong

Néu cé bat ky thirc an, hat com hoac chat nao khac trén cac bo phan sau day, hay loai bé ching.

Nt chan Gioang ap suét Dat chac chan cac mau bén trai va e DAy vao cho dén khi nghe thdy =
Tam hodc vat cé dau * Khéng thé gén lai néu da thao ra. — P.167 o 5e > o N , LK , D>
nho khic e bén phai cua nap trong vao cac khe. tieng tach. =

<
Gioidng nap hoi § 0
G * Khong thé gan lai néu da thao ra. — P.167

Gioang chét chi bao ap suét 7l e N

* Khéng thé gan lai néu da thao ra. — P.167 S Khung trén

Mam nhiét Gia d& khung trén

Khéng thao ra. Khéng kéo manh.
S Phich c&m dién A
N s ) /AN THAN TRONG
Cam bién trung tam E ﬁ S D —— a -
* Néu kho loai bd cac vat bam dinh, hay st dung gidy nham 5 d ® Dam bao nap hoi da dwgc dong hoan toan . .
c6 ban trén thi trudng (khoang #320), sau d6 lam w6t khan, SSE truerc khi gén ndp trong. (Cach mé va déng <Nap trong> <Nap>
vét bot nu’oc’va lau sach. n&p hoi — P.168) Giodng chét chi bao ap suat
Khép gai nap e Khong dwoc nhén, kéo manh hodc thao
. giodng nap trong, giodng chét chi bao ap
/NTHAN TRONG suét, giodng ap suét ho&c giodng nap hoi.
e Khong dé nuéc lot vao bén trong than néi. Lam nhw vay cé thé gay dién giat, ro ri dién, hda hoan, va/ Nhing b? phé&n nay mot khi da thao ra thi Gioang ap
hodc bién dang hoéc truc trac than ndi. khong the gan lai dwgc. Viéc thao nhirng bo suat

phan nay ciing c6 thé khién hoi nwéc ro ri
hoéc ket nap, dan dén truc tréc.

Vé sinh mam nhiét ® Néu mot trong nhitng bé phan nay biroira,  Giosng nap trong Gioang nap hoi
hay lién hé v&i noi mua hang.

Trong qué trinh s& dung, hoi nwéc ngung tu tir nép hodc cac bd phan khac cé

thé chay xuéng va tao thanh can giéng nhw vét ban trén mam nhiét.

Diéu nay khéng anh hwéng dén hiéu suét, tuy nhién, néu ban lo ngai vé can

ban, hay lam theo quy trinh dudi day dé vé sinh.

(1) Thoa mét lwgng nhd chét tay dang kem c6 ban trén thj trwérng vao miéng
bot bi&n soi nylon va cha Ién vj tri ma vét ban da hinh thanh trén mam nhiét.

(2) Str dung khan gidy hodc khan &m dé lau sach can ban.

Miéng bot
bién soi
nylon

Mam nhiét
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Cach thao va lap tirng bdé phan ciu thanh

Mé& nép hei nhw dwoc minh hoa trong hinh. DPong nép hoi.

/\THAN TRONG

* Khong théo gioang vong, giodng diéu chinh ap suét hoac gioang ap suat &m. Néu mét trong nhitng b phan nay
bi roi ra, hay lap lai mét cach chac chan nhw dwgc minh hoa trong hinh. Neu nhirng bd phan nay khong thé lap lai
mot cach chéc chan hodc bj roi ra, truc tréc c6 thé xay ra, chéng han nhu ro 1i hoi nuéc. (Néu kho gén lai, viéc cho
giodng vao mét it nwdc co thé gitup dé 13p lai hon.) . ) )

e Dam bao gioang vong, gioang diéu chinh ap suat va gioang ap suat am da dwoc gan vao trwedc khi str dung. Néu
nhitng bé phan nay khéng duoc gén, hoi nudc sé ro ri va ngan can qué trinh ndu ding cach.

<Giodng vong> <Gioang diéu chinh ap suat>

Gioang diéu chinh ap suét

Gioang vong

Déy lén tir duwoi f RS
16 giam ap suat o —
< [™L6 giam ap suat

B6 loc Giodng ap suat am Gioang ap suat am

Gioang ap suat am

Thao bo phan hirng nwéc ngwng tu

Nang bd phan hirng nwdc ngwng tu Ién va thao
ra khdi than noi.

Lap bo phan hirng nwéc ngwng tu

L&p bod phan hirng nwéc ngwng tu vao than ndi.

Bo6 phan
hirng nwéc
ngwng tu

Bo6 phan hirng
nwéc ngwng tu

168

Vé sinh va Bao dwdng

Cach thwc hién vé sinh

<Néu c6 mui rd rét, hay tién hanh vé sinh.

0 D6 nwéc vao noi trong va dit vao than noi.

<Thém nuwéc vao ndi trong dén vach 2 clia “White rice” (Gao té), dat

ndi trong vao than ndi, déng nap va két néi day ngudn. — P.132
Vach 2 cia “White rice” (Gao té) <Néu mui tré nén rf; rét, hay str dung axit citric (khoang 10 g) pha
thém vao nwéc dé kh&r mui hiéu qua hon.

Nhan [Manual/Preset Menu] (Menu thu cong/cai
san) dé chon “Preset Menu” (Menu cai san).

<>Méi lan nhan [Manual/Preset Menu] (Menu thi cong/cai san), man
hinh s& chuyén ddi gitva Manual Menu (Menu tht cdng) va Preset
Menu (Menu cai s8n).

e Xoay num xoay va chon sé Menu cai san 21.

Num xoay
NGt ap suat Nt ap sudt Nhan nat ap suat dé lam nuat bat lén.
bat len (Nut ap suat dwoc khéa.) — P.134
. A X £ > . A P— A
<>Xéac nhan rang choét chi bao ap suat da rut vao.

Xac nhan rang chét chi
bao ap suat da rut vao

e Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).
% (Qua trinh vé sinh bat dau.)

A

2
55

—
;.l; -
=

<>Qua trinh vé sinh dwoc thwe hién bang cach tac dung ap luc.

Khi qua trinh vé sinh hoan tat, thiét bj sé phat ra tiéng
bip ba lan, va dén “Keep Warm” (Giir 4m) sé nhap nhay.

<>Sau khi qua trinh vé sinh dwoc thye hién, hay nhan [Cancel] (Hay), rit phich cdm
dién va dau ndi, va che cho dén khi thiét bi ngudi trwéc khi vé sinh. — P.165

< Trwéce tién hay xac nhan rang chdt chi bao ap suét da rit vao, sau @6 nhan nit
4p suat dé 1am nat rat vao (nlt 4p suét & trang thai mé khoa), va mé nép.

<>Dam bao deo gang tay chiu nhiét 6 nwéng, xac nhan réng hoi nwéc khong
thodat ra t 16 ndp, sau do t tir mé nap. — P.131

/ATHAN TRONG
e Khong dé mat hodc tay gan 16 thoat hoi trong qua trinh vé sinh. Ban cé thé bi béng hoac bi thwong do ludng hoi nwéc phun ra tiv 16
thoat hoi. o
e Khong mé nap khi 7= dang bat hoéc khi chét chi bao &p suét dang chdi lén.
e Hay can than véi noi trong va than ndi vi chiing sé néng sau khi vé sinh.
e C06 kha nang khong thé loai bé hoan toan mét s6 mui. Néu coé mui khong thé loai bd hoan toan, hay lién hé véi noi mua hang.
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Khac phuc sw ¢co

< Kiém tra cac muc sau day trwdc khi yéu cau dich vu sra chiva.

* Qua trinh nau khéong
dién ra ding cach.
(Vi du: Nguyén liéu
khong dwoc ndu
chin, bi ndu qua

chin, bi chay hoac bi

quéa nhiéu nwéc.)

Piém can kiém tra

Lwong nguyén liéu hodc thoi gian
cai dat da chinh xac hay chua?

—

Hanh déng can thwc hién

Xem trang web ctia Tiger va nau
bang cach str dung lwong va thoi
gian cai dat chinh xac.

*Khéng thém nwéc hoac nguyén
lieu vwot qua vach “MAX Cook”
clia ndi trong.

e Khi ndu dau va mi 6ng, khong 120
. cho nwéc hodc nguyén liéu 125
vuwot qua vach “MAX Beans” 133
clia ndi trong. (DPau va mi éng 138
tao ra nhiéu bot, vi vay hay luén
néu nhirng mén nay bing Menu
tht céng “Slow” (Cham).)
Co thirc an, hat com hoac cac Loai bd hoan toan tat ca cac
Aoy a o R A 2 i 122
chat khac dinh vao than nai, chat.
A 1A & = g — 165
mam nhiét, nap trong hoac noi
. 166
trong khéong?
C6 phai gia vi khdng hoa tan Tron déu gia vi trwde khi nu.
— va van con & trang tach riéng — -
khéng?
N&p da duoc déng chatchwa? ., Ddng chat nép. 132
Nut ap suat da dwoc cai dat dung Déi v&i ndu ap suat, hay ndu khi
_, cach chua? _, natap suét bat lén. Qéi Vi ndu 131
thdng thwdng, hay nau khi nut ap
suat dwoc an xudng.
Ban c6 bat dau niu ngay sau lan Dam bao chi bt dau nau sau khi
. nau trwdc hodc ngay sau khi Fét _, than ndi da ngudi. _
chirc nang Keep Warm (Gitr am)
khéng?
e Com nau khéng Lwong gao co chinh xac khong? Hay s dung cbc dong gao c6
dung céach. _, ban séan trén thj trwdng va dong _
(Com qua cirng chinh xac.
hodc qua mém.)
Luwong nudc ¢ chinh xac Hay diéu chinh mirc nuéc dén
— khong? — vach phu hop véi lwong gao ban —
sé nau.
Co thire an, hat com hoac cac Loai bd hoan toan tat ca cac
chét khac dinh vao than ndi, . chét. 166

mam nhiét, ndp trong ho&c ndi
trong khéong?

Ban c6 bat dau n4u ngay sau lan
néu trwdc hodc ngay sau khi tat
chlrc nang Keep Warm (Gid 4m)
khong?

Pam bao chi bat dau nau sau khi
than ndi da ngudi.

Khi van dé xay ra

Piém can kiém tra Hanh déng can thwe hién Irang
can xem
e Cac nguyeén liéu soi Ban c6 cho qua nhiéu nguyén Xem trang web cta Tiger va nau
trao trong khi nau. lieu hodc nwéc khong? b&ng cach s dung lwong va thoi — —
gian cai dat chinh xac.
* Khong thém nwéc hoac nguyén
lieu vuot qua vach “MAX Cook”
clia ndi trong.
e Khi ndu dau va mi 6ng, khong 120
cho nwéc hodc nguyén liéu 125
vuwot qua vach “MAX Beans” 133
ctia ndi trong. (Dau va mi éng 138
tao ra nhiéu bot, vi vay hay luén
ndu nhitng mén nay bang Menu
thd céng “Slow” (Cham).)
Cai dat lam néng cé qua cao Hay diéu chinh cai dat Iam néng. 139
khoéng? dén
156
163
C6 phai ban da st dung nhirng Khong str dung cac nguyén liéu 120
nguyén liéu khéng phu hop dé duoc liét ké trong phan “Vi du 133
néu khong? vé céc trwong hop khong duoc 138
phép nau’”.
* Nwére soéi trao trong Lwong gao co chinh xac khéng? Hay st dung céc dong gao c6
khi ndu com. ban s&n trén thi trwdng va dong -
chinh xac.
Lweng nwéc cé chinh xac Hay diéu chinh mirc nwéc dén
khoéng? vach phu hgp voi lwgng gao ban =
sé nau.
Ban da vo gao ky chua? Vo gao diing cach dé khong con _
(Ngoai trir gao khdng vo) cam gao.
» Khong thé thwc hién DAu néi c6 duwoc két ndi véi dau Két n6i dau ndi va phich cadm
qua trinh nu. vao thiét bj trén than ndi khong? dién mot cach chéc chan. 132
Phich cam dién c6 dwoc két ndi
v&i & cdm khong?
» Khong thé cai dat C6 thé cai dat hen gi&r cho mét sb chire nang “Pressure” (Ap suét), “Quick”
hen gio. (Nhanh), “Water less” (Khéng dung nwéc) va “Slow” (Cham) ctia Menu cai 127
s&n* va Menu thi cong. Hen gio khéng kha dung cho cac muc menu khéc. 160
* Pbi véi cac Menu cai san cé thé st dung chirc nang hen gid, hdy xem 162
“Danh sach Menu cai sén” trén P.127.
e Thiét bj sé phat ra Thiét bi s& phat ra cac tiéng bip néu khong c6 thao tac nao dwoc thuc
tiéng bip hai 1an khi hién trong khoang 30 giay sau khi nhan [Delayed Timer] (Hen gi& tré), 161
ban cai dit hen gio. - tuy nhién, ban van cé thé cai dat chirc nang hen gio ma khong bi gian 163

doan.
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Khac phuc sw cé

* Man hinh hién thi bi
o.

Piém can kiém tra

Hanh dong can thwc hién

C6 thirc an, hat com hodc chéat
nao khac dinh vao gioang hoac

Loai b hoan toan tat ca cac

—> chét.

Khi van dé xay ra

m — ‘ 122

vanh noi trong khong? 165
Mt ngoai ctia ndi trong c6 bi wét  Hay lau bing khan vai kho. 166

— ~ e el
khéng?
Do chénh l&ch nhiét do gira bén trong than ndi ctia ndi ap suét dién va

_, nhiét d% phong, hoi nuéc cé thé& dong lai trén man hinh tinh thé 16ng. Str _ .
dung nhiéu 1an c6 thé cai thién tinh trang. Néu sw c6 van tiép di&n, hay
lién hé véi noi mua hang dé dwoc cung cép dich vu stra chia.

 C6 thé nghe thay . Tiéng tich tac 1a &am thanh diéu khién cta bo vi xt ly va khéng phai la .

am thanh trong qua truc trac.
SUNRINSWHOMEIONER 14,0 1ach tach phét ra khi nhigt 1am kim loai co lai va co XAt vao nhau va
qua trinh Gilr am. - 2 is < —
khéng phai la truc trac. 131
_, Tiéng nwéc ban tée khong phai la truc tréc. N
Tiéng soi va tiéng rit 1a nhitng am thanh phat ra khi thiét bj duwoc tao ap
— = A 28 [ = i
va khéng phai la truc trac.
C6 thé nghe thay mot am thanh hoan Lién hé véi noi mua hang dé
toan khac so v&i am thanh néu trén. dwoc cung cap dich vu stra chira. _
~7 (Vi du, am thanh sé& phat ra khi phich -
cam dién dwoc két ndi vai 6 cédm.)

* Théi gian cén lai Ban c6 bat dau nu khi thiét bj van Dam bao chi bat dau ndu sau khi
khéng thay déitie ~ con &m (vi dy: ndu nhiéu Ian hodc _, than ndi da nguoi. .

XX phut hoic thoi néu ngay sau khi t&t chirc néng

gian hién thj thay Keep Warm (Gil am)) khong? —
déi dot ngdt. (Khi Tuy thudc vao didu kién n&u, thi gian con lai dwoc hién thj co thé khéng

nau tzang so‘Menu — dwoc cap nhat hodc co thé gidm hodc tidng dot ngdt, khong theo tudn tw. —

cai san 14 den 18) Tuy nhién, day khong phai la truc trac.

* Nwére hoic gao lot Diéu nay co thé gay ra truc tric. Lién hé véi noi mua hang dé dwoc cung
vao bén trong than — cép dich vu stva chira. N
noi.

* “Keep Warm” (Giir C6 phai ban d& chon mot sb Chtrc ndng Keep Warm (Gitr 4m)
am) nhap nhay trén chirc néng “Bake” (Nwdng), khong kha dung véi mot sb chire
man hinh hién thi. “Ferment” (Lén men) hodc nang “Bake” (Nwéng), “Ferment”

e Chirc nang Keep “Sauté” (Xao) ctia Menu cai s&n* (Lén men) va “Sauté” (Xao) ctia 127
Warm (Giir 4m) — hoac Menu thu cdng khong? — Menu cai s8n* va Menu tha cong. — 158
khong hoat dong. * Péi v&i cac Menu cai sén khong Hay thwdng thirc moén an cang

thé s dung chirc nang Keep s&m cang tét trwdc khi moén &n
Warm (Gitr 4m), hdy xem “Danh tr& nén dinh hodc méat hwong vi.
sach Menu cai s&n” trén P.127.

* “12” nhap nhay C6 phai chirc n&ng Keep Warm (Gir &m) da duoc st dung lién tuc trong

trong qua trinh Giiv hon 12 gio sau khi ndu khong? o
N

£
am.

7 Sau khi 12 gio trdi qua, s6 “12” s& nhap nhay trén man hinh hién thi.
(Khéng str dung ché d6 Keep Warm (Gitr &m) qua 12 gi& sau khi nau.)

Diém can kiém tra Hanh déng can thwc hién Trang
can xem
e Nap khong déng, C6 thirc an, hat com hodc chat Loai b hoan toan tat ca cac
hodc bim& ratrong  no khac trén mam nhigt, cam chét. 122
khi nau. bién trung tam, khung trén hoac 166
xung quanh khép gai nap khong?
Nap trong cé dwoc dat dung vi tri D4t lai ndp trong. 132
7 khéng? 7 167
Nut ap suét co bj khéa khong? Mé& khoa nut &p suét. 131
— — —
132
® C6 mét khoang hé Méc du sé cé mét khodng hé duoc tao ra gitra ndp va than ndi do thiét ké
giiva nap va than — khi déng nap, nhwng day khéng phai la van d& mién la hoi nuéc khéngro —  —
noi. ri trong qua trinh ndu hoac khi chirc ndng Keep Warm (Gitr 4m) dang bat.
© Chét chi bao ap suat Sé co6 sw khac biét vé& ap suét do thiét bj tao ra do loai va lwgng nguyén
khéng bat Ién trong liéu can ndu. Bay khong phai la truc trac. 134
qua trinh ndu ap suat. — ~ 140
© Chét chi bao ap suét
bat I&én va rat xudng.
* Nwéc ngwng tu Nuwéc ngung tu cé thé tich tu & khung trén va bo phan hirng nwéc ngung
dong & khung trén. — tu ngay sau khi néu hodc trong qua trinh Gi¥ &m, nhwng day khong phai  — —
la truc trac. Lau khung trén bang khan vai khd khi nwéc ngwng tu tich tu.
* Khéng c6 gi xay ra Dau néi co duoc két ndi vai dau Két n6i dau ndi va phich cadm
khi nhan nut. ., vao thiét bj trén than ndi khéng? _, dién mét cach chac chan. 132
Phich cam dién cé dwoc két ndi
v6i 6 cdm khong?
C6 phai “Keep Warm” (Gitr 4m) Nhé&n nuat [Cancel] (Hay) dé tat
— dang dwoc hién thi khong? — chtc nang Keep Warm (Gitr &m), — 158
sau do thtr thao tac lai.
* C6 mui nhya. Mui nhw thé nay c6 thé xuét hién khi thiét bj dwoc st dung 1an dau tién,
—> tuy nhién, hién twong nay sé& bién méat theo thai gian. Néu lo ngai, hay  — 169
tham khao “Cach thwe hién vé sinh” va vé sinh thiét bi.
* C6 vét soc hoac Cac soc va song nhw vay dwoc tao ra khi nhwa dwgc duc. Chuang khdng
séng trén cac bd — anh hwéng dén hiéu suat cia thiét bj. N
phan bang nhwa.
© Khéng thé nau chin Khi nh&n nat [Cancel] (Hay), noi Thiét bi dang & ché do dung tho
thire an. dung sau day s& xuét hién trén man (demo).
o “ Ef xuét hién trén _, hinh hién thi. . Néu diéu nay xay ra, hay lién he | _

man hinh hién thi.

v&i noi mua hang.

Cac bo phan bang nhwa
Cac bo phan bang nhwa tiép xuc voi nhiét hodc hoi nwéc cé thé bi suy giam chat lwong theo thdi gian.
Néu diéu nay xay ra, hay lién hé véi noi mua hang.
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L6i hién thi va hanh déng can thwc hién

¢ “U:01” dworc hién
thi va qua trinh nau
khéng bat dau.

Piém can kiém tra

NGt ap suét cé duoc bat 1én (nat
4p suat dwoc khoa) dbi véi menu
khong cho phép nau ap suét
khong?

Trang
can xem

Hanh déng can thwc hién

Néu ban chon menu khong
cho phép nau &p suét va nhan
[START/SET] (BAT DAU/CAI DAT) 1364144

khi nat ap suét bat lén (trang thai 1464148
khéa), “U:01” sé dwoc hién thiva  — 150152
qua trinh ndu sé khong bat dau. 1544161
Trong trweng hop nay, hay nhan 164

nit ap suat dé mé khéa. Qua trinh
nau sé bat dau ngay sau do.

* “U:02” dworc hién thi

va khong thé thwe
hién qua trinh niu.

Menu cai s&n/Menu tht cdng
(khéng phai ché do “Sauté”
(X&0)): C6 phai ban da nhan

7 [START/SET] (BAT BAU/CAI
DAT) khi ndp mé tai thoi diém
bat d4u n&u khong?

Hay déng ndp, xac nhan ring 1344136
“U:02” da bién mat, sau d6 nhan 140444
[START/SET] (BAT BAU/CAI 1464148

7 DAT) dé bat dau lai qua trinh 7 15052
nau. 154¢157
1614164

»Ma bat dau bang “E”
dworc hién thi.

g \
mua hang.

Théng so6 ky thuat

Co kha nang la truc tréac. Hay rat phich cam dién sau do lién hé vdi noi -

Dién ap dinh m&c/Tan s dinh mic

220-230 V~/50-60 Hz

Cong suét dau vao dinh mirc 695-760 W
Dung tich ndu 2,5L
Dung tich tbi da 40L

0,18 dén 1,08 L

Gaoté (1 dén 6 cbc)
Dung tich ndu com” Gao lut 0(1 862?400’2(2:)"
o e,
Ap suét van hanh téi da 15 kPa
Chiéu réng 31,9¢cm
Kich thwéc bén ngoai Chiéu sau 32,4 cm
Chiéu cao 25,7 cm
Chiéu cao khi mé& nap” 50,6 cm
Trong lwong” 4,6 kg
Chiéu dai day” 1,0m
Cép béo vé Céap1I

*1: Gia tri gan ding

*2: M6t cbc gao xép xi 150 g (5,29 oz).

Mua linh kién thay thé va cac phu kién tuy chon

e Giodng & bd phan can dwoc thay thé. Mac du mirc d6 hao mon sé khac nhau tly thudc vao diéu kién st dung,
nhwng cac giodng sé& bi mon di khi chiing dwoc stiv dung. Déi véi cac vét ban, mui hdi khé tay hodc hw hdng
nghiém trong, hay lién hé v&i noi mua hang.

e L&p phu nhwa fluorocarbon clia ndi trong c6 thé bi mon va bong tréc khi st dung trong thoi gian dai. — P.125

174

Piéu chinh am lwong

Khi van dé xay ra / Khac

* Hoan tat quy trinh sau tir bwéc @ dén @ trong vong 30 giay khi day ngudn dwoc két néi véi 6 cdm. Néu khong cé thao
tac nao duoc thwe hién trong vong 30 gidy, thi khéng thé cai dat am lwong. Bt dau lai quy trinh dé cai dat lai am lwgng.

* Khong thé thay ddi cai dat trong qua trinh ndu, trong qua trinh Gitr &m, khi chirc n&ng hen gi& dwoc d&t hodc trong khi
lam nong thém.

* Pé hay diéu chinh am lwong, hay nhan [Cancel] (Hay).

Quy trinh diéu chinh am lwgng (4m thanh thao tac nat va am thanh théng bao)

Néu am thanh thao tac nat va théng bao qua Ién, hay didu chinh am lwgng theo quy trinh sau.

Nhén [Manual/Preset Menu] (Menu thu
cong/cai san) dé chon “Manual Menu”
(Menu tha cong). — P.138

o Xoay niim xoay dé chon “Pressure” (Ap suat).

Keep Warm anual
] P

Num xoay

e

Nhan va giir [Delayed Timer] (Hen gi® tré)
trong 3 giay hoac lau hon.

e Xoay niim xoay dé diéu chinh am
lwong.

Keep Warm|

EI

Diéu chinh am lrgng

0: Cao (cai dat mac dinh)
-1: Trung binh

-2: Thép

Nhan [START/SET] (BAT DAU/CAI DAT).
(Cai dat da hoan tat.)

Prosure Quick A Siow Wam Bake Fament Sauté

%
|||’ et

Trong trwdng hop mét dién hodc dau ndi vo tinh bi ngét két ndi, thiét bi sé tré vé trang thai cho khi

ngudn dién dwoc khoi phuc.
B4t dAu lai quy trinh tir dau.

Trang thai xay ra khi mét dién hoac
dau nai vé tinh bi ngat ket noi

Khi ngudn dién dwoc khoi phuc

Hen gi& dwoc cai dat. Hen gid dwoc cai dat lai.

Dang nau
(hoac lam néng thém).

Qua trinh nAu (hodc 1am néng thém) duoc cai dat lai.

Chtrc nang Keep Warm
(Gitr am) dang hoat dong.

Keep Warm (Gitr &m) dwoc cai dét lai.
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