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もくじ

調
理
す
る

こ
ん
な
と
き
は

家
族
み
ん
な
で
手
作
り
パ
ー
テ
ィ
、

　

お
客
様
が
来
ら
れ
た
と
き
も
わ
い
わ
い
楽
し
く
、

　
　

ホ
ッ
ト
プ
レ
ー
ト
で

　
　
　

い
ろ
ん
な
お
料
理
、楽
し
み
ま
し
ょ
う
。 収

納

お
手
入
れ

余分な脂を穴から落として、
ヘルシーに焼ける

大玉たこ焼きが
一度に30個焼ける

ワイドなプレートで
みんなで楽しめる

狭い場所でもすっきり

本体ガードやプレートは



安
全
上
の
ご
注
意

ご
使
用
前
に
よ
く
お
読
み
の
上
、

　

必
ず
お
守
り
く
だ
さ
い
。

警告

注意

警告

 改造はしない。

 修理技術者以外の人は、

 分解したり、修理をしない。

 交流100V以外では使用しない。

 （日本国内100V専用）

 定格15A以上のコンセントを

 単独で使用する。

 電源コードは、

 破損したまま使用しない。

 また、電源コードを傷つけない。

 差込プラグにほこりが付着して

いる場合は、よくふき取る。

 差込プラグは根元まで

 確実に差し込む。

 差込プラグが傷んだり、コンセントの

差し込みがゆるいときは使用しない。

 ぬれた手で、差込プラグの

 抜き差しをしない。

 感熱棒をなめさせない。

 子供だけで使わせたり、幼児の

 手が届くところで使わない。

 揚げもの料理はしない。

 ヒーター・自動温度調節器・

 遮熱板は、水につけたり、水をか

けたりしない。

注意

 使用時以外は、差込プラグを

 コンセントから抜く。

 必ず差込プラグを

持って引き抜く。



安
全
上
の
ご
注
意

注意

 この製品専用の自動温度調節器

以外は使用しない。自動温度調節

器を他の機器に転用しない。

 タコ足配線はしない。

 調理以外の目的で使わない。

 壁や家具の近くでは使わない。

 次のような場所では使わない。

 異物や汚れは取り除いてから使う。

 使用中は、本体から離れない。

 遮熱板をセットしないで使わない。

 波形プレートを使うときは、水受

け皿と反射板を必ずセットし、水

受け皿に水を入れてから行う。

 缶詰や瓶詰などを直接加熱しない。

 ヒーターの上にプレート以外のも

のを置かない。

 蒸しもの料理などでふたを開け

るときは、蒸気に注意する。

 使用中や使用後しばらくは高温

部にふれない。

 金属へらを平面プレートに放置しない。

 使用中にプレートを交換したり、

取りはずさない。

 熱い状態や、感熱棒を差し込んだ

ままで、ヒーター・反射板・水受

け皿・遮熱板をはずさない。

 お手入れは冷えてから行う。

 収納状態で通電しない。

末永くご使用いただくためのご注意

●自動温度調節器に衝撃を与えない。

●本体やプレートをガスコンロにかけない。

● 波形プレート・たこ焼きプレートを使う
ときは、必ず受けプレートにセットする。

● 平面プレートに他のプレートを重ね
て使わない。また、波形プレートとたこ
焼きプレートを重ねて使わない。

●平面プレートに、専用金属へら以外の
金属製のへらやナイフを使わない。

●波形プレートに、金属へらを使わない。

● 熱くなったプレートや金属へらを本

体にふれさせない。

●たこ焼きプレートには、竹串を使う。

●熱いままのふたを、ビニールクロスや
テーブルなどの上に置かない。

●料理の残りや水を入れたままで放置しない。

 縦置き収納するときは、必ずアシ

を下側にする。

 不安定な場所や傾斜のある場所、

触れて倒れるおそれのある場所

には、縦置き収納しない。

 本体底部の排気口に金属製の棒

などを入れない。また、排気口を

ふさがない。

 受けプレート・平面プレートの

とっ手がぐらついてきたときは、

とっ手裏面のネジを締め付ける。

 遮熱板に光沢がなくなってきた

ら使わない。

→P.27

 収納フックのかかり具合がゆるい状

態で、縦に置いたり､持ち運ばない。



各
部
の
な
ま
え
と
付
属
品

箱
を
あ
け
た
ら
、

　

ま
ず
確
認
し
ま
し
ょ
う
！

→P.22
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波
形
プ
レ
ー
ト
を

セ
ッ
ト
し
て
焼
く

焼
肉
や
ス
テ
ー
キ
に
は
波
形
プ
レ
ー
ト
！

　

余
分
な
脂
が
穴
か
ら
水
受
け
皿
に
落
ち
て
、

　
　

お
い
し
く
ヘ
ル
シ
ー
に
焼
け
る
の
ね
。



→P.11

波
形
プ
レ
ー
ト
を

セ
ッ
ト
し
て
焼
く

料理例
ステーキ、焼肉
保温したいとき



平
面
プ
レ
ー
ト
、ま
た
は
、

た
こ
焼
き
プ
レ
ー
ト
を
セ
ッ
ト
し
て
焼
く

お
好
み
焼
き
に
す
る
？
た
こ
焼
き
に
す
る
？

　

お
父
さ
ん
も
一
緒
に
、

　
　

家
族
で
い
ろ
ん
な
料
理
に
チ
ャ
レ
ン
ジ
！



平
面
プ
レ
ー
ト
、ま
た
は
、

た
こ
焼
き
プ
レ
ー
ト
を
セ
ッ
ト
し
て
焼
く

たこ焼き、鉄板焼き、
野菜炒め、焼きめし
保温したいとき

→P.15





→P.22

使
用
後
は
、差
込
プ
ラ
グ
を
抜
い
て

焼
け
こ
げ
な
ど
を
ふ
き
取
る

プ
レ
ー
ト
が
温
か
い
う
ち
に

　

焼
け
こ
げ
な
ど
を
ふ
き
取
っ
て
お
く
こ
と
が
、

　
　

汚
れ
を
落
と
し
や
す
く
す
る
コ
ツ
な
の
ね
。

→P.22



お
手
入
れ
す
る

こ
ま
め
に
お
手
入
れ
し
て
、

　

清
潔
・
長
持
ち
！



収
納
す
る

本
体
一
式
を
、ま
と
め
て
固
定
で
き
る
か
ら

　

縦
に
も
置
け
て
、

　
　

収
納
場
所
に
困
ら
な
い
わ

→P.9
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故障かな？と思ったら
修理を依頼される前に、ご確認ください。

部品のお買い求めについて

仕様




