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◆ ここに表した注意事項は、お使いにな

る人や他の人々への危害や財産への損

害を未然に防止するためのものです。

安全に関する重要な内容ですので、必

ずお守りください。

◆ 本体に貼付しているご注意に関する

シールは、はがさないでください。

表示内容を無視して、誤った使いかたをしたと

きに生じる危害や損害の程度を、以下の表示

で区分して説明しています。

取り扱いを誤った場合、使用

者が死亡または重傷＊1を負

うことが想定される内容を

示します。

取り扱いを誤った場合、使用

者が傷害＊2を負うことが想

定されるか、または物的損

害＊3の発生が想定される内

容を示します。

警告

注意

＊1  重傷とは、失明や、けが、やけど（高温・低温）、感
電、骨折、中毒などで後遺症が残るものおよび治
療に入院・長期の通院を要するものをさします。

＊2  傷害とは、治療に入院・長期の通院を要さないけ
がややけど、感電などをさします。

＊3  物的損害とは、家屋・家財および家畜・ペットな
どにかかわる拡大損害をさします。

図記号の説明

b記号は、警告、注意を示します。

具体的な注意内容は図記号の中や

近くに絵や文章で表します。

7記号は、禁止の行為であること

を示します。具体的な禁止内容は

図記号の中や近くに絵や文章で表

します。

a記号は、行為を強制したり指示

したりする内容を示します。具体

的な指示内容は図記号の中や近く

に絵や文章で表します。

b
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警告

1
 改造はしない。

 修理技術者以外の人は、

 分解したり、修理をしない。

火災・感電・けがの原因。

7
 交流100V以外では使わない。

 （日本国内100V専用）

火災・感電の原因。

7
 電源コードは、

 破損したまま使わない。

 また、電源コードを傷つけない。

(加工する・無理に曲げる・高温部に近

づける・引っ張る・ねじる・たばねる・

重いものを載せる・挟み込むなど)

火災・感電の原因。

2
 差込プラグにほこりが付着してい

る場合は、よくふき取る。

火災の原因。

2
 差込プラグは根元まで

確実に差し込む。

感電・ショート・発煙・発火のおそれ。

7
 差込プラグが傷んだり、コンセントの

差し込みがゆるいときは使わない。

感電・ショート・発火の原因。

4
 ぬれた手で、差込プラグの

抜き差しをしない。

感電やけがをするおそれ。

7
 子供だけで使わせたり、幼児の

 手が届くところで使わない。

やけど・感電・けがをするおそれ。

6
 本体・各接続部は、水につけたり、

 水をかけたりしない。

ショート・感電・故障のおそれ。

5
 差込プラグをコンセントに

 差し込んだ状態で、

 ブレンダーカッター・泡立てビーター・

 生地こねニーダーに、手・ヘラ・

 スプーンなどで

 触れない。

けがのおそれ。

5
 各カッターは鋭利なので、

 直接手を触れない。

けがの原因。

5
 容器や各専用カップの中に

 指やスプーン、

 はしなどを入れて

 調理しない。

けがや故障のおそれ。

5
 回転中に

 カップふたを

 開けない。

けがをするおそれ。
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2
 チョッパー・おろし専用カップから

調理材料を取り出すときは、

ヘラなどで取り出す。

けがをするおそれ。

7
 カーペット、ビニール袋などの

 上には、置かない。

感電・漏電・火災・故障の原因。

7
 テーブルの端などで使わない。

落下して、けが・故障の原因。

7
 倒したり落としたりぶつけたり、

 強い衝撃を加えない。

けが・故障の原因。

7
 本体・各接続部のすき間や穴に

 ピンや針金などの金属物など、

 異物を入れない。

感電や異常動作によるけがのおそれ。

7
 本体・接続部を丸洗いしたり、

 本体・接続部の内部や底部に

 水を入れたりしない。

ショート・感電のおそれ。

2
 アタッチメントの取りつけ・

 取りはずしや、お手入れするときは、

スイッチを切って差込プラグを抜き、

 回転が止まってから行う。

けがのおそれ。

7
 電源コードを本体に巻きつけない。

電源コードが破損し、火災・感電の原因。

7
 回転中に持ち運びしない。

けがの原因。

7
 40℃以上の熱い材料は、

 各専用カップに入れない。

ふきこぼれによるやけどや、

各専用カップの割れによるけがの原因。

7
 各専用カップは降下・上昇の温度差

が40℃以上の急激な冷却や加温を

 しない。

破損して、けがの原因。

7
 各専用カップを冷凍庫や

 冷蔵庫に入れない。

破損して、けがの原因。

7
 各専用カップを火にかけたり、

 電子レンジ・オーブンなどで

 使わない。

破損して、けがの原因。

7
 変形や破損など、

 異常があるときは使わない。

感電のおそれ。

注意

3
 使用時以外は、差込プラグを

 コンセントから抜く。

けがややけど、絶縁劣化による

感電・漏電火災の原因。

3
 必ず差込プラグを持って引き抜く。

感電やショートして

発火するおそれ。

7
 タコ足配線はしない。

火災のおそれ。

7
 次のような場所には置かない。使わ

ない。
・不安定な所。

・水や油のかかりやすい所。

・室温の高い場所。

・火気の近く。

・湿気の多い所。

・直射日光が長時間当たる所。

・人工大理石のテーブルなどの上。

・カーペット・ビニール袋などの上。

ショート・感電・火災・けが・変形・

故障のおそれ。

2
 スイッチが切れていることを

 確かめてから、差込プラグを

 抜き差しする。

けがの原因。

末永くご使用いただくためのご注意

●業務用として使わない。

故障の原因。

●氷を入れて使わない。

カッターが破損し、故障の原因。

●異常時（こげくさい・本体から煙がでる

など）は、スイッチを切り、運転が完全に

止まってから差込プラグを抜く。

故障の原因。

●連続回転は定格時間以内にし、くり返し使

うときは30～60分間隔をあけてから使う。

（1回の最大連続使用時間：P.13・17・21・
25・29参照）

故障の原因。

●カラ運転はしない。

故障の原因。

●使用後は必ずお手入れする。

故障・におい・うまく調理できない原因。

●ブレンダー・泡立てビーター・生地こね

ニーダーで使用する容器に注意する。

【使用できる容器】

金属・プラスチック製の容器

【使用できない容器】

・ガラス製の容器（耐熱性・強化性を含む）

・陶器・磁器製などの割れやすい容器

・ チョッパー・おろし専用カップ（チョッパー

カッター・おろしカッター兼用）

・ ブレンダー専用カップを、泡立てビーターや

生地こねニーダーに使用しない。
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付属品の確認

ヘラつきブラシ

ブラシ
カッターをお手
入れするときに
使います。

ヘラ
調理物を取り出すと
きなどに使います。

ブレンダー専用カップ

本体

速度調節ツマミ

材料に合わせて、速度を
調節できます。目印を目
盛(1～ 5)に合わせます。
数字が大きくなると、速
くなります。

速度調節
ツマミ

目印

フック

電源コード

差込プラグ

スイッチ

「入」 … 「①解除」を押しながら、
　　　 「②運転」を押す。

※スイッチが｢入｣になると、「②運転」   
　を押したままで｢①解除｣から指を
　離しても回転し続けます。

「切」 …スイッチ
　　　から指を
　　　離す。

チョッパー・
おろし専用カップ

（ チョッパーカッター・
おろしカッター兼用）

すべり止め用ゴム

必ず取りつけて使う。

P.34

ブレンダー

ブレンダー接続部

ガード部分

ブレンダーカッター

泡立てビーター 生地こねニーダー

ツバ（大）

生地こねニーダー（2本）

ビーター・
ニーダー接続部

泡立てビーター（2本）

おろしカッター

中ふた

カップふた

カップふた接続部

チョッパーカッター

おろしカッターチョッパーカッター

SKH_S取説.indb   9 2007/04/13   11:33:58
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材料を準備（下ごしらえ）し、
ブレンダー専用カップに入れる。

ブレンダー専用カップ以外
に使える容器→右記

（「マヨネーズソース」の
つくりかたは、付属のレ
シピBOOKのP.4に記載
しています。）

ブレンダーに、
本体をセットする。

セットしにくいときは、
ブレンダーの軸を少し回す。

（使用直後は熱いのでさわらない。）

速度調節ツマミを回して、
速度を調節する。

果物・ゆでた野菜などのやわらかい材料は、
「1」か「2」に合わせる。

差込プラグを
コンセントに差し込む。
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◆チョッパー・おろし専用カップを使わない。

ブレンダー
軸

ブレンダー

目印を目盛
に合わせる

①
合わせる

②
回して
確実に
セットする

ブレンダー専用カップ以外に
使える容器のサイズ

◆口径7cm以上、深さ15cm以上。
◆鍋やボウルも使えます。
 （使用できない容器→P.7）

材料の下ごしらえ

◆材料の皮・しん・種・へたなどは取り除く。
◆40℃以上の材料は冷ます。
◆かたい材料は1cm角、やわらかい材料は

2 ～ 3cm角に切る。

材料の量の目安（1回分）

◆量が多いときは、何回かに分けて調理する。
◆液体の場合は、下図の範囲内。

◆固形物の場合は、メニューの最大量を参照。
→P.13

容器に入れたとき
液面をこの範囲に
する
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まっすぐ
入れる

しっかり
支える

ブレンダー専用カップの中の材料に
ブレンダーカッターを当て、
スイッチを入れる。
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ま
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る

P.34
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液面

ガード部分



14

P.17

チ
ョ
ッ
パ
ー
カ
ッ
タ
ー
を

 

使
っ
て
き
ざ
む
・
つ
ぶ
す

お
肉
を
ひ
い
た
り
、野
菜
を
み
じ
ん
切
り
に
で
き
る
か
ら
、

　

ハ
ン
バ
ー
グ
や
餃
子
な
ど
、お
料
理
す
る
の
に
と
っ
て
も
便
利
。

SKH_S取説.indb   14 2007/04/13   11:34:01

チョッパーカッター
禁止材料

禁止理由

氷・冷凍食品・
ナッツ類・
コーヒー豆・
乾物（乾燥大豆・
だし昆布・干しし
いたけ・いりこなど）

かたいものを調理すると、
故障の原因。

納豆・オクラ・
長いも・
いちょういも・
つくねいも・
じねんじょ

粘り気が強いので、
故障の原因。

果物

水分の多いものを
調理すると、カップふたと
専用カップの間から
液体がもれるおそれ。

液体
カップふたと
専用カップの間から
液体がもれるおそれ。

じゃがいも・
さつまいも・
かぼちゃ
（煮たもの）

調理後、
チョッパーカッターが
取り出しにくくなり、
けがの原因。
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チョッパーカッターを、
チョッパー・おろし専用カップに
セットする。

チョッパー・おろし
専用カップ

材料を準備（下ごしらえ）し、
チョッパー・おろし専用カップに
入れて、セットする。

材料の量の目安（1回分）

◆チョッパー・おろし専用カップの半量以下。
→P.17（最大量以下）

◆量が多いときは、何回かに分けて調理する。
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①スイッチから指を離し、回転が止
まってからカップふたをはずす。

②チョッパー・おろし専用
カップ側面やチョッパー
カッターについた材料
を、ヘラなどで落とし、再
度カップふたをセットし
てスイッチを入れる。
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おろしカッター
禁止材料

禁止理由

長いも・
いちょういも・
つくねいも・
じねんじょ

粘り気が強いので、
故障の原因。

P.21
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おろしカッターを、
チョッパー・おろし専用カップに
セットする。

材料を準備（下ごしらえ）して
チョッパー・おろし専用カップに入れ、
中ふたをセットしてカップふたをしめる。

チョッパー・おろし
専用カップ
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泡立てビーター
禁止材料

禁止理由

パン生地・
クッキー生地・
かたいバター

かたいもの、粘り気の
あるものには使わない。
故障の原因。

植物性乳脂肪の
生クリーム
（ホイップクリーム）

泡立たない。
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〜

卵白は泡立てる直
前までよく冷やし
ておく。ボウルを氷
水で冷やしながら
泡立てる。

〜

ボウルに生クリー
ムとグラニュー糖
を入れ、ボウルを
氷水で冷やしなが
ら泡立てる。
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◆生地をこねる時間は目安です。
生地がひとつにまとまってきたら、運転を
止めてください。それ以上運転すると、生
地がねばり、故障の原因。

ご注意

◆回転中に本体を持ち上げない。材料が飛び
散るおそれ。

◆生地こねニーダーについた調理物を落と
すときは、差込プラグを抜いてから行う。
けがをするおそれ。

◆生地こねニーダーは、フック部を引っぱっ
てはずす。生地こねニーダー全体を持つ
と、けがのおそれ。

◆ビーター・ニーダー接続部を本体にセッ
トしたまま、生地こねニーダーをはずさな
い。破損・故障の原因。
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おろし
カッター

ブレンダー
専用カップ

生地こね
ニーダー

泡立て
ビーター

チョッパー・おろし
専用カップ カップふた

チョッパー・おろし
専用カップ

すべり止め用ゴム

すべり止め用ゴム
（チョッパー・おろし専用カップ）

のはずしかた・つけかた

チョッパー・おろし専用カップ
のにおいの取り除きかた

（肉や魚などを調理して、においが残ったとき）

1 ブレンダー専用カップにぬるま湯を約

300mL入れ、ブレンダーを約30分間
つける。

2 洗剤を数滴、「1」の中に入れる。

3 ブレンダーに本体を取りつけて、ブレ

ンダー専用カップの中で10 ～ 20秒

間運転させ、水をすてる。→P.10～13

4 洗剤分を取るためにぬるま湯だけを入

れ、10 ～ 20秒間運転させる。
※ 「3」「4」の運転の時間は、あわせて1分

（定格時間）を超えないようにする。

5 水またはぬるま湯で、スポンジや付属

のヘラつきブラシなどを使って洗い、
すすぐ。

※お手入れ後は、チョッパー・おろし専用カップの
底・すべり止め用ゴムの水分をよくふき取って
から取りつける。

ブレンダーの汚れが取れにくいとき

2 スライスしたレモンで、チョッパー・おろ

し専用カップをかるくこする。
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こんなとき ご確認いただくこと 直しかた
参照

ページ

カップふたと
チョッパー・おろし
専用カップの間から
調理物がもれる。

材料を入れすぎていませんか。
量を減らす。

（最大量以下で使う。）
15・17

19・21

チョッパー・おろし
専用カップの
すべり止め用ゴムが
はずれやすい。

チョッパー・おろし専用カッ
プのすべり止め用ゴムがは
ずれやすい。

チョッパー・おろし専用カッ
プの底・すべり止め用ゴム
の水分をよくふき取ってから
すべり止め用ゴムを取りつ
ける。

34・35

故障かな？と思ったら
修理を依頼される前に、ご確認ください。
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仕様
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保証とサービスについて

6

部品のお買い求めについて
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ブレンダー専用

カップ容量（mL）
600 － － － －

チョッパー・おろし

専用カップ

容量/半量（mL）

－ 400 － －


