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Grazie per aver acquistato questo apparecchio. Per I'uso piu efficace di questo prodotto,
leggere attentamente queste istruzioni prima dell'uso e tenerle per ulteriore riferimento, in
caso di malfunzionamento o di utilizzi non noti.

Gracias por adquirir esta olla. Para el uso mas efectivo de este producto, por favor, lea
atentamente estas instrucciones antes de utilizarla, y guardelas para su posterior consulta,
en caso de un mal funcionamiento o usos desconocidos.

Tak, fordi du kebte denne koger. For at opna den mest effektive anvendelse af dette produkt
bedes du laese denne vejledning omhyggeligt far ibrugtagning, og opbevare den, sa du kan
vende tilbage til den i tilfeelde af funktionsfejl eller ukendt brug.

Takk for at du kjopte denne kokeren. For mest effektiv bruk av dette produktet ma du lese
denne instruksjonen grundig for bruk og oppbevare den for fremtidig referanse i tilfelle
funksjonsfeil eller ukjent bruk.

3ag euxaploToUeE yla TNV ayopd autig TNG CUOKEUNG HAYELPENATOG. Ma Tio
AMOTEAECUATLIKN XPNON AUTOU TOU MPOIOVTOG, dlaBACTE MPOOEKTIKA AUTEG TIQ
odnyieg mplv anod Tn xenon Kat dlaTnenoTe TIG Yia MepAlTEPW avadopd o€ AUTEG, O
nepimwon duoAelToupyiag 1 AyvwoTteg XpNOELG.

Bnaropapum Bac 3a npruobpeTteHune gaHHoum pucosapku. [nAa Hanbonee achhekTMBHOro
MCMONb30BaHMA AaHHOMO U3Aenua, NnoxanyncTta, BHUMaTeNbHO NPOYTUTE AaHHble
VMHCTPYKUUKU, NpexXae 4em NCNosb30BaTb U3aenve, n cCoxpaHute nx onAa p,aaneVlwero
MCMONb30BaHMA B Cllyvae BO3HUKHOBEHWNA HEVUCTIPABHOCTMN UM HEU3BECTHOMO
MCMONb30BaHUA.

[akyemo 3a npuabdaHHA uiei pucosapku. [nA 6inbll epeKTUBHOrO BUKOPUCTAHHA LibOro
BMpoOby, Oyap nacka, nepep, BUKOPUCTAHHAM YBaXKHO NPOYUTaNTE L0 IHCTPYKLIIO, Ta
36epiranTe ii /A [OBIAKW Y MaibyTHbOMY Y BUNAAKY HECNPaBHOCTI abo NuTaHb 3
BMKOPUCTaHHA.
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IMPORTANTI PRECAUZIONI DI SICUREZZA

Quando si utilizzano elettrodomestici, si dovrebbero sempre seguire precauzioni di sicurezza
basilari incluse le seguenti:

1. Leggere tutte le istruzioni.

. Non toccare le superfici calde. Utilizzare le maniglie o il pomello.

3. Per la protezione contro le scosse elettriche, non immergere la spina del cavo e il
Cuociriso in acqua o altri liquidi, ad eccezione del coperchio interno e della ciotola interna.

4. E necessaria una attenta supervisione quando I'apparecchio viene usato da o accanto a
bambini.

5. Scollegare la spina dalla presa di corrente quando non in uso e prima della pulizia.
Lasciare raffreddare prima di attaccare o staccare le parti.

6. Non azionare alcun apparecchio che abbia un cavo o0 una spina danneggiati o dopo
eventuali malfunzionamenti dell’apparecchio o se questo é stato danneggiato in
qualunque modo. Riportare I'apparecchio al piu vicino centro di assistenza autorizzato per
il controllo, la riparazione o la regolazione.

7. L’uso di accessori non raccomandati dal produttore dell'apparecchio pud causare pericoli.
8. Non utilizzare in ambienti esterni.
9. Non lasciare che il cavo resti sospeso sul bordo del tavolo o del piano di lavoro, oppure

tocchi superfici calde.

10. Non collocare sopra o vicino a un bruciatore a gas o elettrico o dentro un forno caldo.

11. E necessario fare estrema attenzione durante lo spostamento di un apparecchio
contenente olio bollente o altri liquidi bollenti.

12. Inserire sempre il cavo nella presa a muro. Per scollegare, staccare la spina dalla presa a
muro.

13. Non utilizzare I'apparecchio per usi diversi da quelli previsti.

14. Al termine della cottura del riso, non avviare nuovamente la cottura del riso mentre il corpo
esterno si mantiene ancora caldo, cid potrebbe causare un malfunzionamento.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI

L’assistenza dovrebbe essere eseguita da un rappresentante di assistenza autorizzato.
Questo prodotto € destinato a un uso domestico.

Un cavo di alimentazione corto viene fornito per ridurre il rischio risultante dal restare impigliati
o dallinciampare in un cavo piu lungo. Cavi di alimentazione estraibili piu lunghi o prolunghe
sono disponibili e possono essere utilizzati se si presta attenzione nel loro uso. Se & necessario
usare cavi di alimentazione estraibili piu lunghi o prolunghe: (1) la potenza elettrica indicata del
set di cavi o della prolunga dovrebbe essere grande almeno quanto la potenza elettrica
dell’apparecchio; (2) se I'apparecchio é del tipo con messa a terra, la prolunga dovrebbe essere
un cavo di messa a terra a 3 fili; e (3) un cavo lungo dovrebbe essere predisposto in modo che
non drappeggi sopra il piano di lavoro o il piano del tavolo dove potrebbe essere tirato dai
bambini o in cui si possa inciampare per errore.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo agente
di servizio o da personale similmente qualificato, in modo da evitare pericoli.

Questo apparecchio non € destinato all’uso da parte di persone (inclusi bambini) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 con mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che
non siano sorvegliati o istruiti sull'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro
sicurezza.

I bambini dovrebbero essere controllati per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.
(Standard IEC)

Questo apparecchio pud essere usato da bambini da 8 anni in su nel caso in cui siano
sorvegliati o istruiti per 'uso dell'apparecchio in modo sicuro e se he comprendono i rischi che
comporta. La pulizia e la manutenzione da parte dell’utente non dovrebbero essere effettuate
da bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano controllati. Tenere I'apparecchio e il
relativo cavo fuori dalla portata dei bambini di meno di 8 anni.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, 0 con mancanza di esperienza e conoscenza, nel caso in cui siano sorvegliati o istruiti
sull’uso dell'apparecchio in modo sicuro e comprendano i rischi che comporta.

| bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio. (Standard EN)

PRECAUZIONI E SUGGERIMENTI PRIMA DELL’USO

1. Questo prodotto deve essere usato con una presa CA, con il corretto voltaggio.

2. Assicurarsi di scollegare il cavo CA, quando la ciotola non € inserita, o se I'apparecchio
non € in uso. Ricordare che la “funzione mantenimento al caldo” & attiva quando il cavo di
alimentazione CA ¢ collegato.

3. Ogni volta che il pulsante di commutazione non puo essere premuto sulla posizione di
cottura, non provare mai a forzarlo verso il basso. Di solito, quando la ciotola non &
inserita 0 quando la cottura & appena terminata, si verifichera questa condizione.

4. Chiudere sempre completamente il coperchio (ogni volta che si serve) per evitare
secchezza, lo scolorimento o odori sgradevoli del riso cotto.

5. Non lasciare mai il mestolo del riso o qualsiasi altro utensile nella ciotola quando si utilizza
il ciclo di mantenimento al caldo.

6. Non utilizzare la funzione di mantenimento al caldo per riscaldare del riso cotto in
precedenza che si € poi raffreddato.

7. Tenere la superficie tra la parte inferiore della ciotola e la piastra del riscaldatore priva di

corpi estranei per evitare malfunzionamenti dell’apparecchio.

Awviso - Non rimuovere il coperchio mentre I'acqua € in ebollizione.

. L'apparecchio non deve essere immerso in acqua per la pulizia.

10. Il regolatore di pressione che consente la fuoriuscita di vapore dovrebbe essere
controllato regolarmente per assicurarsi che non siano bloccate.

11. Questo apparecchio & destinato a un uso domestico e in simili situazioni quali:

- aree di cucina per lo staff in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;
* griturismi;

+ dai clienti in alberghi, motels e altri ambienti di tipo residenziale;

+ ambienti tipo bed & breakfast.

© ®
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MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Al utilizar aparatos eléctricos se deben seguir una serie de precauciones basicas de
seguridad incluidas las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones.

. No toque superficies calientes. Utilice mangos o perillas.

3. Para proteger contra descargas eléctricas, no sumerja el cable del enchufe y la Olla
Arrocera en agua o cualquier otro liquido, excepto la tapa interior y la olla.

4. Es necesaria una supervision cercana cuando cualquier dispositivo es utilizado por o
cerca de ninos.

5. Desenchufe de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de la limpieza.
Permita que se enfrie antes de colocar o quitar piezas.

6. No accione ningun aparato con un cable o enchufe dafiado o después de que el aparato
funcione incorrectamente o haya sido danado de alguna manera. Devuelva el aparato al
centro de reparacion autorizado mas cercano para que sea examinado, reparado, 0
ajustado.

7. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato podrian ocasionar

riesgos.

No utilice en exteriores.

9. No permita que el cable cuelgue sobre los bordes de la mesa o del mostrador, o que
toque superficies calientes.

10. No coloque sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico caliente o en un horno
caliente.

11. Se deben usar medidas de precaucion especiales la mover un aparato que contiene
aceite caliente u otros liquidos calientes.

12. Siempre enchufe el cable en la toma de corriente de pared. Para desconectarlo, quitar el
enchufe de la toma de corriente de pared.

13. No utilice el aparato para otra cosa que no sea para la que se destina.

14. Después de completar la coccién del arroz, no inicie de nuevo la olla arrocera mientras el
cuerpo exterior todavia esta caliente, ya que podria causar un funcionamiento incorrecto.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

El mantenimiento debe realizarse por un representante del servicio técnico autorizado.
Este producto ha sido disefiado para el uso doméstico.

©

Un cable de suministro de alimentacion corto se proporciona para reducir el riesgo resultante
de engancharse o tropezarse con un cable mas largo. Hay disponibles cables de alimentacion
removibles o cables de extensibn mas largos y podrian utilizarse si se toman precauciones en
su uso. Si se van a usar cables de alimentacién desmontables o cables de extensiébn mas
largos: (1) la clasificacion eléctrica indicada del juego de cables o del cable de extensién debe
ser como minimo tan grande como la clasificacion eléctrica del aparato; (2) si el aparato es del
tipo de conexion a tierra, la extension debe ser un cable de toma a tierra de 3 cables; y (3) un
cable largo debera ser colocado de tal forma que no cuelgue desde la parte superior del
mostrador o de la mesa de modo que los nifios no puedan tirar del mismo o alguien tropiece con
él involuntariamente.

Si el cable de alimentacidn esta danado, debera ser reemplazado por el fabricante, su agente
de servicio o personas cualificadas similarmente para evitar cualquier peligro.

3

Este aparato no estd disefiado para ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y
conocimiento, a menos que hayan recibido supervisidn o instrucciones relativas al uso del
aparato por una persona responsable de su seguridad.

Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no juegan con el aparato. (IEC
estandar)

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios de edad siempre y cuando hayan
recibido supervision o instrucciones relativas al uso del aparato de una manera segura y si han
comprendido los riesgos existentes. La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser
realizados por nifios, a no ser que tengan mas de 8 anos y estén supervisados. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afos.

Los aparatos puede ser usados por personas con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimiento siempre y cuando hayan recibido
supervision o instrucciones relativas al uso del aparato de una manera segura y comprendan
los riesgos existentes.

No permita que los nifios jueguen con el aparato. (EN estandar)

PRECAUCIONES Y SUGERENCIAS ANTES DEL USO

1. Este producto debe utilizarse con una toma de corriente CA, con la tension correcta.

2. Asegurese de desenchufar el cable CA cuando la olla no esté introducida o la olla
arrocera no esté en uso. Recuerde, el interruptor “funcién conservar caliente” esta en
funcionamiento cuando el cable de CA esta enchufado.

3. Siempre que el botén del interruptor no pueda ser pulsado a la posicion de coccidn, no
intente pulsarlo a la fuerza. Usualmente ocurrira esto cuando la olla no esté introducida o
cuando la coccién acaba de finalizar.

4. Siempre cierre la tapa completamente (después de cada servicio) para evitar sequedad,
descoloracién u olores desagradables del arroz cocinado.

5. Nunca deje la cuchara del arroz o cualquier otro utensilio en la olla al utilizar el ciclo de
conservar caliente.

6. No utilice la funcidén de conservar caliente para recalentar arroz cocinado previamente que
se ha enfriado.

7. Mantenga la superficie entre la parte inferior de la olla y la placa del calentador libre de

cualquier objeto extrafio para evitar un mal funcionamiento.

Advertencia - No retire la tapa mientras el agua esta en ebullicion.

. El aparato no debe sumergirse en agua para su limpieza.

10. El regulador de presidén que permite el escape de vapor se debe revisar regularmente
para asegurarse de que no esté bloqueado.

11. Este aparato esta disefiado para su uso doméstico y analogos, como por ejemplo:

* zonas de personal de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;
* granjas;

* por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

+ entornos del tipo alojamiento y desayuno.

© ®
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug af elektriske anordninger, ber du altid overholde almindelige sikkerhedsregler, inkl.
folgende:

1. Lees alle anvisningerne.
. Ror ikke ved varme overflader. Brug handtag eller greb.

3. For at beskytte mod elektrisk stod, bar hverken elstik eller riskogeren nedsaenkes i vand
eller anden veeske, undtagen det indre lag og skal.

4. Ngje overvagning er ngdvendig, nar et hvilken som helst apparat bruges af eller i
neerheden af barn.

5. Treek stikket ud, nar enheden ikke er i brug, og for rengering. Lad apparatet kole ned for
du seetter dele pa eller tager dele af.

6. Brug aldrig et apparat med beskadiget ledning eller stik, eller efter funktionsfejl i apparatet,

eller hvis det er blevet beskadiget pa nogen made. Returnér apparatet til neermeste

autoriserede serviceveerksted til undersggelse, reparation eller justering.

Det kan veere farligt at bruge tilbehor, som ikke er anbefalet af apparatets producent.

Ikke til udendars brug.

9. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af bord eller kekkenbord, eller rore varme
overflader.

10. Ma ikke sta pa eller i nezerheden af en varm gas- eller elektrisk varmeovn, eller i en
opvarmet ovn.

11. Der ber udvises stor forsigtighed, nar apparatet skal flyttes, mens det indeholder varm olie
eller andre varme vaesker.

12. Seet altid ledningen i stikkontakten pa veeggen. Tag stikket ud af stikkontakten for at
slukke.

13. Brug ikke apparatet til andet end den tilsigtede anvendelse.

14. Nar kogning af ris er fuldfert, bar der ikke startes kogning af ris igen mens de ydre dele
stadig er varme. Det kan forarsage funktionsfejl.

© N

GEM DISSE VEJLEDNINGER

Serviceeftersyn bor foretages af en autoriseret servicerepraesentant.
Dette produkt er beregnet til privat brug.

Der medfalger en kort el-ledning, for at mindske risikoen for at ledningen vikler sig ind, eller man
kan falde over en leengere ledning. Leengere, aftagelig el-ledning eller forleengerledning er
tilgeengelige og kan bruges med omtanke. Hvis en leengere, aftagelig el-ledning eller
forlaengerledningen skal anvendes: (1) kapaciteten for ledningsseettet eller forlaengerledning
bor veere lige sa stor som apparatets kapacitet, (2) hvis apparatet er af jordforbundet type, bor
forleengeren veere med jordledning, 3 ledninger, og (3) en lang ledning bor fastsaettes, sa den
ikke ligger udover kanten af kokkenbordet eller bordet, hvor born kan traekke den ned eller falde
over den ved et uheld.

Hvis el-ledningen beskadiges, skal den udskiftes af producenten, deres serviceveerksted eller
en tilsvarende kvalificeret person for at undga elektrisk stad.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af en person (inkluderet barn) med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner, eller manglende erfaring eller viden, medmindre de
er under opsyn eller modtager vejledning i brugen af apparatet, fra en person som er ansvarlig
for deres sikkerhed.

Born bor vaere under opsyn, for at sikre at de ikke leger med apparatet. (IEC Standard)

Dette apparat kan bruges af barn pa 8 ar eller aldre, hvis de er under opsyn eller bliver vejledt
i sikker brug af apparatet og de forstar de farer det indebzerer. Rengering og almindelig
vedligeholdelse bor ikke foretages af bern, medmindre de er over 8 ar og er under opsyn.
Opbevar apparatet og dets ledning utilgeengeligt for barn under 8 ar.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemeessige eller mentale evner,
eller manglende erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller modtager vejledning i sikker
brug af apparatet og de forstar de farer det indebeerer.

Born skal ikke lege med apparatet. (EN Standard)

ADVARSLER OG TIPS FOR ANVENDELSE

1. Dette produkt skal benyttes med vekselstrom, med den korrekte spaending.

2. Sorg for at treekke vekselstramstikket ud, nar skalen ikke er sat i, eller kogeren ikke er i
brug. Husk, "hold varm” - funktionen er altid aktiveret, nar vekselstrammen er sat til.

3. Nar kontaktknappen ikke kan trykkes ned til koge-positionen, forseg aldrig at tvinge den
ned. Normalt vil denne tilstand opsta, hvis skalen ikke er sat i eller kogningen lige er blevet
feerdig.

4. Luk altid Iaget helt (efter hver servering) for at forebygge udterring, misfarvning eller

ubehagelige lugte i den kogte ris.

Efterlad ikke ris-skeen eller andre redskaber i skalen, nar hold varm funktionen er i gang.

Brug ikke hold varm-funktionen til at genopvarme allerede kogte, nedkolede ris.

7. Hold overfladen mellem bunden af skalen og varmepladen ren for fremmedlegemer, for at

undga funktionsfejl i kogeren.

Advarsel - tag ikke laget af mens vandet koger.

9. Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand ved rengering.

10. Trykregulatoren, der lukker damp ud, skal kontrolleres jeevnligt for at sikre, at den ikke er
blokeret.

11. Dette apparat er beregnet til at bruges i husholdninger og lignende brug sa som:

- personalekgkken-omrader i butikker, kontorer og andre arbejdspladser,
- bondegarde,

- af gaester pa hoteller, moteller og andre typer beboelsesomrader,

* bo-miljger som bed and breakfast.

oo
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IDENTIFICAZIONE DELLE PARTI

IDENTIFICACION DE LAS PARTES

DELIDENTIFIKATION

Tappo di gomma del coperchio interno
Tope de goma de la tapa interior
Indre lagstopper gummi

-
Quando lo si monta, non sbagliare il verso (convesso/concavo).
Al colocarla en su sitio, no confunda la cara (convexa/céncava).

Nar du fastger den, tag ikke fejl af (konveks/konkav) forsiden.

.
Coperchio interno
Tapa interior
Indre lag

-

Rilascio e montaggio del coperchio interno
Soltar y colocar la tapa interior
Aftagning og montering af indre lag

Quando si monta il coperchio interno, lasciare all'interno il lato (convesso)
piccolo di gomma e premerlo contro il coperchio. Fare attenzione alla direzione.

Al instalar la tapa interior deje la cara de
goma pequefia (convexa) dentro y empujela
en la tapa interior. Tenga en cuenta la
direccion.

Nar indre lag monteres, skal du lade den lille
gummiflade (konveks) vende indad og skubbe
den op pa indre lag. Veer opmaerksom pa
retningen.

Foglio di cottura
Hoja de cocina
Kogeark
Ciotola

Olla

Skal

Corpo

Cuerpo

Legeme
Interruttore
Botdn del interruptor
Kontaktknap

o O &~ O

o

COOKING|

(0]

WARMING| O d
—) U

Spento
a | Desactivado
Fra

Impostazione calore
b | Juego de calentamiento
Varmeindstilling

Impostazione cottura
¢ | Juego de coccion
Kogeindstilling

Spia di riscaldamento
d | Lampara de calentamiento
Varmelampe

Spia di cottura
€ | Lampara de coccion
Kogelampe

Maniglia
Mango
Handtag

Chiusura del coperchio
Pestillo de la tapa
Lag-las
Coperchio esterno
Tapa exterior
Ydre lag

1 O Presa d’aria del vapore
Ventilacion del vapor
Dampventil

1 1 Collettore della condensa
Colector de condensacion
Fugtopsamler

1 Cavo di alimentazione CA
Cable de CA
Vekselstromsledning

PRIMA DELL'UTILIZZO INIZIALE
ANTES DEL PRIMER USO
FOR FORSTE BRUG

B Per eliminare olio/grasso dalla parte interna del corpo principale (Ciotola interna), far bollire dell’acqua per 30 minuti.

B Para quemar aceite/grasa en el interior del cuerpo principal (olla interior), hierva agua durante aproximadamente 30
minutos.

Bl For at koge olie/fedt af hovedlegemet (Indre skal), kog vand i ca. 30 minutter.

Riempire di acqua la ciotola interna e sistemarla all’interno del corpo principale.
Llene la olla interior con agua y coléquela en el cuerpo principal.
Fyld indre skal med vand og saet den ind i apparatet.

[
@ Riempire di acqua fino a circa la meta della ciotola interna. \
@ Llene de agua hasta aproximadamente la mitad de la olla interior.
@ Fyld vand p3, indtil den indre skal er ca. halvfyldt.

Impostare su “Cuoci-riso”.
Ajuste a “olla arrocera”.
Indstilles til "Kog ris”.

@ Premere l'interruttore di cottura sul livello pit basso.
@ Pulse el interruptor de coccidon hacia abajo hasta el nivel mas bajo.
@ Tryk kogekontakten ned til det laveste niveau.

Dopo circa 30 minuti, spegnere l'interruttore.
Aproximadamente 30 minutos después, apague el interruptor.
Sluk for kontakten ca. 30 minutter senere.

@ Spingere l'interruttore di cottura verso il livello pit alto.
@ Pulse el interruptor de coccidn hacia arriba hasta el nivel superior.
@ Skub kogekontakten op til @verste niveau.

* Ci potrebbe essere fumo o odore, ma non si tratta di un malfunzionamento.
* Pueden salir humo u olores pero esto no indica un mal funcionamiento.
* Der kan veere r@g eller lugt, men det er ikke en funktionsfejl.
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COME UTILIZZARE
COMO UTILIZAR
SADAN BRUGES

Misurare la quantita di riso desiderata con la “tazza di misurazione” fornita
in dotazione con questo cuociriso. Una tazza di riso crudo equivarra a 3
tazze di riso cotto.

Mida la cantidad deseada de arroz con la “taza de medida” adjunta
suministrada con esta olla arrocera. Una taza de arroz sin cocinar sera
equivalente a 3 tazas de arroz hervido.

Afmal den gnskede maengde ris, med den vedlagte "malekop”, som falger
med riskogeren. En kop ukogte ris vil svare til 3 kopper kogte ris.

Tazza di misurazione
Taza de medida
Malekop

Riso
Arroz
Ris

Ciotola
Bol
Skal

Posare il foglio di cottura sul fondo della ciotola interna.
Coloque la hoja de coccion en la parte inferior de la olla interior.
Leeg kogearket pa bunden af den indre skal.

Se ci sono delle pieghe sul foglio di cottura, questo potrebbe portare a una
cottura poco uniforme del riso.

Si hay pliegues en la hoja de coccion puede ser la causa de que el arroz
se cocine de forma no uniforme.

Hvis der er folder pa kogearket, kan det forarsage at risene koges ujaevnt.

La sezione che non & coperta dal foglio di cottura potrebbe far scuocere il
riso.

La seccion que no esta cubierta por la hoja de coccion puede causar que
se queme el arroz.

Afsnittet, der ikke er deekket af kogearket, kan forarsage at risene braender

pa.

1]

Foglio di cottura
Hoja de cocina
Kogeark

Ciotola interna
Olla interior
Indre skal

Sciacquare il riso in una ciotola separata (diverse volte) fino a quando

I'acqua di risciaquo non ¢ nitida.

Nota: | fornitori di riso suggeriscono di non risciacquare il riso troppo
accuratamente prima della cottura. Le vitamine potrebbero andare
perse con questo procedimento.

Aclare el arroz en un bol por separado (varias veces) hasta que el agua de

aclarado sea nitida.

Nota: Los proveedores de arroz advierten no aclarar el arroz demasiado
minuciosamente antes de cocinar. Las vitaminas se pueden perder
en este proceso.

Skyl risene i en separat skal (flere gange), indtil skyllevandet bliver klart.
Bemeerk: Risleverandarer anbefaler at risen ikke skylles for grundigt for
kogning. Vitaminer kan ga tabt i den proces.

Ciotola
Bol
Skal

Aggiungere la quantita di riso e di acqua desiderate dentro la ciotola.

* Ad esempio: Se vengono aggiunte 20 tazze di riso nella ciotola, dovrebbe essere aggiunta tanta acqua finché

la linea dell’acqua non abbia raggiunto il numero “livello 20” della scala (illustrata allinterno della ciotola).

Suggerimento utile: Un punto importante da ricordare € la “Scala” illustrata all'interno della ciotola.
Un’importante illustrazione da seguire. La quantita di acqua dipende (dalle preferenze personali). Piu acqua

rende il riso soffice. Meno acqua rende il riso piu asciutto.

Afada la cantidad deseada de arroz y agua en la olla.

* Por ejemplo: si se anaden 20 tazas de arroz en la olla, se debe anadir
agua hasta que la linea de agua llega a aproximadamente el nimero
“nivel 20” de la escala (ilustrada en el interior de la olla).

Sugerencia util: Un punto importante a recordar es la “Escala” que se

ilustra en el interior de la olla. Una importante ilustracién a seguir. La

cantidad de agua depende, (de las preferencias personales). Mas agua
hace arroz acolchado. Menos agua hace arroz mas firme.

Hzeld den enskede maengde ris og vand i skalen.

* Eksempel: Hvis der heaeldes 20 kopper ris i skalen, skal der tilseettes vand,
indtil vandlinjen nar naesten op til tallet "niveau 20” pa skalaen (vist pa
indersiden af skalen).

Nyttigt tips: Et vigtigt punkt at huske pa er "skalaen”, vist pa indersiden af

skalen. En vigtig illustration at folge. Maengden af vand afheenger af

(personlig preeference). Mere vand giver luftigere ris. Mindre vand giver

fastere ris.
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MAX, LIVELLO

Non tentare di cucinare piu di
questa quantita.

MAX, NIVEL

No intente cocinar mas de esta
cantidad.

MAKS., NIVEAU

Forsog ikke at koge mere end
denne meengde.
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Posizionare la ciotola nell’apparecchio. Assicurarsi che la ciotola sia in
diretto contatto con la piastra riscaldante. Questa operazione viene eseguita
ruotando la ciotola da sinistra a destra finché non & correttamente
posizionata.

* Se I'esterno della ciotola & “bagnato” o “umido” e quindi viene posizionata
all'interno dell’apparecchio, cid potrebbe causare degli scricchiolii mentre
l'unita si riscalda. Cid potrebbe danneggiare la parte interna meccanica
del prodotto, asciugare SEMPRE I'esterno della ciotola completamente
prima dell’'uso!

Coloque la olla en la arrocera. Aseglrese de que la olla estq en contacto
directo con la placa de calefaccion. Esto se realiza girando la olla de izquierda
a derecha hasta que esté situada adecuadamente.

* Si el exterior de la olla esta “mojada” o “hiUmeda” y, a continuacion, se coloca en la arrocera, podria producirse
un ruido de crujido mientras la unidad se calienta. Esto podria dafiar la parte mecanica interior del producto,

jlimpie SIEMPRE el exterior de la olla completamente antes de usarlal

Seet skalen i kogeren. Sorg for, at skalen er i direkte kontakt med varmepladen. Dette gores ved at dreje skalen

fra venstre mod hgjre, indtil den er korrekt placeret.
Hvis ydersiden af skalen er "va

vad” eller "fugtig” og derefter anbragt i kogeren, kan det medfare en knitrende stgj

* mens enheden varmer op. Dette kan beskadige produktets indre mekaniske del. Du skal ALTID torre

ydersiden af skalen helt af inden brug!

Per chiudere il coperchio esterno, abbassare semplicemente la chiusura del
coperchio che innesta il fermo del coperchio fino a udire un “clic”.

* Se il coperchio esterno non & chiuso correttamente, cio influenzera il
processo di cottura.

Para cerrar la tapa exterior, simplemente baje el pestillo de la tapa que se
acopla al seguro de la tapa hasta que haga “clic”.

* Si la tapa exterior no esta bien cerrada afectaré el proceso de coccion.

For at lukke det ydre I&g, skal du bare saenke lagets las, som tilkobles lagets
kontakt med et "klik”.

% Hvis det ydre |ag ikke er lukket ordentligt, vil dette pavirke
kogeprocessen.

Coperchio esterno
Tapa exterior
Ydre lag

Posizionare il coperchio interno sul coperchio esterno
premendo la copertura del coperchio interno sopra l'albero
del coperchio interno.

Coloque la tapa interior en la tapa exterior pulsando la
cubierta de la tapa interior sobre el hueco de la tapa interior.

Seet det indre lag pa det ydre lag ved at skubbe det indre lags
daeksel over det indre lags aksel.
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Guarnizione del coperchio esterno
Sello de la tapa exterior
Ydre lag pakning

Albero del coperchio interno
Hueco de la tapa interior
Indre lag aksel

Guarnizione del coperchio interno
Sello de la tapa interior
Indre lag pakning

Coperchio interno
Tapa interior
Indre lag

Collegare il cavo di alimentazione CA a una presa a muro.

* Non collegare il cavo di alimentazione CA fino a quando la cottura
effettiva & pronta per iniziare. Quando questo cuociriso & collegato, anche
se l'interruttore non viene attivato immediatamente (per la cottura), il
circuito di riscaldamento sara in funzione.

Enchufe el cable de CA a una toma de alimentacion.

* No enchufe el cable de CA hasta que la coccidn real esté lista para
comenzar. Cuando esta olla arrocera esta enchufada, aunque el
interruptor no se active inmediatamente (para la coccién), el circuito de
calentamiento estara funcionando.

Seet vekselstramsledningen i en stikkontakt pa vaeggen.

* Seet ikke vekselstromsledningen i for den egentlige kogning er klar til at
begynde. Nar denne riskoger er sat til, selvom kontakten ikke umiddelbart
er aktiveret (til kogning), vil et varmekredslgb veere i gang.

12
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Premere il pulsante dell'interruttore verso il basso (si sentira un suono di
“clic”). La spia di cottura del riso si accendera, indicando che il riso ha g
iniziato a cuocere. m—+H coons @—H—N

Pulse el boton del interruptor hacia abajo (se escuchara un “clic’). Se
encendera la luz de la olla arrocera, lo que indica que el arroz se esta

cocinando. Interruttore
m | Botén del interruptor

Kontaktknap

Tryk kontaktknappen ned (det vil hgres en “klik”-lyd). Riskogerens lampe vil
teendes. Det viser at risen er begyndt at koge.

Spia di cottura del riso
n |Luz de coccién del arroz
Riskogerlampe

Quando il riso ha completato il suo tempo di cottura, il pulsante dell'interruttore si sollevera. (Si udira un suono di

“clic”) Allo stesso tempo, la spia di cottura del riso si spegnera e si accendera la spia di mantenimento al caldo.

Cio indica che la funzione “mantenimento al caldo” sta funzionando.

* Il pulsante dell'interruttore non dovrebbe essere premuto nella posizione di cottura durante il ciclo di
mantenimento al caldo.

Cuando el arroz haya completado su tiempo de coccion, el boton del interruptor saltara. (Oira un “clic”) Al mismo

tiempo, la luz de coccion del arroz se apagara y la luz de conservar caliente se encendera. Esto indica que esta

funcionando la funcién “conservar caliente”.

* El botén del interruptor no debe ser presionado en la posiciébn de coccion durante el ciclo de conservar
caliente.

Nar risene har fuldfert kogetiden, vil kontakten hoppe op. (Du vil here en “klik™-lyd) Samtidig vil riskogerens
lampe slukkes, og hold varm-lampen vil teendes. Dette indikerer, at "hold varm”-funktionen er i gang.
* Kontaktknappen bor ikke skubbes i koge-position, mens hold varm cyklus er i gang.

Quando il pulsante dell'interruttore ha interrotto “il ciclo di cottura del riso”, si
attiva il “ciclo di mantenimento al caldo”. In realta la cottura sta continuando
tramite il vapore. Pertanto, il coperchio dovrebbe essere tenuto chiuso per circa 15 minuti

altri 15 minuti (dopo il termine del ciclo di cottura). Si tratta di un importante aproximadamente 15 minutos
Ca. 15 minutter

processo per cuocere un riso soffice e gustoso.

Cuando el botdn del interruptor ha apagado “el ciclo de coccion del arroz”,
se activa el “ciclo conservar caliente”. La coccion esta continuando
realmente mediante vapor. Por lo tanto, la tapa debe mantenerse cerrada
durante otros 15 minutos (después de la finalizacion del ciclo de coccion).
Este es un importante proceso para cocinar arroz acolchado y sabroso.

Nar kontaktknappen slukker for "riskogning -cyklussen”, aktiveres “hold
varm cyklus”. Kogningen fortsaetter faktisk med damp. Derfor bar laget
holdes lukket yderligere 15 minutter (efter, at kogecyklus er afsluttet). Dette
er en vigtig proces for at tilberede luftige og smagfulde ris.
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Dopo che il riso € stato bollito e cotto al vapore correttamente, € sufficiente
premere il pulsante di rilascio del coperchio ed aprire il coperchio esterno.
Non dimenticare di sgranare il riso cotto con il mestolo per il riso!

* |l “ciclo mantenimento al caldo” proseguira automaticamente (dopo il ciclo
di cottura) fino a quando il cavo di alimentazione CA viene rimosso dalla
presa a muro. Per arrestare il ciclo di mantenimento al caldo, rimuovere il
cavo CA.

* Mentre si serve, assicurarsi di tenere il bordo della ciotola privo di riso. Se
cid non viene fatto, il coperchio potrebbe non chiudersi correttamente e il
ciclo di mantenimento al caldo potrebbe non funzionare correttamente.

Después de que el arroz haya sido cocido y cocinado al vapor
correctamente, simplemente pulse el boton de liberacion de la tapa y abra la
tapa externa. jNo olvide remover el arroz cocinado con la cuchara del arroz!

* El “ciclo conservar caliente” se reanuda automaticamente (después del Mestolo per il riso
ciclo de coccion) hasta que el cable de CA ha sido extraido de latoma de | o |Cucharade arroz
corriente de la pared. A fin de detener el ciclo de conservar caliente, Risske
desconecte el cable de CA.

* Al servir asegurese de mantener el borde de la olla libre de arroz. Sino lo
hace, la tapa puede no cerrarse correctamente y, por tanto, el ciclo de conservar caliente podria no funcionar
correctamente.

Efter risene er blevet kogt og dampet ordentligt, skal du bare trykke pa lagets udlgserknap og abne det ydre Iag.
Glem ikke at lasne de kogte ris med ris-skeen!
* ”hold varm cyklus” vil fortsaette automatisk (efter kogecyklus) indtil vekselstramsledningen er fjernet fra
stikkontakten. Treek vekselstromsledningen ud, hvis du vil stoppe hold varm funktionen.
Mens du serverer, sgrg for at kanten af skalen holdes fri for ris. Hvis du undlader dette, kan laget ikke lukke
* ordentligt og hold varm funktionen fungerer ikke ordentligt.

14
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COME RIMUOVERE IL COLLETTORE DELLA CONDENSA PER LA PULIZIA
COMO RETIRAR EL COLECTOR DE CONDENSACION PARA LA LIMPIEZA
SADAN FJERNES FUGTOPSAMLEREN TIL RENGQRING

COME PULIRE LAPPARECCHIO
COMO LIMPIAR LA OLLA

[Come rimuovere il “collettore della condensa’]

Dopo ogni uso del cuociriso, il collettore della condensa dovrebbe essere
rimosso, svuotato e lavato accuratamente.

Per rimuovere:

Afferrare il collettore della condensa e tirarlo verso la direzione della freccia.

[Como retirar el “colector de condensacion”]

Después de cada uso de la olla arrocera, el colector de condensacion debera
retirarse, vaciarse y lavarse concienzudamente.

Para retirarlo:
Agarre el colector de condensacion y tire de él en la direccion de la flecha.

Collettore della condensa
a | Colector de condensacion
Fugtopsamler

[Sadan fjernes ”fugtopsamleren”]

Hver gang du har anvendt riskogeren, skal du fierne, tomme og vaske
fugtopsamleren grundigt.

For at fjerne fugtopsamleren:

Tag fat i fugtopsamleren, og traek den i pilens retning.
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Dopo l'uso, & necessario scollegare il cavo CA. Pulire la ciotola, il coperchio

interno e la bocchetta del vapore quando I'apparecchio si € raffreddato.

* Rimuovere la ciotola e il coperchio interno dall’apparecchio e pulirli in acqua
calda saponata. Sciacquare completamente, quindi asciugare con un panno
morbido.

* Pulire I'esterno dell’apparecchio con un panno umido.

* Non utilizzare detergenti abrasivi 0 aggressivi per la pulizia di qualsiasi parte
di questo apparecchio. Utilizzare un panno umido o una spugna con acqua e
un detergente neutro per i piatti.

* Non immergere mai alcuna parte dell’apparecchio se non la ciotola, il
coperchio interno, il collettore della condensa o qualsiasi altro accessorio in
acqua o alcun altro liquido.

* Granelli di riso o altri oggetti estranei potrebbero attaccarsi al meccanismo
dell'interruttore termico. Questo deve essere rimosso per evitare una cottura
errata. Per rimuovere il riso cotto, potrebbe essere necessario utilizzare un
coltello o strumento simile.

* Metodi di lavaggio errati dell’apparecchio potrebbero causare cattivi odori.

* Eventuali residui di aceto o sale potrebbero causare la corrosione della finitura
della ciotola.

Después de utilizar, desenchufe el cable de CA. Limpie la olla, la tapa interior y

la ventilacién del vapor cuando la olla se haya enfriado.

* Retire la olla y la tapa interior de la arrocera y limpielas en agua jabonosa
caliente. Enjuague completamente y, a continuacion, séquelo con un pafo
suave.

* Limpie la parte externa de la arrocera con un pafo humedo.

* No utilice productos abrasivos o limpiadores agresivos en la limpieza en

ninguna parte de esta olla. Use un trapo himedo o esponja con agua y un
detergente suave liquido.

* Nunca sumerja ninguna parte de la arrocera que no sea la olla, tapa interior,
colector de condensacién ni ningln accesorio en agua u otro liquido.

* Granos de arroz u otros objetos extrafos podrian quedar pegados al
mecanismo del interruptor térmico. Esto debe extraerse para evitar una
coccion incorrecta. Para retirar el arroz cocido, puede ser necesario utilizar un
cuchillo o instrumento similar.

* Una limpieza inadecuada de la olla podria ocasionar malos olores.

* Cualquier residuo de vinagre o sal puede provocar la corrosién del acabado
de la olla.
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Ciotola
Olla

Collettore della condensa
Colector de condensacion

Meccanismo dell'interruttore termico
Mecanismo del interruptor térmico

Riscaldatore del tubo
Calefactor de tubo

Corpo
Cuerpo

Materiale estraneo
Materias extrafias
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SADAN RENGQRES KOGEREN

Treek vekselstramsstikket ud efter brug. Renger skalen, indre lag og

dampventil, nar kogeren er kolet ned.

*Fjern skalen og indre lag fra kogeren, og renger dem i varmt saebevand.
Rengor helt og tor derefter med en blgd klud.

*Rengear ydersiden af kogeren med en fugtig klud.

*Brug ikke slibemidler eller skrappe rengeringsmidler til rengering af denne

kogers dele. Brug en fugtig klud eller en svamp med vand, og et mildt
opvaskemiddel.

*Nedsaenk aldrig andre dele af kogeren, end skalen, indre 1&g, fugtopsamleren
eller et tilbehar, i vand eller anden vaesske.

*Riskorn eller andre fremmedlegemer kan sidde fast pa termostatkontaktens
mekanisme. Dette skal fjernes for at hindre utilstraeekkelig kogning. For at
fierne de kogte ris, kan det vaere ngdvendigt at bruge en kniv eller lignende
redskab.

*Utilstreekkelig rengering af kogeren kan forarsage ubehagelig lugt.

*Aflejringer af eddike eller salt kan forarsage nedbrydning af skalens
overflade.
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Skal

Fugtopsamler

Termostatkontakt mekanisme

Rarvarmer

Legeme

Fremmedlegeme

COME TENERE IL RISO COTTO CALDO E SAPORITO:

Lavaggio del riso

La crusca rilascia un cattivo odore al riso cotto. Di conseguenza, assicurarsi di lavare il riso accuratamente. Il lavaggio con
acqua tiepida & efficace per una rapida rimozione della crusca.

Nota: | fornitori di riso suggeriscono di non risciacquare il riso troppo accuratamente prima della cottura. Le vitamine
potrebbero andare perse con questo procedimento.

Mantenere al caldo
Mantenere al caldo per piu di 12 ore potrebbe causare lo scolorimento del riso cotto o trasmettere un cattivo odore al riso.
(Prima verra servito, migliore sara il suo sapore.)

Quantita di riso da “mantenere al caldo”

Assicurarsi che la quantita di riso “da mantenere in caldo” non sia una piccola porzione.

Se la quantita di riso “da mantenere al caldo” & troppo piccola, esso si asciughera gradualmente e il sapore cambiera.
E consigliabile servirlo il piu presto possibile.

L’apparecchio potrebbe essere tenuto su “ON” (per la durata del pasto)

Per una continua “funzione di mantenimento al caldo” il cavo dovrebbe essere tenuto inserito (per la durata del pasto).

Se il cavo di alimentazione viene scollegato durante il “ciclo di mantenimento al caldo”, la temperatura del riso cotto
diminuira. Se il riscaldamento viene ripreso, il riso si sciupera velocemente. Pertanto, assicurarsi di tenere il cavo collegato
durante il ciclo di mantenimento al caldo.

Coperchio e ciotola interni
Maneggiare con cura. Il coperchio e la ciotola interni devono rimanere in una struttura adeguata (forma). Una forma errata
della ciotola e del coperchio interni influenzera negativamente la cottura e le prestazioni di mantenimento al caldo.

MANTENIENDO EL ARROZ COCINADO CALIENTE Y SABROSO:

Lavado del arroz

El salvado libera un olor desagradable al arroz cocido. Por lo tanto, aseglrese de lavar perfectamente el arroz. Lavar con
agua tibia es efectivo para retirar rapidamente el salvado.

Nota: Los proveedores de arroz advierten no aclarar el arroz demasiado minuciosamente antes de cocinar. Las vitaminas
se pueden perder en este proceso.

Conservar caliente
Mantener caliente durante méas de 12 horas pueden provocar la descoloracion del arroz cocido o el arroz puede tener un
olor desagradable. (Cuanto antes se corte mejor sabra.)

La cantidad de arroz a ser “mantenido caliente”

Asegurese de que la cantidad de arroz "a ser mantenida caliente” no es una porcion pequefia.

Si la cantidad de arroz “a ser mantenida caliente” es demasiado pequefia, se secara gradualmente y el sabor cambiara.
Se recomienda servir tan pronto como sea posible.

La olla arrocera deben ser mantenida “ACTIVADA” (ON) (durante la comida)

Para una “funcién conservar caliente” continua, el cable debe mantenerse enchufado (durante la comida).

Si el cable de alimentacién se desconecta durante el “ciclo conservar caliente” la temperatura del arroz cocinado
disminuira. Si se reanuda el calentamiento, el arroz se echara a perder rapidamente. Por lo tanto, aseglUrese de mantener
el cable enchufado durante el ciclo de conservar caliente.

Tapa interior y olla

Evite la manipulacién brusca. La tapa interior y la olla deben permanecer en estructura adecuada (forma). Una forma
incorrecta de la olla y tapa interiores afectara la coccion y el rendimiento de conservar caliente de la arrocera.
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SADAN HOLDES DEN KOGTE RIS VARM OG SMAGFULD:

Skylle risene

Klid udlgser ubehagelig lugt til de kogte ris. Sarg derfor for at skylle risene grundigt. At skylle med lunkent vand er effektivt
til hurtigt at fjerne klid.

Bemeerk: Risleverandgrer anbefaler at risen ikke skylles for grundigt for kogning. Vitaminer kan ga tabt i den proces.

Hold varm
At holde risen varm i mere end 12 timer kan forarsage en misfarvning af de kogte ris, eller risene kan fa en ubehagelig lugt.
(Jo for det er serveret, jo bedre vil det smage).

Maengden af ris til ”hold varm”

Sorg for at meengden af ris, der skal "holdes varm”, ikke er en lille portion.

Hvis maengden af ris, "der skal holdes varm” er for lille, vil det gradvist tarre ud og smagen vil aendre sig.
Det anbefales at servere det sa hurtigt som muligt.

Kogeren skal blive pa ”TIL” (under maltidet)

For en kontinuerlig "Hold varm-funktion”, skal ledningen veere sat til (under maltidet).

Hvis stromledningen tages fra under "Hold varm-cyklus”, vil temperaturen i de kogte ris falde. Hvis opvarmningen
genoptages, vil risen hurtigt blive gdelagt. Serg derfor for at ledningen er sat til under hold varm-cyklussen.

Indre lag og skal

Undga hardheendet handtering. Indre g og skal skal beholde den korrekte struktur (form). Ukorrekt form pa den indre skal
og lag vil pavirke kogerens kogning og hold varm-funktion.
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SPECIFICHE TECNICHE

Modello N. JNO-B36W
Fonte di alimentazione CA 220-240 V
Frequenza 50-60 Hz
Consumo energetico Cottura 1353-1610 W
Mantenimento al caldo 44-52 W
Capacita di cottura (L) 1,08-3,6 (6-20 cup)
Dimensioni esterne (cm) Larghezza 36
Profondita 42.6
Altezza 38.3
Peso (kg) 8.6
Classe di protezione Classe 1
Temperatura ambiente (° C) 5-35
ESPECIFICACION
Num. de modelo JNO-B36W
Fuente de alimentacién CA220-240 V
Frecuencia 50-60 Hz
Consumo de energia Coccibn 1.353-1.610 W
Manteniendo caliente 44-52 W
Capacidad de coccion (L) 1,08-3,6 (6-20 tazas)
Dimensiones externas (cm) Anchura 36
Profundidad 42.6
Altura 38.3
Peso (kg) 8.6
Clase de proteccion Clase 1
Temperatura ambiente (° C) 5-35
SPECIFIKATION
Model nr. JNO-B36W
Streomkilde 220-240 V vekselstrom
Frekvens 50-60 Hz
Stromforbrug Kogning 1353-1610 W
Hold varm 44-52 W
Kogekapacitet (L) 1,08-3,6 (6-20 kop)
Ydre dimensioner (cm) Bredde 36
Dybde 42.6
Hojde 38.3
Vaegt (kg) 8.6
Beskyttelsesklasse Klasse 1
Omgivende temperatur (° C) 5-35
20
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VIKTIGE SIKKERHETSANORDNINGER

Nar du bruker elektriske apparater, bar grunnleggende forholdsregler for sikkerhet alltid
folges, inkludert folgende:

1. Les alle instruksjoner.
. Ikke ta pa varme overflater. Bruk handtak eller knotter.

3. For & beskytte mot elektrisk stot ma du ikke senke ledningsstopslet og riskokeren ned i

vann eller annen vaeske, bortsett fra det indre lokket og kasserollen.

Nzer overvakning er ngdvendig nar apparater brukes av eller i nzerheten av barn.

Trekk ut fra uttaket nar det ikke er i bruk og for rengjering. La det kjgle ned for du setter pa

eller tar av deler.

6. Ikke betjen et apparat med en skadet ledning eller stapsel eller etter at apparatet stopper
a fungere, eller har blitt skadet pa noen som helst mate. Send apparatet tilbake til
naermeste autoriserte servicested for undersokelse, reparasjon eller justering.

ok

7. Bruk av tilbehgrvedlegg som ikke anbefales av apparatets produsent, kan fore til farer.
8. Ikke bruk utendars.
9. Ikke la ledningen henge over kanten pa et bord eller en benk eller komme i kontakt med

varme overflater.

10. Ikke plasser pa eller i neerheten av en varm gass eller en elektrisk brenner eller i en varm
ovn.

11. Ekstrem forsiktighet ma utvises nar du flytter et apparat som inneholder varm olje eller
andre varme veesker.

12. Sett alltid ledningen inn i vegguttaket. Ta ut pluggen fra vegguttaket for a koble fra.

13. Ikke bruk apparatet til annet enn patenkt bruk.

14. Etter at du er ferdig med riskokingen, ma du ikke starte & koke ris igjen mens den ytre
hoveddelen fortsatt er varm, det kan fore til funksjonsfeil.

LAGRE DISSE INSTRUKSJONENE

Service bor utfores av en autorisert servicerepresentant.
Dette produktet er kun beregnet for husholdningsbruk.

En kort streamforsyningsledning falger med for & redusere risikoen fra a sette seg fast eller
snuble i en lengre ledning. Lengre avtakbare stramforsyningsledninger eller skjoteledninger er
tilgjengelige og kan brukes hvis aktsomhet utoves ved bruk av dem. Hvis lengre avtakbare
stramforsyningsledninger eller skjoteledninger skal brukes: (1) den markerte elektriske
spenningen pa ledningene som er satt eller skjateledningen, bar veere minst sa store som den
elektriske spenningen pa apparatet; (2) hvis apparatet er av den fastsatte typen, bor skjotet
veere av grunntype 3-stalledning; og (3) en lang ledning ber arrangeres slik at den ikke vil
drapere seg over benkplaten eller bordplaten der den kan trekkes ned av barn eller snubles over
ved et uhell.

Hvis forsyningsledningen er skadet, ma den erstattes av produsenten, serviceagenten eller
lignende kvalifiserte personer for & unnga fare.
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Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer (inkludert barn) med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kunnskap, hvis de ikke har blitt gitt
tilsyn eller instruksjon nar det gjelder bruk av apparatet av en person som er ansvarlig for deres
sikkerhet.

Barn bor overvakes for a sgrge for at de ikke leker med apparatet. IEC standard)

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover hvis de har blitt gitt tilsyn eller
instruksjon nar det gjelder bruk av apparatet pa en trygg mate og hvis de forstar farene som er
involvert. Rengjaring og brukervedlikehold skal ikke gjeres av barn hvis de ikke er eldre enn 8
og overvakes. Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidde for barn som er under 8 ar.
Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kunnskap hvis de har blitt gitt tilsyn eller instruksjon nar det gjelder bruk
av apparatet pa en trygg mate og forstar farene som er involvert.

Barn skal ikke leke med apparatet. (EN standard)

FORHOLDSREGLER OG HINT FOR BRUK

1. Dette produktet ma brukes med et vekselstremuttak med riktig spenning.

2. Sorg for at du kobler fra vekselstramledningen nar kasserollen ikke er satt inn eller
kokeren ikke er i bruk. Husk at "holdes varm”-funksjonen er i drift hver gang
vekselstrgmledningen er satt i.

3. Nar bryterknappen ikke kan trykkes ned i kokeposisjon, ma du aldri forsgke a tvinge den
ned. Vanligvis nar kasserollen ikke er satt inn eller nar kokingen akkurat er ferdig, vil
denne tilstanden oppsta.

4. Du ma alltid lukke lokket fullstendig (etter hver servering) for & forhindre terrhet, misfarging
eller vond lukt pa den kokte risen.

5. Du ma aldri la risgsen eller et annet redskap veere i kasserollen nar du bruker holdes
varm-syklusen.

6. Du ma ikke bruke holdes varm-funksjonen for & varme opp tidligere kokt ris som har blitt
kiolt ned pa nytt.

7. Hold overflaten mellom bunnen av kasserollen og varmeplaten fri for fremmedlegemer for
a forhindre funksjonsfeil pa kokeren.

8. Advarsel - Ikke fjern lokket mens vannet koker.

9. Apparatet ma ikke senkes ned i vann for rengjaring.

10. Trykkregulatoren som tillater utslipp av damp, bar kontrolleres regelmessig for a sgrge for
at den ikke blokkeres.

11. Dette apparatet kun ment for bruk i husholdningen og lignende applikasjoner som:

- personalkjokkenomrader i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljger;
* gardshus;

- av kunder pa hoteller, moteller og andre bomiljger;

* bed & breakfast-miljger.
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2HMANTIKA METPA A2®AAEIAZ

‘OTav XPNOLUOTIOLE(TE NAEKTPLKES CUOKEUEG, TIPETIEL TIAVTA VA TNPEITE TIG BACLKEG
MPoPUAAEELg aopaAeiag, CUPTEPIAAPBAVOUEVWV TWV TIAPAKATW:

1. AlaBdote O6Aeg TIG 0dnyieg.

2. Mnv ayyilete Bepuég eTudpdAveleq. XPNOILOTIONOTE TIG AABEG 1) TO XELPLOTNPLO.

3. Tampootacia and Tov Kivouvo nAekTporAné&iag, unv Bubilete To BUCUA TOU
kKaAwdiou kal Tn Zuokeun Mayelpépatog PulloU oe vepd 1 AANo uypo, eKTOG arod 1o
E0WTEPLKO KATIAKL KAl TO OKeUOG.

4. H otevn emiBAeyn eival anapaitntn 6TAV OMOIAdNTIOTE CUCKEUN XPNOLUoTIOlE(TAL
anod N kovtd oe maldlad.

5. BydAte Tn amno tnv mnpifa 6tav dev TN XPNOLUOTIOLEITE Kal TIPLV arnd Tov Kabaplouo.
APNoTE Va KpUWOEL TIPLV amd TNV TornoBETNoN 1 TNV adaipeon eEapTnUATWV.

6. Mnv AelToupyelTe OTIOIADNTIOTE CUOKEUN UE KATEOTPAUMEVO KAAWSIo 1) BUoua N
META ard OUOAEITOUPYIEG TNG OUOKEUNG, N €XEL KAaTaoTpadel e omolovdNToTE
TPOTO. ETIOTPEYTE TN CUOKEUT OTO TMANOLECTEPO €EO0UCLOSOTNHEVO GUVEpPYEiD
OuVTHPENONG Yla EAEYX0, ETIIOKEUN 1) pUBULON.

7. Hypnon e€aptnUATwyV PocapTnong Mou deV CUVIOTOVTAL A0 TOV KATAOKEUAOTN
TNG CUOKEUNG Propel va TpokaAéoel KivdUvoug.

8. Mnv tn xpnotluoroleite oe eEWTEPIKO XWPO.

9. Mnv a¢nvete 10 KAA®DLO Va KPEUETAL TTAVW ATO TNV AKp”n Tearedlol N Maykou, 1) va
ayyilel Oepuég eTudpaveleg.

10. Mnv tnv TomoBeTe(Te MAVW 1] KOVTA 0 KAUuOoTNpPAa Pe (e0TO aEpPLlo 1] NAEKTPLKO, N OE
Beppatvopevo polpvo.

11. Anatteitatl 1dlaitepn Mpoooxn KATA TN UETAKIVNON Hiag CUOKEUNG TIOU TEPLEXEL
KaQuTo AAdL 1) dAAa Ceotd uypd.

12. SuvdéeTe MAVTOTE TO KAAWSIO oTnV Mpila. Na va Tnv anoouvdEoeTe, apalpECTE TO
BUoua arod Tnv mnpila Toixou.

13. MnV XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUN Yla AAAEG XPNOELIG EKTOC AMd AUTAV Yla TNV oroia
npoopileTal.

14. MeTd TNV OAOKANPWON TOU HayelpEPaTog Tou pulloU, unv Eekivate Eava to
Hayeilpepa Tou pullol eva To eEWTEPIKO owpa eEakoAouBei va eival (eoTd, KABWG
MTIopel va pokAnBei duoAeltoupyia.

ANMOOHKEYZTE AYTEZ TIZ OAHTIIEZ

H ouvtrpnon 6a mpénel va ekteAe(tal anod eévav eE0UCIOBOTNUEVO AVTINMPOOWTIO OEPPIC.
AuTO TO TIPOIOV TPoOpPIZETAL YIA OLKIAKY XPNoNn.

MapéxeTal éva PIKPO KaAwdlo Tpododoaiag yia Tn Yelwon Tou KivaUvou Tou TPOKUTITEL AT
TNV EUMAOKN 1) TNV TTwon navw and éva peyallutepo kaAwdlo. AlaTiBevtal peyaAllTepa
arnoonwueva KaAwdla Tpopodoaoiag kal KaAA®dLa EMEKTAONG Kal UIopoUV va Xpnaotuomnoinbolv
eav xpnoldoroloUvtal pe ¢povtida. Av mpoOKelTal va ¥Xpnoldorioineouv peyailtepa
arnoomwueva KaAwdla Tpopodoaciag: (1) n NAEKTPIKY TAON Tou 0T KaAwdiwv 1 Tou KaAwdiou
EMEKTAONG TIOU erionuaivetal 6a mpémnet va eival Touldxlotov 600 n NAeKTPLKN Tdon g
OUOKEUNG, (2) edv n oUOKEUN elval yelwuévou TUTIOU, 1) ETIEKTAON TIPETEL VA ival €va KAAWDL0
3 ouppatwy TUMOU yelwong, Kal (3) €va pakpU kaAmdio Ba mpémel va dlatacoeTal £€TOL WOTE
va NV KpEPETAL TIAVW arod To MAVW HEPOG TOU PETPNTN N Tou Tpareliol oTou Ba uropel va
TpaBNnxTel MPOG Ta KATW amod natdld N va MEgETE MAVW TOU KAta Aabog.

Edv 1O KOAWdO TApOXNG Kataotpadel, TpPETEL va avTikataotabel amd Tov
KATAOKEUAOTH, TOV AVTIMPOOWTO GEPRIG TOU N aTtd TAPOUOL0 EEEIDIKEUPEVO TIDOOWTIKO,
TPOKELUEVOU va aropeuyxBei TuxoV Kivduvog.
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AuT n ouokeun dev mpoopileTal yia xpnon ard atopa (CUuumEeEPIAAUBAVONEVWV Kal
Madlwyv) He HEIWHEVES QUOLKES, ALOBNTNPLAKEG 1) TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEG N ME EANEIYN
EMTELPIAG KAl YVWONG, EKTOG €AV BpiokovTtal umd Tnv emiBAeyn 1 TNV KaBodNynon yia
XPNON TNG CUCKEUNG amod AToMO utieUBuUVo yla TNV aoddAAleld Toug.

Ta nadia npémnel va erutnpolvTal yia va eiote otyoupol 6Tl dev naifouv Pe TN CUOKEUN.
(MpoTUTO IEC)

AUTN N ouoKeUuN Uropel va xpnotuoroindei anod natdid nAkiag anod 8 eTwv Kat mMavw £av
BplokovTal utd TNV emiBAeYn 1 TNV KABodNyNnoN yla TN XPNON TNG CUCKEUNG HE aohaAn
TPOTO, Kal €dv KatavooUVv TOUG OXeTIKOUG KivoUuvoug. O kaBaplopdg Kal  ouvtnpnon
anod tov Xpnotn dev Ba mpémnel va yivovTtal anod natdid, ektog av eivatl nAtkiag dvw twv 8
Kal utd emiBAeyn. KpatoTe TN OUOKEUN Kadl TO KAA®ILO TNG HaAKpLd amnd Tnv ePREAELa
madlwv KATW TWV 8 ETWV.

Ol OUuOKeUEG dmopoUvV va XpnoldoroinBolUv amd ATopa HE HEIWHEVES GUOIKEG,
aloONTNPLAKES 1) TIVEUUATIKESG LKAVOTNTEG, N ME EAAEIPN eumelplag Kal yvwong, €Av
BplokovTal utd TNV emiBAePn 1 TNV KABodNyNnon yla TN XP1OoN TNG CUCKEUNG HE aohaln
TPOTIO, Kal KaTtavooUV TOUG OXETIKOUG KlvdUvoug.

Ta maidia dev Ba npénel va naifouv pe tn ouokeu]. (MpoéTumo EN)

ENAEIZEIZ MTPOZ0OXHZ KAl ZYMBOYAEZ MNPIN AMO TH XPHZH

1. To napodv mpoidv TPETEL va Xpnolporoleital e mpifa evaAAacoouévou peUPATOG, HE
TNV KATAAANAN TAON.

2. ®povtioTe va BydAete To KAAWDI0 EVAAAACOOUEVOU PEUPATOC OTAV DeV EXEL
TornoBetnOel To okeU0OG, | dEV XPNOLUOTIOLE(TAL | CUCKEUY] HAYELPENATOG.
Ouunbeite, 6MOTE €ival ouvdedeUEVO TO KAAWDLO EVAAAACOOUEVOU PEUUATOG
ekTeAelTal n «Aeltoupyia dlatnpnong {eoTtoU».

3. 'Omnote TO Kouumi Tou dlakoTn dev Uropel va meotel otn BEoN HAYEIPEPATOG, UNV
TPOOTIAONCETE TOTE va TO THECETE TPOG TA KATW. ZUVNOwWG, 6TaV dev £XEL
ToroBeTNnOei To oKeUOG 1) OTAV £XEL TEAEIWOEL TO HAYEIPEUA, TIPOKUTITEL AUTN 1
Kataotaon.

4. KAeilvete mavta 1o Kamdkl evteAwg (LeTA amnod KAbe oepBiplopa) yla va arnotpePete
NV ENPOTNTA, TOV ATIOXPWHATIOUO 1) DUCAPEOCTEG OOUEG TOU HayelpeUEVOU pullou.

5. Mnv a¢nveTe MOTE TNV KOUTAAA Tou pulloU 1) omolodNToTe AANO HaYELPIKO OKEUOG
Méoa oTo OKeUog 6Tav Xpnolhoroleite Tov KUKAO dlatnpnong {eotou.

6. Mnv xpnoluomnoleite tn Aettoupyia diatnpnong {eotoU yla va avabepuaveTe
TIPONYOUHEVWG HayelpePEVo pUTL TIou £xel YPuxBel.

7. Kpatate v erupdvela avApeoa 0Tov IATO TOU OKEUOUG Kal TNG MAAKaAg BEpuavong

Xwpig EEva avTikelpeva, £€ToL woTe va anotparei n SUCAEITOUPYIA TNG CUCKEUNG

MayelPENATOG.

Mpoetdormoinon - Mnv agaipeite To Kamndki evw Bpalel To vepo.

H cuokeun) dev mpénel va Bubiletal oe vepod yia KabBaploo.

0. O puBULOTNG TiEONC TIOU ETUTPEMEL TN dladuyn ToU aTpoU TIPETEL va EAEYXETAL

TAKTLKA Yla va dlacdalileTal OTL dev £Xel GPaXTEL.
11. H ouokeun auTtn mpoopileTal yla Xpnon o€ OLKIOKES KAl TIAPOHOLEG EPAPHOYEG OTIWG:

* H€pN Koulivag TpoowTiKoU 0g KATAOTNHATA, Ypadela Kat AAAOUG XwPoug epyaaiag,
* Aypolkieg,

« amnod neAdteg oe Eevodoxeia, HOTEN Kal AAAOU TUTIOU XWPOUC KaTolKiag,

* Xwpoug TUTIOU Tavolov Je UTVO Kal TipOYEUa.

S ©O®
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BAXXHbIE MEPbI BE3OINACHOCTHU

Mpwn akcnnyaTaunm aNeKTPUYECKUX YyCTPONCTB crieqyeT cobntoaaTe OCHOBHbIE Mepbl
NPefoCTOPOXHOCTH, BK/tOYAA CrieayroLee:

1. TlpoyTnTe BCE NHCTPYKLMN.

. He kacantecb ropaymx nosepxHocTen. Icnonb3ymTe pyykn Unm pyKoaTky.

3. [nA 3awuTbl OT NopaXKeHMA 3MeKTPUIECKUM TOKOM He Norpy>xamnTte wrekep kabena n
pucoBapkKy B BOOY UNU B APYrYO XXNOKOCTb, 3a UCK/TIOYEHNEM BHYTPEHHEN KPbILWKN Y
KoTna.

4. TpebyeTcA BHUMaTeNbHOE HabnoaeHne, ecnm oguH n3 npuboposB UCNoNbL3YyeTCA AeTbMU
NV B NPUCYTCTBUM OEeTEN.

5. BbIHbTE BUNIKY U3 PO3ETKMW, KOrAa OHa He UCnonb3yeTcA U nepen YncTkon. Jante
YCTPONCTBY OCTbITb, MPEXAe YeM ycTaHaBnmBaTb Unu pasbupaTb getanu.

6. He ncnonb3syrite Nprubopbl ¢ NOBPEXOEHHBLIM LHYPOM WUAN WTEKEPOM, NOCe
HencnpasBHOCTM NpmMbopa 1M ecnu OH NOBPEXXOEH KaKuM-1inbo obpasom. BepHuTte
nprnbop B 6nvKanwmnin oprumnanbHbI CEPBUCHBIN LEHTP OJ1A NPOBEPKU, PEMOHTA UNu
HaCTPOWNKW.

7. Wcnonb3oBaHwne JONONHUTENbHbLIX NPUCMOCOBNEHNI, HE PEKOMEHAOBAHHbIX

npon3BoauTENIEM YCTPOMCTBA, MOXET ObITb PUCKOBAHHbIM.

He ncnonbaynTte Ha ynuue.

9. He ponyckainTe CBelWMBaHWA WHYypa C KpaA CToMa Wi CTOMKN U He KacanTecb ropaymnx
NOBEPXHOCTEN.

10. He knaguTte Ha unv pagoM ¢ ropAaden ra3oBon Un 31IEKTPUYECKON FOPeNKon nnm B
HarpeTylo AyXOBKY.

11. BygbTe NpenenbHO OCTOPOXKHbLI NPU NEpPeMELLEHUN YCTPOMCTBA, COAEp KaLLEero ropAayee
Macno unu apyrue ropAadmne XuakocTu.

12. Bcerpa BCcTaBnAnTe WTEKEp B po3eTKy. YToObl OTCOEOUNHUTD, BbIHBTE BUIKY N3 PO3ETKM.

13. He ncnonbayinte npubop B Lenax, OTANYHbIX OT YKa3aHHbIX.

14. MNocne 3aBepLleHNA NPUroTOBNIEHNA pyCa HE HAYNHANTE CHOBA MOTOBUTbL PUC, €CNK
BHELLHMI KOPMYC BCE eLLe ropAYnii, 3TO MOXET CTaTb MPUYNHON HEUCTNIPABHOCTN.

COXPAHUTE OAHHbIE UHCTPYKUWA

O6cnyxunBaHve OO/MKHO MPOU3BOOUTLCA MpeAcTaBuUTeNleM aBTOPU30BAHHOMO CEPBMCHOrO
LieHTpa.
NaHHoe nanenve npegHasHa4YeHoO UCKOUYUTENbHO 1A OOMAaLLHEro UCMosb30BaHuA.

©

KopoTkuin kabenb nNuUTaHWA nNpenocTaBneH ANA YMEHbLUEHUA PUCKa, BO3HMKAIOWEro B
pesynbTaTe 3anyTbiBaHWA WKW CMOTbIKAaHWMA O 6onee ANVHHBLIA WHYP. JocTynHbl 6onee
OJINHHbIE CbEMHbIE LWUHYPbl NUTaHUA UAN YOAJUMHUTENN, N OHXU MOTYT MUCMOMb30BaThCA, €CNN
€CTb ONbIT B UX ucnonb3oBaHun. Ecnu cnepgyet mucnonb3oBatb 60nee OJ/IMHHbIE CbEMHbIE
WHYPbl NMUTaHUA WK yAnMHUTENU: (1) MapKMpOBaHHbIA 3NEKTPUYECKUA HOMUHAN LUHYPOB
NN yANMHUTENa OOMKeH ObiTb MO KpanHen mepe 60NblUMM KaK U 3N1eKTPUYECKUIA HOMUHAN
npnbopa; (2) ecnn Nnpubop 3a3eMSIEHHOro TUna, pacwmnpeHne OO/MKHO ObiTb 3a3eM/IEHHOro
Tuna co WHYPOM 13 3 NpoBoAoB U (3) AMHHBIN WHYP OO/MKEH ObiTb PacnonioXXeH Tak, YTOoObl
OH He cBucan CBepxy CTOMKW Unn cTona, rae 3a Hero MoryT NOTAHYTb AeTU UMW CrlyYanHo
MO>XHO O HEro CNOTKHYTbCA.

Ecnu npoBog nNnTaHnA NOBPEXAEH, €ro HY>XHO 3aMeHUTb Y MPOon3BOAMTENA, CEPBUCHOrO
areHTa unm KBanmguumpoBaHHOro cneumanmcTa Bo nsbexkaHme pucka.
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[laHHOe yCTpOWCTBO He npepHas3Ha4YeHo OJ1A MCMONb30BaHMA NUUOM (BKovaAa geTen) ¢
OrpaHNYeHHbIMU (PU3NYECKNMWN, CEHCOPHBIMW WN YMCTBEHHBLIMW CMOCOBHOCTAMU WUNN C
HeOoCTaTOYHbIM OMNbITOM WU 3HAHUAMMU, €CNIN TOSTIbKO OHO HEe HaxXoAMUTCA No4 NPUCMOTPOM WU
He Obl1I0 MNPOVHCTPYKTMPOBAHO B OTHOLWEHUM UWCMNOMb30BAHWA YCTPOMCTBA JIMLIOM,
OTBETCTBEHHbLIM 3a ero 6e30nacHOCTb.

3a getbMmu cnegyeT Habnoaath, 4To6bl OHM He urpanu ¢ yctponcteoM. (CtangapT IEC)

[laHHOe yCTpOMCTBO MOXET WMCMNonb30BaTbCA AETbMW OT 8-MU NeT U cTaplle, ecriv OHU
Haxo4ATCA nop, MPUCMOTPOM, OblIN MPOUHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENTbHO WMCMNONb30BaHWUA
ycTponctBa 6e3omacHbiM CnNocobOM W OCO3HaKT COMyTCTBYKOWME PUCKWU. Yuctka un
nonb3oBaTenbckoe 06CNy>XuBaHUe He [OOSMKHbl BbINOMHATLCA [OETbMW, MOKa OHWU He
AOCTUrHYT BO3pacTa 8 neT 1 3a HMMK He BydeT ocCylecTBNATbCA HabnoaeHve. [depxunte
YCTPOWCTBO 1 €ro LWHyp noganblie oT AeTen, KOTOPbIM MeHbLUe 8 neT.

Mpu6opbl MOryT NCNOB30BATLCA NIIOABMU C OrPaHNYEHHBIMU (PU3NYECKUMWN, CEHCOPHBLIMWU U
YMCTBEHHbIMWU CMOCOOHOCTAMU WM C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM W 3HAHUAMW, €CIN OHU
HaxogATCcA nof NPUCMOTPOM, OblI MPOUHCTPYKTMPOBAHbI OTHOCUTENIBHO WCMNOMb30BaHUA
ycTponcTea 6e30nacHbIM COCO60M 1 OCO3HAIOT CONYTCTBYIOLME PUCKM.

OeTn He ponxHbl urpatb ¢ npubopom. (CtaHpapT EN)

NPEAYNPEXAEHWUA U COBETbI NMNEPEA UCMNMOJIb3OBAHUEM

1. [daHHOe nsgenue JonXHO UCMOMb30BaTbCA C PO3ETKOM NepeMeHHOro Toka ¢
COOTBETCTBYHOLMM HANPAXKEHMNEM.

2. O6AsaTenbHO BbIHNMANTE CETEBOW LWHYP NEPEMEHHOro ToKa, Koraa KoTesn He
NOAKJ/IOYEH UMM Korga nanTa He ncnonb3yeTtca. [oMHUTe, YTO «doyHKUMA
nogaep>aHva Tenna» paboTaeT, Korga CeTeBou LWHYP NEPEMEHHOro Toka NOAK/YEH K
po3eTKe NuTaHuA.

3. Korpa KHOMKy NepektoyeHna HeMb3A HaXkaTb B MOSIOXKEHNE NPUroTOBIEHMA, HE
nMbiTaNTECb HAXXaTb Ha Hee ¢ cunon. ObbIYHO, KOrga KOTesl He BCTaBNeH Unn
NPUroTOBIEHNE NULLM TOSIbKO YTO 3aBEpLUMIIOCh, CITYYUTCA CrieaytoLlee.

4. Bcerpa nonHOCTLIO 3aKpbiBanTe KPbILWKY (MOCNe KaXxaoro HaknaabiBaHua) oA
npenoTBpalleHnA 3aTeepaeBaHnaA, obecuBevMBaHnA U NOABNEHNA HENPUATHBLIX
3arnaxos B NPUroTOBIEHHOM puce.

5. Hwkorpa He ocTaBnAnTe nocyay AnA puca unm nobdyro Apyryto yTeapb B KOTe nNpu
MCMNOb30BaHNK LMKNa nogaep>xaHua Tenna.

6. He ncnonbaynte hyHKUMIO NogaepXXaHua Tenna anA noaorpesa TOMbKO YTO
NPUroTOBIEHHOIO pyUca, KOTOPbI OCTbIS.

7. [Oep>xuTe NOBEPXHOCTb MEXAY HUXKHEN YacTbio KOTa 1 NSIacTUHOM HarpesaTensa

4YncTom BO U3bexkaHne HeMcnpPaBHOCTU MNANTDI.

MpepynpexxaeHue: He cHMManTe KpbILKY, KOraa Boaa 3akunaer.

. [Mpnbop He JomKeH norpy>aTbCA B BOAY ANA YACTKN.

10. PerynaTtop gaBneHunA, No3BOMALWMIA BbINYCTUTE Nap, HEO6XOANUMO PErynApPHO
NpPoBepATb, YTOObI OH He Bbl/1 3a6/TIOKMPOBaH.

11. [JaHHOE YCTPOMNCTBO NpegHasHayeHo anAa Ucnonb30BaHmA B 6bITOBbLIX YCNOBUAX U O1A

CXOXXMX MPUMEHEHWUI, TaKNX KaK:
* Ha KyXHAX AJ1A nepcoHana B marasmHax, ojoucax 1 B gpyrom paboyen cpeae;

* B JOMax B AEPEBHE;
* KNIMEHTaMK B OTeNAX, MOTENAX U B APYTUX XUMbIX NOMELLEHUAX;
* B FOCTUHMLAX TUNa «HOYMEr U 3aBTpaK».
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3AXOOU BE3MNEKH

Mpy BUKOPUCTAHHI ENEKTPUYHUX NPUNaLiB HEOOXiOHO 3aBXAN LOTPUMYBATUCh OCHOBHUX
BUMOI TEXHIKM 6e3MneKu, BKNIoYaym HaCTYIHi:

1. TllpouyuTanTe BCi iIHCTPYKLUi.

. He TopkanTeca rapaymx noBepxoHb. BukopncToByriTe pyKoATKM abo py4Ky.

3. o6 YHUKHYTU YpaKEeHHAM €MTEKTPUYHUM CTPYMOM He 3aHYPIOUTE eNeKTPUYHUIA LLHYP i
pucoBapky y Boay abo iHWi pigyvHW, 3a BUHATKOM BHYTPILHbLOI KPULLKKX Ta YalLi.

4. TlocTinHo cnigkynTe 3a 6yab-AKMM 06nagHaHHAM y pasi oro BUKOPUCTAHHA OiTbMn abo
no6nusy aiten.

5. Big’eaHynTe Bif HACTIHHOI PO3ETKMN KON HE KOPUCTYETECh Ta nepen, YALLEHHAM.
[o3BOMbTE i1 OXONOHYTW Nepen BCTAHOBNEHHAM ab0 BUMMAHHAM YacTUH.

6. He BukopuctoByinTe 6yab-AKe ob6nagHaHHA 3 MOWKOOXKEHUM LWHYPOM abo BUIIKOKO abo
nicnA Moro HecrpaBHoi po6oTK, abo AKLLO BOHO 6yn0 NOWwWKoaXeHo B 6yab-AKNiA cnocib.
BigHeciTb 06nagHaHHA 00 HANGMMXKYOro CEPBICHOIO LIEHTPY OJ1A NEPEBIPKN, PEMOHTY
abo HanawTyBaHHs.

7. BukopucTaHHA akcecyapiB, He peKOMeHAOBaHUX BUPOOHNKOM obnagHaHHA, MoOXe

CMPUYNHUTI HEDESMEKY.

He BMKopmncTOBYNTE N03a NPUMILLLEHHAM.

9. He ponyckanTe, Wo6 LWHYpP 3BUCAB Yepes Kpar CToMy Yn npunaesky abo TopkascA
rapA4nX NoBEepPXOHb.

10. He posTawoByiTe Ha abo 6inA rapAYvoi ra3oBoi Y1 eNeKTPUYHOI NAUTU Y B HArpiTin
OyXOBLi.

11. Ocobnuy yBary cnig, NPUAINATY y pasi nepemiwieHHA obnagHaHHA 3 rapA4oto onieto abo
HLUMMW rapAYvMMU pigyHamMuy BCepeavHi.

12. 3aBxan nigknioyanTe WHyp 00 HacTiHHOI po3eTku. LLLo6 Big’egHaTn, BUAMITE BUNKY 3
HACTIHHOT PO3ETKN.

13. He BnkopucToBYynTE 06NafHaHHA y LinfAx, Wo He BiAnoBifatoTb NPU3HAYEHHIO LbOro
obnagHaHHA.

14. NicnA 3aBepLUEHHA NPUIrOTYBaHHA PUCY HE NOYMHaNTe HacTynHe NPUroTyBaHHA, MOKU
BHYTPILLHI KOPMYC 3aNVLWaeTbCA rapayvnM; Le MoXe CPUYNHUTU HECMPaBHICTb.

3BEPIFAUTE LI IHCTPYKUJI

O6c¢cnyroByBaHHA Ma€e BUKOHYBATUCA YNOBHOBaXKEHM NPEeACTaBHUKOM CEPBICHOTrO LLEHTPY.
Lle obnapgHaHHA NpM3HaYeHO ANnA AOMALIHbOrO BUKOPUCTaHHA.
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KOpOTKNIA LUHYP >XUBMEHHA MOCTA4YaeTbCA 3 METOK YHUKHEHHA PU3MKY 3aniyTyBaHHA 4w
BiAK/TIOYEHHA Yepe3 [OoBWUM WHYP. [JOBWi 3MiHHI WHYPW >XUBNEHHA abo MOAOBXXYBaslbHi
LWHYPY HaABHI Ta MOXYTb B6YTU BUKOPUCTaHI 32 YMOBU 06EpPEeXXHOro BUKOPUCTaHHA. AKLLO
6yoyTb BMKOPUCTOBYBATMCA [[OBLWI LHYPU >XXUMBMEHHA abo noaoBXXyBasbHi LWHypwu: (1)
No3HaYeHi HOMiIHaNbHI eNEKTPUYHI XapaKTEPUCTUKN Habopy LIHYpiB abo NogoBXKyBasbHOro
WHypa MaloTb 6YTU HE MEHLUE HOMIHaNbHUX eNeKTPUYHNX XapaKTepucTnuk obnagHaHHq; (2)
AKLWO 0bnagHaHHA BiAHOCUTbCA A0 006MagHaHHA, WO Ma€e 3a3eMSIEHHA, TO NOAOBXYBaTbHUN
WHYp Mae 6yTM 3 3a3eMSIEHHAM TPbOXXXUbHOro Tuny; Ta (3) AOBrUK WHYpP Mae 6yTwn
BMOPAAKOBAHUN TakKuM YMHOM, W6 He 3BiWyBaBCA 3 BEPXY NPUAaBKy Yn CTONa, Ae BiH MOXe
6yTV HEHaBMUCHE MOTArHYTUW OiTbMU Y/ BiOKTHOHEHUN.

Y pasi NOWKOOXEHHA LWHypa >XMBMNEHHA, BiH Mae 6yTu 3amiHeHWA BUPOOHWKOM, MOro
CepBiCHUM NpencTaBHNUKOM abo nogibHMMKn KBanidhikoBaHMMN 0cobamn 3 METOK YHUKHEHHSA

Hebesneku.
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Lle obnagHaHHA He Mpu3HaA4YeHO ONA BUKOPUCTaHHA ocobamu (BK4Yawouun fgiten) 3
oB6MexXeHUMU PiIBUYHUMKU, CEHCOPHMMK abo PO3yMOBMMU 3ai6GHOCTAMM abo 3 HefoCTaTHIMU
JOCBIOOM Ta 3HaHHAMMW, 3a BWHATKOM KOMM BOHW MepebyBaloTb Mig gornAgoMm abo
NPOIHCTPYKTOBAHI CTOCOBHO BWKOPMUCTaHHA obnagHaHHAM 0co60K, WO Bignosigae 3a ix
6eaneky.

OitTn matoTe nepebyBaTu nig HarnAgom, wWo6 3abe3neyunTn, WO BOHM He rpatlTb 3
obnagHaHHAM. (CtangapTt IEC)

Lle obnagHaHHA MOXXe BUKOPUCTOBYBATUCH AiTbMU BIKOM Bifl 8 pOKiB Ta cTaplie, AKLWO BOHU
nepebyBaloTb nig HarnAgom abo NPOIHCTPYKTOBaHi CTOCOBHO 6e3MeYyHOro BUKOPUCTaHHA
Aadoro obnagHaHHA Ta pPO3yMiloTb HaABHY Hebeaneky. YuleHHA Ta KOopuCTyBalbKe
06CcnyroByBaHHA He NOBUHHE BUKOHYBATUCh AiTbMW, KPiM BUNAaAKiB KON BOHU CTapLui 8 pokis
Ta nepebysBatoTb nig Harnagom. [aHe obnagHaHHA Ta MOro LWHYpU TpuManTe Yy Micuax,
HeJoCTYNHUX ANA AiTen Monoawe 8 pokis.

O6nagHaHHA MOXe BUKOPUCTOBYBATUCL 0CO6amMm 3 OOMEXEHUMU (PiSUYHUMU, CEHCOPHUMM
abo pos3ymoBMMM 3ai6HOCTAMM abo 3 HepoCTaTHIMM [OCBIAOM Ta 3HAHHAMM, AKLO BOHWU
nepebysaloTb Mig OornAgom abo MNpPOoiHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO 6e3MeYHOro BUKOPUCTaHHA
AaHoro obnagHaHHA Ta po3yMitoTb HafABHY Hebe3neky.

He possonanTe gitam rpatuca 3 obnagHaHHAM. (CtaHgapT EN)

3ACTEPEXEHHA TA NOPAAU NEPEA BUKOPUCTAHHAM

1. Llen npucTpiri HEOBXiAHO BUKOPUCTOBYBATM 3 PO3ETKOKO 3MIHHOIO CTPYMY HaneXHoi
Hanpyru.

2. CnipkynTe, WO6 Big’eQHYBaTW LUHYP XXMBMEHHA 3MIHHOIO CTPYMY KOJMU Yally He
BCTAHOBJSIEHO ab0 pucoBapka He BUKOPUCTOBYETbCA. [lam’AaTanTe, Wo «dyHKLiA
nigirpiBaHHA» BMUKAETHCA LOPasy KON WHYP XUBIEHHA 3MIHHOIO CTPYMY Nig’
€0HYETbCA 00 HACTIHHOI PO3EeTKM.

3. KoxkeH pas, KoM KHOMKY nepeMmnkaHHA HEMOXKTIMBO NepecTaBmnTn y MO3ULLLO
NPUroTyBaHHA, He HaMaramTecA HaTUCHYTHU ii cunoto. 3a3Bryan, KON vauly He
BCTaHOBMIEHO ab0 KON NPUroTyBaHHA LLOWHO 3aBepLUNIOCH, BUHMKAE LA cUTyauif.

4. 3aBXOu LWiNbHO 3aKpmBamTe KpPULKY (MicaA KOXXHOro HacunaHHA) oA 3anobiraHHaA
BUCKXaAHHIO, BTPaTi KOJIbOPY, NOABI HEMPUEMHOIO NMPUCMaKy y NpUroToBaHoOro pucy.

5. Hikonn He 3anunwanTe Yyepnak anAa pucy abo iHwe KyxoHHe npunagaa B yawi nig vac
BUKOPWUCTaHHA UMKy nigirpiBaHHA.

6. He BukopucToByinTe (PyHKLiIO NigirpiBaHHA AN nigirpiBaHHA paHille NpUroToBaHoro
puUCy, WO BXXe 3aX0SIOHYB.

7. YTpuMynTe NOBEPXHIO MiXK HUXXHBLOI YaCTUHOIO Yalli Ta HarpiBasibHOK NAaCTUHO

BifTlbHOIO Bif, 6yAb-AKMX CTOPOHHIX NpeaMeTiB AnA 3anobiraHHA HeCnpaBHOCTI PUCOBAPKMU.

MonepepykeHHA - He 3HiManTe KpULWKY NOKW BOAA KUMUTb.

. [JaHe obnagHaHHA Hi B AKOMY pasi He MOXXHa 3aHyptoBaTU Y BOAY OJ1A YNLLEHHA.

10. PerynATop TUCKY, WO BUNycKae napy, Mae perynfapHoO nepesipATUCA, Wob yneBHUTUCH,
LLO BiH He 3a6/10KOBaHUM.

11. Lle obnagHaHHA nNpu3aHayYeHo AnAa BUKOPUCTaAHHA BOOMA Ta B No4iGHNX ymoBax, Takmnx
AKYXOHHI 30HM NepcoHany B MarasmnHax, ocdpicax Ta iHWmnx pobo4ymx cepenoBuLLax;

* XXNTNOBi 6YANHKM Ha dhepmax
* KMiEHTaMK B roTenAX, MOTeNAX Ta iHWKWX NOAIOHNX YCTaHOBaXxX XXUT/I0BOro TUMy;
* rOTeNAX TUMy «HOMepP MJIHOC CHIAAHOK».

© ®
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DELEIDENTIFISERING HAUMEHYBAHHA CKNTAOBUX YACTUH
NPOZAIOPIZMOZ EEAPTHMATQN
ONPEAOEJIEHVE OETANEN

3 Bakepapir KynuHapHana 6ymara
®UANO payelpépatog JIncT ana NpUroTyBaHHA
4 Kasserolle KoTen
2Kel0g Yawa
5 Hoveddel Kopnyc
Zoua Kopnyc
6 Bryterknapp
Kouumi dlakormmn

KHOMOYHbIN NepekntovaTenb
KHOMKa nepeMmkaHHaA

a WARMING| O d
b—re—| S
c COOKING e
1 Indre lokk stoppgummi
EAQOTIKO MOUA €0WTEPLKOU KATIAKIOU
Pe31HOBbIN OrpaHnynTenb BO BHYTPEHHEN KPbILLKE a |AY Bbikn.
F'ymoBa npo6Ka BHYTPILIHLOT KPULLIKM Arnevepyoroinon BumkHero
s N
Nar du fester den pa, ma du ikke ta feil av (konveks/konkav) ansiktet. Varmesett YcTaHoBUTb NOJOrpes
Katd ™ otepéwor| Tou, unv prepdeleTe TV (KUPTH/KOIAN) OYn. g PUBuion yla {éotapa  HanawTyBaHHA TemnepaTypu
IMpw ero ycTaHoBKe He cryTanTe NNLEBYIo CTOPOHY
(BbINYKNAA/BOrHYTAA). 3 Kokesett YCTaHOBUTb NPUrOTOBNIEHNE
Mpw ii chikcawii He nepennyTaiiTe (ONyKna/BuUrHyTa) CTOPOHY. PUBpon yia payeipepa  HanawtysaHHA NpuroTysaHHa
1 Varmelampe MHaukaTop noporpesa
X d Auxvia ZeoTtoU IHAuKaTop nigirpiBaHHA
2% QT P
(. J a Kokelampe MHaoukaTop npurotToBnexHma
Auxvia payelpépatog  IHOMKaToOp NPUroTyBaHHA
Indre lokk BHYTpeHHAA KpblilwKa
EowTtepikd Kamdkl BHyTpilIHA KpyLLKa Handtak Pyuka
o - N 7 AaBn Pyuka
Slippe og feste det indre lokket
AneAeubépwon Kal TPOCAPTNON TOU E0WTEPIKOU KATIAKIOU Lokklas 3allenka KpblLKu
CHUMaHM1e 1 ycTaHOBKa BHYTPEHHEN KPbILLKK 8 AopaAela Kamakiol  DikcaTop KPULLKM
BuiiMaHHA Ta nia’eAHaHHA BHYTPIiWHbOI KPULLKK
) ) ) . ) o 9 Ytre lokk BHewHAA Kpblwka
Nar du fester det indre lokket, ma du la sma gummi (konveks) ansikter innenfor , , .
Y oo EEwTeplkO KATAKL 30BHILWHA KpULLKa
og skyve den pa det indre lokket. Vaer oppmerksom pa retning.
Katd v mpoodpTnon Tou e0wTeplkol KanakioU, BAATE TN [kpn EAAOTIKNA 1 Dampventil
(kupTn) OYM TPOG Ta HECA Kal OTIPOETE TNV MAVW OTO ECWTEPLKO KATIAKL. EEqaplouéq QT|JOL'J
Mpooégte mv kateGBuvan. BeHTunAuMoHHOE oTBEepCcTUE ANA napa
[Mpu yCTaHOBKE BHYTPEHHE KPbILIKM MaNeHbKas Pe3nHoBaA CTOPOHA OTBip ONA BUNYCKaHHA napu

(BbINyKNAA) [OMKHa 6bITh HANPaBneHa BHYTPb
1 BCTaBNEHa BO BHYTPEHHIOIO KPbILLKY.

1 -I Fuktsamler KonnekTtop Bnaru
MomHuTe 0 HanpasfeHnn.

SUAMEKTNG uypaciag 36upad KoHaeHcaTty

Mpw nip’eaHaHHi BHYTPILLHBOI KPULLKK, BCTaBTe
Mariolo ryMoBOIO (OMyKJI0i0) CTOPOHOIO
BCEpPeAuHy Ta BAaBITh ii Yy BHYTPILLHIO KPULLKY.
CnipkyiiTe 3a HaNPAMKOM.

1 2 Vekselstromledning
KaA®wdlo evaAAaoooueVOU pEUATOG
Kabenb nepemMeHHOro Toka
LLIHyp 3MiHHOrO CTpyMy

29

FOR FORSTEGANGS BRUK TMEPE[ NMEPLUIAM BUKOPUCTAHHAM
MPIN ANMNO THN APXIKH XPHzH
NEPEA UCXOAHbIM UCMNOJIbSOBAHUEM

B For a brenne vekk olje/fett pa hoveddelens indre (indre kasserolle), ma du koke vann i cirka 30 minutter.

B MNa va apaipéoete 10 AAdIYpAco arod To ECWTEPLKO TOU KUPIlwg owpatog (EcwTtepilkd okelog), Bpaote vepd
yla repinou 30 Aerrd.

l YT06bI Nporopenio macno/cmaska BHyTPU rNaBHOroO Kopryca (BHYTPEHHWUIA KOTeN), KUNATUTE BoAdYy B TeYeHue
npumMepHo 30 MUHYT.

B [1nA BuaaneHHA oniihknpy 3 BHYTPILLHLOI MOBEPXHI OCHOBHOrO KOPMycy (BHYTPILUHBLOI YaLli) KUMATITE BOAY
npr6an3Ho 30 XBUIUH.

Fyll den indre kasserollen med vann og sett den pa hoveddelen.

euioTe To eOWTEPLIKO OKEUOG |E VEPO Kal BAATE TO MAVW OTO KUPIWG OWHA.
3anonHnUTe BHYTPEHHUIA KOTEN BOOOW M YCTAHOBUTE €r0 B OCHOBHOM KOPMYC.
HanoBHITb BHYTPILWHIO Yally BOAOK Ta NOMICTITb ii B OCHOBHMIA KOpPMyC. s a

@ Fyll vann til cirka halvveis i den indre kasserollen.

@ cuiote pe vepod £wg mepimou otn péon Tou ecwTeptlkoU okeUoUG.
@ 3aneiitTe BOAY NPUMEPHO A0 MOIOBUHBI BHYTPEHHEr0 KOTNa.

@ HanoBHiTb BHYTPILIHIO Yally BOAOK NPUGIN3HO HaMOIOBUHY.

Still inn pa "Kok ris”.

PuBuiote oto «Mayeipepa pulloU».
YcTaHoBuTe Ha «[OTOBUTL pUC»>.
HanawTyinte Ha «[puroTyBaHHA pucy».

@ Trykk kokebryteren ned til laveste niva.
@ MatnoTe TOV SIAKOTIN HAYELPEUATOG TPOG TA KATW OTO KATWTEPO ETIMESO.
@ HaxxmuTe nepekntoyaTesb FOTOBKM A0 HUXHETO YPOBHA.

@ HatucHITb NepemMmkay NpUroTyBaHHA [0 HAWHWXKYOrO PiBHA.

Etter cirka 30 minutter senere ma du sla av bryteren.
Mepimou 30 Aetrd apyoTePQ, KAEIOTE TOV dLAKOTTIN.
MpymMepHo Yepes 30 MVHYT BbIKTIOYMTE NepekovaTenb.
MpnbnunsHo Yyepes 30 XBUNWH BiOKIOYITb NEpeMmKau.

@ Trykk kokebryteren oppover til overste niva.
@ Matnote ToV SIAKOTIN HAYELPEUATOG TPOG TA TAVW OTO AVMTEPO £MiMedo.
@ HaxxmuTe nepeksoyaTesis NPUrOTOBNIEHNA [0 BEPXHErO YPOBHA.
@ HatvicHiTb Nepemmkay NpUroTyBaHHA Bropy 40 BEPXHLOTO PiBHA.

* Det kan veere royk eller lukt, men dette er ikke en funksjonsfeil.

* Mnopei va mapouaiaoTei karvog 1 oo aAAd auTto dev anotelei duohelToupyia.

* MoxxeT 4yBCTBOBaTLCA AblM UK 3amax, HO 9TO He ABNAETCA NPU3HAKOM HEVUCTPABHOCTH.
* Moxnunea noAea avMmy abo sanaxy, asne Le He € HeCrpaBHICTIO.
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HVORDAN BRUKE
TPONOZ XPHzZHZ
KAK UCIMOJIb3OBATb

CcnocCib BUKOPUCTAHHA

Mal den gnskede mengden ris med den vedlagte "malekoppen” som falger
med denne riskokeren. En kopp med ukokt ris vil tilsvare 3 kopper med

kokt ris.

, o , , ) &
MeTphote v emBuunth TMOOOTNTA PUlIOU HE TNV E€O0WKAELOTN ng -
«KoUTIa METPNONG» TIOU TapéXeTal pali pge Tnv mapolod CUOKeUN ?3‘3%%2@5%@

payelpépatog pullod. Mia kouma apayeipeutou pullou Ba eival
100d0vaun He 3 KouTeg payelpepévou pulio.

OTMepbTE HY>XXHOE KOJIMYECTBO prca C NMOMOLLbIO MPUIaraeMon «MepHom

KPY>KKW», BXOAALEN B KOMMJIEKT MOCTaBKM AaHHOW pucosapku. OpHa Malekopp
Yaluka Cblporo puca 6yaeT aKBMBaneHTHa 3 Yalwkam NpUroToB/IEHHOrO A KoUma pétpnong
puca MepHan kpy»xka

MipHui cTakaH

BiamipAlriTe HeobXiaHY KiNbKiCTb pUCYy «MipHUM CTakaHOM», L0 BXOAUTb Y
KOMMNEKT nocTaBku pucosapku. OpgHa cKTakaH cuporo pucy 6yae
BiANOBIAaTM 3 CKNAHKaM 3BapeHoro pucy. b

Ris
PUTL
Puc
Puc

Legg bakepapiret nederst i den indre kasserollen.

AM\woTte To GUANO HAYEIPEPATOG OTOV TATO TOU €E€0WTEPLKOU
okeloug.

MMonoXxuTe NMCT NPUroTOBMEHNA Ha AHO BHYTPEHHEro KoTna.
PosTtawyinTte nucT AnA NpUroTyBaHHA Ha OHO BHYTPILLHbLOI YaLLli.

Hvis det er en skrukke pa bakepapiret, kan det vaere arsaken til ujevn kokt
ris.

Av uridpxel U waon oto GUANO payelpépaTog, rnopel va eivat n attia
avopoloyevoUg HayelpéPaTtog Tou pulloU.

Ecnun Ha KynuHapHon 6ymare ecTb cknagka, 3TO MOXeT CTaTb MPUYNHON
HepaBHOMEPHOrO NPUroTOBJIEHNA puUca.

HaABHICTb Ha NWCTI ANA NPUroTyBaHHA CKMNaAKW MOXE CNpPUYUHUTK
HepiBHOMIpHE NPUroTyBaHHA pUCY.

Delen som ikke er dekket av bakepapiret, kan fore til at risen brenner seg.
To TUAHa Tou dev KAAUTITETAL ATO TO GUANO HAYELPENATOG PTOPEL va
mpokaAéoel Kayio tou pullou.

CekumA, KOTopaA He NoKpbiTa KynMHapHOW 6ymaroi, MOXXeT NpuBecTr K
noananvBaHuio puca.

HaABHICTb MOBEpXHi, He BKPWUTOI NINCTOM [ANA MPUrOTYBaHHA, MOXEe
CMPUYMHNTIN NIArOPAHHA PUCY.

1]

Bakepapir

®UANO payelpéuatog
KynuHapHaa 6ymara
JIncT anA npuroTyBaHHA

Indre kasserolle
EowTeplk6 oKeUOG
BHyTpeHHun koTen
BHyTpiHA vawa

Bolle
Aekavn
Mwucka
Mwucka

Skyll risen i en separat bolle (flere ganger) til skyllevannet blir klart.
Merk: Risleveranderer anbefaler at du ikke skyller risen for grundig for du
koker den. Vitaminer kan g tapt i denne prosessen.

Zem\UveTte TO PUTL og EeXwPLOTH AeKAvVN (APKETEG $POpPEQ) Ewg OTOU

TO vepO va eival kabapo.

Snueiwon: OL mpounBeuTtég pullol cupBoulelouv To PUTL va Pnv
EetAéveTtal TOAU J1e€odika Tmplv To payeipepa. Ot

Bitapiveg prnopei va xabouv og auThv T dladikaaia.

Bolle
-~ < Aekdvn
MpomonTe puc B OTAENbHOM MUCKE (HECKOMBbKO pas) Ao Tex Mop, noka d | Mnca
BOAa He CTaHeT Npo3payHoON. Muexa
MprmeyaHwne: MNocTaBLMKIN pyca COBETYIOT HE NPOMbIBATb PUC C/ILLKOM

TWaTebHO Nepen NpuroToBneHvem. B gaHHoM npouecce
MOTYT 6bITb MOTEPAHbBI BUTAMMUHBI.

MpomunBarite puc B OKpeMin MUcLi (Kinbka pasiB) [OOKM BoAa, WO

3NMBAETLCA 3 MUCKW, HE CTaHe NPO30pPOoto.

MpuMmiTKa: nocTayanbHUKK pUCY PEKOMEHOYIOTb Nepen nNpuroTyBaHHAM
He npomMBaTW PUC HaATO peTesbHO. BiTaMiHm MOXyTb 6yTu
BTpaYeHi nif, 4ac Lboro npowecy.
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Legg til ensket mengde ris og vann i kasserollen.

* For eksempel: Hvis 20 kopper med ris legges til kasserollen, bar vann legges til vannlinjen nar cirka tallet "niva

20” pa vekten (illustrert pa innsiden av kasserollen).

Nyttig hint: Et viktig punkt & huske er "Vekten” som er illustrert pa innsiden av kasserollen. En viktig illustrasjon
& folge. Mengden vann avhenger (av personlig preferanse). Mer vann gir luftig ris. Mindre vann gir hardere ris.

MpooBéoTe TNV embupnty mMooo6TNTA pulloy Kal vepd PEOA OTO

OKeUOG.

* MNa mapadetypa: Av Bailete 20 koUteg pulloU péoa oTo OKeUOG, TO
vepo Tou Ba mpooteBel Ba mpéTel va pTAveL PEXPL TO «ETiinedo 20»
NG KAlHakag (anetkovifeTal 0To ECWTEPLIKO TOU OKEUOUG).

XpAoiun oupfouln: ‘Eva onuavTtikd onueio mou mpérnetl va Bupdote

elval n «KAigaka» Tou anelkovifeTal 0To e0wTEPIKO TOU okeloug. Mia

ONUAVTIKY Arelkovion Tpog pipnon. H moootnta vepou eEaptdTarl (and

TIG POOWTIKEG TMPOTIUNOELS). MePlocdTEPO vEPO KAVEL TO pUTL adpdTo.

AlyoTtepo vepd KAvel To pUTL va eival okAnpo.

[o6aBbTe He0H6X0OMMOE KONMMYECTBO puca 1 BoAbl B KOTEN.

* Hanpumep: Ecnn B koTen pob6aeneHo 20 vawek pwuca, cnegyet
[o6aBnTb BOAbl OO YPOBHA, KOTOPbIA MPUMEPHO AOCTUraeT 4mcna
«ypoBeHb 20» MO WKane (PUCYHOK BHYTPU KOTNA).

MonesHaAa noackaska: BaxHO NOMHUTB, 4TO «llkana» ykasaHa BHyTpW

KoTNna. BaXXHbI pYCYHOK, KOTOPOMY HY>XHO cnefoBaTb. KonnyecTso BoAbl

3aBUCUT OT (MHAMBUAOYaNbHbIX NPeanoyTeHni). bonblwe Boabl penaet puc

paccbinyatbiM. C  MeHbLMM KONIMYECTBOM BOAbl Mony4vaetcA 6onee

XKECTKUI puc.

Hoparite HeobXiaHy KinbKiCTb PUCY Ta BOAW B Hallly.

* Hanpuknag: AKWOo B Yawy HacunaHo 20 cTakaHiB pucy, To gogasatu
BOAYy CNif OOKW NiHIA BOOW Ha LWKani He JOoCArHe npubivM3HO Hanucy
«piBeHb 20> (306pa>keHO Ha BHYTPILLHIA CTOPOHI Yalwi).

KopucHa nopapa: BaxnimBo nam’atatu npo «llkany», 306paxeHy Ha

BHYTPILLHIN CTOPOHI Yawi. [JoTpumynTeca BaxnnBoro mantoHka. Kinbkictbe

3anexmTb (Bif, 0coBUCTUX ynopobaHHb). Binblua KinbkicTe BoaM pobuTb

puc Nyxkum. MeHLwa KinbKicTb BOAY pobuTb pUC TBEPLILLNM.
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MAKS. NIVA

Ikke forsek a koke mer enn
denne mengden.

MET., ENINEAO

Mnv erixetlproeTe va
payelpePeTe MEPLOcOTEPN
nocoTNTA.

MAKC, YPOBEHb

He nbiTaritech rotoBUTH NOpLUN
6ornblue AaHHOro KoNMyecTBa.
MAKC., PIBEHb

He Hamarariteca rotyBatun
Binblue, HixX LA KiNbKIiCTb.
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Plasser kasserollen inn i kokeren. Serg for at kasserollen er i direkte kontakt
med oppvarmingsplaten. Dette gjeres ved a vri kasserollen fra venstre til
hgyre til den er riktig plassert.

* Hvis utsiden av kasserollen er "vat” eller "fuktig” og deretter plassert inn i
kokeren, kan dette fore til en knakende lyd mens enheten varmes opp.
Dette kan skade den indre mekaniske delen av produktet, tork ALLTID
utsiden av kasserollen fullstendig for bruk!

TomoBetnoTe TO OKelOG MPEOA OTN OUOKEUN MAYELPENATOG.
BeBalwbeite 0TI TO oKel0g BpiokeTal oe dueon emnadn He TNV TAAKA
B8¢pupavong. AuTo yivetal YupvavTag To okeUog arod aploTePAd TPog
Ta de&ld péXpPL va eival otn owoTn B€on.

* EAv 10 eEwTeplkd TOU OKeUOUG elval «BpeyUEVO» N «VOTIOUEVO» KAl OTN OUVEXELD ToToBeTNOel péoa
OTNn OUOKEUN HayelpépaTog, Uropei va mpokAndei 86puBog payiopatog 6tav BepuavBei n povada.
AuUTO propel va mpokaA€éael {NULd 0TO E0WTEPIKO UNXAVIKO TUAMA TOU TPoidvTog, okoutilete MANTA
T0 eEWTEPIKO TOU OKEUOUG EVTEAWG TPLV amd T Xpron!

MomecTnTe KOTEN B prcoBapky. Npocneante, 4Tobbl KOTEN HAXOAMNCA B TECHOM KOHTaKTEe C HarpesaroLlen

naacTUHON. OTO MOXHO CAenaTb, MOBEPHYB KOTE CrieBa Hanpaso 40 TeX Nop, Noka OH He ByneT pacnosioxXeH

LOMKHBIM 06pa3om.

* Ecnn «MOKpaA» UNn «BnaxkKHaA» BHELIHAA YaCTb KOT/a NOMELLAETCA Ha NAUTY, 3TO MOXET CTaTb NPUYMNHON
Tpecka mnpu HarpeBe YCTPOMCTBa. OTO MOXET MOBPeauTb BHYTPEHHIOK MEXaHW4YecKylo 4acTb us3nenus,
BCEIOA BbITUpanTe BHELLHIOK YacTb KOT/a MNOSIHOCTLIO Nepes UCNofib30BaHneM!

MomicTiTb Yally B pucosapky. lNepesipTe, Wo6 yaiia 6ynay npAMOMY KOHTaKTi 3 HarpisasibHOO niacTuHoto. Lie

[oCcAraeTbCA NOBEPTaHHAM Yalli 3niBa HaNpaBo, AOKM BOHA HE PO3TallYETLCA NPaBUbHO.

* AKLWO 30BHIWHA CTOpOHA Yawi byna «Mokpa» abo «Bosiora» Konu BCTaHOBMOBANacA B pucoBapky, TO nif,
Yyac HarpiBaHHA Byae YyTHO NOTpicKyBaHHA. Lie MoXxe NoKOANTY BHYTPILLHIO MeXaHiYHy YacTuUHy BUPOOY.
3AB>XOWN Hacyxo npoTupainTe 30BHILLIHIO CTOPOHY Yalli nepen BUKOPUCTaHHAM!

Plasser det indre lokket mot det ytre lokket ved & trykket det h i

indre lokkdekslet over det indre lokkskaftet. Wﬁ
1+

[T N

Ytre lokk-forsegling

h STEYAVOTOINTIKO €EWTEPIKOU KATAKIOU
YNNoTHEeHNE BHELLHEeW KPbILWKN
Mpoknaaka 30BHiLUHLOT KPULLKU

ToToBETHOTE TO €OWTEPIKO KATAKL OTO £EWTEPLKO
Kamakl méfovtag To KAAUPUA ToU E0WTEPLKOU KATIAKLOU
TMAVW aro Tov AEova Tou E0WTEPLIKOU KarakloU.

YCTaHOBUTE BHYTPEHHIOI KPLILKY Ha BHELUHIOW KPbILLKY,
HaXKaB Ha BHYTPEHHIOID KPbIWKY Ha Bane BHYTPEeHHel
KPbILLKW.

Indre lokk-skaft

AEovag e0wTEPLKOU KAMakloU
Ban BHyTpeHHen KpbILLK®
Py4ka BHYTPILLHbOI KPULLKU

BcTaHoBITH BHYTPILWHIO KPULIKY Ha 30BHIWHIO KPULLKY
LUNIAXOM HaTUCKaHHA Ha PYYKY BHYTPILIHBLOI KPULLKN.

Indre lokk-forsegling

STEYAVOTOINTIKO E0WTEPLIKOU KATAKLOU
YNNoTHeHVE BHYTPEHHEN KPbILLKN
Mpoknapka BHYTPILLHBOI KPULLKK

Indre lokk
EoWTEPIKO KATAKL
BHyTpeHHARA KpblLka
BHyTpilLHA KpUwKa
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For & lukke det ytre lokket senker du bare lokklasen som gjor at lokket settes
pa "klikk”.

* Hvis det ytre lokket ikke er lukket skikkelig, vil dette pavirke
kokeprosessen.

lMa va kAeioete 10 €EWTEPIKO KAMAKL, AMAA XAUNA®OTe TNV acdpdaiela
TOU KamakioU Tou deopeUel To AYKIOTPO TOU KATAKIOU Yid va «KAVEL
KALK>.

* EAv 1o eEwTePIKO KaTAKL dev gival KAELOTO owoTd, Ba eTmpeacTei n
dladikaoia payelpénatog.

YT06bl 3aKPbITh BHELLHIOI KPbILLKY, MPOCTO ONyCTUTE 3allefiky KpbILWKK,
KOTOpan 3a4eNCTBYET 3allesNKy KpbIWKY «[0 LenyKas.

* ECnn BHELHAA KpblllKa He 3akpbiTa OO/DKHbIM 06pasom, 3TO MOXeT
MOBSINATbL Ha NPOLLECC NPUroTOBIEHMUA.

LLlo6 3aKpMTM 30BHILLHIO KPULLKY, MPOCTO ONYCTiTh (DiIKCATOP KPULLKU, AKUIA
3ax0oNnTb KIIAMKY KPULLKMN 3 «KralaHHAM».

% AKLO 30BHILIHA KPULLKA He 3aKpUTa HaNeXHVM YMHOM, Lie BrivHe Ha
npouec NpUroTyBaHHA.

Yire lokk

EEwTePIKO KATIAKL
BHewwHAA KpbilwKa
30BHILWHA KpULIKa

Sett inn vekselstromledningen i et vegguttak.

* |kke sett inn vekselstramledningen for den faktiske kokingen er klar til &
begynne. Nar denne riskokeren er satt inn, selv om bryteren ikke
umiddelbart aktiveres (for koking), vil varmekretsen veere i drift.

2uvdéoTe TO KAAWDL0 eVAANACCOUEVOU peUATOG O€ [ia Tpila Toixou.

* Mnv ouvdéeTe To KAA®WDS10 EVAOAAACCOUEVOU PEUPATOS €W OTOU va
elval €tolo va Eekivnoel To MPayuaTikd payeipepa. ‘Otav autni n
OUOKEUN Jayelpépatog pullol ouvdebei otnv mpica, mapoAo mou o
dlakormmng dev Ba evepyoroinbel apéowg (yla payeipepa), TO
KUKAwWa BEpuavong Ba eival og Aettoupyia.

BcTaBbTe ceTeBoW LUHYP NEPEMEHHOIO TOKa B CETEBYHO PO3ETKY.

* He BcTaBnAnTe CeTEBOW LWHYP NEPEMEHHOrO TOKa A0 TEeX Nop, noka He
6yneTe roToBbl HA4YaTb NpUroToBneHne. Korga pucoBapka nogknodeHa
K CeTu, XOTA MepekoyaTesb akTMBUPYeTCA He cpasy Xe (anAa
NpUroToBNEHNA), Lenb HarpeBaHnA 6yaeT 3agencTeoBaHa.

MigKNIOYNTL WHYP 3MIHHOrO CTPYMY [0 HACTIHHOI PO3ETKU.

* He BcTaBnanTe LWHYp 3MIHHOrO CTPYMY, AOKW (haKTUYHE NPUroTyBaHHA
He roToBe posnovatmcA. Konum U0 pucoBapKy nig’egHaHo [o
efnieKTpoMepexi, Xoya nepemukady HeramHo He akTUBYETbCA (ANA
NpUroTyBaHHA), Cxemy nigirpisaHHA 6yae akTMBOBaHO.
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Trykk bryterknappen ned (en “klikke™lyd vil hares). Riskokingslyset vil sl&
seg pa, dette indikerer at risen begynner & koke. po—

m—-H coome@—-— n
Matnote To KOUuur dlakOTTN TPOG TA KATW (6a akouoTel €va «KALK»).
©a avayel To dwG payelpEPaTog pullol, autd UTodEIKVUEL OTL EEKLVA
To payeipepa Tou pullou.

Bryterknapp

m | Kouprt Siakértm

Haxxmnte KHOMKY  nepekn4vartena (6y,ﬂ.eT CnblileH « LLI.eJ'NOK»). KHOMOYHbIN nepeksoyaTesb
NHavkaTop NpuroToBieHUA puca BKYUTCA, 4To ByaeT o3Hayatb, YTO KHOMKa nepemuKkaHHaA
Havasicsa NpoLecc NpUroToBeHNA puca.

Riskokingslys
HaTuCHITb KHOMKY NepeMrKaHHA OOHU3Y (OyAe YYTHO 3BYK «KlalaHHA»). n | @S Havelpépatog pugiol
VBIMKHETLCA IHOMKATOP MPUrOTYBAaHHA PUCY, WO BKaXe Ha MNo4aTok VIHAUKATOp MpUroTOBNEHVIA puca

IHOVMKaTOp NPUroTYBaHHA puUcy
NPUroTyBaHHA puUCy.

Nar risen har fullfert sin koketid, vil bryterknappen sprette opp. (Du vil here en “klikke™lyd) Samtidig vil
riskokingslyset slukne og holdes varm-lyset vil tennes. Dette indikerer at "holdes varm”-funksjonen fungerer.
* Bryterknappen bar ikke trykkes ned i kokeposisjon under holdes varm-syklusen.

‘Otav oAokAnpwOei To payeipepa Tou pulloy, Ba netayTtel To KOUUTH SLAKOTN. (B0 AKOUCETE £va «KALK»)

Tautdxpova, 6a oBnoel To Pwg PayelpERatog pulloU, kat Ba avaygel To pwg dlathpnong (eotol. AuTo

utiodelkvUel OTL elval og Aettoupyia n «dlatnpnon {eoTtoU».

* To Koupurt dlakormm dev Ba MPETEL va TATIETAL 0TN B€0mn payelpéatog Katd Tov KUKAO dlaTthpnong
CeotoU.

Koroa Bpems MpUroToBfEHWA puca 3aKOHYMTCA, KHOMKa Mepekoyvarena BbickounT. (Bbl ycnbiwmTe

«lenyok») B TO >Xe BpemA, MHAMKATOP MPUrOTOBMIEHUA puca noracHeT, u 6yoeT ropetb VHAMKATOp

nogorpeea. JTo yKasblBaeT, YTO PyHKUMA «Moaaep)XnBaTh Tenno» paéotaerT.

* KHOMKY nepeksoyatens He creayeT HaXumaTb B MOSOXKeHWe NPUroTOBNEHNA BO BpeMA paboTbl Lukia
noanepyaHva Tenna.

MicnA 3aBeplUeHHA Yacy NPUroTyBaHHA PUCY KHOMKa nepemMmkaHHA nigHiMeTbcA Bropy. (Byae 4yTHO 3BYK
«KnauaHHA») OpgHoYacHO 3racHe iHAMKAaTop NPUroTyBaHHA Ta 3acBiTUTbCA iHAMKATOp nigirpiBaHHA. Lle
BKasye Ha poboTy (oyHKLUIi nigirpiBaHHA.

* KHOMKY nepeMyKaHHA He CNig, HAaTUCKaTW Y MONOXEHHA NPUroTyBaHHA Nif Yac UMKy nigirpiBaHHA.

Nar bryterknappen har slatt av “riskokingssyklusen”, aktiveres “holdes
varm-syklusen”. Kokingen fortsetter faktisk ved damping. Lokket bor derfor

. . B irka 15 minutt
veere lukket i 15 minutter til (etter at kokesyklusen avsluttes). Dette er en oirka 5 mer

nepinou 15 Aerrd

viktig prosess for a koke luftig og smakfull ris. npUMepHoO 15 MUHYT
npnbnnsHo 15 xennuH

‘Otav  TO KOUMTH JLlaKOTIN £€XEL ATEVEPYOTOINOEL TOV  «KUKAO
payelpépatog  pullol», evepyoroleitat 0  «KUKAOG dlaTnpnong
CeoToU». ZTNV TPAYHUATIKOTNTA, TO Payeipepa ouveyiletal pe atuo.
JUVETIWG, TO KATIAKL Ba Tpénel va mapapeivel KAELOTO yia etuméov 15
Aetrd (ueTd TO TEAOG TOU KUKAOU payelpépatog). Mpokeltal yia pia
onuavTiki dladlkacia ylia To payeipepga adpdtou KAl YEUOTIKOU
pulloU.

Korpa KHomnka nepeksoyaTtena BbIKoYMIa «UMKI NPUroTOBEHNA puca»,
aKTUBMPYETCA «UMKN NOAAEpXKaHUA Tenna». MNpuroToBneHne hakTUYeckm
npogosiaeTcA Npu NMoMoLy napoBori 06paboTku. [103TOMY KpbilKa OOSKHA 6blTb 3aKpbiTa B TeyeHue
LOMOMHUTENbBHBIX 15 MUHYT (MOCNe OKOHYaHUA UMKa MPUroTOBMEHUA Muwm). ITO ABNAETCA BaXKHbIM
NPOLeCccoM A1A NPUroTOBMIEHUA PaCcChiNyaToro 1 BKYCHOro puca.

Konn KHoOMkKa NepeMuKaHHA BUMWKAE «LMKI MPUrOTYBAHHA PUCY», aKTUBYETbCA «LUMK MigirpiBaHHA».
MpuroTyBaHHA (hakTUYHO MPOAOBXYETHCA Nif A0 napu. Tomy KpulwKa Mae 3anvwatuca 3akpuToo
[00aTKOBO NpoTArom 15 XBUSIMH (MicnA 3aBepLUeHHA UMKy NpuroTyBaHHs). Lie oyxxe Baknveumia npouec anA
NPUroTyBaHHA MyXKOro Ta CMa4Horo pucy.
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Etter at risen har blitt kokt og dampet skikkelig, trykker du bare pa
lokkutleserknappen og apner det ytre lokket. Ikke glem & lgsne den kokte
risen med risosen!

* "holdes varm-syklus” vil fortsette automatisk (etter kokesyklusen) il
vekselstromledningen fiernes fra vegguttaket. Fjern
vekselstremledningen for & stanse holdes varm-syklusen.

* Under servering ma du serge for a holde kanten pa kasserollen fri for ris.
Hvis dette ikke gjores, kan det hende at lokket ikke lukkes skikkelig og at
holdes varm-syklusen ikke fungerer som den skal.

AdoU €xel Bpaoel To pUL Kal axvioTel oTov aTud owoTtd, amd nathoTte
TO Kouurd areAeuBépwong Tou KamakloU Kal avoiEte 1o eEwTeplkd
kandkt. Mnv &exdoeTte va apalwoete To pUJL He TNV KOuTAaAa pullou!

* O «KUKAOG dlatpnong Zeotol» Ba ouvexioel autopata (LETA aro
Tov KUKAO MAYEIPEPATOG) HEXPL TO KAAWSIO €VAANACCOUEVOU
pelpaTtog va Byel and tnv mpila. MNa va otapatnoeTe Tov KUKAO Koutdha puiod
61(1’Tr'1pnonq Geotol, adalpéote TO KaA®BO evaAaooOpevou | O |p oo fnA puca
peuparog. Yepnak AnA pucy

* Katd 1o oepBiploua, ppovtioTe va dlatnpeite 1o Xeilog Tou okeloug
XWpIig pUll. EAv autd dev yivel, To KAMAKL Propei va unv KAeloel
owoTd Kal 0 KUKAOG dlaTtrpnong {eotou va Pnv AELTOUPYNOEL CWOTA.

Risose

Mocne Toro Kak puc 6bln oTBapeH M ob6paboTaH NapoMm Hagnexawym ob6pasoMm, MPOCTO HAXMUTE KHOMKY
pa36I0KMPOBKN KPbILLKM 1 OTKPONTE BHELLHIOW KPbILKY. He 3abyapTe paspbix/iMTe NPUrOTOBAEHHbIN pUC Npu
nomoLLM pucoBon nonaTtku!

* «UMKN noppepXaHusa Tenna» 6yaeT paboTaTb aBTOMaTUYECKWM (MOcne uvkna MpUroToBfeHWA) [0
n3BnevyeHnA WwHypa nMTaHnA nepeMeHHoro Toka n3 po3eTkKu. Y106bI OCTAHOBUTL UMK nognep>XXaHna tenna,
BblHbTE CETEBOW LUHYP NEPEMEHHOro TOKa.

* [pn HaknagpiBaHMM puca ybeguTecb B TOM, YTO Ha o6oake KoTna HeT puca. Ecnv aToro He cpenarthb,
KpbIlWKa MO>XeT He 3aKpbITbCA OO0J/DKHbIM o6pa30|v|, M UMKN nogoep>XaHuA Tenna MOoXeT He paﬁOTaTb
LOMKHbIM 06pa3om.

Micna Toro, AK pwuc 6yno npaBwuSbHO 3BapeHo Ta 06po6feHO Napok, MPOCTO HATUCHITb Ha KHOMKY
PO36/I0KYBaHHA KPULWKW ANA BiOKPUTTA 30BHIWHBOI KpUWKK. He 3abyabTe po3nylwuTh MPUroToBaHuUnM puc
Yyepnakom anAa pucy!

* «UMKN nigirpiBaHHA» 6yae aBTOMaTUYHO MPOAOBXYBATUCA (MICNA UMKIY MNPUrOTYBaHHA), OOKMW LUHYP
3MIHHOrO CTpyMy He 6yae BUMHATO 3 HACTIHHOI po3eTKW. 3 MeTOK 3aBepLUeHHA LMKy nigirpiBaHHA Big'
€OHanTe LWHYpP 3MiHHOrO CTPyMy.

* [Npn HacvnaHHi 060B’A3KOBO YyTPUMYWTE 06IiAOK Yalli BinbHWUM Bif pucy. AKLO LbOro He pobuTH, KpuLLKa
MOXe 3aKpUTMCA HEBIPHO Ta LMKN MigirpiBaHHA He Byae npautoBaTi HANeXHUM YAHOM.
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HVORDAN FJERNE FUKTSAMLEREN FOR RENGJQRING
NQz NA AGAIPEZETE TON ZYAAEKTH YITPAZIAZ A KAOAPIZMO

KAK YOANUTb CEOPHUK BJIATM ANA YUCTKN

AK BUNHATU 36UPAY KOHAEHCATY ONA YALLEHHA

[Hvordan fjerne "fuktsamleren’]

Duggsamleren ber fiernes, tommes og vaskes etter hver gang riskokeren har
veert i bruk.

For a fierne:

Ta tak i duggsamleren og trekk den mot deg i pilens retning.

[Mwg va adaipEoceTe Tov «OUAAEKTN Uypaadiag: ]
"YoTtepa amod KABe xpron TnNg CUCKEUNG payelpépartog pullou, o
OUAAEKTNG uypaoiag Ba mpénel va adatpeital, va adeldletal kal va
TAEVETAL OXOAAOTIKA.

la va tov adalpéoeTe:

Mdote Tov CUAAEKTN Uypaciag Kal TpaBhETE ToV TIPOG TNV KatelBuvon
ToU BéAoug.

[Kak n3Bneub «KonneKTop Bnarm»]

KonnekTop Bnarv nocne Ka)xaoro NUCnoib3oBaHUA pUcoBapKu HeEOBX0ANMO
CHATb, CNUTb U TWATENbHO BbIMbIThb.

YT106bI CHATB:

BosbmMuTECh 32 KONNEKTOP BNarn 1 NOTAHUTE €ro B HanpaB/ieHUW CTPENKMN.

[AK BUNHATK «36Mpay KOHaeHcaTy» ]

36upay KoHAeHcaTy NicNA KOXHOr0 BUKOPUCTaHHA PUCOBAPKM HEOOXIAHO
3HATW, 3NUTK Ta PETENbHO BUMUTMN.

LLlo6 3HATK:

BisbMiTbcA 3a 36Mpay KoOHZEeHcaTy Ta NOTArHITb MOro B MOKa3aHOMy CTPINKO

HanpAMKY.
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HVORDAN RENGJOQRE KOKEREN

NQz NA KAGAPIZETE TH 2YZKEYH MATEIPEMATO2z

Ta ut vekselstromledningen etter bruk. Rengjor kasserollen, det indre lokket og
dampventilen nar kokeren har kjglt seg ned.

* Fjern kasserollen og det indre lokket fra kokeren og rengjer dem i varmt
sapevann. Skyll fullstendig og terk deretter med en myk klut.

* Rengjor utsiden av kokeren med en fuktig klut.

* Ikke bruk skuremidler eller harde rengjeringsmidler ved rengjoring av noen
av delene av denne kokeren. Bruk en myk klut eller svamp med vann og et
mildt oppvaskmiddel.

* Du ma aldri senke ned noen andre av deler av kokeren enn kasserollen, det
indre lokket, fuktsamleren eller annet tilbehar i vann eller annen veeske.

* Riskorn eller andre fremmedlegemer kan sette seg fast i
varmebrytermekanismen. Dette ma gjores for a forhindre feil koking. For &
fierne den kokte risen kan det veere ngdvendig & bruke en kniv eller et
lignende instrument.

* Feil rengjoring av kokeren kan fgre til ubehagelig lukt.

* Eventuelle rester fra eddik eller salt kan forarsake korrosjon av kasserollens
finish.

MeTd TN XpNnon, BYAATE TO KAA®SL0 EVAAAACGOOUEVOU PEUNATOC ATO TNV
mpiZa. Kabapiote To okel0g, TO E0WTEPLKO KATIAKL KAL TOV €EAEPLOUO
atpoU OTav £XEl KPUWOEL 1 CUCKEUT JAYELPEPATOG.

* AdpalpEoTe To OKeUOG KAL TO ECWTEPLKO KATIAKL ATO TN CUOKEUN
pHayelpépaTog Kal kabapiote Ta pe (0T vePO Kal oamnouvada.
Zem\UvVeTE eVTEA®G, KATOTIV OKOUTIOTE Ta AMaAd pe £va JaAaKo Tavi.

% Kabapiote To eEwTEPIKO TNG CUOKEUNG HAYELPENATOG E £€va UYPO
navi.

% Mnv xpnotuoroleite AElAVTIKA 1) OKANPA KABAPLOTIKA Yia ToV
KaBaplopo OMoloUdNTIOTE TUNHUATOG AUTAG TNG CUCKEUNG
HayeIPEUATOG. XPNOLUOTIONOTE £va UYpO Tavi N opouyydpl He vepod Kal
MaAako6 uypd MATWV.

* Mnv BubBileTe MOTE KAVEVA TUNMA TNG CUOKEUNG HAYEIPEPATOG EKTOG
arnod To okeUoGg, TO E0WTEPLKO KATIAKL, TOV CUAAEKTN uypaciag n
OTIOLOdNTIOTE EEAPTNUA OTO VEPO 1) O OTOLOBNTIOTE AAAO UYPO.

s KOkkol puloU 1) dAAa E€va owpaTa Propei va mpookoAANnBoUv oTov
HNXaviouo BepuikoU dlakortn. MNpérmel va agaipebolyv yia va
anodUyete e0PaAAPEVO Hayeipepa. MNa va adpalpETETe TO HAYELPEUEVO
pUlL, lowg xpelaoTel va xpnolgonolnoeTe €va axaipt i mapoUolo
epyaheio.

* O akaTtaAANAog KaBaplopdg TNG CUOKEUNG HAYELPEUATOG UTOPEL va
TPOKAAECEL BUCAPEDTEG OOUEG.

* TuxOv unoAeippata EudloU 1 alatiol propel va mpokaAéoouv
d1dBpwon Tou dLVIPioUATOG TOU OKEUOUG.
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KAK OYUCTUTb PUCOBAPKY
AKYUNCTUTU PUCOBAPKY

HOLDE KOKT RIS VARM OG SMAKFULL.:

[Nocne ncnonb3oBaHMA OTCOEANHUTE CETEBOW LHYP NepeMeHHOro Toka oT
po3eTKun. Bblunctute Koten, BHYTPEHHIOKO KPbILWKY 1 napoBoe
BEHTUNAUMOHHOE 0TBepCTne, Korga pucosapka OCTbIHET.

* CHUMUTE KOTEN N BHYTPEHHIOK KPbILKY C MIUTbI U OYNCTUTE MX B rOpAYen
MblIbHOW BoAe. [pOMOITE NOMHOCTBIO, 3aTEM BbICYLUNTE MAMKON TKaHbIO.

* OUNCTUTE PUCOBAPKY CHAPY>XM C MOMOLLbIO BTAXKHON TPAMKMU.

* He nucnonb3ynte abpasvBHble UM e4KUEe O4YUCTUTENU ANA YNCTKU fitobon
4YacTu AaHHOW pucoBapku. Vicnonb3ynTe BNaXkHyto TKaHb UK ryoky ¢
BOAOW 1 cnabbiM MOKOLLMM CPEACTBOM.

* He onyckanTe Kakyt-n11mbo YacTb pUCOBapKn, KpOMe KOTNa, BHYTPEHHEN
KPbILLKK, COOPHUKA BRarv UNm Apyrux AONOHUTENbHBIX NPUHAANEXHOCTEN
B BOAY WAV APYTYO XXMAKOCTb.

* YacTuubl puca unmn gpyrve nocTopoHHME NpeaMeThl MOryT 3acTpATb B
MexaHu3me TepMoBbIktoyaTensa. Vx HeobxoamMmMo yaanuTb Bo n3bexaHune
HenpaBWIbHOro NPUroToBNeHNA. YTo6bl CHATL NPUIrOTOBNEHHbIN PUC,
BO3MOXXHO, 6yaeT HeoH6X0OMMO UCMONb30BaTh HOX UM aHaNOrMYHbIN
WHCTPYMEHT.

* HenpaBunbHaa o4mcTka pucoBapkm MOXeT CTaTb MPUYMHOMN
BO3HWUKHOBEHWA HEMPUATHbLIX 3araxoB.

* JTtobble ocTaTKM yKCyca Uin Conv MOTYT BbI3BaTh KOPPO3WIO KOTNA.

MicnAa BUKOpUCTaHHA Big’eQHaNTE WHYP 3MiHHOMO CTpyMy. OUUMCTITb yally,
BHYTPILLIHIO KPULLKY Ta OTBIp AJ1A BUMYCKaHHA Nnapyn Konn pycosapka
OXOJIOHe.

* BUIMITb YaLly Ta BHYTPILIHIO KPULLKY 3 PUCOBApKW Ta NOMUIATE iX rapA4voto
MWbHOIO BOAOK. PeTenbHO ONOMOCHITb, MOTIM BUTPITb HACYXO M’AKOO
TKaHWHOIO.

* OYMCTIiTb 30BHILUHIO CTOPOHY PUCOBAPKM BOSTOMOI0 TKAHMHOLO.

* He BMKopucTOBYITE abpasunBHi abo >KOPCTKi 3acobu Ana YMLeHHA nig Yac
OYUCTKM ByAb-AKOI YaCTUHM Ll pucoBapkn. BukopuctosyinTe Bosory
TKaHvHy abo rybky 3 Bogo Ta M’AKWIA 3acib AnA MUTTA nocyny.

* Hikonwu He 3aHyptonTe y Boay abo iHWy piouHy 6yab-AKYy YacTUHY
pucoBapku, 3a BUHATKOM Yalli, BHYTPILLHBOI KPULLKK, 36Mpada KoHAeHcaTy
abo akcecyapis.

* 3epHa pucy abo iHLWi CTOPOHHI NPeaMeTn MOXYTb MPUKNEITUCA A0
MeXxaHi3aMy TenaoBoro nepemmkada. BoHn matotb 6yTy BUaaneHi onAa
3anobiraHHA HenpasWIbHOMY NMPUroTyBaHHIo. LLIo6 Buaanut npurotoBaHum
puc MOXKe 3HaQ0BUTUCA Hi>X aB0 NOAIGHUIA NOMY IHCTPYMEHT.

* HeHane>kHe o4nLEeHHA pUcoBapKy MOXe CNPUYUHUTN HENPUEMHWNIA
npucMak.

* Byab-AKi 3anuULKm ouTy abo coni MOXYTb CNPUYMHUTI KOPOS3ito MOKPUTTA
yawi.
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Vaske risen

Kli slipper ut en ubehagelig lukt pa den kokte risen. Sgrg derfor for & vaske risen grundig. Vasking med lunkent vann er effekt
for hurtig fierning av kli.

Merk: Risleverandgrer anbefaler at du ikke skyller risen for grundig for du koker den. Vitaminer kan ga tapt i denne
prosessen.

Hold varmt
Hvis risen holdes varm i mer enn 12 timer, kan det fere til misfarging av den kokte eller risen, eller sa kan risen fa en
ubehagelig lukt. (Jo raskere den serveres, desto bedre vil den smake.)

Mengden ris som skal "holdes varm”

Sorg for at mengden ris som ”skal holdes varm” ikke er en liten porsjon.

Hvis rismengden som skal "holdes varm” er for liten, vil den gradvis terke og smaken vil endres.
Det anbefales & servere den sa snart som mulig.

Kokeren kan holdes "PA" (under maltidet)

For en kontinuerlig “holdes varm-funksjon” ber ledningen veere satt inn (under maltidet).

Hvis stromledningen trekkes ut under “holdes varm-syklusen”, vil temperaturen til den kokte risen falle. Hvis oppvarmingen
gjenopptas, vil risen adelegges raskt. Du ma derfor serge for at ledningen sitter i under holdes varm-syklusen.

Indre lokk og kasserolle
Unnga roff handtering. Indre lokk og kasserolle ma bli vaerende i riktig struktur (form). Feil form av den indre kasserollen og
lokket vil pavirke kokingen og kokerens ytelse til & holde varmt.

AIATHPQNTAZ TO MATEIPEMENO PYZI ZEZTO KAI FEYZTIKO:

MexaHn3m TepmoBbIKto4aTena
MexaHiam TennoBoro nepemMunkaya

Harpesatenb Tpy6
TpybyaTuii HarpiBay

Kopnyc
Kopnyc

MocTopoHHWe npeameThbI
CTOpOHHI NnpeameT

MAGoIpo Tou puliou

To mitoupo a¢nvel pia duocdpeoTtn OOUR OTO Mayelpedévo pull. Suvenwg, ¢ppovTioTe va TAUveTe To PUTL
oxoAaoTIKA. To TAUGIHO e XAlapd vepod eival anoTeAEONATIKO yia ypryopn MARPEN adaipeon Tou TiToupou.
Inueiwon: Ot mpounBeuTég pullol cupBouAelouy To pUCL va PNV EeTAéveTal TIOAU S1eE0DIKA TPLY TO payeipepa. Ot
BiTapiveg propei va xabouv og auTnv Tn dladikaoia.

Alatipnon {eoTou

AlatnpwvTag To {e0TO Yia MEPLOTOTEPO Ao 12 WPeG PMOPEl va TPOKANOe( aMoXpWHATIONOG TOU UAYEIPEUEVOU
pulloU, | To pUTL evdexeTal va €xel pia duodpeotn ooun. (Oco Tuo ypnyopa oepPLploTel, TOOO TMO YEUOTIKO Ba
elval.)

MNoodéTtnTta puliot yia «diathpnon {eoTol»

®povTioTe WOTE N MOCOTNTA Tou pullol «yla va dlatnpnbei {eotd» dev eival pia pikpn pepida.

Eav n nmooo6tnTa Tou pullol «yla dlatnpnon {eotol» eival MOAU HIKpPY), 0Tadlakd Ba oTeyvmoel Kal i yeuon 6a
aAAGEeL.

Sag ouvioToUpE va To oepPipeTe TO CUVTOUOTEPO duvato.

H ouokeun payeipéparog pumopei va mapapeivel oto «ON» (KaTd Tn d1dpKeIa Tou YEUHATOG)

lMa ouvexn «Aettoupyia dtatnpnong ZeotoU», To KAAWDL0 Ba MPEMeL va mapapével otny mpila (katd n SIapKeLd TOU
yeluatog).

Av To KaA®wdlo Tpododooiag eival ekTdC mpifag katd Tn dlApKeld Tou «KUKAou dlatnpnong leotou», n
Bepuokpacia Tou payelpepévou pullol Ba pelwwbBel. Eav ouvexlotel to {éotaua, 1o pull Ba xaAhdoel ypriyopa.
JUVeTWG, ppovTioTe va dlatnpeite To KAA®dLo oTnV Mpifa Kata tn didpkela Tou kKUKAou dlathipnong feotol.

EowTEPIKO KATIAKI Kal OKEUOG

ATodpUyeTe TOV ADEELO XEIPLOUO. TO EOWTEPLKO KATIAKL KAL TO OKEUOG TPETIEL VA TIAPAUEVOUV 0TI OWOT KATAOKEUN
(Lop®dn) Toug. H akatdAAnAn popdr Tou €0WTEPLKOU OKEUOUG KAl Karakiou Ba ermmpedoel Tv amodoon
MayelpENATog Kal dlatnpnong (eoTolU TNG CUOKEUNG HAYELPENATOG.
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OEPXXUTE rOTOBbIA PUC TEMNJIbIM U BKYCHbIM:

MpombiBKa puca

BbiCeBKM MCMYCKaOT HENPUATHBLIN 3anax B MPUroTOBMIEHHbIN puc. MNMoaTomy o6A3aTenbHO TLATENbHO NMPOMOWTE puUC.
[MpombiBKa cTpyen Tennon Boabl ahdeKkTBHA ANnA 6bICTPOro yaaneHnA BbICEBKOB.

MpymMeyaHue: NMocTaBLMKKN pyUca COBETYIOT HE NPOMbIBATb PUC CAWLLIKOM TLATENbHO Nepes NnpurotosneHnem. B naHHoM
npouecce MoryT 6bITb NOTEPAHbI BUTAMUHbI.

Moppep>xusaHue Tenna

Monnep>xxvBaHve Tenna B TeveHne 6onee 12 Yacos MOXET Bbi3BaTb O6eCLBEYMBaAHNE MPUrOTOBIIEHHOrO prca UNn puc
MOXET UMEeTb HENPUATHbLIN 3anax. (Yem paHbLue OH 6yAeT NoAaH Ha CTos, TeM Nyyle OH 6yAeT Ha BKYC.)

Konuuyectso puca anAa «noaaep>xaHuAa tenna»

Nwelite B BMAy, 4TO KONM4YeCTBO puca OnA «nognep>kXaHnAa tensna» He ABIAeTCA ManeHbKomn rlopu,me|7|.

Ecnu konnyectso puca «ana noganep>XaHnAa tenna» CANWKOM Masno, OH NOCTeneHHO BbICOXHET, U BKYC M3MEHUTCA.
PeKOMeH,EI,yeTCFl nogasaTb PUC KakK MOXXHO CKopee.

PucoBapka MOXeT ocTaBaTbCA BKJIIOYEHHOW (BO BpeMA NPUHATUA NULLK)

[nAa npopomknTensHoi paboTbl «PyHKUMM Noaaep>KaHvA Tenna» LWHyp cnenyeT Aep>KaTb NOAKIOYEHHbIM (BO BpemA
NPUHATUA ML),

Mpy oTKNIOYEHUN LWIHYpa NUTaHUA OT PO3ETKM BO BPEMA «LMKNa NoanepXXaHua Tenna» TemrnepaTypa npuroToBlieHHOro
puca ymeHblwmnTcA. Ecnn nogorpeB BO306HOBNAETCA, pUC ObICTPO MCNopTUTCA. [o3aToMy 06A3aTeNbHO AEPXUTE LUHYP
NOAKITHOYEHHbIM NPU LMKIe NoAaep>XaHua Tenna.

BHyTpeHHAA KpbllKa U KoTen

M36exaTb rpyboro obpaiieHna. BHYTpeHHAA Kpbilka 1 KOTeN A0/MKHbl 0CTaBaTbCA NPaBUSIbHOM CTPYKTYpPbI (hopMbl).
HenpaBunbHaa ¢opma BHYTPEHHEro KOT/Ma M KPbIWKK BAMAET Ha MPUrOTOBMIEHNE U NMPOU3BOLAUTENBHOCTb (PYHKLMM
nopaepyKaHna Tenna pucoBapku.

3BEPIF'AHHA MPUTOTOBAHOIO PUCY TEMJIUM TA CMAYHUM:

MpomuBaHHA pucy

BuciBkn HapalwoTb NpUroToBaHOMY PUCY HEMPUEMHUI npucMak. ToMy OOOB’A3KOBO peTesibHO MpomMuBaniTe puc.
lMpommBaHHA puCy Tenso BOAOK € ePeKTUBHUM A1A LWBUOKOMO AKICHOrO BUAANeHHA BUCIBOK.

MpumiTka: noctavanbHUKN PUCY PEKOMEHOYIOTb Nepem NpUroTyBaHHAM He NpoMMBaTU PUC HAATO peTesbHO. BitamiHn
MOXYTb 6yTV BTpa4eHi nif Yac Lboro npoLecy.

MNigirpisaHHA
MigirpiBaHHA NpPOTArom GiNbl HiXX 12 rOANH MOXE CMPUYMHUTU BTPATY KOMbOPY NPUrOTOBaHUM pucom, abo puc Habyae
HEeNpUEMHOro npucmMaky. (Yum wemawe puc 6yae nogaHuni Ha CTin, TMM CMaydHiWnm BiH 6yae.)

KinbkicTb pucy, wo 6yae niairpisatuca

YneBHiTbCA, WO KiNbKIiCTb pucCy, WO 6yae niairpisatnced, He € Manoko NopLieto.

Ao KinbkicTb pucy, Wwo 6yae nigirpisaTncA, 3aHaATo Mana, puc NocTynoso 6yae BUCYLLYBaTUCh Ta MOro cmak byae
3MiHIOBATUCD.

PekomeHOoBaHO nogasaTtu puc Ha CTinl AKOMOora LBmLLe.

Pucosapka moxke yTpumyBaTucCb yBiMKHeHoto «BMUK.» (nia yac npuitomy ixi)

[0nAa npoooBXeHHA «PyHKUii nigirpiBaHHA» LWHYpP Mae 3anuwaTtucA nig’egHaHnM 0o enekTpomepexi (nmig 4Yac npuriomy
ixi).

AKLLO WHYpP XXMBNEHHA BiO’€QHAHO Big eneKTpoMepeXxi nig vyac «UMKy nigirpisaHHA», TemnepaTypa npuroToBaHoro pucy
3MeHWnTbCA. AKWO nigirpisaHHA Oyae BiAHOBIEHO, PUC LUBUAKO 3iMCYeTbCA. TOMy OOOB’A3KOBO TpUManTe LUHYP
>KMBMEHHA Nig’eAHAHUM [0 eNleKTpoMepeXi nifg, Yac UMKy nigirpisaHHA.

BHyTpiWHA KpULIKa Ta Yawa

YHuKanTe rpyboro BMKOPUCTaHHA. BHyTpilWHA Kpuwka Ta vawa MatoTb 36epiratm npasunbHy OyaoBy (copmy).
HenpaBunbHa opma BHYTPIWHLOI KPULWIKW Ta Yali BNAWHE Ha XapakKTepuCTUKWM MNpPUroTyBaHHA Ta nidirpiBaHHA
prvcoBapKu.
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SPESIFIKASJON

Modelinr. JNO-B36W
Strgmkilde Vekselstrom 220-240 V
Frekvens 50-60 Hz
Stromforbruk Koking 1353-1610 W
Holde varmt 44-52 W
Kokekapasitet (L) 1,08-3,6 (6-20 kopper)
Ytre mal (cm) Bredde 36
Dybde 42.6
Hoyde 38.3
Vekt (kg) 8.6
Beskyttelsesklasse Klasse 1
Omgivelsestemperatur (° C) 5-35
NMPOAIATPA®EZ
Ap. MovTéAou JNO-B36W
Myn Tpododoaiag AC220-240V
Juxvotnta 50-60 Hz
KatavdAwon evépyelag Mayeipepa 1353-1610 W
Awathpnon {eotou 44-52 W
XwpntikdéTNTa payelpépatog (L) 1,08-3,6 (6-20koUMEQ)
EEwTeplkeEg dlaoTAoelg (cm) MAdatog 36
Bdabog 42.6
"Yyog 38.3
Bdpog (KIAG) 8.6
Katnyopia npootaciag KAdon 1
©eppokpaocia reptBaiiovtog (° C) 5-35
TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHA
Mopenb Ne JNO-B36W
VicTo4HuK nutanma 220-240 B nepemeHHOro Toka
YactoTa 50-60 I'u
[MoTpebnAeman MOLLHOCTb MpurotoBnexve 1353-1610 Bt
Mopnoep>xaHue Tenna 44-52 BT
EmkocTb koTna (J1) 1,08-3,6 (6-20 4aLwwek)
BHeluHve pa3mepbl (cm) npnHa 36
nyéuHa 42.6
BbicoTa 38.3
Macca (kr) 8.6
Knacc sawuTbl Knacc 1
TemnepaTypa okpy>xatowen cpeabl (°C) 5-35
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Moaenb Ne JNO-B36W

[>xepeno >XnBneHHA 3MiHHIM cTpym 220-240 B
Yacrtota 50-60 Iy
EHeprocnoxmvsaHHA MpurotyBaHHA 1353-1610 BT

MipirpiBaHHA 44-52 BT
O6’em npuroTyBaHHA (1) 1,08-3,6 (6-20 cTakaHiB)
30BHiLWHI po3mipy (CM) LLnpwuHa 36

FnnbnHa 42.6

Bucota 38.3
Bara (kr) 8.6
Knac saxucty Knac 1
Temnepatypa HaBkonMLHboro cepeposuiua (° C) 5-35
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Ciotola rivestita in P.T.F.E.

(Suggerimenti per assicurarsi contro danni al rivestimento in P.T.F.E.)

* Quando si serve il riso, assicurarsi di utilizzare il mestolo da riso in dotazione.

* Non utilizzare un mestolo metallico, un cucchiaio o una spatola. Non collocare cucchiai, forchette, tazze da riso, ecc. nella ciotola.

* Quando si lava la ciotola non utilizzare sostanze abrasive o detergenti aggressivi. Usare una spugna o un panno morbido.

* E possibile, dopo un certo periodo di tempo, che la superficie rivestita di P.T.F.E. diventi macchiata con parziale scolorimento.
E dovuto all'influenza di acqua o vapore e non ha nulla a che fare con le prestazioni del rivestimento o le sue caratteristiche
sanitarie. Non € necessario preoccuparsi di cio.

P.T.F.E.-revestimiento de la olla

(Sugerencias para asegurarse contra dafios que se produzcan al revestimiento P.T.F.E.)

* Al servir arroz, asegurese de usar la cuchara de arroz adjunta.

* No utilice una pala, cuchara o espatula metalica. No coloque cucharas, tenedores, boles de arroz, etc. en la olla.

* Al lavar la olla no utilice detergentes abrasivos ni agresivos. Utilice una esponja o un pafio suave.

* Es posible, en un periodo de tiempo, que la superficie con revestimiento P.T.F.E. se vuelva irregular con descoloracion parcial.
Esto es debido a la influencia del agua o vapor, y no tiene nada que ver con el rendimiento del revestimiento o sus
caracteristicas sanitarias. No es necesario que se preocupe de ello.

P.T.F.E.-bekladt skal

(Tips til sikring mod beskadigelse af P.T.F.E.-beklaedningen)

* Brug kun den medfelgende ske til ris til servering af ris.

* Brug ikke en metalske, gse eller spartel. Laeg ikke skeer, gafler, risskale osv. i skalen.

* Brug ikke slibemidler eller skrappe rengeringsmidler til at rengere skalen. Brug en svamp eller bled klud.

* Det er muligt, over noget tid, at skalens P.T.F.E.-beklzedte overflade bliver uensartet eller delvist misfarvet. Dette skyldes
pavirkningen af vand eller damp, og har intet at gere med beklaedningens funktion eller dens sundhedsmeessige tilstand. Du
behover ikke bekymre dig om det.

PTFE-belagt kasserolle

(Hint for a unnga skade pa PTFE-belegget)

* Nar du serverer ris, ma du serge for & bruke den medfelgende risgsen.

* lkke bruk en metallose, skje eller stekespade. Ikke putt skjeer, gafler, risboller osv. i kasserollen.

* Nar du rengjer kasserollen, ma du ikke bruke skuremidler eller harde rengjeringsmidler. Bruk en svamp eller en myk klut.

* Det er mulig at kasserollens PTFE-belagte overflate blir flekkete med delvis misfarging etter en stund. Det skyldes pavirkning
av vann eller damp og har ingenting & gjere med beleggets ytelse eller sanitetsfunksjon. Du trenger ikke & bekymre deg for
det.

Zkevog pe emioTpwon P.T.F.E. (TepAov)

(ZupBoulég yia Tnv anoTpomr] {nuidg otnv cmotpwon P.T.F.E. (TepAov))

* Katda 1o oepBiptopa Tou pullol, ppovTioTe va XpNOLLOTIOLEITE TNV TIPOCAPTNHEVN KOUTAAA pulloU.

* Mnv xpnoldoroleite JETAAAIKY) KOUTAAQ, TipoUVL ) oTidTouAd. Mnv TomoBeTeiTe KOUTAALQ, TpoUVIA, UTOA pulloU KATL
pEoa 0To OKeUOG.

* Katd 1o TAUoL0 Tou OKEUOUG PNV XPNOLUOTIOLE(TE AELAVTIKA 1) OKANPA KABAPLOTIKA. XpNOoLHomolnoTe éva odouyyapt
N MAaAaKo mavi.

* Eivat duvatdv, oe €va Xpovikd dlaotnpa, To okelog ue emiotpwon P.T.FE. (tTepAdv)) va yivel avopoldpopdo e
MEPLKO ATIOXPWHATIONO. AUTO odeileTal TNV eMdpacn Tou vepou 1) Tou aTHoU, Kal dev €XEL OXEDN e TNV aArodoon
NG eMOTPWONG 1 TWV XAPAKTNPIOTIKWV UYLELVIG TOU. AgV XpeldleTal va avnOUXEeITe OXETIKA e AUTO.

KoTten ¢ nokpbiTuem P.T.F.E.

(CoBetbl anA npeaynpexaeHua nospexaeHna nokpbitua P.T.F.E.)

* MNpu HaknagbiBaHUK puca 06A3aTeNbHO UCNOSbL3YTe Npunaraemyto nonatky AnA puca.

* He ncnonb3yinTe MeTanmyeckyto nonaTky, noXKy Uan nonatky. He knagmTe NoXKW, BUMKW, YalwKn AS1A puca 1 T.M. B KOTer.

* Korga Bbl MoeTe KoTen, He MCMoNb3ylTe abpasvBHble MaTepuanbl WK egkue oductutenu. Mcnonb3ymte rybky wnm
MArKYH TKaHb.

*k BO3MOXHO, 4Yepe3 HeKOTOpOe BpemA MOBEPXHOCTb KOTNa C nokpbituem P.T.F.E. cTaHeT HeOAHOPOAHON C YaCTUYHbIM
obecuBeYnBaHMeM. OTO NMPOMCXOAUT U3-3a BNAHWA BOAblI UM Napa WU He MMeeT OTHOLEHWA K MPOU3BOAUTENBHOCTU
NOKPbITUA NN ero CaHNTapPHbIM XapakKTepucTukam. Bam He HY>XHO 6ecnokonTbCA No 9TOMYy noBsoay.

Yawa 3 nokputtam NMTOE

(Mopapu ANA YHUKHEHHA NOWKOMKEHHA NoKpuTTa NMTOE)

* MNpwn HacMnaHHi pucy 060B’A3KOBO BUKOPWUCTOBYNTE Yeprak AfA PUCY 3 KOMMIEKTY.

* He BMKOPUCTOBYIMTE MeTaneBsi Yepnak, JIOXKY 4Yu nonaTtky. He knagitb NOXKu, BUMKW, MUCKW AJ1A PUCY TOLLO B Yaluy.

* Tlig yac MUTTA Yalli He BUKOPUCTOBYTE abpasunBHi abo »OPCTKi 3acobu AnA YnLLEeHHA. BukopurcTosyinTe rybky abo M'AKY TKaHVHY.

* 3 nAvHOM Yacy, MOXuMBO, Hawa 3 nokputtAM [NTOE BKpueTbCA nNnAMaMu 3 4HacTKOBOK BTpaTolo Konbopy. Lle
BiaOyBaeTbCcA 4epe3 Ailo BOAM abo mapy i He Mae >XKOLHOro BMJIMBY Ha XapakTEPUCTUKM MOKPUTTA YU MOrO TiriEHIYHi
BNacTMBOCTI. Hemae »KoaHOI NpUYMHN ANA XBUNOBAHHA Yepes Le.
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Al termine della vita utile del prodotto,
smaltirlo nei punti di raccolta adatti messi a
disposizione nel proprio Paese.

Al final de la vida util del producto, por favor,
deséchelo en los puntos de recogida
adecuados suministrados en su pais.

Nar produktets brugbare levetid er slut,
bortskaf det venligst pa et passende

indsamlingssted, der stilles til radighed i dit land.

Ved slutten av produktets nyttige levetid ma

du kaste det pa passende innsamlingspunkter

som finnes i ditt land.

B D o

310 TENOG TNG WPEALUNG dldpKelag wNg
TOU TPOoidVTOG, TapakaloUue aroppiPTe
TO 0g KATAAANAa onpeia cuA\oyng mou
mapéxovTal otn X®pa oag.

B koHue cpoka cny>x6bl n3genva
YTUNU3MPYNTE €ro B COOTBETCTBYHOLLMNX
NyHKTax yTunmsaunm, KoTopble NMeloTcA B
Bawen ctpaHe npoxxuBaHus.

Mo 3aKiH4YeHHi TepMiHy NPUAATHOCTI A0
BUKOpUCTaHHA BMpoOby, Byap nacka,
YyTUNI3ynTeE NOro y BiAMOBIAHNX 36ipHNX
NyHKTax BaLloi KpaiHn.

Materials and accessories coming into contact with food

conform to (EC) 1935/2004.

TIGER CORPORATION

Head Office

3-1 Hayamicho, Kadoma-City, Osaka, 571-8571 Japan
Phone: (06)6906-2201 Fax: (06)6906-0382

Customer Service Office

(Osaka Office)

3-1 Hayamicho, Kadoma-City, Osaka, 571-8571 Japan
Phone: (06)6906-2121 Fax: (06)6906-2177

E-mail: customer_support@tiger.co.jp

Authorized representative

Hoshizaki Europe B.V.

Burgemeester Stramanweg 101, 1101 AA Amsterdam,
The Netherlands
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